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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

®» Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

= For household use and similar applications,
such as: In kitchens for employees in
shops, offices and other commercial sec-
tors; in agriculture; by customers in hotels
and other residential facilities; in bed and
breakfasts.

= Up to an altitude of max. 4000 m above
sea level.

This appliance complies with the standards
EN 55011 and CISPR 11. It is a group 2,
class B product. Group 2 means that mi-
crowaves are produced for the purpose of
heating food. Class B means that the appli-
ance is suitable for private households.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the
cooking compartment.



» |f smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the plug must be pulled out
and the door must be held closed in order
to stifle any flames.

Loose food remnants, fat and meat juices

may catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

Overheating of the appliance may cause a

fire.

» Never install the appliance behind a decor-
ative door or unit door.

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Open the appliance door carefully.

/A WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Hot steam may escape when you open the

appliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is
hot.

/A WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may

develop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass

Safety en

on the appliance door, as they may scratch
the surface.
The hinges on the appliance door move when
the door is opened and closed, which could
trap your fingers.
» Keep your hands away from the hinges.
Cracks, splinters or breaks in the glass
turntable are dangerous.
» Never allow hard objects to strike the
turntable.
» Handle the turntable with care.

/A WARNING - Risk of electric shock!

If the insulation of the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power
cord.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

1.5 Microwave

CAREFULLY READ THE IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS AND KEEP THEM SAFE FOR
FUTURE USE

/A WARNING - Risk of fire!

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous and may

cause damage. For example, heated slippers
and pillows filled with grain or cereal may
catch fire, even several hours later.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.
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Food and its packaging and containers may

catch fire.

» Never heat food in heat-retaining pack-
aging.

» Do not leave food unattended while it is
heating in containers made of plastic, pa-
per or other combustible materials.

» Never set the microwave power too high or
the cooking time too long. Follow the in-
structions provided in this user manual.

» Never use the microwave to dry food.

» Never defrost or heat food with a low water
content, such as bread, at too high a mi-
crowave power or for too long.

Cooking oil may catch fire.

» Never use the microwave to heat cooking
oil on its own.

/A WARNING - Risk of explosion!

Liquids and other food may easily explode

when in containers that have been tightly

sealed.

» Never heat liquids or other food in contain-
ers that have been tightly sealed.

/A WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode

during heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shell or heat hard-
boiled eggs in their shell.

» Never cook shellfish or crustaceans.

» Always prick the yolk of eggs before mi-
crowaving.

» The skin of foods that have a peel or skin,
such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages, may burst. Before heating, prick
the peel or skin.

Heat is not distributed evenly through baby

food.

» Never heat baby food in closed containers.

Always remove the lid or teat.

Stir or shake well after heating.

Check the temperature before giving the

food or drink to a child.

Heated food gives off heat. The cookware

may become hot.

» Always use oven gloves to remove cook-
ware or accessories from the cooking com-
partment.

Airtight packaging may burst when food is

heated.

» Always follow the instructions on the pack-

aging.

v Yvyy

» Always use oven gloves to remove the
dishes from the cooking compartment.

The accessible parts of the appliance become
hot during operation.
» Never touch these hot parts.
» Keep children at a safe distance.
Using the appliance for anything other than its
intended purpose is dangerous. This is be-
cause, for instance, overheated slippers, pil-
lows filled with grain or cereal, sponges and
damp cleaning cloths, etc., may cause burns
to the skin.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

/A WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when

a liquid is heated. This means that the liquid

reaches the boiling temperature without the

usual steam bubbles rising to the surface. Ex-

ercise caution even when only gently shaking

the container. The hot liquid may suddenly

boil over and splatter.

» Always place a spoon in the container
when heating liquids. This prevents delayed
boiling.

) &

/A WARNING - Risk of injury!
Unsuitable cookware may crack. Porcelain or
ceramic cookware can have small perfora-
tions in the handles and lid. These perfora-
tions conceal a cavity below. If moisture pen-
etrates this cavity, it could cause the cook-
ware to crack.
» Only use microwave-safe cookware.
Cookware and containers made from metal or
cookware with metal edging may lead to
sparks being formed during simple mi-
crowave operation. The appliance is dam-
aged.
» Never use metal containers during mi-
crowave-only operation.




» Only use microwave-safe cookware or use
the microwave in combination with a type
of heating.

/A\ WARNING - Risk of electric shock!
The appliance uses a high voltage.
» Never remove the casing.

/A WARNING - Risk of serious harm to

health!

Inadequate cleaning may destroy the surface

of the appliance, reduce its service life, and

lead to dangerous situations, such as escap-

ing microwave energy.

» Clean the appliance on a regular basis,
and remove any food residue immediately.

Preventing material damage en

» Always keep the cooking compartment,
door and door stop clean.

— "Cleaning and servicing", Page 14
Never operate the appliance if the cooking
compartment door is damaged. Microwave
energy may escape.

» Never use the appliance if the cooking
compartment door or the plastic door
frame is damaged.

» Any repair work must only be carried out
by the after-sales service.

Microwave energy will escape from appli-

ances that do not have any casing.

» Never remove the casing.

» Contact our after-sales service if mainten-
ance or repair work is needed.

2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION!

When the cooking compartment is hot, any water in-

side it will create steam. The change in temperature

may cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment
when it is still hot.

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

Leaving the appliance to cool down with the door open

will damage the front of neighbouring kitchen units over

time.

» Always allow the cooking compartment to cool
down with the door closed after cooking at high
temperatures.

» Take care not to trap anything in the appliance
door.

» Only leave the cooking compartment to dry with the
door open if a lot of moisture was produced during
operation.

Sitting or placing objects on the appliance door may

damage it.

» Do not place, hang or support objects on the appli-
ance door.

2.2 Microwave

Follow these instructions when using the microwave.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Placing aluminium containers in the appliance may

cause sparks, which will damage the appliance.

» Do not use aluminium containers in the appliance.

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

=I5
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If you prepare several bags of microwave popcorn in

immediate succession at a microwave power level that

is too high, the cooking compartment may be dam-

aged.

» Leave the appliance to cool down for several
minutes between each use.

» Never set a microwave power level that is too high.

» Use a maximum microwave output of 600 watts.

» Always place the popcorn bag on a glass plate.

The microwave feed is damaged by the removal of the

cover.

» Never remove the cover of the microwave feed in
the cooking compartment.

Removing the transparent film from the inside of the

door damages the appliance door.

» Never remove the transparent film on the inside of
the door.

Liguid that penetrates the interior of the appliance may

damage the turntable drive.

» Monitor the cooking process.

» Set a shorter cooking time first and, if necessary, in-
crease the cooking time.

» Never use the appliance without the turntable.
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Using unsuitable cookware may result in damage. » When using the grill or the microwave combined op-
eration, only use cookware that can withstand high
temperatures.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging Hide the clock in standby mode.
The packaging materials are environmentally compat- = The appliance saves energy in standby mode.
ible and can be recycled. Note:
» Sort the individual components by type and dispose The appliance requires: _ o
of them separately. = A maximum of 1 W when the appliance is in opera-
tion with the display switched on
3.2 saving energy = A maximum of 0.5 W when the appliance is in oper-

ation with the display switched off
If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Open the appliance door as little as possible during

operation.

= This will maintain the temperature in the cooking
compartment and eliminate the need for the appli-
ance to reheat.
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4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions
of your appliance and to obtain information about the
operating status.

Note: On certain models, specific details such as col-
our and shape may differ from those pictured.

—// —// —//
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/
—/ —/
Stop Start

nl —

Automatic door opener Open the door automatically.
Touch fields Select functions.
Clock button Set or display the time.
El Rotary selector Set the time, cooking time or automatic programmes.
Display Display clock or cooking time.
Touch fields kg Select the weight for the pro-
Touch fields are touch-sensitive surfaces. To select a grammes.
function, touch the relevant field. — Select the grill.
90-900 Select the microwave power in watts. < Set or display the time.
P Select the automatic programmes. Start Start the operation.
M Select "Memory".
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Stop Stop or pause the operation.

al Open the appliance door.

Rotary selector

Use the rotary selector to change the setting values
that are shown on the display.

The rotary selector can be pushed in. To engage or re-
lease the rotary selector, push the rotary selector.

Automatic door opener

When you press the automatic door opener, the appli-
ance door springs open. You can fully open the appli-
ance door manually.

4.2 Types of heating

Notes

= |n the event of a power cut, the automatic door
opener does not work. You can open the door
manually.

= [f you open the appliance door during operation,
this pauses the operation.

= \When you close the appliance door, the operation
does not continue automatically. You must restart
the operation.

= |f the appliance is switched off for an extended
period of time, the appliance door opens with a time
delay.

Here you can find an overview of the types of heating. You can find recommendations on using the types of heating.

Symbol Name Use

90-900 Microwave

Defrosting, cooking or heating food and liquids.

v Grill

Gratinate food.

Microwave combined = Bake bakes and gratins.
operation = Brown dishes.

4.3 Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required.

The cooking compartment remains cold during mi-
crowave operation. Despite this, the cooling fan will still
switch on.

Note: The cooling fan may run on even if the oven has
been switched off.

4.4 Condensation

Condensation can occur in the cooking compartment
and on the appliance door when cooking. Condensa-
tion is normal and does not adversely affect appliance
operation. Wipe away the condensation after cooking.

5 Accessories

Use original accessories. These have been made espe-

cially for your appliance.

Accessories Use

Wire rack = Wire rack for grilling
and browning
= Use the wire rack and
place the cookware on
it

6 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

6.1 Initial configuration

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

Note: After connecting the appliance to the power or
following a power cut, a signal sounds and several
zeros are shown on the display. It may take a few
seconds until a signal sounds and you can set the
time.

1. Press G,

v 12:00 is shown on the display. The indicator light
lights up via G.

2. Set the clock using the rotary selector.

3. Press .

6.2 Heating up the cooking compartment

1. Press Start.

2. Once the cooking compartment has cooled down,
clean the smooth surfaces with soapy water and a
dish cloth.



6.3 Cleaning the accessories

» Clean the accessory thoroughly with soapy water
and a soft dish cloth.

6.4 Fitting the turntable

Never use the appliance without the turntable.

1. Place the roller ring [@ into the recess in the cooking
compartment.

Basic operation en

2. Engage the turntable [b] in the drive [€] in the centre

of the cooking compartment floor.

3. Check whether the turntable is correctly engaged.

Note: The turntable can turn anti-clockwise or clock-

wise.

7 Basic operation

7.1 Microwave power settings

This is where you can find an overview of the different
microwave power settings and when to use them.

Microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Microwave power Use
setting in watts

90 Defrost delicate foods.

180 Defrost food and continue
cooking.

360 Cooking meat and fish or heat-
ing delicate foods.

600 Heat and cook food.

900 Heat liquids.

Note:

You can set the microwave power settings for a
particular cooking time:

= 900 W for 30 minutes

= 600 W for 60 minutes

= 90 W, 360 W, 180 W for 99 minutes

7.2 Microwave-safe cookware and
accessories

To heat food evenly and avoid damaging your appli-
ance, it is important to use the right cookware and ac-
cessories.

Note: Read the manufacturer's instructions before us-
ing any cookware in the microwave. If in doubt, carry
out a cookware test.

Cookware made from These materials allow mi-
heat-resistant, microwave- crowaves to pass
safe material; through. Microwaves do
m Glass not damage heat-resistant
m  Glass ceramic cookware.
= Porcelain
= Temperature-resistant

plastic
= Fully glazed ceramic

without cracks

Metal cutlery

Note: You can use metal
cutlery, e.g. place a
spoon in a glass, to pre-
vent delayed boiling.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.
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Not microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Metal does not allow mi-
crowaves to pass
through. The food hardly
heats up.

Metal cookware

Cookware with gold or sil- Microwaves can damage
ver decoration gold and silver decora-
tion.
Tip: You can only use this
kind of cookware if the
manufacturer guarantees
that it is microwave-safe.

7.3 Testing cookware for microwave
suitability

Test cookware to see whether it is suitable for mi-
crowave use. Testing cookware is the only time the ap-
pliance should be operated in microwave mode without
any food inside.

/\ WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become hot dur-
ing operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

1. Place the empty cookware in the cooking compart-
ment.
2. Set the appliance to the maximum microwave power
setting for 30 seconds to 1 minute.
3. Start the operation.
4. Check the cookware several times:
— If the cookware is cold or warm to the touch, it is
suitable for microwave use.
- If the cookware becomes hot or sparks are cre-
ated, stop the cookware test. The cookware is
not microwave-safe.

7.4 Configuring the microwave settings

ATTENTION!

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

=I5
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Tip: To ensure optimum use of your appliance, you can
refer to the information in the recommended settings.
— "How it works", Page 17

1. Follow the safety instructions. = Page 3

2. Read the safety instructions and the section on how
to prevent material damage. — Page 5

3. Read the information on microwave-safe cookware
and accessories. = Page 9

4. Use the buttons to set the required microwave
power setting.

5. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation

and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-

tion continues.

7.5 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

7.6 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

7.7 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

8 Grill

You can brown or gratinate your food using the grill.
You can use the grill on its own or in combination with
the microwave.

8.1 Setting the grill
» Use the rotary selector to set the required duration.

10

8.2 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

8.3 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.



8.4 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

8.5 MicroCombi

To reduce the cooking time, you can use the grill in
combination with microwave mode.

Setting MicroCombi
1. Press the microwave power setting 90, 180 or 360.

v The indicator lamp above the pressed button lights
up and the display shows 1:00 min.

Memory en

2. Press w.
3. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation

and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-

tion continues.

9 Memory

You can use the memory function to save the setting
for a dish and call it up again at any time.

Tip: If you prepare one dish often, use the memory
function.

9.1 Saving memory settings

Note:

= You cannot save several microwave power settings
in succession.

You cannot save any automatic programmes.

Press M.

The indicator light lights up via M.

Use the buttons to set the required microwave

power setting.

v The indicator lamp above the button lights up and
the display shows 1:00 min.

3. Use the rotary selector to set the required duration.

4. If required, select one of the options:

- To save the memory and immediately start, press
Start.

AN

- To save the memory and not start, press M.

v |If the appliance does not start, the time appears on
the display and the appliance saves the setting.

9.2 Starting the memory

It is very easy to start the saved programme. Place
your dish in the appliance and close the appliance
door.

1. Press M.

v The saved settings are displayed.

2. Press Start.

9.3 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

9.4 Cancelling the operation

Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

v

10 Programmes

The programmes help you to use your appliance to
prepare different dishes by selecting the optimum set-
tings automatically.

10.1 Setting a programme

1. Select a programme.

2. Press [P] repeatedly until the display shows the re-
quired programme number.

v The indicator light lights up via [P..

3. Presskg,

v The indicator lamp above kg lights up and the dis-
play shows a suggested value for the weight.

4. Turn the rotary selector to specify the weight of the
dish.
If it is not possible to enter the exact weight, round
the weight up or down.

5. Press Start to start the operation.
v The cooking time visibly counts down.
6. If an audible signal sounds during the programme,
open the appliance door.
— Break up, stir or turn the food.
— Close the appliance door.
- Press Start.

10.2 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

10.3 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

11
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10.4 Defrosting with the automatic programmes
You can use the four defrosting programmes to defrost meat, poultry and bread.

Programme Food Cookware Weight range in kg

PO1 Minced meat Open 0.20-1.00

P02 Pieces of meat Open 0.20-1.00

P03 Chicken, chicken pieces Open 0.40-1.80

P04 Bread Open 0.20-1.00

Defrosting food using the automatic 5. Note: Liquid is produced when you defrost meat

programmes and poultry.

1. Take the food out of its packaging. Drain off any liquid when turning and under no cir-
Use food that is stored flat and in portion-sized cumstances use it for other purposes or allow it to
quantities at -18 °C. come into contact with other foods.

2. Weigh the food. 6. Flat pieces of meat and items made from minced
You require the weight in order to set the pro- meat should be separated from each other before
gramme. leaving to stand.

3. Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. 7. The defrosted food should be left to stand for an ad-
a glass plate or porcelain plate. ditional 10 to 30 minutes until it reaches an even
Do not put the cover on. temperature.

4. Set the programme. — Page 11 Large pieces of meat require a longer standing time

than smaller pieces. For poultry, remove the giblets
after the resting time.

8. Continue to prepare the food, even though thick
pieces of meat may still be frozen in the middle.

10.5 Cooking with the automatic programmes
With the three cooking programmes, you can cook rice, potatoes or vegetables.

Programme Food Cookware Weight range Information
in kg
P05 Rice With lid 0.05-0.20 = For rice, use a large, deep dish.
= Do not use any boil-in-the-bag rice.

For every 100 g rice, add twice to three times the
amount of water.

P06 Potatoes With lid 0.15-1.00 = For boiled potatoes, cut fresh potatoes into small,
equally sized pieces.
= Add one tablespoon of water and a little salt for every
100 g boiled potatoes.

PO7 Vegetables  With lid 0.15-1.00 = \Weigh fresh, washed vegetables scales.
= Cut the vegetables into small, uniform pieces.
Add one tablespoon of water for every 100 g boiled

potatoes.
Cooking food with the automatic programmes 4. Set the programme. — Page 11
1. Weigh the food. 5. Onc_e the programme has finished, stir the food
You require the weight in order to set the pro- again. N
gramme. 6. The food should be left to stand for an additional 5
2. Place the food on microwave-safe cookware and to 10 minutes until it reaches a uniform temperature.
cover with a lid. The cooking results are dependent on the food
3. Add the volume of water in accordance with the quality and consistency of the food.

manufacturer's instructions on the packaging.

10.6 Combi-cooking programme
With the combi cooking programme, you combine microwave and grill.

Programme Food Cookware Weight range in kg
P08 Frozen bake, up to 3 cm deep Open 0.40-0.90

12
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Cooking food using the combi cooking 3. Place the food in microwave-safe, heat-resistant

programme cookware that is not too big.

1. Take the food out of its packaging. 4. Set the programme. —~ Page 11

2. Weigh the food. 5. Once the programme ha_ls finished, leave the food to
You require the weight in order to set the pro- rest for another 5-10 minutes to allow the temperat-
gramme. ure to even out.

11 Basic settings

You can configure the appliance to meet your needs.

11.1 Overview of the basic settings

Here you can find an overview of the basic settings and factory settings. The basic settings depend on the features
of your appliance.

Setting Selection Meaning
| Button tone On' Switch on the button tone.
{ Button tone OFF Switch off the button tone.
Note: The button tone remains active for Start and Stop,
¢ Demo mode dED Activate or deactivate demo mode.

Note: The appliance is switched off. You can use the buttons and the display,
the buttons do not work. Demo mode is mainly useful for dealers.

' Factory setting (may vary according to model)

11.2 Changing basic settings 11.4 Setting the time
Requirement: The appliance is switched off. Note: After connecting the appliance to the power or
1. Press and hold Start and Stop for a few seconds. following a power cut, a signal sounds and several
v The display shows the first basic setting. zeros are shown on the display. It may take a few
2. Press Start. seconds until a signal sounds and you can set the
v The current value flashes on the display. time.
3. Set the desired value with the rotary selector. 1. Press G.
4. Press Start. v 12:00 is shown on the display. The indicator light
v The appliance implements the setting. lights up via ©.
5. Press Stop, 2. Set the clock using the rotary selector.
Tip: The setting can be changed at any time. 3. Press ©.
11.3 Changing the signal duration 11.5 Hiding the clock
When your appliance is switched off, you hear an aud- To reduce the standby consumption of your appliance,
ible signal. You can change the duration of the signal. you can hide the clock.
» Press and hold Start for approx. six seconds. 1. Press O.
v The signal duration switches between short and 2. Press Stop. _
long. To view the clock, press © again.

v The appliance applies the signal duration and dis-
plays the time.

13
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12 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

12.1 Cleaning products
Only use suitable cleaning agents.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning agents damage the surfaces of the

appliance.

» Do not use harsh or abrasive cleaning products.

» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

New sponge cloths contain residues from production.

» Wash new sponge cloths thoroughly before use.

You can find out which cleaning products are suitable
for each surface or part of the appliance in the indi-
vidual cleaning instructions.

12.2 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are
not damaged by incorrect cleaning or unsuitable clean-
ing products.

/\ WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

/\ WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.

/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop

into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the appliance
door, as they may scratch the surface.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Observe the information on cleaning the appliance
components or surfaces.

3. Unless otherwise specified:

14

- Clean the components of the appliance with hot
soapy water and a dish cloth.
- Dry with a soft cloth.

12.3 Cleaning the cooking compartment

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the cooking compart-

ment.

» Do not use oven spray, abrasive materials or other
aggressive oven cleaners.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean with hot soapy water or a vinegar solution.

3. Use oven cleaner to remove very heavy soiling.
Only use oven cleaner when the cooking compart-
ment is cold.

Tip: To eliminate unpleasant odours, heat up a cup
of water with a few drops of lemon juice for 1 to
2 minutes at maximum microwave power setting. Al-
ways place a spoon in the container to prevent
delayed boiling.
4. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
5. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

Cleaning the turntable

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Remove the turntable.

3. Clean the turntable with hot soapy water and a soft
dish cloth.

4. Dry with a soft cloth.

5. Reinsert the turntable.
Ensure that the turntable engages correctly.

12.4 Cleaning the front of the appliance

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the front of the appli-

ance.

» Do not use glass cleaner, metal scrapers or glass
scrapers for cleaning.

» To prevent corrosion on stainless steel fronts, re-
move any limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) stains immediately.

» On stainless steel surfaces, use special stainless
steel cleaning products suitable for hot surfaces.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the front of the appliance using hot soapy wa-
ter and a dish cloth.

Note: Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different materi-
als, such as glass, plastic and metal.

3. For stainless steel appliance fronts, apply a thin
layer of the stainless steel cleaning product with a
soft cloth.

You can obtain the stainless steel cleaning products
from the after-sales service or the online shop.

4. Dry with a soft cloth.



12.5 Cleaning the control panel

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the control panel.
» Never wipe the control panel with a wet cloth.

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Clean the control panel using a microfibre cloth or a
soft, damp cloth.

3. Dry with a soft cloth.

12.6 Cleaning the accessories

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Soften baked-on food remnants with a damp dish
cloth and hot soapy water.

3. Clean the accessory with hot soapy water and a soft
dish cloth or a scrubbing brush.

4. Clean the wire rack with stainless steel cleaner or in
the dishwasher.
Use steel wool or oven cleaner to remove very
heavy soiling.

5. Dry with a soft cloth.

12.7 Cleaning the door panels

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the door panes.
» Do not use a glass scraper.

Troubleshooting en

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the door panels with a soft dish cloth and
glass cleaner.

Note: Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the in-
terior lighting.

3. Dry with a soft cloth.

12.8 EasyClean

The cleaning aid is a quick alternative for occasionally
cleaning the cooking compartment. The cleaning aid
softens dirt by vaporising the soapy water. The dirt can
then be removed more easily.

Setting the cleaning function

1. Add a few drops of washing-up liquid to a cup of
water.

2. Place a spoon in the cup to prevent delayed boiling.

3. Place the cup in the centre of the cooking compart-

ment.

Set the microwave power setting to 600 W.

Set the cooking time to 3 minutes.

Start the microwave.

Once the duration has elapsed, keep the door

closed for a further three minutes.

Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.

Leave the cooking compartment to dry with the door

open.

Nooas

© ®

13 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself.
Read the troubleshooting information before contacting
after-sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

13.1 Malfunctions

» If the appliance is defective, call Customer Service.

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not

The mains plug of the power cord is not plugged in.

working. » Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.

» Check whether the lighting in your kitchen or other appliances are working.

Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.

2. Switch the fuse back on after approx. 10 seconds.
v If the fault was a one-off, the message disappears.
3. If the message appears again, call the after-sales service. Please specify the exact error

message when calling.

- "Customer Service", Page 16

Door is not fully closed.

» Check whether food remains or foreign material are trapped in the door.
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Fault Cause and troubleshooting

Food takes longer

The microwave power setting is set too low.

than usual to heat up. » Set a higher microwave power setting. = Page 10

You have placed a larger amount of food than normal in the appliance.

» Set a longer cooking time.

You need double the time when you have double the amount.

The food is colder than usual.

» Turn or stir the food from time to time during cooking.

Turntable grates or

There is dirt or foreign objects in the area of the turntable drive.

grinds. » Clean the roller ring and recess in the cooking compartment.

Microwave mode is Appliance has a fault.

cancelled. » |f this fault recurs, call the after-sales service.

The appliance is not  The settings area has been activated accidentally.

in operation. A cook- » Press Stop,

ing time is shown in
the display.

Start was not pressed after the setting was implemented.
» Press Start or delete the setting by pressing Stop.

Three zeros flash on  There has been a power cut.
the display. » Reset the time.

— "Initial configuration”, Page 8

An M is shown on the Demo mode is activated.
display.

The message €3 ap- Fault in the automatic door opening system.

pears on the display. 1. Switch off the appliance.
2. Wait for 10 minutes.

3. Switch the appliance on again.

» If this fault recurs, call the after-sales service.

14 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor-
rectly.

14.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-

ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
[

15 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

16

This product contains light sources from energy effi-
ciency class G. These light sources are available as a
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15.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

How it works en

[ e FD. ZNr | CE >¥

Type

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

16 How it works

Here, you can find the ideal settings for various dishes
as well as the best accessories and cookware. We
have tailored these recommendations to your appli-
ance.

16.1 What is the best way to proceed?

In this section, you will find out the best way to proceed
step-by-step in order to be able to make optimum use
of the recommended settings. You will get information
on many meals, with details and tips on how to best
use and set your appliance.

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

Note: The times given in the tables are guidelines and
depend on the quality, temperature and consistency of
the food.

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select a type of food from the recommended set-
tings.

3. Add the food to a suitable tableware.
— "Microwave-safe cookware and accessories”,
Page 9

4. Always place the cookware on the turntable.

5. Set the appliance according to the recommended
settings.
Time ranges are often specified in the recommen-
ded settings. Set the shorter cooking time first. If ne-
cessary, increase the cooking time. If two mi-
crowave power settings and times are specified in
the tables, set the first microwave power setting and
cooking time first and, after the signal, set the
second.

Tip: If you want to cook quantities that deviate from

those specified in the tables, set approximately double

the time for double the amount.

16.2 Tips for defrosting and heating

Follow these tips for good results when defrosting and
heating.

Issue Tip

The food should be de- Set a longer cooking
frosted, hot or cooked time. Larger quantities
once the time has and food which is piled
elapsed. high require longer times.

Issue Tip
Once the time has = Stir the food occasion-
elapsed, the food should ally.

Set a lower microwave
power setting and a
longer cooking time.

Set a lower microwave
power setting.

not be overheated at the
edge and cooked in the
middle.

After defrosting, poultry or
meat should not be de-

frosted on the outside = [f you are defrosting a
only but still frozen in the large quantity, turn it
middle. several times.

The food should not be = Set a lower microwave
too dry. power setting.

= Set a shorter cooking
time.

= Cover the food.
Add more liquid.

16.3 Defrosting
With your appliance you can defrost frozen food.

Defrosting food

1. Place the frozen food in an open container on the
turntable.
Delicate parts, such as the legs and wings of
chicken or fatty outer layers of roasts, can be
covered with small pieces of aluminium foil. The foil
must not touch the sides of the cooking compart-
ment.

2. Start the operation.
You can remove the foil halfway through the defrost-
ing time.

3. Note: Liquid is produced when you defrost meat
and poultry.

Drain off any liquid when turning and under no cir-
cumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

4. Redistribute the food or turn it once or twice as it
defrosts.

Turn large pieces of food several times.

5. To even out the temperature, leave the defrosted
food to stand at room temperature for approx. 10—
20 minutes.

You can remove the giblets from poultry at this
point. You can continue to cook the meat even if a
small section of it is still frozen in the centre.
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Defrosting with the microwave
Observe the recommended settings for using the microwave to defrost frozen food.

Food Weightin g Microwave power Cooking time in mins

setting in W
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 800 1. 180 1. 15
bone or boned) 2. 90 2. 10-20
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1000 1. 180 1. 20
bone or boned) 2. 90 2. 15-25
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1500 1. 180 1. 30
bone or boned) 2. 90 2. 20-30
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 200 1. 180 1. 2'

2. 90 2. 4-6
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 500 1. 180 1. 5!

2. 90 2. 5-10
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed?? 200 90 10*
Minced meat, mixed®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed®? 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 600 1. 180 1.8

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Fish fillet, fish steak or fish slices® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Vegetables, e.g. peas 300 180 10-15
Fruit, e.g. raspberries® 300 180 7-10°
Fruit, e.g. raspberries® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 5-10
Butter, defrosting’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Butter, defrosting’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2. 3-4
Loaf of bread 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Loaf of bread 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Cakes, plain, e.g. sponge cake®° 500 920 10-15
Cakes, plain, e.g. sponge cake®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-20
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2. 15-20

Separate any defrosted parts when turning.

Freeze the food flat.

Remove any meat that has already defrosted.

Turn the food several times.

Separate any defrosted parts.

Carefully stir the food occasionally.

Remove all packaging.

Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.
Separate the pieces of cake.

© O N O g b W N =
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16.4 Heating
With your appliance you can heat food.

Heating food

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

/\ WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is

heated. This means that the liquid reaches the boiling

temperature without the usual steam bubbles rising to

the surface. Exercise caution even when only gently

shaking the container. The hot liquid may suddenly boil

over and splatter.

» Always place a spoon in the container when heating
liquids. This prevents delayed boiling.

v X

Heating frozen food in the microwave

How it works en

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

1. Take ready meals out of the packaging and place in
microwave-safe cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

3. Cover the food with a suitable lid, a plate or special
microwave foil.

4. Start the operation.

5. Turn or stir the food several times during cooking.
The speed at which different components of the
meal heat up may vary.

6. Check the temperature.

7. To even out the temperature, leave the heated food
to stand at room temperature for approx. 2-5
minutes.

Observe the recommended settings for using the microwave to heat frozen food.

Food Weightin g Microwave power Cooking time in mins
setting in W
Set menu, plated meal, ready meal with 2-3 300-400 600 8-11
components
Soup 400 600 8-10
Stew 500 600 10-13
Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 600 12-17"
goulash
Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Side dishes, e.qg. rice, pasta® 250 600 2-5
Side dishes, e.g. rice, pasta® 500 600 8-10
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 300 600 8-10
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 600 600 14-17
Creamed spinach* 450 600 11-16

' Separate the pieces of meat when stirring.

2 Add a little liquid to the food.

3 Pour water into the dish so that it covers the base.
* Cook the food without any additional water.
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Heating in the microwave
Observe the recommended settings for using the microwave to heat food.

Food Amount Microwave power Cooking time in mins
setting in W

Beverages' 200 ml 800 2-323

Beverages' 500 ml 800 3-4%3

Baby food, e.g. baby bottles* 50 ml 360 Approx. 0.5%°

Baby food, e.g. baby bottles* 100 ml 360 Approx. 1°°¢

Baby food, e.g. baby bottles* 200 ml 360 1.5%°¢

Soup, 1 cup 200 g 600 2-3

Soup, 2 cups 400 g 600 4-5

Set menu, plated meal, ready meal with 2-3  350-500 g 600 4-8

components

Meat in sauce’ 500 g 600 8-11

Stew 400 g 600 6-8

Stew 800 g 600 8-11

Vegetables, 1 portion® 150 ¢ 600 2-3

Vegetables, 2 portions® 300 g 600 3-5

Place a spoon in the glass.

Do not overheat alcoholic drinks.

Check the food occasionally.

Heat up baby food without the teat or lid.
Always shake the food well after heating.
Always check the temperature.

Separate the slices of meat.

Add a little liquid to the food.

©® N O O B~ W N =

16.5 Cooking - Do not cover the food when grilling.

With your appliance you can cook food.

- Do not cover the food when combining the mi-
crowave and grill.

Cooking food 4. Always place the cookware on the turntable.
- Always place the wire rack on the turntable when
A WARNING - Risk of burns! grilling. Do not preheat.
Heated food gives off heat. The cookware may become 5. Start the operation.
hot. 6. To even out the temperature, leave the heated food
» Always use oven gloves to remove cookware or ac- to stand at room temperature for approx. 2-5
cessories from the cooking compartment. minutes.

— Leave the meat to sit for 5—-10 minutes before

1. Check whether the cookware fits in the cooking
compartment and that the turntable can turn freely.
- For roasting, use a deep dish.
- For bakes or gratins, use large, flat cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

3. When cooking with the microwave, cover the food
with a suitable lid, a plate or special microwave foil.

Cooking with the microwave

cutting it.
- Leave bakes and gratins to stand for five minutes
in the appliance while it is switched off.

Tip: Always use wooden skewers for fish skewers or
vegetable skewers.

Food Amount  Accessories Mi- Type of Cooking Information

crowave heating time

power in mins

setting

inW
Whole chicken, fresh, 1200 g Cookware with 600 - 25-30 Turn halfway through the
without giblets lid cooking time.

' Carefully stir the food occasionally.
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Food Amount  Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Chicken pieces, e.g. 800 g Cookware 360 v 30-40 Place with the skin side up.
chicken quarters without lid Do not turn the food.
+
Wire rack
Chicken wings, mar- 800 g Cookware 360 v 15-25 Do not turn the food.
inated and frozen without lid
+
Wire rack
Pork without rind, e.g. 750 g Cookware 360 v 40-50 Turn the food once or
neck without lid twice.
Bacon rashers Ap- Wire rack 180 “w~ 10-15 -
prox. 8 ra
shers
Meat loaf 750 g Cookware 1. 600 1. - 1. 20-25 Cook the food uncovered.
without lid 2. 360 2. v~ 2. 25-35 The maximum thickness of
the food is 6 cm.
Fish, e.g. fillet pieces 400 g Cookware 600 - 10-15 Add a little water, lemon
without lid juice or wine to the food.
Fish fillet, gratinated 400 g Cookware 360 v 10-15 Defrost frozen fish before
without lid cooking.
Fish skewers 4— Wire rack 180 v 10-15 Use wooden skewers.
5 pieces
Bake, sweet, 1000 g Cookware 360 v 30-35 The maximum thickness of
e.g. quark bake with without lid the food is 5 cm.
fruit
Bake, savoury from 1000 g Cookware 360 v 30-35 Sprinkle cheese over the
raw ingredients, without lid food. The maximum thick-
e.g. pasta bake ness of the food is 5 cm.
Bake, savoury, made 1000 g Cookware 360 v 30-40 The maximum thickness of
from cooked ingredi- without lid the food is 4 cm.
ents, e.g. potato
gratin
Soups, gratinated, 2-4 cups Cookware - v 15-20 -
€.g. onion soup without lid
Vegetables, fresh 250 g Cookware with 600 - 5-10' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Vegetables, fresh 500 g Cookware with 600 - 10-15" -
lid
Vegetable skewers 4- Wire rack 180 v 15-20 Use wooden skewers.
5 pieces
Potatoes 250 g Cookware with 600 - 8-10' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Potatoes 500 g Cookware with 600 - 11-14" Cut the ingredients into

lid

equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.

' Carefully stir the food occasionally.
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Food Amount  Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Potatoes 750 g Cookware with 600 - 15-22! Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Rice 125 g Cookware with 1. 1.- 1. 5-7 Add double the amount of
lid 900 2.- 2. 12-15 liquid.
2. 180
Rice 250 g Cookware with 1. 1. - 1.6-8 Add double the amount of
lid 900 2.- 2. 15-18 liquid.
2.180
Toasting bread 2- Wire rack - v 1st side: -
4 slices 2-4
2nd side:
2-4
Grilling bread 2- Wire rack - “~ 7-10 The cooking time varies de-
6 slices pending on the topping.
Fruit, compote 500 g Cookware with 600 - 9-12 -
lid
Sweet food, e.g. pud- 500 ml Cookware with 600 - 6-8 Stir the pudding two to

ding, instant

lid

three times using the
whisk.

' Carefully stir the food occasionally.

16.6 Test dishes

These overviews have been produced for test institutes to facilitate appliance testing in accordance with EN

60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011 and EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cooking with the microwave

Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W
Custard, 750 g 1. 360 1. 12-17 Place the Pyrex dish 20 x 25 cm
2. 90 2. 20-25 on the turntable.
Biscuit 600 8-10 Place a 22 cm diameter Pyrex
dish on the turntable.
Meat loaf 600 20-25 Place a Pyrex dish on the
turntable.
Defrosting with the microwave
Recommended settings for using the microwave to defrost food.
Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W
Meat 1. 180 1. 5-7 Place the Pyrex dish (22 cm dia-
2. 90 2. 10-15 meter) on the turntable.
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Cooking in combination with a microwave

Installation instructions en

Food Microwave Type of heating Cooking time  Note:
power setting in mins
inW
Potato gratin 360 “wv 35-40 Place a 22 cm diameter Pyrex

dish on the turntable.

17 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

17.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

®m The appliance can only be used safely if it
is correctly installed according to the safety
instructions. The installer is responsible for
ensuring that the appliance works perfectly
at its installation location.

m Check the appliance for damage after un-
packing it. Do not connect the appliance if
it has been damaged in transit.

m Before starting up the appliance, remove
any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the
door.

= Never remove the transparent film on the
inside of the door.

®m Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.

= Fitted units must be temperature-resistant
up to 90 °C, and adjacent unit fronts up to
65 °C.

= Do not install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.
There is a risk of overheating.

= Cut-out work on the units should be carried
out before installing the appliance. Remove
any shavings. Otherwise, the correct opera-
tion of electrical components may be ad-
versely affected.

= Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered un-
der the warranty.

/A WARNING - Risk of injury!

Parts that are accessible during installation
may have sharp edges and may lead to cut-
ting injuries.

» Wear protective gloves

/A WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power

cord and non-approved adapters.

» Do not use extension cables or multiple
socket strips.

17.2 Electrical connection

In order to safely connect the appliance electrically, fol-
low these instructions.

A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect installation is dangerous.

» Only a qualified electrician may route the socket or
replace a power cable while taking into considera-
tion the applicable regulations.

» Connect the appliance only to a correctly installed,
earthed socket.

» If the plug is no longer accessible following installa-
tion, an all-pole isolating unit with a contact clear-
ance of at least 3 mm must be available on the in-
stallation side. Contact protection must be ensured
by the installation.

17.3 Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

\
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en |Installation instructions

17.4 Fitted units

Here, you can find notes on safe installation.
ATTENTION!

Any shavings may impair the function of electrical com-
ponents.

>

>

Carry out cut-out work on the units before installing
the appliance.
Remove the shavings.

The minimum installation height is 850 mm.

The installation cabinet must not have a back panel
behind the appliance.

The ventilation slots and intake openings must not
be covered.

Fitted units must be heat-resistant up to 90 °C, and
adjacent unit fronts up to 65 °C.

17.5 Installation dimensions in the tall unit
Observe the installation dimensions and the safety

cle

arances in a tall unit.
560 35—
/'\.
~ 735
BN b
RN
+2

17.6 Preparing the tall unit

1.

2

Determine the wall thickness of the unit. ®

An x-value is assigned to the wall thickness.

Note: The x-value corresponds to the distance
between the lower edge of the connection plate and
the bottom of the fitted unit.

Screw the connection plate tightly to the tall unit. @
When doing so, observe the x-value that was de-
termined.

T /)
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—N\@

o
s \(18,5—\( ' .
20-19( 175 |[17-16| | BTN [T
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mm

x=140)\x=147) \x=154) U
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17.7 Installing the appliance
1. Secure the spacers to the appliance in accordance

with the wall thickness.

1

8
P A R
e [ e

Do not trap or kink the power cable.

>

%@%@

2. Note:

Insert the appliance into the unit and move it to the
right.

. Screw the appliance in until the appliance is cent-

rally aligned.




Installation instructions en

4. Check the clearance to the adjacent appliances.

e~———

—

min. 3mm —»{i&

. P
(0]

The clearance to the adjacent appliances must be
at least 3 mm.

5. Remove any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the door.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatdt és a termékin-
formaciokat a késGbbi hasznalat céljara,
vagy az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérult a készllék,
ne csatlakoztassa.
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1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

m mikddését felugyelve. A rdvid f6zési
folyamatokat mindig kdvesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk
szamara, irodakban, vagy egyéb keresk-
edelmi helyiségekben, mez&gazdasagi
létesitményekben, hotelek és egyéb
szallashelyek vendégei szamara, reggel-
iz6panziokban.

= |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készulék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készilék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.



» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrol a
nagyobb szennyez&déseket.

A készulék tulhevilése tlzet okozhat.

» A késziléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd moégeé.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak flitGele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathatd.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdlé hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Biztonsag hu

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszeélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdvezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az aprd alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is

meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.
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hu Biztonsag

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok keé-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse fellgyelet nélkul a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemeény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.
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» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémérsekletet, mieldtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszeélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérllesek-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékli megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.
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/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-
lan- és keramiaedények esetében eléfordul-




hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl keészilt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képz&dhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fltési moddal.

A FIGYELMEZTETES — Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/A\ FIGYELMEZTETES - Komoly
egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat
a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

Dologi karok elkerlilése hu

ma, és veszeélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtot és az ajtottkdzét min-
dig tartsa tisztan.

- "Tisztitas és apolas”, Oldal 38

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a sutd-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet ki rajta.

» Soha ne hasznadlja a készuléket, ha a suté-
tér ajtaja vagy annak mUlanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készulék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forro sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sitétérben hosszu tavon korréziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.

A nyitott készullékajtdval vald lehllés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikddtetés utan a sité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6tér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készlilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a |étrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tllterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al
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hu Kornyezetvédelem és takarékossag

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sUt6tér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdzo6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne dllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.
Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskdjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid vagy kombinalt Gizemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas
Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

M(ikodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.
m A siit6tér hémérséklete igy allandd marad, és a ké-
szuléknek nem kell utanf(itenie.

30

Készenléti izemmaodban rejtse el az érat.

m A készllék készenléti Gzemmodban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A készlléknek az alabbiakra van sziiksége:

m  bekapcsolt kijelz8vel t6rténd Uzemeltetés esetén
max. 1 W

m  kikapcsolt kijelz6vel torténd lzemeltetés esetén
max. 0,5 W



Ismerkedés hu

4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezelGpanelen beallithatja készllékének 6sszes funk-
cidjat, és informacidkat kaphat az Gzemallapotrol.
Megjegyzés: A készlléktipustol figgden a kép részle-

tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

—// —// —//
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg
—/ —/ —/
—/ —/
Stop Start

nl ——

Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtét.

Erintémez6k

Funkcidkat valaszthat.

Ora gomb

Megijelenitheti vagy beallithatja a pontos idét.

Forgatdvalaszto

Beallithatja az idét, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.

2 EENS

Kijelzd

Megjelenitheti a pontos idét vagy az id6tartamot.

Erintémez6k

Az érintémezdbk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk-
cio kivalasztasahoz koppintson a megfeleld mezére.

90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt-

hatja wattban.

(P] Kivalaszthatja a programautomatikat.

kg Kivalaszthatja a sulyt a programok-
nal.

“v Kivalaszthatja a grillt.

® Megijelenitheti vagy beadllithatja a
pontos idét.

Start Elindithatja az tzemmadot.

M Kivalaszthatja a memoriat.
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hu Tartozékok

Stop Ledllithatja vagy szlneteltetheti az Megjegyzések . .
lizemmaodot. . Aramklmaradés esetén nem ml'jkédlk az a_lutomatl-
W Kinyithatja a keésziilék ajtajat. kus ajtonyitas. Az ajtot kézzel lehet Kkinyitni.

= Ha m(ikodés kdzben kinyitja a készllék ajtajat, az
Uzemmaod megszakad.

m Ha becsukja a készllék ajtajat, az izemmadd nem
folytatddik automatikusan. Az zemmaodot kézzel
kell elinditani.

m Ha a készllék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. A forgatdvalasztd be-
vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.
Automata ajtonyito

Ha mikddteti az automata ajtdnyitét, a készilék ajtaja
kinyilik. A készllék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni.

4.2 Flitési moédok
Itt a ftési moédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbolum Név Hasznalat
90-900 Mikrohullamu stté Etelek és italok kiolvasztasa, parolasa és felforrdsitasa.
“~ Grill Cs6ben siités.

Mikrohullammal kom- = Felfujtak és csGben silt ételek sutése.
binalt tzemmad m  FEtelek piritasa.

4.3 Hitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmadd esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hiitéventilator.
Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb miikddhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a stitétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék miikodését. Parolas utan torolje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m Rostély a grillezéshez
és atsiitéshez
m  Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az els§ (izembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 lizembe helyezés

Végezze el az elsd Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.

32

—

Nyomja meg a ® gombot.

A kijelz6n megjelenik a kovetkezd: 12:00. A O feletti
jelzélampa vilagit.

. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

Nyomja meg a ® gombot.

<

wN

6.2 Sutoter felflitése

1. Nyomja meg a Start gombot.
2. Ha a suit6tér lehdilt, tisztitsa meg a simafellleteket
mosogatodszeres vizzel és mosogatéruhaval.



6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatosze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

6.4 Forgoétanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgdtanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [al a sut6térben talalhatd mé-
lyedésbe.

A kezelés alapjai hu

2. A forgdtanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapijai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullamu sitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

HGEall6 és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
sttében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitjak a héallo edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallo mldanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitasa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
id6tartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu siitéh6z megfeleld
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkertlése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evBeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.
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Nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszitésd A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben vald hasznalatra.

7.3 Edény mikrohullamu siit6h6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sit6hoz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

Eall o

7.4 A mikrohullamu siito beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5

v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatdéhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 41

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. - Oldal 27

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 29

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatét. —» Oldal 33

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
meényt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sutbtér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikddése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

7.6 A mikodeés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
Iék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vildgit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

7.7 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atstitheti ételeit.
A grill énalldan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
bindlva is hasznalhatd.

8.1 A grill beallitasa
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
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8.2 Idoétartam modositasa

Az idGtartamot barmikor modosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikddés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
ek ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.



2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készillék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

8.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtoét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

Memodria hu

8.5 Mikrokombi

A sutési idd lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kodvetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a w» gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.

Megjegyzés: Ha m(ikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam mikdédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sut6tér ajtajat,

az Uzemmod automatikusan folytatédik.

9 Memoria

A memoria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznalja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzes

Egymas utan nem menthet tébb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-
nik a kdvetkez8: 1:00 min.

3. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. |gény szerint valasszon egy opciot:

- A memodria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a Start gombot.

AN

- A memoria taroldsahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id8, és a készllék menti a beallitast.

9.2 A memoria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(ien elindithato.
Helyezze az ételt a sutbbe és zarja a készilékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a Start gombot.

9.3 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

9.4 A miik6dés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kilonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az [P] elemet, amig a kijelzé
a kivant programszamot nem mutatja.

v APl feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v A kg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az lzemmoddot a Start gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

6. Ha a program m(kddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az

ételt.

- Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a Start gombot.

10.2 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készUi-
Iék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

10.3 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa Ki
az ajtot és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
P03 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonként tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6héz alkalmas
lapos edénybe, pl. Gveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. = Oldal 35

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hust a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a belsGségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy z6ldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO5 Rizs feddvel 0,05-0,20 ®=  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.
Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiség( vizet ad-
jon.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sés burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyen-
letesen apré darabokra.
= 100 g s6s burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
PO7 Z6ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott z6ldséget.

A zdldséget vagja egyenletes aprd darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szliikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéh6z alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepl§ utasitdsainak meg-
felel6 mennyiségd vizet adjon hozza.
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4. Allitsa be a programot. - Oldal 35

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlitédéshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minGségétdl és al-
lagatdl figg.
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10.6 Kombi siitéprogram
A kombi sUtéprogrammal a mikrohullamu siitét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas nyitott 0,40-0,90

Etelek siitése a kombi stitéprogrammal 3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu stit6hoz alkal-

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal. mas, hdallé és nem tul nagy edenybe.

2. Mérje le az élelmiszert. 4. Allitsa be a programot. > Olda/ 35 .
Az étel sllya sziikséges a program helyes bedllita- 5. Ha a program lejart, az €lelmiszert a hdmerseklet-ki-
sahoz. egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.

11 Alapbeallitasok

Készilékét beallithatja a sajat igényei szerint.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok készuléke felszereltségétdl figg-
nek.

Beallitas Kivalasz- Jelentés
tas
| Gomb hangjelzése  On' Gombok hangjelzésének bekapcsolasa.
{ Gomb hangjelzése  OFF Gombok hangjelzésének kikapcsoldsa.
Megjegyzés: A gomb hangjelzése a Start és a Stop gomb esetén bekapcsolva
marad.
¢ Bemutaté méd dEd A Bemutaté méd be- vagy kikapcsolasa.

Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznalhatja a gombokat és a kijel-
z6t, a gombok nem mikoédnek. A Bemutatd maod f6ként keresked8k szamara
hasznos.

' Gyari beadllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok moédositasa 11.4 A pontos id6 beallitasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva. Megjegyzés: Az elekiromos csatlakoztatasnal vagy

1. Tartsa nyomva a Start és a Stop gombot néhany méa- aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
sodpercig. tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,

v Akijelz6n megjelenik az els6 alapbeallitas. amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem

2. Nyomija meg a Start gombot. allithatja a pontos idot.

v A Kkijelzén villog az aktualis érték. 1. Nyomja meg a ® gombot.

3. A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant értéket. v A kijelz6n megjelenik a kovetkez6: 12:00. A O feletti

4. Nyomja meg a Start gombot. jelz6lampa vilagit.

v A készllék atveszi a beallitast. 2. A forgatogombbal éllitsa be a pontos idét.

5. Nyomja meg a Stop gombot. 3. Nyomja meg a ® gombot.

Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.
11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

11.3 Hangjelzés hosszanak modositasa A készllék Standby allapotban torténd fogyasztasanak

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhaté. A csokkentéséhez eltlintetheti az id6t.

hangjelzés idétartamat modosithatja. 1. Nyomja meg a ® gombot.

» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a Start gombot. 2. Nyomja meg a Stop gombot. _

v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kézott val- A pontos id6 ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
takozik. a © gombot.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos id6t.
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hu Tisztitas és apolas

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

Ne hasznaljon karcol6 vagy surol6 tisztitdszereket.
Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.
Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend6ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kiulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tds vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 38

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd Utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:

38

— A készulék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sitotér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sit6tisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. —» Oldal 38

2. Forrd mosogatoszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er8s szennyez8désnél hasznaljon sitétisztitod szert.
A sUtdtisztitot csak hideg sut6térben hasznalja.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 38

2. Vegye ki a forgotanyért.

3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

12.4 A készilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy lvegkaparot a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk8-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél el8laprdl a korrd-
zio elkerulése érdekében.

» Nemesacél felileteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 38

2. A készllék elllsé oldalat forré mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején eléforduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z6 anyagok, pl. veg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevd@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.



12.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezelfellletet.
» A kezel6mez6t soha ne térdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 38

2. A kezel6mez8t mikroszalas torl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 38

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
toszeres vizzel és mosogatéruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUtétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

12.7 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon tvegkaparot.

Zavarok elharitasa hu

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 38

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet6 arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

12.8 EasyClean

A tisztitasi segéd a sutétér atmeneti tisztitdsanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezdédések ezutan kdnnyebben eltavolithatok.

Tisztitasi funkcid beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkerilése érdekében.

A csészét helyezze a sutbtér kozepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 3 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtot.

Puha ronggyal torolje ki a sutbteret.

Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sUtéteret.

N ORW
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13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerlli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sérulésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

13.1 Mikodési zavarok

» Ha a készllék meghibdsodott, hivja a vevészolgala-
tot.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozdédugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a készilléket a villamos halézatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositot a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készilékek mikod-

nek-e.

Mkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibaulzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 40
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU-
kodik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 34

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos
vagy kopik.

Szennyezd&dés vagy idegen targy a forgdtanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gorgbkarikat és a sutdtérben 1évé mélyedést.

A mikrohullamu
lzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev@szolgalatot.

A készllék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Valdszinlleg mikodésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a Stop gombot.

Beallitas utan nem nyomta meg a Start gombot.
» Nyomja meg a Start gombot, vagy a Stop gomb megnyomasaval tordlje a beallitast.

A kijelzén harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
- "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 32

A kijelzén egy M lat-
hato.

Demd Uzemmod aktivalva.

A kijelzén megjelenik
az €3 lzenet.

Hiba az automatikus ajtonyitd rendszerben.

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Varjon 10 percig.

3. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

14 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-

don régi készllékét.

14.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél6 modon artalmatlanittassa a készU-

leket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepulési k6zigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

B

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

15 Vevoszolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalldéan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a készuléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
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A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.



15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazd adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

igy sikertilni fog hu

[ e FD. ZNr | CE >’{

Type

Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A kuldnboz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |épésrdl |épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
ideadlisan.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyd-
vel vegye ki a stt6étérbdl.

Megjegyzés: A tablazatban megadott értékek iranyérté-
kek, és az élelmiszerek mingségétdl, hémérsékletéts|
és allagatdl fuggnek.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzul.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
- "Mikrohulldmu stit6héz megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 33

4. Az edényt allitsa a forgotanyérra.

5. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelelen
allitsa be.
A beadllitasi javaslatoknal gyakran idétartamok van-
nak megadva. El6szér révidebb id6tartamot allitson
be. Szlkség esetén hosszabbitsa meg az id6tarta-
mot. Ha a tablazatban 2 mikrohullam-teljesitmény
van megadva, elészdr allitsa be az elsé mikohullam-
teljesitményt és idétartamot, majd a hangjelzés utan
allitsa be a masodikat.

Tipp: Ha a tablazattol eltéré mennyiségl ételt kivan ké-

sziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres

id6tartamot allitson be.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az idStartam  Allitson be hosszabb id6é-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Helyzet Tipp

Az id6tartam letelte utan = Kozben keverje meg

az ételnek a szélein nem az ételt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alac-

kozepének pedig készen sonyabb mikrohullam-

kell lennie. teljesitményt és
hosszabb id&tartamot.

Felolvasztds utan a szar- = Allitson be alac-

nyasnak nem szabad ki- sonyabb mikrohullam-

vil elkezdeni féni, belll teljesitményt.

pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel es-
etén tobbszor keverje

meg.
Az étel ne legyen tul sza&- = Allitson be alac-
raz. sonyabb mikrohullam-

teljesitmenyt.

m  Allitson be révidebb
idétartamot.

» Fedje le az ételt.

= Adjon hozza t6bb foly-
adékot.

16.3 Felolvasztas
Melyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készulékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgotanyérra.
A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a sité falahoz.

2. Inditsa el az tzemmadot.
A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kodzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat t6bbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobahémeérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsdségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.
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Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkiil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsé 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gyumélcs, pl. méalna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 500 90 10-15
sttemény?® ®
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stitemény® ° 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimdlcsds sttemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.15-20
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.

© ® N O o B~ W N
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16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett

forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-

buborékok megjelenése nélkill éri el a forrasi hémér-

sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-

k(i megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen

kifuthat vagy kifréccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerllhetd a késleltetett forras.

v’ X

Mélyhiitétt ételek melegitése mikrohullammal

igy sikertilni fog hu

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajto belsd lvegét.

>

Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Az ételeket fedje le egy megfeleld fedével, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.
Inditsa el az tzemmaddot.

. Az ételt kdzben tobbszor keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle dsszetevli killonbozBképpen mele-
gedhetnek fel.

Ellen8rizze a hémérsékletet.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
pOrkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém? 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.
Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

2
3
4 Viz hozzdadéasa nélkil f6zze az ételt.
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Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal torténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%¢
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Z6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

N

Kdzben ellenbrizze az ételt.
A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.

Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.
Valassza el egymastdl a husszeleteket.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

©® N o g h W

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.

Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.

16.5 Sltés
Készlléke alkalmas ételek parolasara.

Etelek parolasa 4.
/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forré lehet. 5.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(- 6.

vel vegye ki a sttétérbél.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a

forgdtanyér akadalytalanul tud-e forogni.
— SUtéshez magas format hasznaljon.

- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon

nagy, lapos edényt.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le

- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.

— Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

Az edényt allitsa a forgotanyérra.

— Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse elé a készlléket.

Inditsa el az izemmaddot.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

- A hus felszeletelése el6tt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felfujtakat és csBben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készllékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon

egy megfeleld fedbvel, tanyérral vagy mikrohullam-

mal hasznalhatod specialis foliaval.

Parolas mikrohullammal

mindig fanyarsakat.

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25-30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkil
Darabolt csirke, pl. 800 g 360 v 30-40 Tegye az edénybe a bbros

negyed csirke
Rostély

Nyitott edény
+

felével felfelé. Ne forditsa
meg az ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

44



igy sikertilni fog hu

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 v 15-25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bér nélkal, 750 g Nyitott edény 360 v 40-50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 v 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20-25 Az ételt fedd nélkil parolja.
2. 360 2. v~ 2. 25-35 Az étel maximalis magas-
saga 6 cm.
Hal, pl. halszeletek 400 g Nyitott edény 600 - 10-15 Esetleg adjon az ételhez vi-
zet, citromlét vagy bort.
Halfilé, atsutve 400 g Nyitott edény 360 v 10-15 A mélyh(tétt halat elészor
olvassza Ki.
Halnyarsak 4-5 da-  Rostély 180 v 10-15 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Felfujt, édes, pl. turé- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Az étel maximalis magas-
felfujt gyumolccsel saga 5 cm.
Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Sajttal szdrja meg az ételt.
hozzavalokbdl, pl. Az étel maximalis magas-
tésztafelfujt saga 5 cm.
Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-40 Az étel maximalis magas-
zavalokbal, pl. burgo- saga 4 cm.
nyafelfujt
Beslitott levesek, pl.  2-4 csé-  Nyitott edény - v 15-20 -
hagymaleves sze
Z06ldség, friss 250 ¢ Zart edény 600 - 5-10' A hozzavaldkat egyenld

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Z0ldség, friss 500 ¢ Zart edény 600 - 10-15" -

Zbldségnyars 4-5 da-  Rostély 180 v 15-20 Fanyarsat hasznaljon.
rab

Burgonya 250 g Zart edény 600 - 8-10' A hozzavaldkat egyenlé
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 500 g Zart edény 600 - 11-14 A hozzavaldkat egyenlé
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonkeént adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 750 g Zart edény 600 - 15-22" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- méd percben
sitmény
W-ban
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1. 57 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 12-15  lyadékot adjon hozza.
2. 180
Rizs 250 ¢ Zart edény 1. 1. - 1. 6-8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 15-18 lyadékot adjon hozza.
2. 180
Piritos kenyér el6piri- 2-4 szelet Rostély - v 1. oldal -
tasa 2-4
2. oldal
2-4
Piritos atsiitése 2-6 szelet Rostély - v 7-10 Az idGtartam a feltéttél fug-
g6en valtozik.
GyUmolcs, befétt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 6-8 A pudingot k6zben 2-3-szor

ding, instant

keverje meg jol habverdvel.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.

16.6 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettlik, hogy megkdnnyitstik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- IdGtartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgdtanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgdtanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-

nyérra.

Felolvasztas mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal trténé kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgdtanyérra.
Parolas mikrohullammal kombinalva
Etel Mikrohullam-  Fiitési mod Id6tartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csdben siilt burgonya 360 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgoétanyérra.
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17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a
felallitasi helyen valo kifogastalan
mikddéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a
készuléket. Szallitasi sérllés esetén ne
csatlakoztassa.

= Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagokat és az dontapados
foliat a sutétérbdl és az ajtorol.

m Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a
készilék ajtajanak belsd oldalardl.

m A tartozékok beszereléséhez vegye
figyelembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy but-
orajté mogé. Tulhevilés miatti veszeély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék be-
helyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos
részek miikodeéseét.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

és nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozodaljzatot.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el8irasokat.

/\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A szakszerltlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozdve-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozo elbirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak el8irasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozdodugd a beszerelést kdvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tobbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellenérizze az 6sszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

17.4 Beépitett butor

Itt talalja a biztonsagos beszerelésre vonatkozoé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készllék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

A legkisebb beépitési magassag 850 mm.

= A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.
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= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennitik.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozo beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Tapasztalja ki a butor falvastagsagat. @
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.
2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also éle és a
beépitéshez hasznalt butor alja kozbtti tavolsagnak
felel meg.
Csavarozza a zarélemezt az allo szekrényhez. @
Ekozben vegye figyelembe a megtalalt x értéket.
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17.7 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfeleléen rogzit-
se a késziléken.
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2. Megjegyzés:
Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a késziléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készliléket Ugy csavarozza be, hogy az kézépre
keruljon.

4. Ellenbrizze a szomszédos készllékektdl vald tavol-

sagot.
—
[ c—]
min. 3mm —»|!l& o
(@)
N

[

- —

——
— |

A szomszédos készllékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dds foliat a sttétérbdl és az ajtordl.
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Keneci Kayincisfik TeXHUKacblHbIH HyCKaynapblH
E€CKepIHI3.

1.1 Xannbl HycKaynap

® Byn HyCKay/blKTbl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3.

® Hyckay/blKTbl )X@HE OHIM MaJIIMETTEPIH
KEeNeLWeKTe nanaanaHy yuwid cakran
KOMbIHbI3.

m KypbIFbiHbl TaCcbiMangay 3aksiMaaps
donraHaa KocnaHpls.

ERL

Kayincisgik kk

1.2 TuicTi peTTe nanpganaHy

KypbInFblHbI TEK apHambl »ibepinreH mamaH FaHa
awackl3 koca anagbl. Kate kocy cebebiHeH
navaa 6onFa 3akpiMaap YLUiH Keningik
6epinmenai.

Tek opHaTy HycKaynbifbl O0MbIHLLA MaMaHAbIK,

opHarty nanganaHy KaynicisfiriH Kamrtamachbl3

eteli. OpHaTyLUbl OpHATLINIFAH XXepae Keaepricis

YXYMBIC iCTeyi YLUIH )ayankep.

KypbInFbiHbI TEK TOMeHAeriaen nanaanaHblHbI3:

B TaMak XaHe CcycblHAap AanblHaayfFa.

m Qakblnayna ycray kepek. Kbicka Mep3imai
ac a3ipsiey nNpoueciH spaanbiM 6akbinayna
ycTay Kepek.

B TYPMbICThIK KXETTINIIKTEP YLWIH HemMece
yKcac makcarrap YLUiH, Mblcasibl:
OYyKeHOepaiH, KeHcenepaiH xaHe tacka
KOMMEPUNANbIK K&CINOPbIHAAPAbIH
YXYMbICKEP/IEPIHE apHa/FaH ac ynae;
ayblnwapyallbliblK YibIMOAPbIHAA; KOHAK
yALEri KNNeHTTep HEMeCe TamakTaHyabl
KamTUTbIH ©acka opHanacTbipy Hyckanapbi.

® TeHi3 AeHreniHeH 4000 M OMIKTIKKE AERiH.

Byn kypbinFbl EN 55011 Hemece CISPR 11
cTaHfapTTapbiHa caun kenegi. byn 2-ton, B
CbIHbIObIHBIH BHIMI. 2-TOM MUKPOTONKbLIHAAPALIH
TaMaKTbl XbINbITY MakcaTbiHAa XacanaTtblHAbIFbIH
Ginaipeai. B knacbl KYpbInFbiHbIH Y/ XaFaanbiHa
YXapamabl ekeHairiH 6ingipeai.

1.3 ManpanaHywbinapabl LLEKTey

Byn KypbInFbIHbI XKackl 8-Aeri )oHe o4aH YIIKeH
HananapablH, COHbIMEH KaTap Ko3Fany, cesy
>XoHe ovnaHy MYMKIHAIKTEpPI LWEeKTeNreH »xoHe/
HeMece YEeTKiniKTi 6inimMi oK TynFanapabiH
nanaanaHyblHa Tek onapAbl 6ipey KagaranaraH
XarFaanaa Hemece OCbl KypPbliFbIHbI Kayincis
navzanaHy HyckaynapblMeH TaHbIC 6osica KaHe
Zypbic nanaanaHbay canaapbiHaH KaHaawn
KayinTepAiH opblH anaTtbiHbIH TYCiHETIH 6onca
FaHa navaanaHynapbiHa 6onaasl.

Bananapra ocbl KypbIIFbIMEH OMHayFa pyKcat
eTneHis.

Tasanay MeH nanaanaHyLubiFa KbI3MeT KepceTyre
15 »kac HeMece ozaH ackaH Gananapra
epeceKTepdiH KaaaranayblMeH pyKcar eTineai.
8 »kacka TonmaraH 6ananapabl KypbliFbl }KoHe
>KanfFarblll CbIMHAH aniuak yCcTaHbI3.
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kk Kayincisaik

1.4 Kayincis nanpanaHy

A\ ECKEPTY - OpT WbIFy KaTepi!

XXyMbIC KamepacbliHAa caKTasFaH Tes3 XaHfbiLl

3arTap TyTaHybl MYMKIH.

> XXyMbIC KamepacbiHAa Te3 XKaHFbIW 3aTTapasbl
caKkTamaHbl3.

> Erep TyTiH nanaa 6onca, KypbUIFbIHbI BLUIPIHI3
Hemece XeniAeH CYbIPbIHbI3 XXaHe XanblHAbI
COHAIpY YLWiH eciKTi abblK yCTaHbI3

XXymcak Tamak, KanablKTapbl, Mak MeH

KyblpAaK Cybl XaHbIN KeTyi MYMKIH.

> KypbinFbiHbI Nanaanadap anaeiHaa nicipy
KamepacbiHAaFbl, KbI3AbIPFbILL 3NeMeHTTep
MeH »KabablkTapablH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai
KETIPIHI3.

KypbInFbiHbIH KbI3bin KETyi epTKe ceben 6onybl

MYMKIH.

» KypblnfFbiHbl AeKOpaTUBTI Hemece xuhas
eciriHiH apkacblHa opHaTnaHbI3.

/\ ECKEPTY - Ky#in kany katepi!

Kypbinfbl )aHe OHbIH GenLweKTepi nicipy

6apbicblHAA Kbi3aabl.

> blcTbik 6GenweKktepre abai 60nbIin Ko
TUri36eHis.

» Kypanabl 8 »xacka AeniHri 6ananapra
nanzanaHyra »on 6epMmeHis.

Kepek->kapakrapbl HeMece blAbIC OTe bICThIK.

> XKyMbIC KamepacbliHaH bICTbIK biAblCTapAbl
HEMecCe KepeK-xapaxkTrapabl any yLiH
apKalLaH neL KonFanTapblH nanaanaHblHbI3.

AnkoronbZiH 6ynapbl bICTbIK XXyMbIC Kamepaaa

TyTaHybl MYMKIiH.

» Tamakka KypamblHAa ankoronb a3 Mesnwepae
FaHa cycblHAapAbl KOCbIHbI3.

> KypbinFbl eciriH abainan allblHbI3.

A\ ECKEPTY - Kywaipin any xayini!

KomkeTimai 6enweKtep XyMebic icTereHae

KbI3bIN KeTea.

> KypbINFbIHBIH KbI3bIM TypFaH 6erexTepiHe
eluKallaH TUMEH3.

> Bananapbl XaKblHAaTNaHbI3.

Acnan eciriH alWwKaH Ke3ae bICTbIK, Oy LbIFybI

MYMKiH. By Temnepartypara 6ainaHbiCTbl peTTe

KepiHOeyi MyMKiH.

> KypbinFbl eciriH abainan alblHbI3.

» Bananapabl »akblHAaTnaHbI3.

YKymbic KamepacbiHAa cy nanaanaHbiiFaH

Kesae bICTbIK cy Oybl nanaa 6onybl MyMKIH.

> KbI3bIFaH XXYMbIC KamepacblHa eLlKallaH cy
KYMMaHbI3.
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/\ ECKEPTY - XapakatTaHy Karepi!
KYpPbUIFbIHBIH eCiriHAeri Chi3bliFaH anHEeK
»Xapbinybl MYMKIH.

» [lewTiH eciriHiH 8MHeriH Tasanay YLUiH KaTTbl
abpasuBTi TasapTKbILUTAPAbl HEMECE BTKIp
MeTann KblprbiluTapabl nanaanaHbaHbis,
cebebi onap 6eTiHe cbi3aT TyCipyi MYMKIH.

Ecik awbinFaHaa »keHe »kabbinFaHaa Toncanap

SPEKETTEHIN KbICKbINbIM Kanybl MYMKIH.

» Toncanap anmMarblHa TUMEHI3.

AnHanmarnbl TipeyiwTeri XapblKTap Hemece

KeTikTep KayinTi 60Nybl MYMKIH.

> KarTbl 3aTTapMeH aniHanatbiH Topenkere
COKMaHbI3.

> AlHanmarnbl TipeyilwTi abainan ycTaHbi3.

/\ ECKEPTY — 9neKTpuK TOK COFy KaTepi

6ap!

XXenire KOCYy CbIMbIHbIH 3aKbiMAanFaH

OKLLaynaybl KayinTi.

> Ew xarpanga »eni KabeniH bICTbIK KyPbIFbl
HenikTepiHe HeMece Xblny KesaepiHe
TUri36eHis.

> XKeni kabeniH eTKip yLITapFa HeMece LieTTepre
TUTi36eHi3.

> XKeni kabeniH BykneHis, 6acnaHbI3 Hemece
©3repTneHis.

/\ ECKEPTY - TyHWBbIFbIN Kany Katepi!

Bananap opama matepuasblH 6acTapbiHa Kuin

HemMece opanbin TYHLWbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Opama matepuanabl 6ananapzaH anbic
YCTaHbI3.

» Bananapra opam matepuanaapbiMeH oiHayFa
pyKcar eTneHis.

Bananap kiwwi 6enwekrepai AEMMEH yTbIM

HemMece XyTbIM TYHLWbIFbIN Kanybl MYMKIH.

> Kiwi 6enwektepai 6ananapiaH anbic ycTaHbl3.

» Bananapra Kiwi 6enwexkTepai onHayFa pykcart
eTneHis.

1.5 KbICKa TONKbIH

KAYIMNCI3AIK TEXHUKACHI TYPASbI
MAHbI3Obl HYCKAYJTAPAbl MYKUAT OKbII
LLBbIFbIHBI3, OJTAPAbLI BOJTALLAK CUTTEMECI
YLUIH CAKTAHbI3
/\ ECKEPTY - ©pT Wbify KaTepi!
KypbinFbiHbl 6acka Makcattapza nanganaHy
KayinTi )xaHe 3axkbiMzanybl MyMKiH. Mbicansl,
>XapMa Hemece AsHAi AaKblinaap Kbl3ablpbiiFaH
KesZe epTeHin KeTyi MyMKiH.
> KypbinFblaa TaFramasl Hemece Kuimai
KenTipMeHi3



» KypblUiFblaa WwapKenep, ASHAIK KaHe
TYKbIMAACTbIK, XacTblKTap, ryékanap, biiranabl
LWyBepeK »kaHe yKcacTbl 3aTTapabl Kbi3ablpyFa
TWiM canblHaAbl.

» KypbUiFbIHbI TEK TaFaMmaap MeH iWimMAaikrepai
asipneyre apHasnfaH.

A3bIK- TYNIKTEP, onapAblH Kantamanap »XeHe

caKkray KOHTerMHepnep oTanybl MYMKIH.

» EwkalwaH TaFramabl XblnycTaTuKanbik,
Kantamaza Kbl3iblpMaHbI3.

» [nactmaccazaH, karasgaH Hemece Hacka
YKaHFbILW 3aTTapAaH XacasnfaH blAbicTapAars
TaraMAbl TEK KagaranayblMeH XbIbITbIHbI3.

» MUKPOTONKbIHAAPAbIH ThiM XOFaphbl KyaTblH
HemMece y3akK yakbITblH opHaTyFa 6onmanasi.
Ochbl nanganaHy HyckaynblkTa 6epinreH
KeHecTepAi CaKTaHbI3.

> MWKPOTONKbIHABI PEXUMIHAE asblK- TYNIKTepAi
KENTIPMEHI3.

» Cybl a3 TaFamaapasl (Mbicasbl, HaH)
MUKPOTONKbIHAAPAbIH XOFapbl AeHreriHae
Hemece y3ak yakbIT 601bl ibiTNeHi3 Hemece
nicipMeHis.

[Micipy mawbl TyTaHybl MYMKIH

» EwkawaH eciMaik ManblH MUKPOTONKLIHAbI
neLuTe XblblTNaHbI3.

/A\ ECKEPTY - ¥apsbiny xayini!

CyWblKTap Hemece 6acka Tamak, eHimAaepi

ThIFbI3 YKabblNFaH blAbICTa Xapbliybl MYMKIH.

» CyMblKTapabl Hemece 6acka Tamak eHimaepai
ThIFbI3 XKaOblNFaH biAbICTa eLlKallaH
XbINbITAAHbI3.

/\ ECKEPTY - Ky#in kany karepi!

KaTtTbl Tepici Hemece KabbiFbl 6ap Taramaap

KbI3AbIPY KesiHAe XXoHe oAaH KewniH

«Kapblnybl» MYMKIH.

» XKyMblpTKaHbl KabbiKTa nicipyre »kaHe
KaWHaTbIFaH XXYMbIPTKaHbl KabblKTa
KbI3AblpyFa ThiMblM CanblHaAbI.

» EwkawaH monnockanap MeH wanAHaapabl
AanbliHaayFa 6onmanasbl.

> KybIpbliiFaH )XyYMbIPTKaHbI Nicipy KesiHae
capblybl3blH Xapy Kepek.

» Tepici Hemece KabblfFbl KaTTbl TaFamaap
(MbICansl, anmMa, Kbl3daHakK, KapTor, LUYXKbIK)
Tepici apynybl MyMKiH. llicipy anaeiHaa
KaObIKTbl HeMece TepiHi Tecin anblHbI3.

Bananapra apHanfaH Taram BipKesKi

Kbl30anabi.

» Bananapra apHanfaH Taramabl XabblK, blabicTa
KawuTa Kbl3AblpMaHbI3.

Kayincisgik kk

> OpKallaH KaknakTbl HeMece eMi3iKTi LweLwin
anbiHbI3.

> Kbi3ablpyAaH KewuiH iwiHAericiH MyKuAT
apanacTbipblHbI3 HEMeCe LIanKaHbI3.

» BanaHbl TamakTaHabipMac 6ypbiH
TemneparypaHbl TEKCepin anbliHbI3.

Kbl3ablpblnFaH TaMak, Xbinynblk 6epeai. blabic-

anAK eTe bICTbIK 60Mybl MYMKIH.

> blabic-aAk NeH Kepek- xapakrapabl nicipy
GeniMiHeH any yLUiH apKaLlaH neLuTiH
KONFanTapblH NanAanaHblHbl3.

Bitey »xabbinFaH kantamanap MeH 6aHkanapra

KanTasiFaH KOHCepBInep Kbi3AblpbUIFaH Kesae

XKapbInbin KeTyi MyMKiH.

» Kantamaga 6epinreH HycKaynbiKTapabl
9pKaLLaH CaKTaHbI3.

» JKymbIC KamepaaaH TaFamaapasl LWblFapy
YLUiH KOPFaHbIC KONFanTapAbl NanaanaHbi3.

KomxeTimai 6enLueKkTep XyMbic icTereHae

KbI3bIMN KeTeai.

» blcTbIK GeniekTepre eliKkallaH TMMEHi3.

» Bananapabl »akpiHAATNaHbI3.

KypbiiFbiHbl 6acka MakcatTapaa nanganaHny

KayinTi. Mbicanbl, KbI3bIM KETKEH LLBPKeENeP,

AOHAIK YXOHe TYKbIMAACTbIK, XacCTbIKTap,

rybkanap, biiFanabl LWybepeK XaHe yKcachl

KyMin Kanyra anbin Kenyi MyMKiH

» KypbUiFbliaa Taramabl Hemece Kuimai
KenTipMeHis.

» KypbinFblaa Wwapkenep, ASHAIK KoHe
TYKbIMAACTLIK, XKacThIKTap, ryékanap, binFanibl
LWyBepeK »KaHe yKcacThl 3aTTapabl Kbi3ablpyFa
TWiM canbliHabl.

» KypbinfFbiHbI TEK TaFamMmaap MeH ilwiMaikrepai
asipneyre apHasnfaH.

/A ECKEPTY - Kyiigipin any kayini!
CyMbIKTBIKTLI bICbITYAa TeMnepaTtypa achbin
KeTyi MyMKiH. On aereHi, KanHaty
Temnepartypachl Oy LblKnaca Aa XeTineai.
blabicTbiH Kiwi TepbenyiHae ae abai 60nbIHbI3.
bICTbIK CYMBIKTbLIK, KEHETTEH KanHar, KarThbl
LwaLubipaybl MyMKIH.
> XKbInblTy KesiHAe apKallaH biAbICKA KacCblK,
canblHbI3. Byn KewwiKTipinreH KanHaTyabl
6onabipMayra KeMeKTece.

v X
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kk Marepuanabik 3uAHAapAbLIH anAblH any

/\ ECKEPTY - }apakaTtTaHy Katepi!

XXapamchbl3 blAbIC Xapbiiybl MyMKiH. Dappop

MEH TacTaH »kacasnrFaH bynbimaapabiH

TyTKanapbl MeH KaknaktapbiHaa apTbiHaa 6oc

»xepnep 6ap . KiwkeHe Teciktep 60nybl MyMKiH.

blnFan ockl 60cC kepnepre eHreH Kesae, biabic-

afK, >Xapbinbin KeTyi MyMKiH.

» TeK MUKPOTOJKbIHALI MeLl YLUiH XXapamMmabl
bIABLICTEl NaiAanaHbiHbI3.

blabicTap MeH MeTan KoOHTelnHepnep Hemece

MeTas LWETTIK blAblCTap Ta3a MUKPOTOSKbLIHALI

XKYMbICTA YLIKbIH XKacasnyblHa anbin Kenyi

MYMKiH. KypbiiFbl 3aKkpiMaanabi.

> Tasa MUPOTONKbIHALI XXYMbICTa eLlKaLlaH
MeTan KoHTerMHepai nanaanaHOaHbI3.

» Tek MUKPOTONKbIHALI NeL YLUiH X»apamabl
bIABICTEI HEMECEe MUKPOTONKbIHABIK, Kbi3AbIPY
TypiMeH koMOBuHauuAaa nanaanaHbliHbI3.

/A ECKEPTY - 9neKkTpHK TOK, COFy KaTepi
Oap!

KypbUIFbl YXOFapbl KEpHeyZe XYMbIC iCTENAI.
> KypbliFbl KOPMYCbIH eLlKallaH alnaHbl3.

A\ ECKEPTY - HeHcaynbiKKa ayblp 3USH
KenTipy Kayini!

Hypbic emec Tazanay KypbinFbiHbIH 6€TiH
3aKbiMAaybl, OHblH KbI3MET €Ty Mep3iMiH

KbICKapPTYybl YX8HEe MUKPOTOJKbIHAbI
SHEpPruAHbIH arFbln KeTyi CUAKTbI KayinTi
KaFgannapra akenyi MyMKiH.

> KypbInFbiHbI XXYWAENiK TypAe TasdanaHbl3 KaHe
Tamak, KanablKTapbliH 6ipAeH XOWbIHbI3.

> XKYMbIC KaMepaHblH, eCiriHiH XXaHe eCiKTiH
alwbInNyblH LWEKTeriliH apKallaHaa Tasa Kymnae
YCTaHbI3.

— "Tasanay »eHe Kyty", ber61

KYPbUIFbIHBI OHbIH €Ciri 3aKbIMAasnfFaH

YXarganaa navganaH6aHbid. MUKpOTONKbIH

3HEPruAchI LbIFYbl MYMKIH.

» JXyMbIC KaMepaHblIH eciri Hemece
nnacTUKanblK pama 3axkbiMAanFaH xaraamaa
KYPbINFbIHbI NaaanaHbaHbi3.

> KypPbINFbIHbIH XXOHAEY XYMbICTapbiH TEK
TEXHUKANbIK KbI3BMET KepceTy MamaHbl OpHaTy
KEpPEK.

KOpFaHbIC KOPMYChl XOK, KypbIFbinap yLiH

MWKPOTONKbIHABI S3HEPIUA ChIPTKA LUBIFYbI

MYMKIH.

> KOpFaHbIC KOPNYCbIH elKallaH LweLlneidis.

> TexHUKaNbIK KbI3MET KOPCETY XKaHe XKeHAaey
YLUiH KbI3MEeT KepceTy BeniMiHe KOoHblpay
LWanbIHbI3.

2 Martepuangblk 3uaHAapAbIH angbiH any

2.1 Xannbl aknapat

HA3AP AY[APbIHbI3!

KbI3bIFaH nicipy KamepacbiHAa opHanackaH cy bICTbIK Cy

6ybIH »kacanabl. TemnepatypaHbiH e3repyi KypbiNiFbIHbI

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» KbI3blFaH micipy kamepacblHa eLuKaLlaH cy
KYWMaHbI3.

YKyMmbIC Kamepada y3aK yaKbIT )XUHanFaH bliFanabinibiK,

TOTTbI TYAbIPYbl MYMKIH.

» [licipy npoueccTeH KeniH KOHAeHCaTTbl CYPTIHI3.

» blnrangbl asbiK-TyniKTi XabblK NeLl olarbiHa y3aK,
yaKbITKa CaKTaMaHbil3.

» JKyMbIC KaMepaHbl Tamak, cakTay yLUiH
nanaanaH6aHbI3.

YakbIT eTe Kene, KypbIfbiHbI aLlblK, €CiriMeH cankpiHAaTy

KypbinFbiFa iprenec »xuhasablH 6eTiH 3akpiMaaybl

MYMKIH.

» >Korapbl Temnepatypana *XyMbIC iCTETEHHEH KeWiH,
nicipy KamepachblHbIH €Ciri »kabbIK, KyidiHAE CybITbIN
anbiHbI3.

» KypbinfFbl eciriHe eluHapce KbICbIbIN KanMaybl THiC.

» TeK Ken bINFanAbIKTbl YXYMbICTaH COH nicipy
KamepacblH allbIK, Kyinae KypFaTbiHbI3.
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KypblnfFbiHbIH €CiriHe OTbIpyFa HEMECE OFaH CyMeHyre

ThIPbICY OHbI 3aKbiMAAYbl MYMKIH.

» KypbinfbiHbIH eciriH 6acnaHbl3, 0TbipMaHbI3,
yCTamaHbl3 HeMece OFaH CyWeHOeHis.

2.2 MUKpPOTONKbIH

MUKpOTONKbIHALI NeLneH nanaanaHy 6apbicbiHaa

BepinreH Hyckaynapabl OpblHAaHbI3.

HA3AP AYZAPDbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TMIOi KyPbIIFbIHbI

HemMece eCiKTiH iLLKi oiHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLLIKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann 3arTapablH (MbiCcanbl, CTakaHAaFbl KacbIK)
nicipy 6enimiHiH KabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
GeniriHeH kem AereHzie 2 cM KalUbIKTBIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

KypbUIFbIFa KOMbINFAH antoMUHUI bIABIC YLIKbIH TYAbIPYHb

MYMKiH. Acnan naiga éonatblH yLKbIHAAP apKbibl

3aKbiMAaanaabl.

» AcnanTta antoMuHui TaBakTapbiH nanaanaHéaHbI3.



KypbInfFbiHbIH OFaH OPHATbLIIFAH TaFaAMCbI3 XKYMbIC

LWiamajaH TbIC XXYKTemMere axeneai.

» MUKPOTONKbIHALI XXYMbIC KaMmepackliHAa TaFaMcChbl3
eLlKallaH KocnaHbl3. blabICTel KbiCKa ChlHaKTay
epeKwenik 6onaasl.

Al
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MUKpPOTONKbLIHALI peXXMMiIHAE NoNKopHAiI BipHeLle peT

KaTapblHaH eTe XOFapbl MUKPOTOSNIKbIHALI KyaTneH

AanblHAay, XyMbIC KamMepaHbl 3akpiMAaybl MYMKIH.

» [licipy apacbiHAa KypbiiFbiHbl BipHeLle MUHYT
CYbITbIHbI3.

» MuKpoTonKblHAaPAbIH KyaTblH €H XOFapbl MaHIHE
ellKallaH opHaTnaHbl3.

» Makcumanabl 600 BaTT nanaanaHbIHbI3.

KopLuaraH opTaHbl KoprFay »aHe caktay kk

» [lonkopHMeH naxkeTTepai WhiHbl Tabara spKaLlaH
KOMbIHbI3.

KopFaHbILW naHeniH ankbin Tactaca, MUKPOTONKbIHAAP

reHepaTopbiHa 3aKbIM TUIOI MYMKIH.

» KyMbIC KamepacblHAaFbl MUKPOTONKbLIHAAP
reHepaTopbiHblH KOPFaHbILL NaHenNiH anbin Tactayra
ThIibIM CasbiHaAbl.

KyYpbINFbIHbIH €CIKTIH iLLKi XXafFbiHaH MenAip NieHKaHbl

any KypbUIFbIHbIH €CIMH 3aKbiMAaybl MYMKIH.

» EwWKalwaH eciKTiH iLWKi XXaFblHaH Menaip nneHKaHsbl
anbin TactaHbI3.

CyYMIKTIKTIH KypanablH ilWiHe Kipin KeTyi anHanmMansl

TipeyiLTiH XKeTeriH 3akbIMAaHybl MYMKiH

» [licipy npouecciH 6akbinan oTblpbIHbI3

> .AbIMEH AalbiHAAYAbIH KbICKA YaKbITblH OPHbITIHbEI3
YKOHE KayKeT 6onca, OHbl Y3apThIHbI3.

» AilHanmanbl Tipeyilici3 Kypanabl eLuKaLlaH
naiaanaH6aHbI3

Colikec emec biabICTap 3akbiMAapra anbin Kenyi MyMKiH.

» [punb HEMece MUKPOTOJIKbIHABI NELUTiH apanac
PEXMUMIHAE bICTBIKKA TO3IMAI biAbICTbI FaHa
KON AaHbIHbI3.

3 KopluaraH opTaHbl KOpFay MaHe caKTay

3.1 BbybIn-TyreTiH HOpcenepai kaaere
waparty

Opaysblll Matepuanaapbl KopLuaraH opTara 3usH
TUrisbenai xxoHe onapabl KaiTa eHaeyre 6onagbl.

» Benek KOMMNOHEHTTePAi aKbipaThin, CypbinTapsbl
BoMblHLIA Kahere »apartblHbl3.

3.2 OHeprua yHemaey

Erep TemeHzaeri Hyckaynapabl opblHAACaHbI3 KYPbIFbl

KeMipeK TOK TyTbIHaAbl.

[Micipy KesiHAE KypbINFbIHBIH ECIFiH CUPEK allyFa

ThIPLICHIHbI3.

» Ocbinaniua XyMbIC KamepacbliHAarFbl Temneparypa
YKaKChl caKTanabl »XaHe KYpbUIFbIHbI KOChIMLLA
bITbITY KaXKeT emMec.

KyTy pexxuminae yakbIT KepceTyai eLUipiHis.
m KypbUiFbl KYTY peXxuMiHae as sHeprua TyTbiHadbl.

¥asba:

KypbInfFbl XKYMbIC iCTeyi YLUiH KaKeT:

" UCNAENMEH XYMbIC PEXUMI Makc. 1 BT

= MCnien ewipyni XyMbiC pexumi makc. 0,5 BT
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kk TaHbicy

4 TaHbICcy

4.1 backapy naHeni

Backapy naHeni apkpiibl KypbinFbiHbIH 6apbiK,
DYHKUMANAPbLIH peTTeyre }oHe XYMbIC Kyri Typansbl
MasimeTTepai anyra 6onagsi.

Wasba: Kypbinfbl TypiHe 6aitnaHbICTsl cypeTTe Kenbip
MyHKTTapZa avbipMaLlbiibikTap 60nybl MyMKiH, Mbicanbl,
TYC XKaHe niwiHae.

—/ —/ —/
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—// —// —//

Stop Start

Nl —

ABTOMATTbI €CIK aLLKbILL

EcikTiH aBTOMaTTHLI TYPAE allbinybl

CeHcopnblk, epictep

dyHKuMANapabl TaHaay.

Tynmewe carar

Toynik yakbITblH KEPCETY HEMECE OpHary.

AlHanmansl petreriw

Toynik yakbITbl HeMece NiCipy yakplTbl HeMece aBToMartTi
TypZe AaibiHaay 6araapnamaHsl KepceTy.

Oucnnen

o[l ol

Taynik yakbITbl HEMECE MiCipy YaKbITbl KepceTineai.

CeHcopnblk, epictep

CeHcopnblk epicTepae TUtore cesimTan aimMakTap 6ap.
DyHKUMAHBI TaHAAY YLUiH TUICTi epicTi TYPTiHI3.

90-900 BT-42 MUKPOTONKbBIHABI KyaTThl TaHAAY

54

(P] AsTomartTi TypAe AavbiHAAy
6argapnamaHbl TaHAay.

kg Baraapnamanap ywiH canmakTbl
Tanaay.

v «[punb» pexxumiH TaHaay.




® Toynik yakbITbIH KepCceTy HeMece
opHarty.

Start YXKymbicTbl 6acTay.

M YXaartaH aepekrtepai TaHaay.

Stop Pexxumai ewwipiHis Hemece
TOKTaTbIHbI3.

al KypbINFbIHBIH €CiriH aLlblHbI3.

AnHanmansbl peTTeriw

AlHanmansl peTTeriwTi nanaanasein, gucnnenae
KepCeTinreH napamMeTp MaHAepPiH earepTyre 6onaabl.
AHanmanbl peTTeriwTi 6aTblpy MyMKiH. Kocy Hemece
eLwipy YLWiH alHanmansl peTreriwTi 6acblHbI3.

4.2 Kbi3abipy Typnepi

Kepek-xxapakrap kk

ABTOMAaTTbI €CiK allKbiLl

ABTOMaTTHI allyAbl KONAaHFaH Ke3zie KypbliFblHbIH eciriH
awagabl. Kypbiifbl eCiriH KOIMEH TOMbIK, ally MyMKiH.

Xasbanap

m  DneKTp KyaTbl 6LLUKEH XaFganaa ecikTiH aBToMmarTsl
albybl XyMbIC icTemenai. Eciriv konmeH awy
MYMKIH.

®  KypblifFbl XYMBbIC iCTEN TypFaH Kesae OHbIH eciri
alwbinFaHaa, PeXxum ToKTatblnaasl.

®  Erep Kypblifbl €CiriH XXancaHbl3, }XyMbIC aBTOMaTTbI
»anracagbl. Ciare XXyMbIC peXXMMiH BacTay Kepekx.

= Erep KypbUiFbl y3aK yakblT ceHaipyni 6osca,
KYPbIIFBIHBIH €Ciri KeLWiKTipinin awbinaasl.

MyHZa Kbl3ablpy TypnepiHe LWony »kacanaabl XXaHe onapabl naaanaHy 6oibiHLWA YCbIHbICTaP.

Tax6a ATtaybl ManpanaHy
90-900 KblCKa TOMKbIH Taramzap MeH CyrbIKTbIKTapAbl XibiTy, nicipy HEMeCe XbINbITy.
v Mpunb Taramzapabl Kakran nicipy.

MUWKPOTONKbIHABI m  KeMeLl XeHe rparteHaepai nicipy.

KOMOMW YKYMbICbIH
peTTeHis

= Taramaapabl Kbl3apTy.

4.3 CankbiH aya MenaeTKiLli

CankblH aya »xenZeTkilli kepeKTi 6oca Kocblbin eLesi.

KypbInFbl MUKPOTONIKBIHABI PEXUMIHAE HYMBbIC
yKacaraHza Kbisbanabl. Conai 6onca-aa cankbiH aya
XengeTkiwi Typae Kocbinaasl.

Wasba: CankbiHAATKbILL KeNAeTKill KYpbISiFbl COHin
Typca [ia XXyMbICbIH YKanFacTtelpa anajsl.

4.4 KoHpeHcar

Taram nicipreH Kesze XyMbIC KamepachkiHAa »KaHe
KYPbINFbIHBIH €CiriHAe KOHAEHCAT XUHanybl MYMKIH.
KoHaeHcaTTbIH XUHanybl KanbinTbl Xaraaw xaHe 6yn
KYPbINFBIHBIH XYMbICEIHA acep eTtnenai. [icipreHHeH
KeMiH KoHAeHcaTTbl CYPTiHI3.

5 Kepek-xapakTap

TynHycKanblk XababikTapabl nangananbliHeld. Onap ocel
KypblnFbiFa 6edimaenreH.

Kepek-wapakTtap Manpanany

Top = [punbre »XaHe Kyblpyra
apHanfaH Top cepe
= Top, blAbIC-aAKTbI
KOHOFa apHanFaH opblH
peTiHae
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kk bBipiHWi nanaanaHyaaH anabiH

6 bipiHWwi navganaHyaaH anAabiH

AnFaluKbl OpHaTy YLIiH napamMeTpnepai peTTeHis.
KyYpbINFbl aHEe KepeK-apaKkrapAbl TazanaHbi3.

6.1 Anfaw peT KongaHbICKa eHrisyai
opbiHAay

AnFaluKkbl opHaTy YLWiH napameTpnepai peTTeHis.
KyYpbUTFbI XKaHE KepeK-)apaKTapabl TasanaHbl3.
Wasba: SneKTp eniciHe KOCbINIFaHHaH HeMece BNeKTp
Kyartbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTbIK CUrHan LWbiFaabl
YKoHe avcnneinae BipHelle Hen kepceTinei. backa
[abbin WhIKKaHFa AeMiH BipHelue CeKyHA KeTyi MyMKiH
YKOHE Ci3 KYHHIH yaKbITblIH OpHaTa anachbis.

1. © batbipmachlH 6acbiHbI3.

v [Hucnneiae — 12:00 kepcerineai. ® »orapbiHaa
MHAMKATOPSbl LWaMbl XXaHazbl.

2. AiHanManbl KOCKBILMEH YaKbITTbl OPHATbLIHbI3.

3. © GatbipmackiH 6achIHbI3.

6.2 XymbiCc KamepacbiH KbI3abIpy

1. Start 6aTbipmackiH 6acbiHbI3.

2. )XymbIC Kamepachl cankbliHAaFaHHaH KeWiH, Teric
avMakTapabl CinTi epitiHaiciMeH »aHe WwybepeKneH
TasanaHbI3.

6.3 XababikTapabl Tazanay

» Kepek- apakTrapabl CinTi epiTiHAICIMEH XaHe
Lwy6epeKneH MyKUAT TasanaHb3.

6.4 AnHanmansbl Tipeyai opHaTty

KypbInFbiHbI aiHanMarnbl Tipey canbiHFaH Kyinae
KONAaHbIHbI3.

1. POnuKTI LWbIFLIPLLLIKTHI [] )KYMbIC KamMepaHblH TOMEHT
YKaFblHAaFbl OMbIKKA KOMbIHbI3.

<|E

&

2. AnHanmansl TipeyiwwTi [b] )xyMbiC kKamepachiHblH

e/leHiHiH opTacblHa KeTeK MexaHu3MiHe [C] canbliHbI3.
3. AiiHanmansl Tipeyill Aypbic BEKITINreHiH TEKCepiHi3.
Wasba: AliHanatbiH TOPE/IKEHi OHFa XeHe cosFa
aiHanablpbiHbI3.

Ve

7 Herisri 6ackapy

7.1 MuKpoOTONKbIHAbI NELWTiH MyMKIHAIKTepI

MyHZa ci3 MUKPOTONKbIHABI KyaTKa LLOJY XoHe onapbl
KonzaHy.

MuKpOTONKbIHADI MNanpanaHy

KyaT, BT

90 AfAnayblw TaFamaapabl epity

180 Taramabl epiTy »aHe nicipy.

360 ET neH 6anbIkThl Nicipy Hemece
aanayblll TaFramMaapasl epity

600 Taramabl epiTy aHe nicipy.

900 CyWMbIKTbIKTapAbl XbIbITY.

¥ asba:

MuKpoTonKbIHALI KyaTTbl 6enrini 6ip nicipy yakplTbiHa
KotoFa Gonagbl:

= 900 Bt 30 muHyTKa

= 600 BTt 60 MuHyTKa

= 90 Br, 180 Bt xeHe 360 BT 99 MuHyTKa
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7.2 MUKpPOTONKbIHAbI peXumre apHanfaH
KepeK-}apaKTap MeH biabiC-afkK,

Taramabl GipKesKi Kbl3AbIpY KoHe KYpbIFbiHbI
3aKbiMAamay YLUiH Konannbl blAbIC-aAK NeH KepekK-
KapaxTapabl KonAaHblHbI3.

M as6a: blabiCTbl MUKPOTONKbIHALI NELLTE KongaHap
aniblHAa eHAIPYLWUiHIH aknapaTtbiH eckepin anbiHbi3 Erep
cizfe KymaH 6onca, blAbICTbIH XapamablfbIFbiH
TEKCepiHis.



MuKpoTonKbiHAbI NewwTe NanganaHyra Kayincis

blabic- afK woHe KepeKk- Herizgey
WapakxTap

MVIKpOTOJ'IK,bIH[I,bI newTe 5¥J'I mMarepuanaap

KONAaHyFa »xapamabl MWKPOTONKLIHAAPAbI
TepMo Tesimai eTKi3eai.

mMarepuaniaH acasrFaH MukpoTonkbeiHAApP

bIAbIC: bICTbIKKA TO3iMAi blAbICTbI
= OiiHeK 3aKkbiMaamanabl.

®  |llbiHBI KEPAMUKACHI

= dapdop

= Tepmo Te3iMAI NNacTuk

[ ]

XapbIKTapchl3 TONbIK,
3epnepreH kepamuka

¥asba: KewwikTipinreH
KanHartnay yLuiH, ci3
CTaKkaHAa KacblK CUAKTbI
MeTann KypbliFsinapabl
naifanaHa anachbis.

MeTann KypbinFeinap

HA3AP AYOAPDbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLWKi GeniriHe MeTan TUIOi KyPbUTFbIHbI

HemMece eCiKTiH iLLKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAbIpybl MYMKIH.

» Mertann satrapAbiH (Mbicasbl, CTakaHAaFbl KachblK)
nicipy 6enimiHiH Kabblpranapbl MeH eCiKTiH iLLKi
BeniriHeH keM JereHzie 2 CM KallbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

MMKpOTOﬂKbIHan newTe KongaHyfa XapamMmchbi3

blabic- afK woHe KepeKk- Herizgey

MapaxTap
MeTtannaaH »kacanfaH MeTan warblH TONKbIHABI
blAbIC- AAK, oTKizbenai. Tamak, bICTbIK,

6onmangbl.

AnTblHAaFaH HeMece KyMic  MUKpOTOnKbIHAAp

apneyi 6ap blabic- ank, anTblHAaraH Hemece Kymic
apneyiH 3akpimaay
MYMKIiH.
KeHec: blabicTbl TEK
OHAIPYLWI bIABICTLIH
MWKPOTONKEIHAbLI NeLTe
KonaaHyra xapamapl
eKeHiHe Keningik 6epreH
KaFaanaa FaHa
KoNnAaHbIHbI3.

7.3 MUKpOTONKbIHAbI NELUKe apHanfaH
blAbICTbI TEKCEPY

blabiCTbIH MUKPOTONKEIHALI NMELLKe XapaMablbIFbiH
apHawbl CbiHaK, apKbifbl TEKCEPIHI3. Boc biabicTapabl Tek
KaHa CblHaKTama KesiHe MUKPOTONKbEIHAbI MELTE FaHa
naiganaHyra 6onagbl.

/\ ECKEPTY - Kyngipin any Kayini!

KomkeTimai BenLuextep XyMbiC icTereHAe Kbi3bin KeTeai.

> KypbinfbiHbIH KbI3biN TypFaH GenLueKTepiHe ellKatlaH
TUMEH3.

» Bananapabl XakbliHAaTNaHbI3.

1. Boc blAbICTbI XXYMbIC KaMepacblHa OPHAaTbIHbI3.

Herisri 6ackapy kk

2. Makcumangbl MUKPOTOSIKbIHALI KyaTThl 2 - 1 MUHYTKa
KOMbIHbI3.
3. XKyMbIc pexxnmiH 6acTaHbls.
4. blabic-askTap TeMeHAeriaen Tekcepineai:
— Erep blabic cyblk HemMece »binbl 6onca, on
MUKPOTOMNKbIHABI MELUKe nanganaHy yLiH Kayincis.
— Erep blAbIC KpI3bIN KETCE HEMECE YLUKbIH Nainia
6onca, apamMabiNbIK, ChlHAFbIH TOKTATbIHbI3.
blabic-aAK MUKPOTONKbBIHALI NELTe KonAaHyFa
»Kapamchbi3.

7.4 MUKpOTONKbIHAbI NELUTi OpHaTy

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KypbInFbIHBIH OFaH OpHaTbINFaH TaFaMCbl3 XKYMbIC

LamaZaH TbiC XyKTemMere aKkeneai.

» MUKPOTONKEIHALI XXYMbIC KaMepacbiHAa TaFaMChbl3
ellKallaH KocnaHbl3. blabicTbl Kpicka cbiHakTay
epekLenik 6onagsi.

=JIE

v | X

KeHec: KypbinFblHbIH 6apiblk, MyMKIHAIKTEPIH
nanaanaHy yLiH Ci3 opHaTy HycKaynapbiHAaFbl
aKknapartKka »yriHe anachbis.

— "Cizge 6api 607bin weiraael!", ber64

1. Kayincisgik TexHnkachl GoMbIHLLA HYCKaYbIFbIH
cakTtaHbI3. —~ ber50

2. MatepuanablK, 3uAHFa »on 6epmey Typansbl
eckepTynepai kagaranaHols. ~ berb2

3. MuKpoTOnKbIHAAPFa cai biAbICTEIPALIH HYCKaynapbiH
eCKepiHi3. » ber56

4. MUKPOTOSNKBIH MELUTIH KaXKeTTi KyaTTblH TYMMECI
apKbiNbl OPHATbLIHbI3.

5. KaxkeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH peTTerillneH peTTeHis.

Wasba: Erep cis )KymbIC KesiHAe neLuTiH eciriH

aLlcaHbl3, MUKPOTONKbIHALI MELLTIH XYMbIChI Y3inin,

GenrineHreH nicipy yakbiTbl TOKTaiAbl. Erep eciriH »kaybin

KOWMCaHBbI3, XXYMbIC PEXXMMIi KaiTa bacTanaabl.

7.5 ApanbiK yaKkbITbIH ©3repTy

JanbliHaay yakbITbIH Ke3 KeNlreH yaKkbITTa e3repryre
MYMKIH.
»  KakeTTi y3aKTbIKTbl aiHanaTblH peTTeriluneH peTTeHis.

7.6 Pexumpai TokTarty

1. Stop ackiHbl3 HeMece KypbiiFbl eCiriH allbiHbI3.

v Start )xoFapblHAa MHAMKATOP/bI WaMbl YKaHaAb!.

2. Pe)xumai »anrFacTblpy YLUiH KYPbUIFbIHBIH €CiriH
»abblHbI3 kaHe Start 6acbiHbI3.

7.7 XXymbICTbl TOKTaTy

» Stop eki peT Gackin eHe eciriH awbin kaHe Stop Gip peT
6acbiHbI3.
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kk Tpunb

8 lpunb

["punb acarFaH Kesae Ci3fiH TaFaMbIHbI3 Kbl3apybl
Hemece XaKcbl Nicyi MyMKiH. [punb xanfel3 Hemece
MUKPOTONIKbIHMEH KUCbIHAACYbIMEH rpubMeH Bipre
yrbiMAaca eHegi.

8.1 Tpunbai opHaty

>  KaxkeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH peTTerillneH peTTeHis.

8.2 ApanblK yaKbITbIH ©3repTy

JanbiHaay yakbITbiH Ke3 KeJreH yaKbITTa e3repTyre
MYMKIiH.

»  KaKeTTi y3aKTbIKTbl ahHanaTblH PETTEriLLNeH PETTEHIS.

8.3 Pexumpai TokTarty

1. Stop BackiHbI3 HEMeCe KypblifiFbl €CiriH allblHbI3.

v Start )koFapblHAa MHAMKATOP/bI WaMbl YKaHaAb!.

2. Pe)xumai »anfFacTblpy YLiH KYPbUIFbIHLIH €CiriH
»abbiHblI3 >kaHe Start 6acbiHbI3.

8.4 XyMmbICTbl TOKTaTy

» Slop eki peT Backin eHe eciriH awwbin xoaHe Stop Bip peT
6acbiHbI3.

8.5 MikroKombi

[Micipy yakbITblH KbiICKapTy YLWiH [(punb GYHKUMACHIH
MUKPOTOSNKbIHALI PYHKUMAMEH BipikTipyre Gonaasi.

MikroKombi petTtey

1. 90, 180 Hemece 360 MUKPOTONKbLIHABLI KyaT
napameTpiHe 6achlHbI3.

v bBacbinraH 6aTbipMaHbIH yCTiHAET MHAMKATOPIbIK,
LuamMbl XkaHaabl xaHe aucnnerae 1:00 mvH naiaa
6onaasbl.

2. v BaTbipMachkiH 6achlIHbI3.

3. KakeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH PEeTTEriLLNeH PeTTEHI3.

M asba: Erep ci3 )xyMbIC KesiHAe neLuTiH eciriH

allcaHbl3, MUKPOTOSIKbIHABI NELUTIH XYMbIChI y3iiM,

GenrineHreH nicipy yakbITel TOKTaWabl. Erep eciriH »kaybin

KOWCaHbI3, XXYMbIC peXkumMi KaiTta Gactanagbl.

9 Man

XKaa dyHKUMACH! apKblbl Ci3 Ke3-KenreH yakpltra CymiKTi
TaraMAbl Cakran, ecke Tycipe anachis.

KeHec: Erep cis 6enrini 6ip Taramapl *X1i AanblHAAWTBIH
6orncaHbi3, Xaa PYHKUMACKIH KONAaHbIHbI3.

9.1 MNapameTpnepai cakTay

Wasba:

= MUKPOTOJIKbIHABI KyaTTblH, OipHeLle MaHiH cakTay
Typasbl EPEXe XOK,.

ABTOMaTTHI OafgapiamaHbl caktay MyMKiH eMec.

M GatbipmachlH 6acbiHbI3.

M >koFapblHAa MHAMKATOPbI LaMbl XKaHadbl.
MWKPOTONKBIH NELUTIH KaXXEeTTi KyaTTblH TyUMeCi
apKblnbl OPHATbLIHbIS.

TyHMeCiHIH »oFapblHAa MHAUKATOPNbI LWaMbl
»aHaabl, XxeHe avcnnenae 1:00 MuH KepceTineai.

M< 2 =
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3. KakeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH PETTEriLLNeH PETTEHI3.

4. Kaxket 6ornca, onuuAnapabiH GipiH TaHAaHbIS:
— XKaatbl caxTay xoeHe GipaeH 6acray ywiH Start
TyMMeciH 6acblHbI3 .

- Kaartbl cakTay »xeHe H6actamay ywid M Tyimeci
6acbIHbI3.
v Erep Kypbinfbl icke KocbliMaca, aucnnenae KyHHiH
yaKbITbl KepceTineai XaHe Kypan napameTpai
cakranaol.

9.2 XanTtbl icKe Kocy

CakranraH 6araapnamMaHbl OHal icke Kocyra 6onagbl.
Taramabl KypbinFbiFa casbiHbI3 XXeHe eCiKTi »abblHbI3.
1. M 6atbipmackiH 6achiHbI3.

v CakranraH napameTtpnep KepceTtineai.

2. Start 6atbipmackiH 6acbiHbI3.

9.3 Pexumai TokTarty

1. Stop 6acbiHbI3 HeMece KypbiNiFbl ECIriH allbIHbI3.

v Start )korFapbiHAa MHAMKATOPSbI LaMbI XKaHaebl.

2. Pexxumai »anfFacTbipy YLUiH KyPbIIFbIHBLIH €CiriH
XabblHbI3 »kaHe Start 6acbiHbI3.

9.4 XyMbICTbl TOKTaTy

» Stop eki peT GackIn yaHe eciriH aLbin »kaHe Stop Gip peT
6acbIHbI3.

10 Bbarpapnamanap
Micipy 6arnapnamanapbl €H XaKkcbl napameTpsepai

aBTOMAaTThl TypAe TaHAay apKblnbl Typhi Taramaapabl
AanblHaayFa KeMeKTeceai.

10.1 BbargapnamaHbl peTTey
1. baraapnamaHbl TaHAay.
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2. [ucnneine kaxketTi baraapnamMa Hemipi nanaa

BonraHra AeMniH, [P] 6achbiHbI3.

(P] )xoFapblHAa MHAMKATOPIbI LAMbI YKaHabl.

kg BaTbipmackiH 6ackIHbI3.

v kg KkorapbiHAa MHAUKATOPNbI LaMbl XKaHabl YKeHe
AVCnnenae yChlHbUIFaH canMak, KepceTineai.

W<



4. TamaKTblH casMarblH aiHanMasbl KOCKbILMNEH
peTTEHi3.
Erep Cis aHblK canmarbiH 6ine anmacaHbl3, onapasl
bIKLLIAMAaHbI3.

5. XyMmbic pexxumin 6acrtay yLwiH Start 6acbiHbl3.

Y3aKTbIK Kepi caHanbin kepceTineai.

Barnapnama kesiHae curHan WbIKKaHAa,

KYPbINFbIHBIH ECiriH aLlblHbI3.

— blabicTtbl 6eniHis, apanacTblpblHbi3 HemMece
OypaHbI3.

- KypanabiH eciriH »abblHbI3.

- Start 6ateipmachiH 6acbkiHbIS.

o <

10.4 ABTOMAaTThbl GaFgapnamanapmeH XibiTy

barnapnamanap kk

10.2 Pexumai ToKkTaty

1. Stop GackiHbI3 HeMece KypbliFbl €CiriH allbiHbI3.

v Start )xoFapbiHAa MHAMKATOPSbI LaMbl XaHaaebl.

2. Pexxumai xanfFacTblpy YLWiH KypbIIFbIHbIH €CiriH
XabblHbI3 »aHe Start 6acbiHbI3.

10.3 XymbIiCcTbl TOKTaTY

» Stop eki peT Gackin »kaHe eciriH awbin kaHe Stop 6ip peT
6acbiHbI3.

Epityre apHanraH 4 6arnapnamaHbliH KeMeriMeH Ci3 eT, KyC eTi MeH HaHAbl XKibiTe anachbls.

Bbargapnama Taram blabic Canmak anmarbl Kr
PO1 TaptbinFaH et alLlblK, 0,20-1,00
P02 ET Tinimaepi allblK, 0,20-1,00
P03 TayblK, Tayblk 6enleKTepi  allblK, 0,40-1,80
P04 HaH allblIK, 0,20-1,00

AsTomatTbl 6argapnamanapabl nanganaHbin
TamaKkTbl XibiTy

1. A3bIK-TYNIKTi OpamMHaH anbin TacTaHbl3.

-18 ° C Temnepatypaaa cakranraH, 6eniktepre
GeniHreH »annak, asblK- TYNiKTepi nanaanaHbiHbI3.

2. A3bIK- TYNiKTepAai enLeHis.
baraapnamaHblH napameTpriepiH opHarty KesiHae
canmMak, Karker.

3. TamakTbl MMKPOTONKbIHAbI NELLKE apHanFaH Teric
bIAbICKA CanblHbI3, MblCanbl, 8HHEK HeMece dapdop
TabaKLara.

KaknakneH »annaHbl3
4. barpapnamatbl opHaty — 5eT58

5. Mas6a: ET neH KyCTbIH XiBiTyiHeH CyMbIKTbIK, LblFazbl

CyMbIKTBIKTBl aHanablpFaHaa anbin TacTaHbl3, OHbl
ewOip »araanaa api Kapaw nicipy ywiH kongaHyra
6onmanabl, on 6acka eHimaepMeH GannaHbicKa
Tycneyi Kepek.

6. bipas yakbiTka KanasipMmac 6ypblH, TaFaMHbIH YKannak,
KeceKTep MeH TapTbiiFaH eTTi 6ip-6ipiHeH
aXKbIpaTbIHbI3.

7. Temnepartypa Bipkenki 6oy yLUiH »ibireH Taramabl
10-30 MMHYT yCTaHbI3.

Kenewmi ynkeH eTri, KilUKeHTaWbIHa KaparaHaa
y3arblpak yaKbITKa KanablpblHbl3. Tamak, 6ipas
TYPFaHHaH KeWiH, KYCTbIH iLUEKTEPIH anbin TacTaHbI3.

8. KanblH eT KeceKkTepiHae My3aaTbinFaH e3ektep 6onca

Aa, eHAeyAi anfFacTbipblHbI3.

10.5 ABTOMaTThl OaFrgapnamaHbl nanaanaHbin abaeH nicipy.

Ci3 3 Taram faiibiHaay 6araapnamMachiH nanaanaHein Kypill, KapTon HeMece KeKeHic nicipe anachbls.

barpapnama Tafram blabic Canmak, Hyckaynap
auMmarbl Kr
P05 KypiLw KaknakneH  0,05-0,20 m  KypiwTi gasiHaay yiwiH yaKeH, OuiK biabiCblH
navaanaHbiHbI3.
= OKbiigam nicipineTiy, Kypil nakeTTepiH
nannanaH6aHpl3.
= 9p 100 rpamm KypillKe eKi-yl ece Ker Cy KOCbIHbI3.
P06 Kapton KaknakneH  0,15-1,00 ®m  Erep ci3 kanHaTbl/IFaH KapTon AalblHAAFbIHbI3 KESCE,
KaHa KapTonThl KillkeHe, BipKesKi eTin KeCiHis.
m 9p 100 r kanHaTblIFaH KapTon YLiH Bip ac Kacklk cy
KOCbIHbI3 >X8He asaan Ty3.
P07 KekeHictep  kaknakneH  0,15-1,00 >KaHa TazapTblifaH KeKeHicTepPAi enLeHis.

KekeHicTepai KillkeHe, TiNTi KECEKTepre KeCIHi3.
Op 100 r kekeHicTepre Bip ac Kacblk Cy KOCbIHbI3.

AsTomatTbl 6argapnamanapabl nanganaHbin
TamakThbl nicipy

1. A3bIK- TYNiKTEPAi enLWeHis.

baraapnamaHbiH napameTpriepiH opHaty KesiHae
canMak Kaxker.
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kk Herisri opHaTty »<yWeci

2. AS3bIK-TYNIKTi MUKPOTONKbIHAbBI MELUKe Kayincis
nanzanaHy blAbICKa CanblHbI3 }KaHE KabblHbI3.

3. Kantamagarbl eHAIPYLUiHIH HYCKaynapbiHa CaMKec cy
KYMbIHbI3.

4. BarpapnamaHbl opHaty — 5er58

10.6 Apanac nicipy 6argapnambl

5. barpapnama aakTanfFaHHaH KewiH TaramAabl KaWTagaH
apanacTblpbIHbI3.

6. TemnepatypaHbl BipKeski eTy yLiH TaFamabl 5-10
MMWHYT yCTaHbI3.
[Micipy HaTWKecCi TaFaMHbIH KacueTTepi MeH canacblHa
HainaHbICThI.

Apanac nicipy 6araapnamMacbiMeH Ci3 MUKPOTOSNIKbIHALI XXaHe rpuib pexxumiH BipikTipe anacehls.

Barnapnama Taram blabic Canmak, aumarbl Kr
P08 3 cM OMiKTIKKe AeWiH MysaaTbliFaH allblK, 0,40-0,90
Kemelli

Apanac nicipy 6argapnamacbiMeH Maram
AauvbiHpay
1. A3bIK-TYNIKTi OpamMHaH anbin TacTaHbl3.
2. A3blK- TYNiKTepai enLweHis.
BaraapnamaHbiH napameTpnepiH opHarty KesiHae
canMak Kaker.

3. A3bIK-TYNIKTi MMKPOTONKbIHAbLI NELLKE apHafFaH,

YIIKEH eMeC bICTbIKKA Te3iMAI bIABICKA CanblHbI3.

baraapnamanbl opHaty — berb8

5. barpapnama aAkTanfFaHHaH KewiH TemnepaTypaHbl
BipKenkKi eTy ywiH Taramabl 5-10 MUHYT yCTaHbI3.

Ee

11 Heri3ri opHaTy Myuneci

KyYpbInFbIHBI KQXKETTINIKTEPIHI3re peTTeyre 6onasl.

11.1 Herisri napameTpnepre wony

Ochbl Xepae Herisri napameTpriepre XaHe 3aybITTbIK NapamMeTpnepre wonyasl Tabackis. Herisri napametpnep

KYPbINFBIHBIH KababiKTanysliHa 6ainaHbICTbI.

PetTey TaHnay MarbliHacChI

| TyimeHi 6acy On' Batbipmanapasl 6acy AbibbickIH 6anTtay

cUrHansi

| TyiMeHi 6acy OFF Batbipmanapabl 6ackaHaarsl AblObICTbI eLwipy

curHansl Wasba: Tyitmeni 6acy abibbichl Start »kaHe Stop Bacynbl kesae Gencenai.

¢ demoHctpaunansik,  dED

JeMoHcTpaunanbik, pexxMumAai Kocy Hemece eLipy.

PEXNUM Wazsba: Kypoinrel ewipinai. Tyiimenep MmeH aucnneiai konaaHyra 6onaasi,
TyUMenep >ymbic icTeMenai. JJeMoHCTpaunAnbIK PeXXUMAI HEri3iHeH KYpPbINFbIHbI
caty KesiHJe KonaHbliaas!.

' BaybITThIK, NapaMeTp (KypblifFbl TypiHe 6ainaHbicTbl 6acka 60ybl MyMKiH)

11.2 Herisri peTTteyai esrepty

Tanan: Kypbinfbl ewwipingi.

1. Start »keHe Stop GipHelue cekyHa 6achin TYpPbiHbI3.

v [Iucnnenae anfaliKkpl Herisri napameTp KepcerTineai.

2. Start 6aTbipmackiH 6achiHbI3.

v [Iucnnenae arbiMAarbl MaH XbINblbIKTARAbI.

3. lMapameTpnep anmMarbiHAa KaXKeTTi MaHAi
OpPHaTbLIHbI3.

4. Start 6aTbipmackliH 6achIHbI3.

v KypbinfFbl napamMeTpai Kabbinganabl.

5. Stop 6aTbipmackiH 6acbiHbI3.

KeHec: MNapmeTpai Ke3 KenreH yaxbITta e3repty MyMKiH.
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11.3 CurHan y3aKTbifblH ©3repTty

KypblnFbl eLwUipinreH kesze AblObICTbIK CUrHaN LWbiFaabl.

JbIBbICTBIK, CUrHaNAbIH Y3aKThIFbIH 83repTyre 6onaabl.

» StartéacblHbI3 xeHe wam. 6 cekyHA ycTan TypbiHbI3.

v CwurHanablH y3aKTbiFbl KbICKA-Y3blH apanblifbiHaa
esrepeai.

v KypbinFbl cMrHanablH Y3aKThIFbIH anaibl XXeHe Taynik
yaKbITbIH KepceTeai.

11.4 YakbITbIH peTTey.

Wasba: nexTp xeniciHe KOChIIFaHHaH HeMece BNIEKTP
KyarTbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTbIK CUrHanN LWbiFaabl
YXoHe avcnneiae BipHelle Hen kepceTineai. backa
nabbin WeIKKaHFa AertiH BipHelle ceKyHa KeTyi MyMKiH
YKOHE Ci3 KYHHIH yaKbITbIH OpHaTa anachbis.



1. © GatbipMachlH 6acbiHbI3.

v [Hucnneige — 12:00 kepcerineai. © »orapblHaa
MHAWKATOPbI LWaMbl XaHaabl.

2. AlHanmanbl KOCKbILIMEH YaKbITTbl OPHATLIHbIS.

3. ® 6atbipmachlH 6acbiHbI3.

Tasanay »xoHe ky1y kk

11.5 CaraT yaKbITbIH OO

KyYPbINFbIHBIH KyaT TYThIHYbIH a3anTy YLUiH KYHAi3ri
YaKpITTbl MHAMKaUMAnay GYHKUMACHIH eLwipyre 6onaasi.
1. ® 6atbipmachkiH 6achiHbI3.
2. Stop 6aTblipmackiH 6acbiHbI3.
Teynik yakbITblH KanTagaH kepcety ywiH,® Tafbl 6ip
peT H6acbiHbI3.

12 Tasanay MaHe KyTy

KypbInFeIHbI3ABIH y3aK, yaKbIT 60Mbl XKYMbIC XKacayblH
6onabIpy YLWiH, OHbl MYKHMAT Tasanan KyTiHis.
12.1 Tasanay Kypanbl

Tek )xapamasbl Taszanarbill Kypanasl naiaanaHblHbI3.
A\ ECKEPTY - AneKTPUK TOK, COFy KaTepi 6ap!

IwiHe KipreH binFanAblk TOK COFybIHA anbin Kenyi MyMKiH.

» KypbinfbiHbl Tasanay yLwiH 6ynan TazapTKelll Hemece
YKoFapbl 6acbIMAbINBIKTLI Bynan TasapTKbILWThI
nanaanaHbaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

XKapamchbl3 TasapTKplLW Kypanaap KypbUIFbiHbI

3aKkbiMAanabl.

» OTKip HeMece abpasvBTi Tazanarbil Kypanabl
naiganaHOaHbl3.

» KypambiHAa cnvpT MenLwepi YAKeH Tazanarbiiw
Kypanabl nanaanaH6aHbis.

» EwkaHzah katTbl aBpasuBTi biCKbILUTaAPAbI HEMece
Tasanayra apHanfaH biCKpllUTapAbl nanaanaHbéaHbI3.

» ApHaibl TasapTKbIW KypanaapAbl Xblibl KyniHAe
nanaanaH6aHbl3.

> OiiHeK TazapTKbIW Kypanaapabl, oiHeKk Gettepai
TasanauTblH KpIpFbILLTAPALI HEMece ToT 6acnanTbiH
6onatraH »acanraH ByibiMaapasl KyTy KypanaapbiH,
colikec HerLeKTi Tasanay eHiHaeri Hyckaynapaa
anTbinFaH Borca FaHa nanaanaHblHbI3.

XKaHa ry6kanapza eHgipic kesiHge ycranraH 6erge

BenwekTep 6onagbl.

» XKaHa rybkansl WwWybepeKTepai nanaanaHyaaH angbiH
96[1eH XYbIHbI3.

XKeke 6eTrep MeH GenlieKTepai TasapTaTbiH 3aTTap
Typanbl Tasanay HyCKaynblFbiHAA KapaHbl3.

12.2 Kypanabl Tasanay

Lypebic Tazanamay canaapbliHaH HEMeCe Xapamchi3
TasapTKbilW Kypanaapabl nanaanaHy canaapblHaH
3aKkbiMaanFaH 6onca, Kypanabl 6epinreH Hyckaynapra
CalKec TasanaHbis.

A\ ECKEPTY - Ky#in Kany Karepi!

KypbinFbl XkaHe OHbIH GernwekTepi nicipy 6apbicbiHAa

Kbl3aabl.

» blcTbik 6enwektepre abai 6onbIn KON TUri3BeHis.

» Kypanabl 8 »xacka aemiHri 6ananapra nanganaHyra
»xon 6epmMeHis.

/\ ECKEPTY - ©pt wify Katepi!

XKymcak Tamak KanablKTapbl, Mai MeH KyblpAak, cybl

YaHbIM KeTYi MYMKIiH.

» KypbinFbiHbI Nahanadap anasiHaa nicipy
KamepacbliHAaFbl, KbI3AbIPFbILL 3fIEMEHTTEP MEH
»abablkTapablH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai KeTipiHis.

/\ ECKEPTY - WapaxatraHy Katepi!

KYpbInFbiHbIH eciriHAeri Cbi3biIFaH 8MHEK »Xapblybl

MYMKIiH.

» [lewTiH eciriHiH aWHeriH Tasanay yLWiH KaTtTbl
abpasuBTi TazapTKbILLTAPAL HEMece eTKip MeTans
KblpFblLTapabl nanaanaHbarbi3, ce6ebi onap 6eTiHe
cbl3ar Tycipyi MyMKiH.

1. Tasanarbllw 3atTapabl KonaaHy 6onbiHLWA
HycKaynapAbl OpblHAaHbI3. > ber61

2. KypbliFbiHbIH XeKenereH 6enweKTepiH Hemece
BeTTepiH Tazanay 6ovbliHLLIA HyCKaynapAbl
OpblHAAHbI3.

3. Erep backalua kepceTinmece:
—  KYPbIIFbIHBIH KOMMOHEHTTEPIH bICTHIK, CabblHAbI

CYMEH >XoHe LybepeKneH TazanaHbl3.

- Kymcak wybepekneH KyprFaTblHbI3.

12.3 Xymbic KamepacbliH Ta3anay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Iypeic eMec Tasanay nicipy 6enimMiH 3akbiMaaybl MyMKIH.

» [lelike apHanFaH cnpeinepai Hemece 6acKa KatTbl
TasapTKbIWTapAbl HemMece abpasuBTi
TasapTKbIWTapAbl naaanaHbaHbI3.

1. Tasanarbllw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLLA
HycKaynapAbl opbliHAaHbI3. = ber61

2. CabblHabl cyMeH HeMece CipKe CyblHbIH epiTiHAaiciMeH
TasanaHbli3.

3. KatTbl nactany »araanbiHAa: new Tasanay KypanbiH
nanaanaHblHbI3.
MeLwTi Ta3apTKBILTLI TEK CaNKbIHAATLINFAH XKYMbIC
KamepacbliHAa KOnAaHbIHbI3.
KeHec: XXarbimcbis vicTepai 6onasipmay yLuiH
MaKcumanabl MUKPOTONKbIHABI KyaTTa Bip cTakaH
cyabl BipHellue TaMLUbl IMMOH LUbIPbIHBIH 1-2 MUHYT
KbI3AbIpbIHbI3. KanHaTyablH acbin KeTneyi yLwiH
bIABICKA KACLIKTbl CasbiHbI3.

4. YXXyMbIc KamepacblH XyMcak, WwybepekneH cypTin,
KypFaTtbin TasanaHbls.

5. EcikTi aWwblK KyiAe Kanabipbln, KypFaTbin anbiHbI3.

AnHanmansl TipeyiwTi Tazanay
1. Tasanarbilw 3aTTapAbl KonaaHy 6oibiHLLA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. > ber61
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2. AlHanmansbl TipeyilwTi Wwewin anblHbI3.

3. AltHanmansl TipeyiluTi Tazanay yLUiH bICTbIK cabblHAbI
CyAbl kaHe LyBepeKTi naaanaHbiHbI3.

4. XXymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

5. AlHanmansbl TipeyilTi OpHbIHA OPHATbLIHbIS3.
AliHanmanesl Tipeyiw aypbic 6eKiTinreHiHe ke3
METKISIHI3.

12.4 KypbinfbiHblH angblHfbl NaHeniH
Tasanay

HA3AP AYOAPbBIHbI3!

Jypbic eMec Tazanay KypaniblH anfblHFbl NaHeniH

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» Tasanay yLUiH WbIHbLI Ta3anarLIWTapAabl, MeTans
KbIPFBILLTAPAbl HEMECE LUbIHbI KbIPFbILLTApAb
nanaanaH6aHbI3.

» KoppoauaHbl Bonabipmay yLuiH, ToT 6acnanTbiH
BeTTepaeH MalablH, 9K, Kpaxmar XaHe KYMbIPTKa
aKybl3bl JaKTapAbl Aepey TasanaHbi3.

» Tot 6acnaiTbiH 6onatraH XacasnFaH bICTbIK 6eTTepai
TasapTy YLUiH apHaiibl TOT 6acnanTeiH GonaTraH
yacasnfFaH KyTiM KypanaapblH nanJanaHbiHbI3.

1. Tasanarbiw 3atTapasbl KonaaHy 6omMblHLA
HycKaynapAbl opbliHAaHbI3. = ber61

2. KypbinfbiHbIH anablHFbl NaHeniH bICThIK, cabbiHAbI
CYMEH Y8He KyMCaK, LLy6epeKneH TasanaHbis.
Wasba: KypbliifbiHblH angblHFbl XKarFbiHAAFbI
TyCTepAiH Wamarnbl aibipMallbinbIKTapbl OMHEK,
nractMacca Hemece MeTas CUAKTEI 8p TypA
MaTtepuangapra 6annaHbiCThbl.

3. Tot 6acnaiiTbiH BonatraH XacanraH anablHfbl naHeni
Tasanay yLiH Tot 6acnaiTbiH 6onat 6eTrepai kyTyre
apHanfFaH Kypanabl XXyMcak, LybepeKneH xyKka
KabaTtTa »KaFy Kepek.

Tot 6acnaiTeiH Gonat 6eTrepai KyTyre apHanFaH
Kypanabl KbI3MeT KepceTy opTasbiFbiHaH HeMece
apHaiibl catylibinapiaH anbiHaasbi.

4. XXymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.5 backapy naHeniH Tasanay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Jypbic emec Tasanay 6ackapy naHeniH 3akpiMaaybi

MYMKIiH.

» bBackapy naHenbaepiH AbIMKbIN WybepeKneH
CYPTNEHI3.

1. Tasanarbilw 3atTapAbl KonaaHy 6oibiHWa
HycKaynapAbl OpblHAaHbI3. = ber61

2. backapy naHesniH MUKpOTanLWbIKTE LyGepeKneH
HemMece AbIMKpIN LWyBepeKneH TasanaHbl3.

3. Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.
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12.6 ababiKTapabl Tazanay

1. Tasanarbll 3aTTapAbl KongaHy 6oMblHLLA
HyCcKaynapAbl opblHAaHbI3. = ber61

2. TaraMHbIH KyMUreH KanablKTapblH bICThIK, cadblHAbI
CYMEH cynaHFaH LyBepeKneH cynaHbi3.

3. Kepek- »kapakTapfbl biCTbIK, cabblHAbI CYMEH XaHe
MaTaMeH HeMece bIAbIC XKYFbILL LLEeTKaAMEH MYKUAT
TasanaHbI3.

4. Top cepeHi TOT BacnaiTbiH GonatraH Ta3apTKbILLINEH
HemMece bIbIC YFbllL MallMHaAa TasanaHbl3.
KaTtTbl nactany »karaanaa tot 6acnanteiH 6onaTraH
»kacanraH ryékaHbl HeMece NeLuTi TasapTKbILLUThI
KONAaHbIHbI3.

5. Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.7 EciKk aMHeKTepiH Tasanay

HA3AP AYHAPbIHbI3!

Lypbic eMec Tasanay ecikTiH 9MHeKTepiH 3aKbiMAaaybl
MYMKIiH.

» OWHEeK KblpFbILWbIH NainganaHbaHbIs.

1. Tasanarbilw 3aTTapabl KongaHy 6ouMbiHLLA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. > ber61

2. EcikTiH Tepe3enepiH WbIHbl TA3aPTKBILIMNEH CyNaHFaH
LybepeKneH TasanaHbis.
M asba: Ecik eiHerinferi WhlIpbILLKA yKcac isaep
XYMBbIC KaMepachbIHbIH XapbIKTbIK, KECKiHAEPI
6onaabl.

3. Xymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.8 Easyclean

Tasanblk 6araapnamacsl - 6yn newTi Mesrin-mMesrin
TaszanayablH Xbeingam 6anamacel. byn 6araapnama
KesiHZe nacTaylbl 3aTTap cabblH epiTiHAICIHIH OynaHybl
apkbbl )xymcapTtbinaasl. CogaH KeviH gaktap oHan
TasapTbinagsbl.

Tasanay ¢pyHKUHUACLIH peTTey

1. Eki Tamwbl Wwato KypanbiH 6ip LWbIHAAK, CyFa cablHbI3.
2. KewiKTipinreH kaiHatnay yLiH, CTakaHFa KachblK,
casblHbI3.

CrakaHabl nicipy GeniMiHiH opTackiHa KOMbIHbI3.
MukpoTonkbiH KyatbiH 600 BT opHaTbiHbI3.

[Micipy yakbITblH 3 MUHYTKa OPHaTbIHbI3.
MUKPOTONKbLIH PEXKUMIH BacTaHbI3.

[Micipy yakbITbl afKTaniFaHHaH KeriH ecikTi TaFbl 3
MUHYT XaOblK, KanablpbIHbI3.

XyMbic kKamepacblH xymMcak, WybepeKneH cypTin,
KypraTtbin TasanaHbis.

9. EcikTi aWwblK Kyiae Kanablpbin, KypFaTbin anbiHbI3.

No o kW
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Axaynapabl ot kk

13 AKaynapAbl O

KypbinFblaarsl eneycis akaynbiktapabl 3 6eTiHis6eH
»xotora 6onaabl. KbI3MeT kepceTy opTanblifbiHa
xabapnacnac 6ypbiH akayNbIKTbl X0t 60MbIHLLIA
aknapartTbl kapan LWblFbiHbI3. Ocbinanila KaXeTcis
WbIFbIHAAPALIH anablH anachbi3.

/\ ECKEPTY - WapakatraHy Katepi!

TwicTi GonmaraH »keHAeynep KayinTi 6onbin Tabbliagbl.

» Tek KaHa BinikTi MamaHAap KypbUIFbIHbI XXeHAEeYi
MYMKiH.

13.1 DYHKUUANBIK aKaynbiKTap

» Erep KypbinFblga akay 6ap 6onca, KbI3MeT KepceTty

opTanbifblHA XaéapﬂaCbleI&

Axaynbix, AxkaynapabiH ce6ebi aHe onapabl Mo

K,YprJ'IFbI XYMbIC

Xeninik kabenb allackl po3eTkara canbiHOaraH.
IcTemenal. » KypbINFbIHBI TOK, XKeniCiHe KOCbIHbIS3.

CakraHablpFeiuTap 6norbiHAa cakTaHAbIPFLILL iCKe KOChInAbl.
» CaKTaHAblpfbil WKadbIHAA CaKTaHAbIPFbILL XYMBbIC ICTEMEHIH TEKCEPIHI3.

OneKTp KyaTbl BLLKEH.

» Benme »kapblKTapbl Hemece Hacka KypbliFsinap 6enmene *KyMoic icTeyiH TeKCepiHis.

OYHKUMANBIK, aKaynbiK,

1. CaKTaHAblPFbILTHI CaKTaHAbIPFbIL LWKadbIHAA SLUIpPIHI3.

2. OHbl 10 ceKyHATaH KeMiH KahTa KOCbIHbI3.

v Erep akaynbik 6ip pet 6onraH 6osnca, xabap ewiesi.

3. Erep xabapnama kaita naiga 6onca, KeI3MeT KepceTy opTasbiFbiHa XxabapnacbiHbi3.
XabapnackaH Kesze Kate Typanbl HakTbl xabapnamaHbl KepCceTiHi3.

— "CepsucTik KbismeT Kepcerty", ber64

Ecik TonbIK, »abbinmaraH.

» Ecikke TamaK KanablKTapbl Hemece Gerae 3atrap KipreH emMec eKeHiH TeKcepiHia.

Taram GypbiHFbIFa MUWKPOTOSKLIHABIH KyaTbl ToIM TOMEHIe OpHaTLIFaH.
Kaparanaa, ysarblpak  »  MuKpoTOKbIHAbI KyaTThl ThiM YKOFapbl AEHreire opHaTbiHbI3. = bers7

Kbl3aabl.

Backara kaparaHaa, acnanka KebipeKk kenem canbiHAbl.

» ¥Y3arblpak nicipy yakblTbiH OPHATLIHbI3.

Eki ece menwiep nicipy yakbiTblH €Ki ecere apTrbipaabl.

Tamak sgeTreriaeH CyblK.

» Keiae 6ypaHbl3 HemMece apanacTbipblHbI3.

AlHanma Tipeyw

A¥iHanMma TipeyiluTiH Ko3FanTKbILWbIHAA KanablK, Hemece 6eTeH Hapce bap.

CbIpblIFaH Hemece » PONMKTI WbIFLIPLUBIKTBI XXYMbIC KAMepaHblH TOMEHTT arFblHAAFbl OMbIKTLI TasanaHbls.
>KapbliFaH.

MUKpPOTONKbIH pexxuMmi - KypbinFblaa akaynblk 6ap.

y3inal. » Erep 6yn Kate KaiTanaHca, Kbl3MeT KepceTy ekiniHe xabapnacbiHbI3.

KypbUiFbl icke MapameTp anMarbl Ke3AENCOK, iCKe KOCbINAbl

KOCbI/IMaraH. » StopBackIHbI3.

Lucnnenge y3akTbiK,

TYP.

OpHatkaHHaH KeiH Start Tyimeci 6acbinFaH oK.
» StartbacbiHbl3 Hemece opHaTyAbl Gonabipmay YLUiH Stop 6acbIHbI3.

KepceTkilTe ylw Hen  ONeKTp Kyatbl OLLUKEH.

caHbl KepceTineai. » ToyniK yaKbITbiH KailTa OpHaTbIHbI3.

— "AnFaLu pet KongaHbICKa eHrisyai opbiHaay", ber56

Oucnneige Mnainga  leMo pexkumi Kocybl.
6onaasl.
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kk Koagere xaparty

AKaynbiK,

AxaynapabiH ce6ebi aHe onapAabl oo

Oucnnenge €3 nanga  AsToMartTbl eciK aluy XyieciHae KaTenik.

6onaael. 1. KypbinFblHbI OLLIPIHI3.

2. 10 MMHYT KyTIHi3.
3. KypbinfbiHbl KahTa KOCbIHbI3.

» Erep 6yn kaTe kaiTanaHca, KbI3MeT KepceTy eKiniHe xabapnacbiHbI3.

14 Koapere waparty

Ecki KypbIFbinapabl AypbiC Kaaere »kaparty Typansbl
ManiMeT anachbls.

14.1 EcKi KypbInfFbiHbI K9Aere xaparty

KopLuaraH opTa yLiH Kayinci3 »onMeH Kaaere xapary
KYHAbl MaTepuangapAbl KanTta eHaeyre MyMKIHAIK
6epeai.
» KypbUiFbIHBI KOpLUAFaH OpTaHbl CaKTanThbiH *KONMEH
Ka4ere »kapaTblHbl3.
ArbiMAarbl KaZere Xapary »xongapsbl Typasebl
ManiMmeTTepai MaMaHAaHAbIpbiiFaH AYKEHHEH XaHe
KOFaMAblK, HeMece KanasblK aKiMLLiniKTeH 6inin
anblHbI3.

Byn TOHa3bITKBIL DNEKTP XaHe
SNEKTPOHUKaNbIK KypanaapablH
kanabiktapeiHa (WEEE) katbicTbl
2012/19/EU (EO) Eypona
3aHHamMachblHa CoMKeC KeneTiH
TaHBacbIMeH GenrineHreH.

Byn saHHama Eyponaaa kypanaapabiH
KanAblKTapblH KanTbiN anyblH XaHe
KOpLUAFaH opTaHbl KOpFan Kaaere
»KapartyblH peTTeinai.

B

15 CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy

Erep naitganaHy »xeHiHae cypakrapbiHbi3 6onca,
KYPbINFblAAFbl akaynblKTbl ©3iHi3 *K0A anmMacaHbl3
HEeMece KypbIFbIHbI XXeHAey Kepek 6onca, KbiaMeT
KepceTy opTanblfbiHa xaBapnacbiHbl3.

CisaiH eniHizgeri keningik Mep3iMi MeH LwapTraphbl
YKEHiHAeri ToMbIK aknapaTtTbl KbI3MET KepceTy
opTasbIFbiHaH, cayaa 6enimiHeH Hemece 6i3giH BeO6-
caiTTaH anybiHb3Fa Gonaasl.

KblameT KepceTy opTanbifbiHa xabapnackaH kesge, cisre
KYPbUIFBIHBI3ABIH apTUKyNn HeMipi (E Hemipi) xaHe eHaipy
HemMipi (BK) kaxkeT Gonaasbl.

MyLuenep Kel3aMeTiHiH xabapnacy AepeKTepiH *KUHAKTaFbl
MyLLesnep KbI3MeTiHiH TisiMiHAe HeMece 6i3aiH BeO-
TopabbiMbizaa Tabacskls.

Byn eHim G aHeprua TMiMAIniri KnacblHAAFbl XapbiK,
KesaepiH KamTuabl. XKapblk kesaepi Kocankel 6enwex
peTiHAe KOMKETIMAI XaHe onapAbl TEK OKbITbUIFaH
TEXHUK MamMaH anmacTbIpybl THIC.

15.1 ApTtukyn Hemipi (E Hemipi) maHe
eHAipy Hemipi (OK)

ApTukyn Hemipi (E Hemipi) »xeHe eHaipy Hemipi (OK)
KYPbINFbIHBIH GUPMasbIK, TakTanlackiHaa 6epinreH.
3aybITTbIK, TAKTanLWackiH HOMipnepiMeH acnan eciri
awbin Tabéacels.

[ Ew FD: ZNr | CE :g
KYpbINFbl AepeKTEPiH XaHe MyLLenep Kbl3MeTiHIH
HOMIpIH »blaam Kanta Tady yLiH AepeKTepai xasbin
anyra 6onagpl.

16 Cisge 6api 6onbin WbiFagbl!

MbIHAA Ci3 blAbIC NEH KabAabIKTap Typanbl YChIHbICTAPAbI,
COHbIMEH KaTap apTypni TaFamMm AanbiHAay YLiH OHTansbl
HyckaynapAasl Taba anacel3. bapnbik yChiHbICTap apHaibl
Ci3AliH KYPbINIFbIHA COWKEC PETTENTEH.

16.1 YcbIHbINFaH apeKeTTep Tizberi

MyHAa Ci3 yCbiHbIIFAH NapameTpaepai Timai
nanaanaHyra KeMeKTeceTiH ic-apekeTTepaiH BipTiHaen
Ti3BeriH Taba anacols. Cisre apTypni TaFamaap Typansi
aknapar, coHAawn-aK KypbInFblHbl anablH-ana opHaTtbiiFaH
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GaranapnamanapiaH ThiC OHTaWbI €TiN OpHaTYFa YKaHe
nanaanaHyra KEMeKTECETiH YChIHLICTap MeH KeHecTep
Gepineai.

/\ ECKEPTY - Ky#tin kany katepi!

Kbl3ablpbinFaH TaMak, blnynblk 6epedi. blabic-ask ete

BICTbIK, 60nYybl MYMKIH.

» blabic-anAk neH Kepek- XapakTapabl nicipy 6enimMiHeH
any yLwiH apKallaH newwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHblHbI3.

Masba: Kectenepaeri yakbIT MoHAepi 6araapsnbl 60sbin
YKOHe asblK-TYNIKTIH canacklHa, cunatbiHa GainaHbICThl.



1. XKymbicka Kipicnec 6ypbiH 6aprblk KaXKeT eMec
Kepek-apakTtapasl nicipy 6eniMiHeH anbiHbI3

2. MapameTp GoWblHLIA YCbIHBICTapAaH TaFram TaHAaHbI3.

3. Taramabl KOnannbl bIALICKA CanbiHbI3.
— "MUKPOTONKBIHAL! PEXXUMre apHasFaH Kepekx-
JKapaxTap MeH bigbic-aak", bers56

4. blabicTbl atHanManbl TipeyillKe KOMbIHbI3.

5. Kypan napameTpnepiH opHaTy KeHecTepiHe ConKec
peTTeHis.
YaKkpIT AnanasoHbl opHaTy Typasbl YCbiHbICTapaa
KapaHbl3. AnAbIMEH KbiCKa MiCipy yaKbITbIH
opHaTtbIHbI3. KaxkeT 6orca, nicipy yaxkbITbiH
y3apTbiHbI3. Erep kectenepae Kyart nex nicipy
yaKpITbIHBIH EKi MaHi kepceTce, BipiHLuici BipiHLui, an
eKiHLWiCi cMrHangaH KeviH KongaHblnaabl.

KeHec: Erep ci3 napametpnepi kecteaeri

MoaniMeTTepAeH e3relue TaraM AanblHAaFbIHbI3 Kence, eKi

ece Kenemai 6ony yLiH Micipy yaKbITbiH LUAMAMEH €Ki

peT OpHaTbIHbI3.

16.2 EpiTy XoHe KbibITy 60MbIHLIA
KeHecTep

XKi6iTy XKoHe KbI3ablpyAblH OHTaM bl HOTUXKECT YLLIH MblHA
KEHecTepAi OpbliHAaHbI3.

OpHanackaH xepi

MMicipy yakbiTbl
afAKTanFaHHaH KewiH,
TaFramap epitinreH,
XbINBITKAH Hemece
AanblHaanFaH 6ony Kepek.

MNicipy yaxbITbl = [licipy KesiHae

afsKTanfFaHHaH KeniH TaFam TaFamasbl

LeTIHEeH KbI3bIN KeTneyi apanacTblpbIHbI3.

Kepek, opTacbiHaa AavbiH -~ & MUKPOTO/KbIHAaPAbIH

6ony Kepek. KyaTblH TEMEH MOHIH
YKOHE y3aK YaKbITTbl
OPHAaTbIHbI3.

KeHec

MMicipy yakbITbIH

apTTbIpbIHbI3. [pi eHiIMAaep
MEH YKOFapbl BUiKTIKTEp A
OeHAey y3aKKa cosbliaasl.

Cispe 6api 6onbin woelFagbl!  kk

OpHanackaH xepi KeHec

EpireHHeH KeWiH Kyc eTi = MuKpOTO/IKbIHAAPObIH

HemMece eTi TEeK CbIpTbIHaH KyaTblH TOMEH MaHIH

YMCaK, an ilWKi »arbl ani OpHAaTbIHbI3.

€PireH oK. = TamakTbl Ken
menLepae XidiTy yLliH
onapabl XiBiTy KesiHae

GipHelwe peT

arHanablpblHbI3.
Taram TblM KypFak, = MUKPOTONKbIHAAPAbIH
B6onmaybl Kepekx. KyaTblH TOMEH MaHiH

OPHAaTbIHbI3.

= [licipy yaKbITbIH
KblCKaPTbIHbI3.

= Taramabl xaybin
KOWMbIHbI3.

= KocCbIMLIA CY KOCbIHbI3.

16.3 Epity

Kypanabl Mmy3gaTtbinFaH Taramabl epity yLiH
navaanaxyra 6onaabl.

TarampapAbl epity

1. MyspatbinFaH TaFamaapAs! allblK, bIALICKA
anHanmanbl TipeyillKe KOWbIHbI3.
Ci3 TaybIKTbIH aAKTapbl MEH KaHaTTapbl HeMece
KYbIPAAKTbIH Maisibl YXUEKTEPI CUAKTBI HO3IK
BenikTepiH antoMUHUA GoNbraHblH KilLKeHTan
BeniktepimeH »xaba anacbi3. Ponbra new
KabblpranapbiHa TUMeYi THiC.

2. XKyMbic pexxnmiH 6acTtaHbls.
Epity 6apbicbiHAa, YaKbITTbIH }XapTbiChl 6TKEHAE
antoMUHUIA KaFasabl anbin TacTaHbI3.

3. Masba: ET neH KyCTbIH »iBiTyiHEH CYMbIKTLIK, LbIFaAbI

CyMbIKTBIKTbl aiHanablpFaHaa asnbin TacTaHbl3, OHbl
eLwbip »karaaiaa opi Kapan nicipy yLwiH KongaHyra
6onmanabl, on 6acka eHimaepMeH 6annaHbicKa
Tycneyi Kepek.
4. XKi6ity kesiHae Taramabl 1-2 peT aiHanablpblHbI3
Hemece apanacTblpblHbI3.
YrnkeH KecekTepai GipHelle peT aiHanaslpy Kepek.
5. EpireH Taramabl 6enme TemneparypacbiHaa TaFbl
10-20 MUHYTKA KanAablpblHbIS.
KyC eTiHiH ileK-KapbIHbIH anbiM, TacTayblHbI3Fa
6onaabl. ETTi opTackiHaa Tonbik epiTnece e eHaeyre
6onaabl.
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kk Cisge 6api 60nbin WoiFagbl!

MuUKpPOTONKbIHABIK NewTe epiTiHi3

MVIKpOTOJ'IK,bIHL],bI I'IeLIJTep,CI,i navaanaHbimn, KartTbl MysAatbl/iFaH TaFaMfa apHanfaH epiTy napaMeTpnepiHe KaTbICTbl

YCbIHbICTAPAbl ECKEPIHI3.

Taram Canmarbl r. MukpoTonKkbiH KyaTbl [icipy yakbiTbl, MUH
BT
Cublp, 6y3ay Hemece LUOLLKA KecekTenreH eTi 800 1.180 1.15
(cynekTe »KoHe CyreKcia) 2.90 2.10-20
Cublp, 6y3ay Hemece LUOLLKA KecekTenreH eTi 1000 1.180 1.20
(CyMeKTe »KeHe CyMeKCi3) 2.90 2.15-25
Cublp, 6y3ay Hemece LUOLLKA KecekTenreH eTi 1500 1.180 1.30
(cyneKTe »koHe CyMeKcis) 2.90 2.20-30
Cublp, 6y3ay »KoHe LUOLLKA KeCEKTeNreH eTi 200 1.180 1.2
2.90 2.4-6
Cublp, 6y3ay »KoHe LUOLIKA KECEKTENreH eTi 500 1.180 1.5
2.90 2.5-10
Cublp, 6y3ay »KoHe LUOLLKA KECEKTENreH eTi 800 1.180 1.8’
2.90 2.10-15
YcaKranfaH eT, apanactblpbinFan®® 200 90 10
YcaKTanfaH et, apanactblipbinFaH® ® 500 1. 180 1.5*
2.90 2.10-15
YcaKranraH eT, apanactblpbinFaH®® 800 1. 180 1.8
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHael Hemece Genwieri® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHaen Hemece GenLueri® 1200 1.180 1.15
2.90 2.10-20
Banbik duneci, banbik KOTneTTep Hemece 400 1.180 1.5
Ganbik Tinimaepi® 2.90 2.10-15
KekeHicTep, Mbicansbl, acoOypLuaxTap 300 180 10-15
TaHKypaW CUAKTBI XKeMicTep, Kuaekrep® 300 180 7-10°
TaHKypaW CUAKTEI XKeMicTep, Kuaekrep® 500 1. 180 1.8°
2.90 2.5-10
Capbl Maiabl epity’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3
Capbl Manabl epity’ 250 1.180 1.1
2.90 2.3-4
ByTiH HaH 500 1.180 1.6
2.90 2.5-10
ByTiH HaH 1000 1.180 1.12
2.90 2.10-20
Beniw, Kyprak, Mbicanbl, Maikocnansl 6aniw® 500 90 10-15
9
Beniw, KypFak, Mbicanbl, Maikocnanbl 6eniw® 750 1.180 1.5
9 2.90 2.10-15
Beniw, WbipbiHAbI, Mbicasbl, Xemic 6aniLui, 500 1.180 1.5
cys6eni Ganiwi® 2.90 2.15-20
Bonilw, WhipblHABI, MbiCanbl, Xemic 6aniwi, 750 1.180 1.7
cysbeni 6enitui® 2.90 2.15-20

Taramabl »annak, »awbin Kowbin ibiTiHi3.
EpireH eTTi anbin TactaHbI3.
blabicTel BipHelue peT ayaapbiHbI3.

ApacbiHaa abainan apanacTeipy.
Opama KopabblH TONbIK, any.

© O N O O A~ W N =

Baniw 6enwektepiH 6ip-6ipiHeH axkbipary.

Ayanapy 6apbicbiHAa epireH 6enwekTepiH Bip-BipiHEH aKbipaTy.

EpireH 6enwektepai 6ip-6ipiHeH aXkblpaTbIHbI3.

Tek aiiHeKelci3, Kinerei Hemece »xenatuHcia GaniuTepai epiTiHia.
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16.4 WbinbiTy
Byn KypbinFblAa TaFramaapasl bICbITYFa MYMKIH.
TaramaapAb! biCbITY

/\ ECKEPTY - Ky¥iin kany Katepi!

Kbi3ablpbinFaH Tamak, Xbinynbik 6epeai. blasic-aak, ete

BbICTBIK, 60Nybl MYMKIH.

» blabic-anak neH Kepek- xapaxTapabl nicipy GeniMiHeH
asny yLWiH 8pKallaH NeLwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHbiHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

CyMbIKTBIKTbI bICbITYAa TemMnepartypa achbin KeTyi MyMKiH.

On pereHi, KanHaTy Temnepatypachl Oy Wbiknaca aa

eTineai. blabicTbiH Kiwi TepbenyiHae ae abai GoNbIHbI3.

blCTbIK CYMBIKTBIK KEHETTEH KanHan, KaTTbl Wallblpaysbl

MYMKiH.

> XKbInbITy Ke3iHAe SpKaLlaH blAbICKA KACbIK, CalblHbI3.
Byn KewikTipinreH kanHaTyabl 6onasipmMayra
KeMeKTecea,.

Y

Cispe 6api 6onbin woelFagbl!  kk

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy 6eniriHiH iLLKi GeniriHe MeTann TUoi KypbIIFbIHbI

Hemece eCIKTiH iLLUKi 9MHeriH 3aKkbiMAaaybl MYMKiH, YLLIKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» MeTtann 3atrapabiH (Mbicasbl, CTakaHAaFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH kabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH kemM AereHae 2 CM KalUbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa Ke3 XETKI3iHi3.

1. [lainblH TaFamaapAbl OpamMHaH asbin TacTaHbl3 XKoHe
MUWKPOTONKbIH NeLTe nanaanaHyra »}apamabl
bIABICKA CablHbI3.

2. Taramabl biabIcKa BipKenKi canbiHbI3.

3. Taramabl kaknakneH, TabakneH Hemece
MUKPOTONKbIHALI NELLUKe Kayincis ¢ponbrameH
YKaBbIHbI3.

4. XXyMmbic pexknumiH 6acTaHbl3.

5. TarampaapAbl OKTbIH-OKTbIH apanacTblpblHbI3 HEMeCe
ayaapblHbI3.

Typni TaFamM KOMMOHEHTTEPIHAE by XKblNAaMAbIFb
Typni 6onaasi.

6. TemnepatypaHbl 6aKpinaHbI3.

7. blcTblk Taramabl 6enmMe TemnepatypachkiHaa TaFbl
2-5 MUHYTKA KanablpblHbI3.

Tepel-l. Mys3naTtblUiFaH TaFaMmAbl MUKPOTONKbIHABI NelTep apKbliibl X blNbITY
MVIKpOTOJ'IKbIHLI,bI I'IeLIJTepLIi nanganasbin, KatTbl MysAaaTtbliFaH TaFamMfa apHanfaH epiTy napameTpnepiHe KaTbICThbl

YCbIHbICTapAbl ECKEPIHI3.

Taram Canmarbl r. MuKpoTonKbiH KyaTbl [licipy yakbITbl, MUH
Bt

Mazsip, nopuunaAnbl TaFam, AalbiH TaFam (2-3 300 - 400 600 8-11

KOMMOHEHTTEH)

Copna 400 600 8-10

Koto copna 500 600 10-13

['ynAW CUAKTbLI Ty3AbIKTarFbl €T KeCeKTepi 500 600 12-17"

Hemece BenikTepi

KemeLutep, Mbicasbl flasaHbA, KAHHENOHU 450 600 10-15

FapH1p, Mbicansl Kypill, kecnenep? 250 600 2-5

FapH1p, Mbicansl Kypill, kecnenep? 500 600 8-10

KekeHicTep, Mbicanbl acbypLiakrap, 300 600 8-10

6pokkonu, cabisaep®

KekeHicTtep, Mbicansl acbypluakrap, 600 600 14-17

6poKkKonu, cabisaep®

LLInuHat* 450 600 11-16

! ApanacTelpyaa et kecekTepiH Bip BipiHeH arKbipaTbiHbI3.
2 Taramra asraHTal cy MenLlepiH KOCbIHbI3.

% blabicka Ty6iH KanTaraHLa Cy KyMblHbI3.

4 Cy Kocna nicipy.
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kk Cisge 6api 60nbin WoiFagbl!

MUKpPOTONKbIHAbLI PeUMIHAE MbIIbITY

MVIKpOTOJ'IK,bIHL],bI pexxumae taraMAbl Xbl/bITyFa apHanifaH YCbIHbICTapAbl eCKepiHi3.

Taram Menwepi léllm(pomnu,bu-l KyaTtbl [licipy yaKkbITbl, MUH
T

CycblHaap' 200 mn 800 2-323

CycblHaap' 500 mn 800 3-423

Emisyni 6ananapra apHanraH TaFam, Mbicansl 50 mn 360 wam. 0,5%¢

KilLKeHe GeTenkederi cyT*

Emisyni 6ananapra apHanraH Taram, Mmbicansl 100 mn 360 wam. 1>¢

KiluKeHe GeTenkegeri cyT*

Emisyni 6ananapra apHanfaH taram, Mmbicansl 200 mn 360 1,5%6

KilLiKeHe GeTenkederi cyTt*

Kexe, 1 Topenke 200r 600 2-3

Kexe, 2 Topenke 400r 600 4-5

Masip, nopunaAnbl TaFam, AanbliH TaFam (2-3 350-500r 600 4-8

KOMIMOHEHTTEH)

TyaabIKTaFb! e1’ 500 r 600 8- 11

Koto copna 400r 600 6-8

Koto copna 800r 600 8-11

KekeHicTtep, 1 nopuus® 150 r 600 2-3

KekeHictep, 2 nopumna® 300 r 600 3-5

KacblKTbl CTakaHFa casbiHbI3.
AnkorosibAi iWiMAIKTEPAI KaTTbl Kbi3AbIPMaHbI3.
Micipy npoueciH Mmesrin-mearin 6ackapbiHbI3.

Bananapra apHanfaH TaraMAbl EMI3IKCi3 HEMECEe KaKNaKChbl3 KbUTbIbITbIHbIS.

TemnepatypaHbl MiHAETTI peTTe HaKblaHbI3.
ET 6enikTepiH 6ip BipiHEH axKbIpaTy.

-
2

3

4

° Kbl3ablpFaHHaH coH 864eH LuanKaHbI3.

6

7

& TaramFra asFaHTail cy MeJLlepiH KOCbIHbI3.

16.5 Micipy 3.

Ocbl KypbliFblAa TaFaMAbl nicipe anachbl3.
Tarampabl nicipy
/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi

Kbi3ablpbinFaH Tamak, binynbik 6epeai. blasic-aak eTe 4.

BICTEIK, 60nybl MYMKIH.
» blabic-anAk neH Kepek- XapakTapasl nicipy 6enimMiHeH

any yLwiH spKallaH newwTiH KonFanTapbiH 5.
nananaHbiHbI3. 6.

1. blabic-aAKTbIH XXyMbIC KamMepacbliHa CanKec
KeneTiHAiriHe XxeHe anHanmanbl Tipeyil epkiH anHana
anatbiHAbIFbIHA KO3 XETKI3iHi3.

— Kyblpyra apHanraH 6uik TabaHbl KOnAaHbIHbIS.
— Kemel faibiHAay yLiH YKEH, Kannak, net
bIABICBIH KONAaHbIHbI3.

2. Taramabl biabicka BipKerKi canbiHbI3.

MWKPOTONKLIH peXxMMiHAe AavblHAay Kesae TaFramabl

KaKknakneH, TabakneH HeMece MUKPOTOSKbIHADI

neLuKe Kayincis gponbrameH »KabblHbI3.

- «[punb» pexxmmiHae Taramabl XannaHbi3.

- MMUKPOTONKbIH HEMECE rpuiib apanac pexuimHae
TaramObl XKannaHbil3.

blabicTbl aiHanManbl Tipeyillke KOWbIHbIS.

- «[punb» perxkuminae Topabl anHanmansl Tipeyillke
opHaTbiHbI3. ANAblH ana Kbi3AblpMaHbI3.

XyMbIc pexxumiH 6acTaHbi3.

blcTbik Taramabl 6enve TemnepatypacbiHaa TaFbl

2-5 MUHYTKA KanablpblHbI3.

- ETTi Kecy anabiHaa wamameH 5-10 MUHYT.
AemManablpblHbI3.

- Kemeww neH rpatenaepai Kypblifbl OLUKEHHEH
KeWiH KypbinFblaa 5 MUHYTKA KanablpblHbI3.

KeHec: LLlamnypaarbl 6anblk HeMece KeKeHicTep
nicipreH Ke3ae spAanbiM arallTaH )KacasnfFaH cemcepai

KonAaHblHbI3.

MMKpOTO.ﬂK,bIHJ:I,ap aApPKblJibl naﬁbmnay

Taram Menwepi Kepek-mapax  Muxkpoton Kbisbity [licipy Hyckaynap
KbIH TYpI yaKbiThbl,
KyaTbl BT MWH

ByTiH TaybIk, 6anfbiH, 1200 r XKabblk biabIc 600
iLLEK-KapbIHCbI3.

- 25-30 YaKpITTbIH »apTbiChl
eTKeHJe ayaapy.

' ApacblHaa abainan apanacTbIpy.
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Taram Menwepi Kepek-mapak Mukpoton Kbi3bity [licipy Hyckaynap
KbIH TYpI YyaKbIThbl,
KyaTbl BT MWH
TayeblK 6enikTepi, 800 r ALbIK blABIC 360 ) 30-40 Tepi »kaFbIMeH »oFapbiFa
MblCanbl, TaybIK, + canblHbl3. Taramabl
Lmperi Top apanacTtblpy Kepek emec.
Tayblk KaHatTapsl, 800 r ALLBIK, blIABIC 360 v 15-25 Taramabl apanacteipy
MapvHaaTanfFaH + KepekK emec.
TOHa3bITbISIFaH Top
Tepicis wowka eTi, 7501 ALbIK blABIC 360 - 40-50 blabictel 1-2 pet
Mblcasnbl, MOMbIH anHanablpbIHbI3.
LLInnK kecekTepi LLam. Top 180 ) 10-15 -
8 KecekTe
pi
ET opamachl 7501 ALbIK blABIC 1. 600 1.- 1.20-25 [a¥iblH TaFaM KaknaKkchbis.
2. 360 2. v~ 2.25-35  TaFaMHbIH Makcumanabl
OWiKTiri - 6 cM.
Banblk, MbIC.: Kecek 400r ALBIK, blAbIC 600 - 10-15 blabicka asaan cy, IMMOH
eTi WbIpbIHBI HEMECE Lwaparn
KOCbIHbI3.
Banelk eTi, nicipinren 400 r ALBIK, blAbIC 360 v 10-15 TorasbITblIFaH BanbiK,
anablMeH epiTiHis.
BanblK, icTikTepi 4-5 AH. Top 180 ) 10-15 Araw wamnypnapabl
navganaHbiHbI3.
ToTTi KemelLw, 1000 r ALWbIK blAbIC 360 “~ 30-35 TaFamMHbIH MakcumManzbl
MblCasbl, XXeMmic OuiKTiri - 5 cm.

KOCblJiFaH CY36e£leH
XXacaJiFaH KemMmelLl

MakapoH kemeLw 1000 r ALLbIK blABIC 360 - 30-35 YcrTiHe ipiMLWik ceBiHis.
CUAKTbI LLMKI TaraMHbIH Makcumanasl
UHrpeauneHTTepi 6ap BuiKTiri -5 cm.

aulbl kemell

TaTbiMAbl Kemell, 1000 r ALLBIK, biAbIC 360 “v 30-40 TaramMmHbIH Makcumanabl
nicipinrex OuiKTiri 4 cm.
WHTrpeaVUEeHTTEPAEH,

Mblcasbl, KapTon

rparteH

MunAa3 copnacekl cuAKTel 2-4 Topen ALUbIK blAbIC - ) 15-20 -

nicipinreH Kexe Ke

KekeHicTep, »kaHa 250 r YKabblK, biabIic 600 - 5-10' HUHrpeaventTepai 6ip
niCKeH KanbInTbl 6enikTepre KeciHis.

Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. [Ticipy KesiHae
TaramAabl apanacTbipbiHbI3.

KekeHicTep, »kaHa 500r YKabblK, blablC 600 - 10-15' -

nickeH

KekeHic kayabbl 4-5 AH. Top 180 v 15-20 Arawl wamnypnapasl
nanaanaHbiHbI3.

KapTon 2501 XKabblK blabic 600 - 8-10' HUHrpeaventTepai Gip

KanbinTbl GenikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. Ticipy KesiHae
TaFramabl apanacrbipbiHbI3

KapTon 500 r XKabblK biabic 600 - 11-14' WUHrpeaventTepai Gip
KanbinTel 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. Ticipy KesiHae
TaramAabl apanacTbipbiHbI3.

! ApacbiHza abavnan apanacteipy.
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Taram Menwepi Kepek-mapaxk Muxpoton Kbi3bity [licipy Hyckaynap
KbIH TYPI yaKbITbl,
KyaTbl BT MWH
KapTon 7501 XabbIK biabIc 600 - 15-22° HUHrpeavenTTepai Gip

KanbinTbl 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac Kachblk cy
KOCbIHbI3. licipy KesiHae
TaraMmabl apanacTbipbiHbI3

Kypiw 125r XKabbIK bigbIc 1. 1.- 1.5-7 Eki ece ken CyMbIKTbIK,
900 2.- 2.12-15  KOCbIHbI3.
2.180
KypiLu 250r XKabblK, bliabIC 1. 1.- 1.6-8 EKi ece Ken CyMbIKTbIK,
900 2. - 2.15-18  KOCbIHbI3.
2.180
KyblpbiniFaH HaH 2-41inim  Top - v 1 >Karbl: -
(anablH ana Kyblpy) 2-4
2 )arbl:
2-4
TocTtrap ywiH 2-6 Tinim  Top - v 7-10 MMicipy yakbITbl TONTbIPYFa
nicipinreH HaH BainaHbICTbl 8p Typni
Bonagbl.
Xewmictep, Komnot 500r YKabblK biablc 600 - 9-12 -
XXeingam nicipinetin 500 mn XKabbIK blgbIc 600 - 6-8 MMicipy kesiHae nyaunHrTi 2-3
NYAWHT CUAKTLI TOTTI peT Xakcblnan
Taramaap BynFaybllUNeH WanKaHbI3.

! ApacbiHza abainan apanacrblpy.

16.6 bakbinayfa apHanfaH Taram

Byn wonynap EN 60350-1: 2013 Hemece IEC 60350-1: 2011 caiikec »xaHe EN 60705: 2012, IEC 60705: 2010
cTaHAapTTapbiHa COMKEC KYPbIFbIHBI TEKCEPYAi XEHINAETY YLUIH ap Typni peTTeyLli opraHaapra apHanfFaH.

MuKpoTonKkbiHAap apKbiibl AaUbiHAay

Taram MuKpoTonKbiH KyaTbl [llicipy yakbiTel, MUH EcKepTy
BT
Owmnert, 750 r 1. 360 1.12-17 Pyrex 20 x 25 c™ niwiHi
2.90 2.20-25 alHanMarnebl Tipeyilluke canblHbI3.
Buckeut 600 8-10 Pyrex & 22 cm niwiHi anHanmansl
TipeyillKke casblHbI3.
ET opamach! 600 20-25 Pyrex kanbiBblH aHanmansl

TipeyillKke casblHbI3.

MuUKpPOTONKbIHAbIK NewTe epiTiHi3
MWKpOTONKbLIHABI MELUTE epiTyre apHasnFaH napameTprepre apHanfaH yCcbiHbICTap.

Taram MuKkpoTonKbiH KyaTbl [licipy yakbiTel, MUH EcKepTy
BT

Er 1.180 1.5-7 Pyrex & 22 cm niwiHi anHanmansl
2.90 2.10-15 TipeyillKke casblHbI3.

MuKpoTonkbiHAap MeHeH KomOuHauuaaa nicipy

Taram MuKpoOTOnKbIH K bI3bITY TYpi Micipy yakbiTbl, EckepTy
KyaTbl BTt MWH
Kapton rpareHi 360 v 35-40 Pyrex @ 22 cm niwiHi anHanmansi

TipeyillKke casblHbI3.
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17 MoHTamaay HyCcKaynblifbl

Ocbl aknapartTbl Kypanabl OpHATKaH Ke3Je eCKEePTiHI3.

17.1 OpHarty 6apbicbiHaa Kayincisgik

Kypanabl opHaty 6apbicbiHAa Kayincisaik
TEXHUKAacChl XXeHiHaeri 6epinreH Hyckaynapasbi
OpblHAAHbI3.

m Tek opHaTy Hyckay/biFbl OOMbIHLIA
MaMaHAblKk OpHaTy nanganaHy kayniciaairiH
kamTamachi3 etefi. OpHatyllbl OpHaTbI/IFaH
Xepae KeOepPrici3 XXYMbIC iCTeyi YLiH
Xayarnkep.

® KypbliFbiHbI OpaMazaH allyaaH COoH,
TEKCEPIHI3. TacbiMangayaarbl 3aKbiM
XafaanbiHaa KocrnaHbI3.

m Opam maTtepuansl MeH xabblCKak
naeHKanapdbl icke KocyaaH aniblH XXYMbIC
KaMepacblHaH XXaHe eCIKTEH LblFapbin
anblHbI3.

®m FlikallaH eCIKTIH WK XafblHaH Mesaip
M/IEHKaHbI anbif TacTaHbI3.

m Kepek-xapakrapbl opHartyaa opHary
napakrapblH ECKEPIHI3.

m KipikTipme »xunhaa 90 °C genin
Temnepatypara WblaaMabl 00/1ybl KEPEK,
wekTec xunhas angsinapbsl 65 °C geniH.

® KypblIFbiHbl AEKOP HEMECE Xnhas ecCiriHin,
apkacblHa opHatnaHbl3. OUTNece Kbl3blimn
KeTyaiH kayni 6ap.

» KypblfFblHbl OpHATnac OypbiH xnhas
KeCeKTepPIH opblHAaHbI3. YKoHKkanapabl anbin
TacTaHbl3. ONeKTp 6eNiKTEPIHIH XYMbICbIHA
acep eTyi MyMKIH.

® KypblIFbIHbI TEK apHawbl XibepiareH MmamaH
FaHa alwacol3 Koca anafbl. Kare kocy
cebebiHeH narga 6onfFa 3aksimaap YiliH
Keningik éepinvenai.

/\ ECKEPTY - ¥apakatTaHy KaTepi!
MoHTa)kaay 6apbicbiHAA LWbIFAPbLIIFaH
BenekTep oTKip 60Nybl MYMKIH YXaHe Kecyre
aKenyi MyMKiH.

» KopFaHbIC KonFanTapblH nanaanaHy

A\ ECKEPTY - ©pT weify KaTepi!

¥Y3apTbliFaH eninik kabenbai )xeHe pykcar

eTiIMereH agantepai nanaanany Kayinti 6onbin

Tabblnaabl.

> Y3apTKpll kabenbai Hemece Ken yAnbl
KaneinTapAbl nanaanaHbéaHbI3.

17.2 IneKTp MeniciHe KOCbIbIM

Kypanabl aneKTp xeniciHe Kayincis xanray yLiH,
GepinreH Hyckaynapabl OpbIHAaHbI3.

/\ ECKEPTY - AneKTpUK TOK COFy KaTepi 6ap!
Iypbic eMec XacasnrFaH opHatynap KayinTi 6onbin
Tabbinagsbl.

» TwuicTi cTaHaapTTapra CoMKec po3eTKaHbl Hemece
KanrayLbl Kabenbi Tek BinikTi aNeKTpuK FaHa opHaTa
anazabl HemMece aybICTblpa anajsl.

> KypbInFbIHbI 9NEKTP XKeniCiHe TeK Xepre
TyWbIKTanaTblH KOHTaKTINi AYpbIC OpHATLIIFaH po3eTka
apKbInbl KocyFa Gonaabl.

» Erep aiblp canbliHFaHHaH COH Kon »keTimai 6onmaca
opHaTblbIMAA KOHTaKTinepi apanbiFbl KeEMiHAe 3 MM
6onaTblH 6apblk NOMHOCTIK aXKblpaTy Kypasnbl 6oy
kepek. OpHaTya TMIO KOopFayblH KaMTamMachl3 ety
Kepek.

17.3 MeTKi3y MUHarbl

XKeTkisin anFaH coH 6apnblK GenweKTepai TacbiMangay
3aKbIMAaPbIH XXaHE YUHAK, TOMNbIFbIHA TEKCEPIHI3.

17.4 Kipiktipme xuha3s

MyHaa Kayincis opHaty Typanbl Hyckaynap 6ap.

HA3AP AY[APbIHbI3!

YriHainep anekTpnik KOMMOHEHTTePAIH XYMbICEIH By3ybl

MYMKIH.

» KypbiiFbiHbl opHaTnac 6ypbiH »kMhas KeceKTepiH
OpPblHAAHBbI3.

» >KoHKanapAbl anbin TactaHbI3.

KOHAbIPFBIHBIH MUHUManbHaA BuiKTiri 850 Mm.
KipikTipme WKagTa KypbiiFsl apTeiHAa KabblpFa
6onmaybl THiC.

= Kenzetkiw caHbinaynapasl xabyra Tvim cansiHaabl.
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= Kipiktipme »xnhas 90 °C aeriH Temneparypara
Wlaamasl 6onybl KepeK, LiekTec »xuhas anasinaps
65 °C neMiH.

17.5 KonoHHa wKadb! yLliH opHaTy
enwemaepi

KonoHHa wkadbl yLwiH opHaTy enwemMaepiH XaHe
KayincCi3Aik apakallublKTbIKTapblH ECKEPIHI3.

50T 35—
< >

EoS
E .

§ Z iso

] ="

17.6 KonoHHa wkadbiH AanbiHaay

1. XKuhasbiHbI3ablH KabblpFacbiHbIH KanbIHAbIFBIH
aHblKTaHbI3. O
Kabblpra KanbliHAbIFbIHA X MaHi Bepinei.

2. Xasb6a: X MaHi - 6yn BipiKTipeTiH nnacTMHaHbIH
TOMEHT i XUeriHeH KipiKkTipinreH »xuhasabliH Ty6iHe
AeniHri apakallbIKTbIK,

BipikTipeTiH NnnacTMHaHbl KONOHHA LLKadbIH Bypan
GekiTiHi3. @
EcenTtenreH x MaHiHe Ha3ap ayAapbiHbI3.

Y
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17.7 KypbInfbiHbI OpHaTy

1. Kabblpfa KanblHAbIFbIHA COMKeC TipeKTepai
KYPbINFbIFa BEKITiHi3.

1

ST RE ORE K
/18 [ks [s [H= [H-
2. Xasb6a:

BaVIﬂaHbICTpryLLIbI CbIMAbl KbICMNaHbI3 HEMECEe
MaﬁbICTblpMaHbl&

>

KypbInFbIHbI LUKApKa KOWbIM, OHbI OHFa Kapai
CbIPFBITLIHbI3.




4. Iprenec Kypbinfbinapra AeniHri KalbIKTbIKTbI
TEKCEPIHI3.

e~———

—

min. 3mm —»|&

(o))

Iprenec KypblnfFbinapra AeniHri apakallblKTbIK,
KemiHae 3 MM 6onybl Kepek.

5. KonaaHap anabliHaa opaybliLl NeH »abbICKaK, NeHTaHb
YYMbIC Kamepa MeH KypblifblHbIH €CifiHEH anblHbI3.

MoHTarkaay HycKaynbiFbl

kk
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayolme yKasaHua no TEXHUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHo npoumnTtanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLUNIO 1 MHDOPMAaLIMIO O
npuoope Ona AanbHEenWero ncnob3oBaHna
WAK ONA nepefayn cnenytowemy
BNagenbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHWA NoBpexaeHnn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noJakntouante npnoéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIo

MoakntoyeHune npubopa 6e3 WTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIbBKO KBaNMpUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHui us-3a

HEeNpaBWNIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiHbIe 00A-

3atenbCcTBa TEPAOT CUny.

BesonacHocTb aKkcnnyaTtauuu rapaHtupyeTca

TONBbKO MPU KBaNMMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BWUIIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBubHOCTb YCTAHOBKK OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

" [171A NPUroToBAeHMA OO0 Y HaMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. HeoBXOAMMO NOCTOAHHO
KOHTPOINMPOBAaTh KPaTKOBPEMEHHbIN
npouecc NPUroToBNEHUA MALLN.

= 171A ObITOBOr0 UCMONL30BAHUA NN
MCMNOIb30BAHMA B aHa/TIOMMYHbIX Lenax,
HanNpuUMep: Ha KyxXHAX 4718 COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEANPUATUN; B
CeNIbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHM3aunax;
KJIMEeHTamMn B TOCTUHULAX WK OPYTUX
BapunaHTax pasMeLleHuns,
npedycmaTpuBaloLlLmx nutaHue.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypPOBHEM
MOpPA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
nnun CISPR 11. 3T0T NpoayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
34al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, yto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro MCMNONb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fIeT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/WAn 3HAHWK, €eCNKU OHU HaXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIe NoSTyYeHUA yKasaHUi
no 6e3onacHoOMy MCNONb30BaHWIO Npubopa u no-
Cle TOro, Kak OHW 0CO3HasnMn OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWJIbHbIM UCMONIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcny)kuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOJSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTcA ToNIbKO Ae-
TAM cTaplle 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoAy.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTtauusa

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LmnecA B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kKamepe nerkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeamMeThl.

» Ecnv u3 npubopa noctynaet AblM, BbIK/IHOUUTE
€ro UN OTKIIKoUMTE OT INIEKTPOCETU U AEPIKUTE
ZIBEpb 3aKPbITOM1, YTOOLI NOracuTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyanHo ynasLUMe KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP MU COK OT YKapeHUsA MOryT BCMbIXHYTb.

» epena akcnnyaTtauuen yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA n3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTefbHbIX 3NIEMEHTOB M NpUHaA-
NEXHOCTEMN.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUYUHOW

BO3ropaHus.

» He yctaHaBnuBaiite npubop 3a AeKopaTUBHOM
unu mebenbHoM aABepLeN.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl npnbop u ero AoCTynHble Ya-
CTW HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacamnTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3fIeMEHTaM.

» He noanyckante aeter mnawe 8 net K npu-
6opy.

[MprHaane>xHoCT1 unu nocyaa oYeHb ropAvme.
» YT10o0bl M3BMIEYL rOPAYYHO NOCYAY WK NPUHaA-
NEXHOCTM U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

Nofb3ynuTe NPUXBATKM.

Mapbl ankorona MoryT BOCMIaMeHUTLCA B ropsa-

yer pabouen kamepe.

» Jlo6aBnsaunte B 6ntoga ToNbKO HeGONbLLOE KO-
JIMYECTBO HaMNWUTKOB C BBICOKMM COAEPXKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLly npubopa.

A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
owinapueBaHua!

B npouecce akcnnyaraumun oTkpbITble ANA 40-
cTyna yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTeA.

» He npukacaintech Kk ropAYMM Yactam npubopa.
» He noanyckaite geten 6513Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepLUbl NpMbopa MOXET Bbl-
pBatbcA ropAa4nn nap. lNpu onpeaenéHHon tem-
nepaTtype oH MOXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpOXXHO OTKpbIBanTE ABepLy npubopa.

» He noanyckate geten 6513Ko K npubopy.

BesonacHocTb ru

Mpu Mcnonb3oBaHuK Boabl B pabouei kamepe

MOXXeT 06pasoBaTbCA ropAYNMA BOAAHOW Nap.

» 3anpelyaeTcA HanMBaTh BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHyTb.

» He ncnonb3yite arpeccuBHble abpasuBHble
YMCTALUME CPeACTBa UK OCTpble MeTanuye-
CKMe CKpeOKM ANA OYUCTKMU CTEKNa ABepubl
npubopa, Tak Kak OHM MOryT nouapanatb Mno-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl Nnprubopa NOABUIKHbLI NMPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHUK BepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparvBanTech A0 yyacTKa, rae HaxoAAT-
cA NeTnu.

TpeLLnHbI, OCKONKK UNKN CKOMbI HA CTEKNAHHOM

BpallatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONACHOCTb.

» He gonyckanTte pe3koro KOHTakta Mexay
TBEPALIMY NPeaAMETaMU 1 BpaLlatoLenca
NOACTaBKOW.

» AKKypaTHO MCnonb3yWTe BpaLlatoLLyoca
NOACTaBKY.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopameHun aNIeKTPUYECKMUM TOKOM!
MNoBpeXkaeHHanA n3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-
NIAETCA UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKaiTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena c ropAYMMM YacTAMKU Npubo-
pa WM ¢ UICTOYHUKaM¥ Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPLIMU KOHLAMU UK
KpOMKaMMu.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3aleMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yaywbAa!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HaZeTb ero cebe Ha ronoBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe AeTeu K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTte AeTAM Urpatb C YNakOBOYHbLIM
mMarepuasnom.

et MoryT BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MENKKe

Aetanu, B pesynbTare yero 3alOXHyTbCA.

» He noanyckawTe Aeten K MeNKUM AeTanaMm.
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ru bBesonacHocTb

» He nossonanTe geTAM urpatb ¢ MeKUMu ae-
TanAMM.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXHbI-
MW YKASAHMUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCIEOVYHO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHNA

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

OMacHO U MOXeT NPUBECTU K NonomMKe. Hanpw-

Mep, KpynAHble UK 3epHOBbLIE NMOAYLLEYKU MPU

pasorpeBaHn MOryT BCMbIXHYTb.

> 3anpeluaerca CylwnTb B Npubope NpoayKTh
unu oaexxay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope AoMalLLl-
HIOt0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE NoAY-
LLIEYKH, NYOKM, BNaXKHbIe TPANKKU U TOMY NoJo0-
Hoe.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HMA 6NI0A M HaNWUTKOB.

MNpoAyKTbl, MX yNakoBKa U KOHTeWHepbl AnA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTATUYECKOM YNaKoBKe.

> Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnactMmacchbl, 6ymaru unu U3 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO MNoA
JIMYHBIM HabNtoAEHWEM.

» Henb3A yctaHaBnMBaTb CNULIKOM B0MbLUYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UK BPEMA UX BO3AeW-
ctBuA. Bcerna cneayire ykasaHuaAMm, npu-
BeA&HHbLIM B IaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywute npoAyKTbl B MUKPOBOSIHOBOW MEYMU.
He pasmopauBaiTte u He HarpesauTte npo-
AYKTbl C HU3KUM coAepKaHueM BOAbl, Hanpw-
Mep, X/1€6 NpK CIMLLKOM BbICOKON MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH USIN ASIUTENIbBHOM BPEMEHMU.

Macno ana npurotoBneHWA NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenibHoe Mac-
110 B MUKPOBOJIHOBOM PEXXUME.

A NPEQYNPEXIOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakocTu unu apyrve NnpoayKTbl NUTaHUA B

MIOTHO 3aKPbLITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBanTe XXUAKOCTU UK Apyrue
MPOAYKTbI MUTAHUA B NJIOTHO 3aKPLITOU Nocyae.
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/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHocTb oxoral!

[MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOrYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCJie HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuUTb AMLA B CKOpryne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKopryne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOMTOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULIbI-TNA3YHBbKU NPOKO-
NINTE YKENTOK.

> VY NpoAyKTOB MUTAHMA C TBEPAON KOXKYPOW Unu
LLUKYPKOW, Hanpumep, AGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT nonHyTb. [POKONUTE KOXYPY MK LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTaHne nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOe NMUTaHue B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHMMaWTe KPBbILLKY UK COCKY.
MNocne Harpesa TWaTeNbHO NepemeLLanTe unm
B3boNTalTE COAEPXKUMOE.

> [Nepea TeM Kak kopMuTb pebeHka, obAsatensb-
HO NpoBepbTe Temnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. Mocyaa mo-

XXeT CUSIbHO HarpeBsaTtbCA.

> Yt06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTH U3
paboyei kKamepbl, BCeraa UCrnosnb3ymnte npu-
XBaTKM.

'epmMeTnyHO 3anafHHan ynakoBKa U 3akartaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yro6bl M3BNeub 6ntoaa M3 paboyen Kamepbi,
BCeraa 1cnonb3ywnTe NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaumun oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTu npubopa CUNbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckaite netei 6nm3Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He Mo HasHaYEHUIo

onacHo. Hanpumep, cnuwKom ropAvan gomalu-

HAA 00yBb, KPYMNAHbLIE UK 3EPHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKU M TOMY noaobHoe

MOrYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaerca CylwnTb B Npubope NpoayKThI
unu oaexxay.

> 3anpeluaercA HarpesaTb B npubope AoMall-
HIOO 00YBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, ryOKM, BNaXKHbIe TPANKK U TOMY NoJ06-
Hoe.

> KMcnonb3yite Npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HWA OGNIOA M HAMMUTKOB.



A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapveaHuA!
MNpv HarpeBaHWM XXMAKOCTM BO3MOXHA 3a-
ZepXKKa 3aKkunanuA. B atom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocTturaetcA 6e3 o6pasoBaHusA B
YXMAKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PEKOMEH-
AyetcA cobntoaTb OCTOPOXKHOCTb AaXke Npw
HEe3HauUTEeNIbHOM COTPACEHUM EMKocTu. [MopA-
yaA XXMAKOCTb MOXKET BHe3amnHo HayaTb CUJSIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
» [Npu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. DTO MOMOXKET M3BerKaTb T.H. OTNOIKEH-
HOro 3aKMNaHuA.

v X

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

HenoaxoaAwiana nocyaa MOXeT NoNHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢apPpopoBOn K KepamMU4eCcKon

nocyAbl MOryT 6biTb MENKUe AblPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMU HaXoAATCA NyCTOThl. [1pU NPOHUKaHWUK B

9T NYCTOThbI BNarn nocyaa MOXXeT TPECHYTb.

» Mcnonbsynte cneumanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJHOBBIX NEYe.

Mcnonb3oBaHWe MeTaninyeckon nocyabl Unu

éMKOCTeN, a TakyKe Nocyabl C MeTaNIMyeCcKon

GYPHUTYPOM B PEXXUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHue UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpexaeHuto npubopa.

» 3anpelyaeTca Ucnonb3oBaTb MeTaNIMYECKUe
EMKOCTU B PEXMME MUKPOBOJTH.

Bo unsberxkaHne matepuanbHoro yuwepba ru

> Kcnonb3syute TONbLKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYHO ANA MUKPOBOJTHOBOW MEYU, UU PEXKUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHAaLMK C BUAOM Harpesa.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
nopayeHuA aNeKTPUYECKUM TOKOM!
MNpubop paboTaeT NoA BLICOKUM HANPAXKEHU-
eM.

» Hukoraa He BckpblBaiTe kopnyc npubopa.

A NPEOYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA
cepbe3HOro Bpeaa 340pPoOBbIO!
HenpaBunbHaA o4ncTKa MOXKeT NoBpeauTb MNo-
BEPXHOCTb NpMOopa, COKPATUTL CPOK E€ro CIy»x-
6bl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-
Tyauuin, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
3HEepruu.

» PerynapHo ouuwlaiite Nnpubop 1 cpasy ke yaa-
NANTE U3 HErO OCTaTKM MPOAYKTOB.

» Bceraa cneawvte 3a uuMctoToi paboyen kame-
pbl, ABEPUbI U OTPAHUYUTENA OTKPbIBAHMA
Asepubl.

— "Ouuctka u yxoa", CtpaHuya 86

He ncnonb3syite npnbop ¢ NoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmorxkHa yTeuka MUKPOBOJTHOBOM

3Hepruu.

» He ncnonbayite npubop, ecnu noBperkaeHa
ABepua unv eé nnacTMKoBanA pamka.

» PemMoHT npubopa AomKeH NPOn3BOAUTLCA
TONbKO CneunanMcTaMmm CEPBUCHOMN CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3alUTHOrO Kopryca 3Heprua

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraa He CHUMauTe 3alMUTHLIA Kopnyc.

» JlnA ocywecTBneHnA NPOPUIAKTUKM U pe-
MOHTa BbI3blBalTE CEPBUCHYO CNYXOY.

2 Bo usbemaHue maTtepuanbHoro yuiep6a

2.1 O6wan MHpopmauua

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpeton padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT 06pasoBaHue ropavero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTare M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXKHO NoBspe-

»XaeHue npubopa.

» 3anpelyaetcA HanMBaTb BoAy B ropAvyto padouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBLluancA B paboueit Kamepe B TeUeHUe Anu-

TeNIbHOro BPeMeHH, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTvpaiTe KOHAEHCAT KaXkabl pas nocne 3aBeplLue-
HWA NPUroTOBEHMA.

» He nepxwte BnaxkHble NPOAYKTLI B 3aKpbIToi pado-
yen Kamepe B TeUYeHWe AIMTENIbHOTO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnaxkzaeHue npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-

HEM BbI3blBAET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTH NMPUMBbIKAIO-

Wwen K npubopy mebenu.

» [locne pexxuma akcnnyataunu Npy BoICOKOM Temne-
paType fdante padouyel Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
aBepuen.

» 3anpelaetca dpuKcuMpoBath ABeply npubopa B
OTKPbLITOM COCTOAHUU KakuM-nnbo npeamMeToMm.

» OcTaBnaiTte pabouyto Kamepy OTKPLITON ANA BbICbIXa-
HWA TONbKO Nocne pexkuma pabdoTbl ¢ GONLLUMM KONU-
4yecTBOM Barw.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obnokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, Tak Kak ABepua npu 3ToM NoBpeXxaaeTca.

» 3anpeluaetcA BcTaBath Ha ABepuy npubopa, caanTb-
cA, AepXKaTbCA UK ONupaTthCA Ha Heeé.

2.2 MuKkpoBonHoBas neuyb

Mpu Nonb3oBaH1MM MUKPOBOJTHOBOM Meybto cobntogante

JaHHble YKa3aHuA.

BHUMAHMUE!

ConpuKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHeH NoBepXHO-

CTbto pabouei Kamepbl MOXET NPUBECTU K 00pa3oBaHUI0

WCKP, KOTOPbLIE MOTYT NOBPEANUTb NPUOOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI METaNIMYECKME NPEAMEThI
(Hanpumep, NoXKKa B CTaKaHe) HaxoAMNMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpPLbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHanA B Nnpubop, MoXeT

Bbl3BaTb MCKPOBble paspAabl. Mprubop MoXKeT noBpe-

ZMTbCA M3-3a UCKPOOBpPa3oBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCNoNb3yIUTe aNtOMUHUEBYHO
nocyay.

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HErO 6o BeAET

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxnumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kKamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEeMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.
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MpurotoBneHne NONKOPHA B PEXXMME MUKPOBOSH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPU CIULLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
Mexay NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBaWTe CIULIKOM B0MbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTukn c NONKOPHOM Bceraa Knaaute Ha CTEKNAH-
Hoe 6ntoao.

Ecnu cHATb 3aLLUMTHYIO NaHesNb, MOXHO NOBPeAUTb reHe-

paTop MWKPOBOJIH.

» 3anpeluaetcA CHUMAaTb 3aLLUMTHYIO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

YaaneHune npo3payHon MNEHKM C BHYTPEHHEN CTOPOHBI

ABEpLbl MOXXET NPUBECTH K NMOBPEXKAEHWUIO ABEpPLbI NMPU-

6opa.

» Hukoraa He cHUMaWTe NPO3PaYHYHO MAEHKY C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbLI ABEpLbI.

MpoHuKLWwana B NpMOOP KMAKOCTb MOXKET NOBPeAUTL Bpa-

LLAOLLYHOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM MPUrOTOBIEHUA.

» CHauana ycTtaHoBuTe 6oree KOPOTKYH NPOAOIKM-
TEeNbHOCTb U NPU HEOBXOANMOCTH YBENUYLTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yite Npubop 6e3 BpallatoLleicn
NOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHWe HenoaxoAafLlen Nocyabl MOXET npuBe-

CTU K MOBPEXAEHUI0 Npubopa unm TpaBMUPOBaHHUIO.

» B pexxume rpuna unm KOMBMHMPOBAHHOM PEXUME C
MWKPOBOSTHAMMW MCMOJIb3YWTE TONIbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awuTta oKpymatrowien cpeabl U

3.1 YTunusauuma ynakoBKH1

YnakoBouUHble MaTepuarsl 3K0orMyecku 6e3onacHs! 1

MOrYT UCMOSb30BaTLCA NOBTOPHO.

>  VTUAM3MpY#iTe OTAeNbHble YacTh, NpeaBapnUTebHO
paccopTMpPOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEpPruro

Mpu cobntoaeHnn aTuX ykasaHui npudop ByaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

Bo BpemMA NpurotoBneHvA oTKpbiBaiTe asepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexe.

= TaK nyyile coxpaHAeTcA TeMneparypa B padouyei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMOMHUTENbHLIM NOAOIPEB
npubopa.
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JKOHOMMUA

OTKntoYnTE OTOBpParKeHUe BPEMEHU B PEXXMME OXK1Aa-

HUA.

= [1pnbop pacxolyeT MeHbLLE SNIEKTPOSHEPIUK B pe-
KUME OXKUZAHUA.

3ameTKa:

Ina pabotbl npubopa TpebyeTcA:

= pexuM padoTbl C BKIKOUYEHHBIM AUCTIEEM
makc. 1 Bt

= pexuM padoThl C BBIKTIOYEHHBIM AUCMIEEM
makc. 0,5 Bt



3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npubopom

4.1 MNMaHenb ynpaBneHunA

HacTpoutb Bce dpyHKUMK Npubopa 1 nony4unTs MHGopmMa-
LMo 0 ero paBoyem COCTOAHMU MOXKHO Yepes naHesb

yrnpasneHus.

3ameTKa: B 3aBMcmocTH oT TMNA npuéopa oTAeNbHbIE
AeTalin Ha PUCYHKE MOTYT OTnM4yatbCA, Hanpumep, no

LuBeTy U popme.

P
>
|
 m—|  m—|  m—|
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/
 m—|  m—|
Stop Start

ABTOMaTUUECKaA KHOMKa OTKpPbI-
BaHWA ABepubl

ABTOMaTHyeckoe OTKpbIBaHWe ABepLUbl.

CeHcopHble nonA

Bbi6op ¢yHKUMIA.

KHonka «Yachbl»

OTo6parkeHue Un1 ycTaHoOBKA BPEMEHH CYTOK.

[ToBOpOTHEIN NepekntoyaTens

YcTaHoBKa BpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NpUrotoBneHna Uunm
nporpamMmmM aBToOMaTn4yeCKOro rnpmurotoBneHUA.

2 EN S

Oucnnen

OtoBparkeHne BpeEMEHU CYTOK UM BPEMEHW NPUrOTOBIE-
HUA.

CeHcopHble nonA

CeHcopHkIe NonA UMEIOT YyBCTBUTENbHbBIE K KACAHWUIO MO-
BepxHocTU. [InA Beibopa QyHKUMM KOCHUTECH COOTBET-

cTBYytoLero nonAa.

90-900 Bbi6op MOLLUHOCTY MUKPOBOJH B BT.

[P Bribop nporpaMmM aBTOMaTMUYECKOro
MPUroTOBIEHMA.

kg Bribop Beca anA nporpamm.
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ru Akceccyapbl

“v Bobi6op pexkuma «[pusnb».

® OTo6parkeHne 11 ycTaHoBKa Bpeme-
HM CYTOK.

Start 3anyck AyxoBoro wKada.

M Bbl6op AaHHbLIX U3 NaMATH.

Stop BbIK/toYeHWe UM 0CTaHOBKa PeXxuma.

al OTKkpbiBaHWe Asepubl Npudopa.

NMoBOpPOTHLIM NepeknoyaTenb

C nomouubto NOBOPOTHOro nepekn4varena MOXXHO UsmMme-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HA4Y€eHUA, omépamarou.mecn Ha
avcnnee.

nOBOpOTHbIﬁ nepekKnyareslib MOXXeT yTanimBaTbCA. Ona
BK/THOYEHUA UJTKU BbIKTIOYEHNA HAOXXMUTE Ha I'IOBOpOTHbIVI
nepekxkno4varesb.

4.2 Buabl HarpeBa

ABTOMaTHUUeCKan KHOMKa OTKpbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABeply npubopa npu UCMONb30BaHUU aBTo-

MaTUYECKOro OTKPLIBaHWUA. Bbl MO)keTe NoNHOCTLIO

OTKpbITb ABEPLY Npubopa BpyuHyto.

MpumeyaHun

= [1pu OTKNHOYEHUH BNIEKTPOSHEPTUU aBTOMATUUECKOE
OTKpblBaHWe ABepLbl He paboTaeT. Bbl MoxkeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu OTKpLIBaHWK ABepUbI Npubopa npu ero paboTte
BbINOIHEHUE PEXUMA NPUOCTAHABIUBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKpoeTe ABepuy, padota npubopa He Bo3-
o6HoBWUTCA aBTOMaTU4Yecku. Bam Heobxoammo 3any-
CTUTb PeXHUM paboTbl.

= Ecnu npubop 6bin BeIKNtOUYEH B TEUEHUE ANWUTENBHOIO
BPEMEHM, ABepLa Npubopa oTKPbIBAETCA C 3aAePIK-
KOM.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U PEKOMEHAALIMU MO UX UCTONIb30BaHUIO.

Cumson HaumeHoBaHue MpumeHeHue
90-900 MukpoBonHoBana nedb PasmoparkuBaHue, NpUroToBAEHWE UM pasorpeBaHne NPOAYKTOB U
XUAKOCTEW.
“v MpurotoBneHune Ha 3anekaHue NpoayKToB.
rpune
Kom6uHWpoBaHHHIi = BhinekaHwe 3anexkaHoK 1 rpaTteHos.

peXuM ¢ MMKpoBOn-  ®  [loapyMAHUBaHWE O/to[.

HaMu

4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTUNATOP BKNHOYAETCA W BbIKMIHOYAETCA N0 Mepe Heob-
XOAMMOCTH.

Bo BpemA paboTsl B MMKPOBOSIHOBOM peXXume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKII0YaeTCA oxnaxaa-
tOLLMIA BEHTUAATOP.

3ameTKa: Oxnaxxgarowni BEHTUNATOP MOXKET NpoaoI-
»aTtb paboTy, Aarke ecnv NpUBop yxKe BbIKHOYEH.

4.4 KoHpeHcaTt

Bo BpemA goBeAeHWA 6nto4 10 FOTOBHOCTH B paboyeit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXKET CKanMBaTbCA
KoHAeHcat. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha QYHKUMOHMpPOBaHue npubopa. Mocne 3a-
BepLUEHMA NPUIrOTOBEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

Mcnonbayite opurmHaneHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K JaHHOMY npubopy.

MpuHaanexHoCTH NMpumeHeHue

PewwéTka = Pewétka ana npuro-
TOBJIEHWA Ha rpune u
3aneKaHusn

= PelwéTka, Kak MecTo
ANnA pasMeLleHnA nocy-
Abl
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Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM  ru

6 MMepen nepBbiM UCMOJNIb30BAHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM ANA NEpBOro BBOAA B SKCNnyaTa-
umnto. Oumnctute nNpubop v akceccyapsl.

6.1 MNMepsbi BBOA B 3KCNyaTaLluto

BbinonH1Te ycTaHOBKM ANA NepBoro BBoAa B aKCnnyara-
umnto. Ouuctute Npubop 1 akceccyapsl.

3ameTKa: Nocne NoAKNYEHNUA K CETU UK OTKITFOUEHHA
3NEKTPO3HEPTUM pasaaeTcA 3BYKOBOM CUrHaM M Ha AuC-
nnee otobparkaeTcA HECKONLKO Hynei. MNpexxae yem
MPO3BYYUT APYrON CUTHAST U Bbl CMOYKETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXXET MPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTcs UH-
nvkartopHas namnouka Haa .

2. YcraHoBUTE BpeMA CYTOK NMOBOPOTHLIM NEPEKoYa-
TENEM.

3. Haxmure O.

6.2 Harpes pabouei Kamepbl

1. Haxwmure Start.

2. Tocne Toro, Kak paboyan kamepa OCTbIHET, QUUCTUTE
rnajkve noBepxHOCTU TKAHEBON caiPeTKON U Mblifb-
HbIM PacTBOPOM.

6.3 UucTtKa npuHaanexHocrteun

» TwarenbHO O4YUCTUTE NPUHAANEIKHOCTU CanpeTKON 13
MArKOM TKaHW U MblSTIbHbIM pacTBOpPOM.

6.4 YcTaHOBKa BpawjaroLienca NoACTaBKU

Mcnonb3yitte Nnpubop co BCTaBNEHHON BpaLlatoLLeca

NOLCTaBKOW.

1. MonoxuTe ponukoBoe KonbLo (@] B yrnybneHve Ha
ZIHO paboyei kamepsl.

<IE

Ve

2. BcraBbTe BpaliatoLytoca noactaeky (bl B npuBoaHow
MexaHuam [C] nocepennHe aHa pabouei kKamepei.

3. [lMposepbTe, NpaBubHO MKW 3aKpeneHa spallaroLan-
cA noAacTasKa.

3ameTKa: Bpallarolanca noactaBka MOXKeT BpaLlaTbCca

KaK B JIEBYIO, TaK U B MpaByto CTOPOHY.

7 CtaHgapTHOe ynpaBreHue

7.1 MoLWHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTU MUKPOBOJIH U UX MpH-
MEHEHMWeE.

MowHocTb MUKpO- TpuUmeHeHHe

BOJIH, B BT

90 LLlapAwee pasmopaxkuBaHue
NPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kuBaHve u noseaeHue
[0 roTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHwe A0 roToBHOCTU MAca
¥ pbiBbl MK LWaaALLee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHue 6ntoa v gosene-
HWe WX A0 FOTOBHOCTH.

900 PasorpeBaHue >XMaKocTew.

3ameTKa:

Bbl MOXeTe yCTaHOBMTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH ANA
onpeaeneHHoro BpeMeHU NPUroTOBNEHUA:

= 900 Bt Ha 30 MuHyT

= 600 BT Ha 60 MuHYT

= 90 Br, 180 Bt n 360 BT Ha 99 MuHyT

7.2 MNMpuHagneXHOCTU U Nocyaa And
MCNoNb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJH

Urto6bl paBHOMEpPHO pasorpeBatb 6ntoja v He nospe-
AuTb Npubop, UCToNb3YNUTE NOAXOAALLYIO NMOocyAy U Npu-
HaANEXHOCTH.

3ameTKa: NMpexae yem nucnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPO-
BO/THOBOM MEYMn, 03HAKOMbTECH C MHPOpMAaLUEN OT
npoussoanTena. B cnyyae comHeHuit npoBeanTe npo-
BEPKY NPUroAHOCTM NOCYAbl.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

anrOﬂHO AnAa ucnosnb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

neyu

Mocyaa v npuHaanemHo-
CTH

O6ocHoBaHHWe

Mocyaa us TepMmocTabusib-
HOro Matepuana, noaxo-
AAuero AnA Ucnonb3oBa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOW ne-

311 maTepuansl nponyc-
KalT MUKPOBOJHLI. Mu-
KPOBOJHbLI HE NOBpEeXJa-
tOT XKapOonpOouHyto nocyay.

un:
Crekno
Creknokepamuka
dapdop
TepmocTabunbHbIi
nnacTmK
= [lonHocTblo rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6e3
TPEeLUuH

3ameTKa: YT006bI M3be-
XaTb 3afePXKK 3aKuna-
HUA, Bbl MOXXEeTe UCNOJb-
30BaTth MeTannmyeckue
npubopsl, HaNpUMep, NoX-
Ky B CTaKkaHe.

MeTannuyeckue npubopsl

BHUMAHMUE!

ConpvKocHOBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEeH NoBepXHO-

CTbto paboyeit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuto

WCKP, KOTOPbLIE MOTYT NMOBPEANUTb NMPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKN10 ABepubl.

» Creaute 3a TeM, YToBbl MeTanMyeckne npeameTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHWUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

He npuroaHo AnA UCNONb30BaHWA B MMKPOBOJIHOBOW
neuu

Mocyna u npuHaaneHo- O6ocHOBaHWe
CTH

lMocyana n3 metanna Metann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [MpoayKThl

NnoYyTHU HEe HarpeBaroTCA.

Mocyaa ¢ 30n0TUCTOM MNK
cepebpucToit OTAENKOM

MwKpOBOSHbLI MOTYT Nno-
BPEAuTb 30/10TOM U cepe-
BpAHLIN AeKop.
PexomeHpgauua: Mcnonb-
3ynTE Nocyay TONbKO B
TOM cfyyae, ecfim Npoms-
BOAMTENb rapaHTUpyerT,
YTO Nocyaa NoAXOoAMT AnfA
NPUMEHEHUA B MUKPOBON-
HOBOM Nneuun.
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7.3 MpoBepKa nocyabl HA NPUroAHOCTbL ANA
MCMOJIb30BaHWUA B MUKPOBOMHOBOW Meyuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MUWKPOBOJIHOBOM Neyn Npyu NOMOLLM CrieuMansHOro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BATE B PEXUME MUKPO-
BOJIH TO/IbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKMU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owinapvusaHua!

B npouecce akcnnyaraumu oTKpbITElE ANA A0CTyNa YacTu
npubopa CUNbLHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiitecb k ropauMm yactam npubopa.

» He noanyckaite aete 6nmM3Ko K npudopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MaKCUMasbHYH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabdoThl.

MpoBepKa nocyAbl NPOUCXOAWT CreayroLwnM 06-

pasomMm:

— Ecnun nocyaa octanack X0n04HOW MK TENOW, OHA
NoAXOAMT ANA UCMOJNb30BaHMA B MUKPOBOJIHOBOW
neuu.

— Ecnu nocyna crana ropaven nnu BO3HUKIW UCKPHI,
npepsuTE NPOBEPKY NpUroaHocTu. Nocyaa He noa-
XOAWT ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOM ne-
un.

el o

7.4 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHUE!

Pab6oTa nprbopa 6e3 ycTaHoBNEHHbIX B HEro 6ntoa BeaAéTt

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anycKaiTe peXXum MUKPOBOJSIH, He ycTa-
HOBMB 6n1toa0 B pabouyto kamepy. McknoueHeM AB-
nAeTCcA KpaTKoBpeMeHHas NpoBepKa NPUrogHOCTH no-
cyAasbl.

N N
~ ~~
N—t

X

PekomeHpgauua: Ytobbl MakcuMansHO UCMob3oBaTh
BO3MOXHOCTU Npubopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCA
MHPOpMauMel B peKkoOMeHAaUMAX MO YCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nonyy4nrcal”, Crpanuya 90

1. CobntogaiTe ykasaHuA No TeXHMKe 6e30nacHoCTy.
— CrpaHuya 76

2. Cobntopaite ykasaHuA No NpefoTBpaLLEHUO MaTepu-
anbHoro yuwepba. — CrpaHuya 78

3. Cneayite ykasaHuAM No NPUMEHEHMWIO NOCYAbl U NpU-
HaANeXHOCTEeN, MPUroAHbIX AN1A UCNONb30BaHWA B MU-
KpPOBONHOBOM neuun. = CrpaHuya 81

4. YctaHoBWTE HEOOXOAUMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJH C
MOMOLLbIO KHOTMOK.

5. YcTtaHoBMTE Hy)XHOE BpeMsA NpUroToBieHWA NoBOPOT-
HbIM NepekfyaTenem.

3ameTKa: Ecnv Bbl 0TKpoeTe ABeply paboyei kamepbl

BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXXMMA C UCNONb30Ba-

HWEeM MUKPOBOJIH NPepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET yCTa-



HOBJIEHHOIro BpeMeHU NpuUroToBJIEHUA. Ecnu BbI 3aKpoe-
TEe paéoqeﬁ KaMepbl, BbIMOJIHEHUE pexxmmMma BO30OHOBUT-
cA.

7.5 U3meHeHMe BpeMeHU NPpUroToBneHun

Bbl MoXeTe U3MeHUTb BpeMsA NPUroToBAeHWA B Nto0Ooi

MOMEHT.

> YcTaHOoBWTE HY)XXHOE BPEMSA MPUroTOBNIEHMA MOBOPOT-
HbIM MepexoyaTenem.

[MpurotoBneHue Ha rpune ru

7.6 MNpepbiBaHUe pexuma

1. Haxkmure Stop unu otkpoiite aAsepuy npuéopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHas nammodka Haa Start.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOoWTe
aBepuy npubopa v Haxkmute Start.

7.7 OTMeHa pexuma

> [lBaykabl HaXXMuTe Stop unu oTKpoKTe ABepLy U Ha-
YXMuTe Stop oAHOKpaTHO.

8 [lpuroToBneHue Ha rpune

Mpu NPUroToBNEHUN Ha rpune BaluM 6toaa MoryT 0co-
6EeHHO XOPOLUO NOAPYMAHUTECA UMK 3aneybcA. Pexxum
MPUroTOBMEHUA HA FPUIIE MOXHO MCMONb30BaTh Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKUMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpunsa

> YcTaHOoBWTE HY)XXHOE BPEMSA MPUroTOBMIEHMA MOBOPOT-
HbIM MepeKoyaTenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHua

Bbl MO)XeTe U3MeHUTL BpeMA NnpurotoBneHnA B no6oit

MOMEHT.

» VYcraHoBuTe HY>XHO€ BpeMA NpUrotoBJiIeHUA NOBOPOT-
HbIM NepekKnyarenem.

8.3 lNpepbiBaHHUe pexuma

1. Haxxmute Stop unu oTkpoitTe aBepuy npubopa.

v 3aropaeTtcs MHAMKaTopHaA namnoyka Hag Start.

2. Y106kl NpoA0MKUTL BLINOSIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiTe
ABepy npubopa v Haxkmute Start.

8.4 OTmeHa pexuma

> [lBarkabl HaXXMuTe Stop unu oTKpoWTe ABepLy U Ha-
YXMUTe Stop 0AHOKpaTHO.

8.5 Mukpokombu

YTto6bl COKpaTUTL BPEMA NPUrOTOBNIEHWA, Bbl MOXKETE
KOMOUHUPOBATb PEXUM «[ pUIib» C PEXXMMOM MUKPO-
BOJH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKom6u»

1. Ha)kmuTe Ha 3HaYeHWe MOLLHOCTU MUKPOBOJH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaeTcA MHAVMKATOpHaA famna HaZ Ha)KaTon KHom-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

2. HaxmMute v

3. YcTaHoBWTE HY)KHOE BpeMsA NPUroToBeHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKoYaTenem.

3ameTKa: Ecnu Bbl oTKpoeTe ABepuy paboyei kamepsl

BO BpeMA paboTbl, BbINONHEHUE PEXXUMA C UCTONb30Ba-

HWEeM MUKPOBOJIH NPEPBETCA M OCTAHOBUTCA OTCUET ycTa-

HOBJIEHHOIO BPEMEHMW NPUroTOBNEHUA. Ecnu Bbl 3aKkpoe-

Te paboyei Kamepbl, BbIMOMHEHUE PEXKMMa BO30OHOBHT-

cA.

9 MamAaTtb

C nomoLLbio GYHKLUMK NAMATU Bbl MOXKETE COXPaHWUTb U B
nto6oi MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBOe ntobrmoe 61040.

PekomeHgauua: Ecnu Bbl yacto rotoBute Kakoe-T1o 6sto-
[0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NAMATH.

9.1 BeBoa B namAThb

3ameTKa:

L] CoxpaHeHme B NaMATU HECKOJIbKUX 3HAYEHUN
MOLLHOCTM MUKPOBOJIH HE MPENYCMOTPEHO.

m  CoxpaHuTb aBTOMaTUYECKYIO MporpaMmmy
HEBO3MOXHO.

1. Haxmure M.

v 3aropaertca HavkatopHan namnoyka Hag M.

2. YcraHoBWTe HEO6XOAUMYO MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH C
MOMOLLIbHO KHOTOK.

v 3aropaeTcA MHAMKaTopHaA namna Haj KHOMKOM, U Ha
aucnnee otobpaxaetca 1:00 MuH.

3. YcraHoBWTE Hy)KHOE BpeMA NMPUroTOBIEHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKoYaTenem.

4. Tpwv Heob6xoaAMMOCTH BblGepuTe OAHY U3 OMUMIA:

- Yr106bl COXpaHUTL MaMATb M CPasy HayaTb, HAXKMU-
Te Start.
- Yr106bl COXPaHUTL NaMATb U HE HAUMHATb, HAXKMMU-
eM
v Ecnu npubop He 3anyckaeTca, Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA BpemA CYTOK, M NpMBop CoXpaHAeT yCTaHOB-

Ky.

9.2 3anycK nporpaMmm M3 namATH

MOXXHO Nnerko 3anycTuTb COXPaHEHHYIO B NaMATK Npo-
rpammy. MNocTaebTe 6040 B NpUBOp 1 3aKkpoiTe ABep-
uy.

1. Haxmure M.

v OTo6pakaroTcA CoXpaHEHHbIE B NaMATH YCTaHOBKH.
2. Haxmure Start.

9.3 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Haykmure Stop unu otkpoite asepuy npuéopa.
v 3aropaeTcs MHAMKaTopHaA namnoyka Hag Start.
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ru [lporpammel

2. YTto6bl NpoA0MKNTL BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
Asepuy npubopa un Haxxmute Start.

9.4 OTmeHa pexuma

> [Baykabl HaXXMuTe SOp MnK OTKPOWTE ABepLy U Ha-
YXMUTe Stop 0 AHOKpATHO.

10 lMporpaMmmbl

I'IporpaMMb| NPUroToBeHNA nomMoraroT nNpu npurotoene-
HUU Pa3JIMYHbIX 6ﬂ|‘0£1, aBToMaTn4yecku BbléMpaﬂ onTun-
MallbHble YCTaHOBKMW.

10.1 YcTtaHOBKa nporpaMmbl

1. BobibepuTe nporpammy.

2. Haxumaitte [P], noka Ha aucnnee He NoABUTCA HOMEP
HY>XHOW NporpamMmbl.

v 3aropaeTtca uHauKaTopHaa namnouyka Haa [Pl.

3. Hakmute kg,

v 3aropaeTtca MHAMKATOpPHAaA namnoyka Haa kg v Ha
avcnnee otobparkaeTcA peKoMeHayeMbli Bec.

4. YcTaHoBWUTE HYXHbIM Bec 6to/1a MOBOPOTHLIM
nepeksoyaTenem.
Ecnv Bbl HE MOXXETE OMpeaennTb TOUHbIN BEC, TO
OKpYrnuTe ero.

5. [lna sanycka pexxuma pabotsl Haxxmute Start.

v HauunHaetcA oTCYET BpeMeHMU NPUroToBIEHHMA.

6. Korza Bo BpemA nporpaMmel pasaactcA 3B8yKOBOM
CUrHar, oTKpoKTe ABepLy npubopa.
- Paspenwute, nepemeluaiTe unu nepesepHuUTe 6to-
Ao.
— 3akpoliite asepuy npubopa.
- Haxmure Start.

10.2 lNpepbiBaHKE pexuma

1. Hakmute Stop unu otkpoiite aABepuy npuéopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHasA nammnoyka Haa Start.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoWTe
Asepuy npubopa u Haykmute Start.

10.3 OTmeHa pexuma

> [Baykabl HaXXMuUTe SOp UnK OTKPOWTE ABepLy U Ha-
YXMUTE Stop 0 AHOKpATHO.

10.4 PasmopaxuBaH1e C NOMOLLbIO NPOrpamMmm aBTOMaTU4eCKOro NpUroToBIeHUA

C nomoLbto 4 NnporpamMmM pasmMoparKUBaHWA Bbl MOXKETE Pa3MOpPO3UTb MACO, NTULY U Xneb.

Mporpamma Bua 6nroga Mocyna JAunana3soH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢papLu OtkpbiTan 0,20-1,00
P02 Kycku maca OTtKpblTan 0,20-1,00
P03 LIbInNéHOoK, LUbINAEHOK Ky- OTkpbiTan 0,40-1,80
CoYKamu
P04 Xneb OtkpebiTan 0,20-1,00

PasmopamuBaHue 6]1I'0J1 C NOMoOLUbIO NporpamMmm
aBTOMaTU4YeCKOro NnpuroToBJieHUA

1. BblHbTe NPOAYKTbI U3 YNAKOBKM.

Mcnonbayite NNOCKMe NPOAYKThI, pasAeneHHbIe Ha
nopuuK, KOTopblie XpaHunuck npu -18 °C.

2. BsBecbTe NpoayKTbI.

Bec TpebyeTca npu 3agaHuM yCTAHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

3. lNomecTnTe NpoAyKTbl HA NIOCKYHO NocyAay, NoAXoAnA-
LLYIO AN1A UCMOSIb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOM Neuu,
HanpuMep CTEKNAHHYO UK GapPopOoBYIO TAPESIKY.
He HakpblBaWTe KPbILLKOK.

4. YcraHoBwWTe nporpammy. — CrpaHmua 84

84

5. 3amertka: pu pasmoparkuBaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcA *XUAKOCTb.

Yaanante »XMAKOCTb NpU NepeBopayYMBaHnm, HU B KO-
€M crlyyae Henb3A UCMOoNb3oBaTh eé Npu AanbHen-
LUEeM MPUroTOBJIEHMM, OHA TAKXKE He AOJXKHa Conpw-
KacaTbCA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

6. OTaenuTe Apyr OT Apyra NNocKue Kycku bntoaa v
dapLu, npexxae YeM OCTaBUTb UX HA HEKOTOPOE Bpe-
MA.

7. [avite pasaMOpOXXeHHbIM NPoAyKTam NocTtoATs oT 10
20 30 MUHYT, yTOOLI TEMMNEpPATYpPa BbIPOBHANACH.
InA 60MbLUMX KYCKOB MACA 3TO BPEMA MOXET OblTb
Bonee NPOAOMKUTENBHEIM, YeM ANA ManeHbKux. Mo-
Cre TOro, Kak NpoAyKTbl NOCTOANM HEKOTOPOE BpeEMSA,
yZanuTe BHYTPEHHOCTU MTULbI.

8. lMpoaomkaiTte 06paboTKy 6ntoaa, Aarke ecnu y Tos-
CTbIX KYCKOB MACa BCe €ellle COXpaHAETCA 3aMOpo-
YXeHHanA cepaueBuHa.



baszoBble ycTaHOBKM  Fu

10.5 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO nporpammMm aBTOMaTU4eCKoro npurotToBJsieHUA

Bbl moxkeTe NPUroToBUTb PUC, KapTOoPenb UK OBOLLUM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHnA.

Mporpamma Bup 6nroga Mocyna Aunana3oH Be- YKa3aHuA
ca, Kr
P05 Puc C kpbiwkon  0,05-0,20 ®  /lcnonb3yite OO/bLUYIO BLICOKYIO Mocyay A1 puca.
= He 1cnonbayinte puc BbICTPOro NPUroTOBNEHUA B

nakeTnkKax.
m Ha kaxasie 100 r puca nodasnante B ABa-TPU pasa
fonblie BObl.

P06 Kaptopens C kpbiwkon 0,15-1,00 ®m  ECAK Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL OTBAPHOM KapTodesb,
HapPeXbTe CBEXNN KapTodeslb Ha MESIKME POBHbIE
KYCOUKN.
® Ha kaxasie 100 r otBapHOro kaptogena godasnante
O[IHY CT. /1. BOAbl U HEMHOIO CO/N.

P07 OsoLum C kpbiwkoin  0,15-1,00 ®  B3BecbTe CBEXME OUMLLEHHbIE OBOLUW.
HapexbTe oBowM Ha HEOOMbLLINE POBHbIE KYCOUKM.
Ha kaxable 100 r oBoulern nodasnante 1 cT. 1. BoAbI.

MpurotoBneHue 6nr04 C NOMOLLLIO NpOrpaMm 3. [obaBbTe HEKOTOPOE KOMMUYECTBO BOALI B COOTBET-
aBTOMaTHU4yecKoro npuroTtoBneHus CTBWM C MHCTPYKLMAMU MPOM3BOAUTENA HA YNaKOBKe.
1. B3BecbTe NPOAYKThI. 4. YcraHosuTe nporpammy. — Crpanuia 84
Bec TpebyeTca Npu 3aaaHuK yCTaHOBOK A/A Nporpam- 5. To 3aBeplUeHUN BEINONHEHUA NPOrPaMMbl CHOBa
Mbl. nepemMeLLanTe NPoAYKTbI.
2. lNomecTuTe NPOAYKTLI B MOCYAYy, NOAXOAALLYIO ANA UC- 6. [aite npoayktam noctoAtb oT 5 10 10 MUHYT, UTOObI
Nnonb3oBaHMA B MUKPOBOJTHOBOM MeYn, U HaKpomnTe TemMneparypa BblpOBHANACh.
KPbILLKOM. PesynbTar npuroToBrieHnA 3aBUCUT OT CBOWCTB U Ka-

yecTBa NPOLYKTOB.

10.6 KombuHMpoBaHHaA Nnporpamma NpUroToBeHUA

C KOM6MHMpOBaHHOF1 nporpaMMoﬁ npUroToBneHnA Bbl MOXXeTe KOM6MHMpOBaTb pexxmMmbl MUKPOBOJTH U <<rpVIJ'Ib>>.

Mporpamma Bun 6nroga MNMocyna JuvanasoH Beca, Kr
P08 3anekaHka 3amMopoXeHHadA, Ao 3 cM Bbl- OTKpbITanA 0,40-0,90
coToW

MpurotoBneHue 6n0A C KOMOUHUPOBAHHOM 3. Pasmeluante NpoAyKTbl HA *XapONpPOYHOW U HE CNULL-
nporpaMmmon NPUroToBsIEHUA KoM BonbLuUoii nocyae, NPUroAHON AnA MUKPOBOSTHO-
1. BblHbTe NPOAYKTHI U3 YNaKOBKM. BOU neun.
2. BsBecbTe NPOAYKTHI. 4. YcraHosuTe nporpammy. — Crpanuya 84

Bec TpebyeTcA npu 3aaaHnu yCTAHOBOK ANA Nporpam- 5. Mo 3aBepLUEeHWM BLINONHEHUA NPOrpaMMbl AaiTe Npo-

Mbl. AyKtam noctoATb oT 5 Ao 10 MUHYT, 4TOBLI TEMNEpa-
Typa BblpOBHANACH.

11 ba3oBble yCTaHOBKH

Bbl MokeTe oTperynuposatb npMbop cornacHo BallMm NoTpeBHOCTAM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK M 3aBOACKUX HACTpoeK. basoBble yCTaHOBKU 3aBUCAT OT o6opyAoBaHUA Npu-
6opa.

HacTtpo#ka BbiGop 3HaueHue
| Curvan Haxxkatvn On' BkntoueHue 3ByKa HaykaTusa KHOMOK.
KHOMOK

! 3aBoackanA HacTpolKa (MOXKET OTIMYaThCA B 3aBMCMMOCTH OT TUna npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

HacTtpo#ka BbiGop 3HaueHue
| CurHan Haxxatua OFF BhiktoueHWe 3ByKa HaXKaTuA KHOTOK.
KHOMOK

3ameTKa: 3BYK Ha)KaTUA KHOMOK aKTUBeH npw Start u Stop,

¢ demonctpaumorHbin dED
PEXMUM

AKTUBUPYHTE UNW A€AKTUBUPYHTE AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.
3amertka: Npubop BbiktoueH. MoXHO UCMONb30BaTh KHOMKK U AUCMIEN, KHOMKK

He paﬁOTalOT. ﬂ,eMOHCTpaLlVIOHHbIVI pexxmm ucnonbdyetTcA B OCHOBHOM NpU npoaa-

e npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)

11.2 U3ameHeHHe 6a30BOM YCTAaHOBKH

Tpe6oBaHue: Mprbop BLIKNIOUEH.

1. Hakmute n yaepykusaitte Start u Stop B TeueHne
HECKOJIbKMX CEKYHA.

Ha aucnnee noaeutcA nepsan 6asoBan ycTaHOBKa.
Haykmure Start.

Ha aucnnee muraeT Tekyluee sHadeHue.

YCTaHOBMTE HY)XXHOE 3HAuYeHWEe C MOMOLLbIO MOBOPOT-
HOTO MepeKoYaTess.

4. Harkmure Start.

v pu6op NpuMHUMAET yCTaHOBKY.

5. Haxkmure Stop,

PeKkomeHAaUMA: YCTaHOBKY MOXXHO U3MeEHUTL B toboe
BPEMH.

AR Y

11.3 U3meHeHHe NPOAONIKUTENBHOCTH
3BYKOBOro cUrHana

Mpw BeIKNtOYEHUM NpHbopa pasaaérca 3BYKOBOW CUrHaJ.

[MpoAoMKNUTENBHOCTb 3BYKOBOIO CUrHana MoXHoO usme-

HUTb.

> Haxkmure Start 1 yaepykusaiite npumM. 6 CEKyHA.

v [1poaomK1TENbHOCTL CUrHana MeHAETCA OT KOPOTKOM
A0 ANUHHOW.

v [Npubop NpUHMMAET NPOAOIKUTENBHOCTL CUrHana u
oToBparkaeT BpemMaA CyTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

3amertKa: Nocne NOAKMOYEHWA K CETU UMW OTKITFOUYEHMA
3/1EKTPO3HEPrUM pasfaeTcA 3BYKOBOMW CUrHan U Ha auc-
nnee oTobparkaeTcA HECKONbKO Hynew. [Mpexkae uem
MPO3BYYNUT APYTrOW CUIHAM U Bbl CMOXKETE YCTAaHOBUTh
BPEMA CYTOK, MOXET NMPOUTU HECKONIbKO CEKYHA.

1. Haxmure O.

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkaropHana namnoyka Haa C.

2. YcTtaHoBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM NepeKstoya-
Tenem.

3. Haxwmure O.

11.5 OTKnrouyeHre UHAUKALUU BPEMEHU
CYTOK

YT06bl yMEHbLUNUTb NOTPeBieHe INEKTPOIHEPIUK Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKNIOUUTE MHAUKALMUIO BpEMe-
HW CYTOK.
1. Haxmure O.
2. Haxmure Stop,
Yto6bl cHOBa 0T0GpasnTh BpEMA CYTOK, eLle pas Ha-
»mute O,

12 OuucTtKa U yxon

InAa gonroBpemeHHoW ucnpasHoi paboTbl npubopa Tpe-
OyeTcA ero TWaTeNlbHaA OYMCTKa U YXOJ.

12.1 YucTAwee cpeacTeo

Mcnonb3yinte TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CpeacTBa.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb nopameHus

3NeKTpU4YeCKUM ToKom!

MpoHuKwas B Npubop Bnara MOXeT cTaTb NPUYUHONM Mo-

PaXKeHUA TOKOM.

» He ucnonbayitte AnA ouncTkn Nnpubopa napooumcTute-
1IN UM OYMCTUTENN BBICOKOIO AaBNEeHuA.

BHUMAHMUE!

HenoaxoasALume uncTALLMe cpeacTBa NOBPEXAAIOT No-

BEPXHOCTHU Npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble UK aBpasuBHbIE Un-
CTALLME cpeacTBa.

» He ucnonbayite uicTALLMe cpeacTBa ¢ 60NbLUMM CO-
Jlep)KaHvem cnupra.

» He ucnonbayite »kecTkue Modanku unm ryoku.

» He ncnonbayite cneunanbHble YACTALLME CPEACTBA B
TENSIOM COCTOAHUM.
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» Wcnonb3yiTe cpeacTBO AMA OUMCTKM CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN UM CPEeACTBA MO YXO-
Ay 32 U34eNMAMU U3 HepXKaBetoLLen CTanu TONbKO B
TOM cJlyyae, ecfin 3T0 PEKOMEHAOBAHO B YKa3aHUAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBeble rybku coaep»«at NoCTOPOHHUE YacTuLbl, Nonas-

LLKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMOW-
Te nepea UCNonb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA otaesNbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX No O4YUCTKE.



12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwante l'lpVIéOp B COOTBETCTBMU C YKA3aHUAMM, yToObI
He noBpeanTb OTAeJ/IbHble KOMIMOHEHTbI NN MOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALMM CrocoBOM OUYUCTKU UIU YUCTALLUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl nprBop 1 ero AoCTyMHbIE YacTh Ha-

rpesarotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOIKHOCTb, HE NPUKAcanTech K Ha-
rpesatenbHbLIM 3fIEMeHTaM.

» He noanyckaiite aetert mnaawe 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM NMULLIK, KamHYBLUWA XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yoanute rpybole 3arpAsHeHuUsA
u3 pabouei kamepbl, C NOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3NIEMEHTOB U NPUHAANEXHOCTEN.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHoCTb

TpaBMUpPOBaHHA!

MNMouapanaHHoe CTekNo ABepLbl Npuéopa MOXKeT Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayiiTe arpeccuBHble abpasvBHbIE YACTALLME
CpeACTBa UKW OCTpble MeTanIuyecKkne CKpebku ansa
OYMCTKM CTEKNA ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHW MoryT
nouapanarb NoBEPXHOCTb.

1. Cneay¥ite yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 86
2. Cnepy#re yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAENbHbLIX KOMMO-
HEHTOB WNIM NOBepPXHOCTeW npubopa.
3. Ecnu He ykaszaHo nHoe:
- KomnoHeHTkI nprbopa ouuLlaiTe ¢ NOMOLLBH ro-
pAYero MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoKn candeTt-
KH.
- [NpoTpute Hacyxo MArKon TKaHeBOW candeTKon.

12.3 OuucTtka paboueit Kamepbi

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTH K NOBpE-

XAeHuo paboyel Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKU Cnpeun AnA AyXOBbIX LWKadOB, HK
ntoBble Apyrve arpeccuBHbIE OUYMCTUTENN UK abpa-
3WBHblEe YACTALLME CPEeACTBa.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 86

2. Ouuwante ropAaYMM MblIbHBIM PaCTBOPOM Wi
pacTBOpOM yKcyca.

3. [llpu cunbHOM 3arpA3SHEHUU UCMONb3YWTe CPeaCcTBO
ANA OYMCTKM YXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3yite cpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLKA-
(OB TONbKO B OCThIBLUEW padoyei kamepe.
PexomeHgauus: YtoBbl n3bexarb HeNpuUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kana-
MW JIMMOHHOIO COKa B TeueHne 1—2 MUHYT NpuU MaKcu-
MaJibHOW MOLLHOCTM MUKPOBOJSIH. YT06bl n3bexartb 3a-
JEPXKM 3aKUnNaHuA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NOXK-
KY.

4. TMpoTpuTe pabouyto Kamepy BIAXKHOW TKAHEBOW can-
deTKoN.

5. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOW.

Ounctka M yxoa ru

OuucTKa BpaLLatoLeica NOACTaBKU

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 86

2. CHumHWTe BpalLaroLLlytocA NOACTaBKY.

3. [lnA ounctkm BpallaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yWTe
FOPAYMI MbIfTbHBIA PACTBOP U candeTKy n3 MArkou
TKaHM.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

5. YcraHoswuTe BpallaloLLytocA NOACTaBKY Ha MecTo.
Y6eautech, 4To BpalLaoLlancA NoacTaBka 3adUKCH-
poBanach npasuibHLIM 06pa3om.

12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NOBpeE-

YKIAEHUIo NnepeaHen naHenu npubopa.

» He ncnonb3yite AnA O4MCTKM CpeacTBa AnfA OYMCTKU
CTEKOJ1, MeTannMyeckne cKpebku unm ckpebku anqa
CTEK/NAHHbIX NOBEPXHOCTEMN.

» YTto6bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MID, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana v AnyHoro 6enka ¢
MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKAaBEIOLLEN CTanu.

» Wcnonb3yiTe cneunanbHblie CpeacTBa no yxoay 3a us-
JeNMAMU U3 HepXKaBeloLLien cTanu ANnA O4YUCTKM Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTaM.

1. Cnegay#ite ykasaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. ~ CrpaHuya 86

2. [epeaHtoto naHens npubopa oumnLLaiTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYEero MblIbHOMO pacTBopa U canpeTkn M3 MATKOH
TKaHM.

3ameTKa: Hebonbluve UBETOBLIE OTNMYMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a Pa3NUUHbIX
MartepuanoB, HanpuMep CTeKa, NNacTMacchl Un Me-
Tanna.

3. CpeAactso no yxoay 3a U3AennAMM U3 HEPXKaBetoLLEen
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHtoto NaHesnb npubopa
U3 Hep)KaBEOLLEN CTann TOHKUM CJI0EM C MOMOLLIbIO
MATKOW TKAHEBOW caneTKu.
CpeacTso Mo yxoay 3a M3AenvAMMU U3 HepIKaBetoLLen
CTaJlM MOYKHO NpUoBpPecTV B CepBUCHOW Cry>k6e nnu
B CMeuuannM3MpoBaHHOM MarasvHe.

4. BbITpUTE HACYXO MATKON candeTKow.

12.5 OuuncTKa naHenu ynpasneHUn

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYUCTKA MOXKET NMPUBECTMU K NoBpe-

YKIEHUIO NaHenu yrnpasneHus.

» He npotupaiite naHenu ynpasneHuA MOKpPOMN candeT-
KOM.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 86

2. OuncTtuTe NaHenb ynpasneHuA candeTkon 3 MUKpO-
$UOPLI UK BNaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.

3. BbITp1TE HACyXx0 MATKON candeTKow.

12.6 YucTKka npuHaanexHocTen

1. Cneay#ite ykasaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeactB. ~ CrpaHuya 86

2. Pasmouunte noaropesLUMe OCTATKMU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblIbHBIM PacTBO-
POM.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

3. TwatenbHO OUYNUCTUTE NPUHAANEHOCTU FOPAYNM
MbIfIbHBIM PaCTBOPOM U TKaHEBOW candeTKon unu
LLETKOW ANA MbITbA NOCyabl.

4. Ouunwante peléTky CpeaACTBOM ANIA OYUCTKU U34ENnn

U3 Hep)KaBerLLen CTanu unn B NoCyAOMOEYHON Ma-
LUKHE.
Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHWUU UCMONb3YHTE ryOKY U3 He-
pXKaBetoLLen CTanu unmu CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

5. BbITpuTE HACYX0 MATKON candeTKow.

12.7 OuuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTH K NOBPE-

YKAOEHWIO CTEKON ABepuUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cneay#Te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 86

2. Creksna ABepubl ouMLL@NTe TKAHEBOW candeTKow,
CMOYEHHOW CPeACTBOM ANA YUCTKU CTEKON.
3ameTKa: TeHu Ha cTéknax ABepLbl, BbIrMAAALME KaK
pas3soAbl, Ha caMOM Aene ABMATCA CBETOM, OT-
paXk&HHbIM OT ocBeLLeHnA paboyei Kamepsbl.

3. BbITpuTE HACYXO MATKOW candpeTKow.

12.8 EasyClean

MporpaMma anA nofAep)KaHua YACTOTb ABNAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTUBHLIM BapUaHTOM ANA nepuoanye-

CKOW 04MCTKM pabouel kamepbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHNA pa3MAryatoTCA NoCPeACTBOM ucnape-
HWA MbINILHOMO pacTBopa. 3aTteM 3arpA3HEHWUA NErko yaa-
NAKOTCA.

YcTtaHOBKa pPeXxuma OHUCTKHU

1. JJo6aBbTe HECKOMbKO Kamnesib MotoLLero cpeactsa B

YyallKy Cc BOLOM.

YTo6bl M3bexkaTb 3aepIKK1 3aKUNaHWA, NONOXKUTE B

YaLLIKy NOXKKY.

MocTtaBbTe YallKy B LeHTp pabdouer kamepsbl.

YcTaHoBWUTEe MOLLHOCTbL MUKPOBOAH 600 BT.

YcTaHoBWUTE BPEMA NPUrOTOBNIEHWUA 3 MUHYTHI.

3anyctuTe pexxum MUKPOBOJIH.

Koraa BpemA NnpurotoBieHnA UCTeYeT, OcTaBbTe

ABepLy 3aKpbITON eLle Ha 3 MUHYTI.

MpoTpuTte pabouyto kKamepy Bla)KHOW TKAHEBOW can-

beTKou.

9. lMpocywute pabouyto kKamepy, OCTaBMB ABEPLY
OTKPbITOW.

Nogasrw DN

®

13 YcTpaHeHUe HeUcCnpaBHOCTEHN

Bbl MO)KeTe caMOCTOATENBbHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Baluero npubéopa. Bocnonbayitech
WHdOPMaLMEN U3 raBbl «YCTpaHEHWE HEMCNPaBHOCTEW »
nepea obpallleHnemM B CEPBUCHYLO cry»xBy. 3To nosBso-
NUT U3BexaTb AOMONHUTENbHBIX PACXO0B.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb

TpaBmupoBaHusa!

MpK HekBaNMUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTtb MUCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeluaeTca ToNbKo o0by-
YEHHbIM cneuuanucTam.

13.1 C6owu B paboTe

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

HeucnpaBHoCTb MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaeT. Bunka ceteBoro kabensa He BCTaBneHa B PO3ETKY.
» [MoakntounTte NpUBOP K 3NEeKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHuTtenb B 6510Ke NpeaoXpaHUTENeN.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B GNoKe NpeaoXpaHUTenen.

Co6oM aneKTponuTaHus.

» [poBepbTe, paboTaet v ocBeLLEHUE UK Apyrie NpMbopbl B MOMELLEHWH.

(DyH KUMOHaNnbHaA HencnpaBHOCTb

1. OTkntoumnTe nNpeaoxpaHuTenb B 6ri0Kke NpeaoxpaHuTenei.

2. Bkntouunte ero cHoBa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTM COOBLLEHNE MCUESHET.

3. Ecnu cooblieHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYIO Cry>KBy. M03BOHUB, YKaXKuTe

TOYHOe coobLleHune 006 oLnbKe.

— "CepsucHas cnyxba", CtpaHuya 89

[BepLa 3aKpbITa He MNOHOCTLIO.

» [lpoBepbTe, He 3aXKaThbl M ABEpLEN OCTaTKM MULLIM UM NOCTOPOHHWE NPeAMETHI.
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Ytunusaumna

ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Brnioaa pasorpesatoT-
CA MeaneHHee, YeM
00bI4HO.

YcTaHoBNEHa CAULWLKOM HU3KaA MOLLHOCTb MHWKPOBOJIH.
» YcrtaHoBwuTe bonee BbICOKYHO MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH. — CrpaHMua 82

B npubope Haxoautca 6onbLlUnit 06 bEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcrtaHoBuTe Bonee AnuTeNbHOE BPEeMA NPUTrOTOBAEHHA.
[lBoiHOM 06BbEM yBeNMUMBaET BpeMA NPUrOTOBNEHWA BABOE.

Bnioaa xonoaHee, 4em 06bIYHO.
» [lepeBopauvBaiiTe MM BpeMaA OT BpeMeHH rnomMellnsaiTe 611040.

Bpawatowiancs
noAcTaeKa LapanaeTt
WK CKPUNWT.

Hanuuue 3arpAsHeHWA unM MHOPOAHOro Tena B 06nactv NpMBoAa BpaLLaLLECA NOACTABKY.
» OuuncTHTe PONIMKOBOE KOJbLO U yrinybneHve B pabouei kamepe.

BeinonHeHune pexkuma
C MCMOSb30BaHNEM
MWKPOBOJIH NpepblBa-
eTcA.

MpnBop HeucnpaeeH.
» Ecnu aTa owmnbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 00PaTUTECH B CEPBUCHYHO CNY>KOY.

Mpnbop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
yKaeTcA BpemaA npuro-
TOB/IEHMA.

Beina cnyyaiHo npuBeaeHa B AEMCTBUE 30HA HACTPOMKM.
» Hammure Stop,

Mocne ycTaHOBKM He Bbina HaXkata KHomnka Start.
» Haxmure Start unm otmeHuTe ycTaHoBKy, Haxkas Stop,

Ha aucnnee 3aropa-
FOTCA TPU HynNA.

CO6oM anekTponuTaHua.

» 3aHOBO yCTaHOBWUTE BPEMA CYTOK.
— "llepsbivi BBOA B aKcriyataumno”, CtparHuya 81

Ha aucnnee otobpa-
»aetca M.

AKTVBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIA PEXHUM.

Ha ancnnee noss-
naetcA coobuuenue E 3

OwnbKa cucTEMbI aBTOMATMUYECKOrO OTKPLIBAHUA ABEPEN.

1. Bebikntounte npubop.

2. loaoxxaute 10 MUHYT.

3. CHoBa BKItouuTe npubop.
>

Ecnu aTta owmnbKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CNy»<OY.

14 YTunusauue

34ecb NpUBeAEHbI YKa3aHWA No Haanexatlen ytmnmsa-
LMK cTapblx ObITOBbLIX NPUOOPOB.

14.1 YTunusauua ctaporo 6bITOBOro

npubopa

YTunusauna B COOTBETCTBUN C S3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEeHHbIX CbipbeBbIX MaTepnasnoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKONOTMYe-

CKUMKU HOpMaMMW.

Hax yrnpaBnieHuA.

CBe/ZieHnA 0 BO3MOXXHbIX crocobax yTnnu3aunn Moxx-
HO MOJy4ynTb B cneumanmsanpoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUN, a TaKXKe B paVIOHHbIX M ropoACKUX opra-

JaHHbli npubop MMEET OTMETKY O CO-
OTBETCTBUU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-

electrical and electronic equipment -
WEEE).

CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste

JaHHble HOpMbl ONpesenatoT AeUCTBY-

toLuMe Ha TeppuTopun EBpocotosa
npaBuna Bo3BpaTta U yTunmM3aumm cra-
pbIX NprBopoB.

15 CepBucHaf cnymoba

Ecnu y Bac umetoTcA BONpoCkl N0 UCMONb30BaHNUIO, BaM
He yaAaeTcA CaMOCTOATENBHO YCTPaHUTL HEUCNPAaBHOCTb
npubopa unu Tpedyetca oTPEMOHTUPOBaTL NpUdop,
obpartuTeck B Hally CEPBUCHYIO CNy»Oy.

MoapobHyto MHPOPMALMIO O rapaHTUIHOM CPOKe W ycno-
BWAX rapaHTuK B Balllei CTpaHe Bbl MOXKETE 3anpoCuTh B
HalueW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanT Ha Hallem caWTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOy YKaXkute Homep
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cny)XObl MOXHO HaWTH B
npunaraeMom nepeyHe CEPBUCHBLIX CIYXXO UK Ha Ha-
lweMm Beb-caiTe.

InA gocTyna K KOHTaKTam Cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXEe MOXXETe Ucnonb3oBatb AaHHbIM QR Koa.
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OTOT NPOAYKT MMEET UCTOUHUKM CBETA Knacca SHeproad-
deKkTuBHOCcTH G. MCTOUHMKM cBeTa Npeanaratorca B Kaye-
CTBE 3anyacTu U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBKO crieunans-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOr0 KBaNUpULMPOBaHHEIM NeEPCo-
Hanom.

15.1 Homep uspenun (E-Nr.) u 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaWaeTe Ha pUPMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaxXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHEeW CTOPOHE ABepLUbI.

[ Ens FD: ZNr | CE \3

(e J

YT06bl 6bICTPO HaWTH AaHHble npubopa 1 Homep Tenedo-
Ha CepBUCHOM CNy>KObl, Bbl MOXKETe 3anucatb 3TU AaH-
Hble.

16 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3aechb Bbl HaaéTte 0630p oNTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJA
MPWUrOTOBNIEHUA Pa3NIMYHbLIX TUMOB OBNt0A, a TaKXKe PeKo-
MeHAaLUUW OTHOCUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN U Nocyabl.
Bce pekomeHaaumu noaobpaHsl C y4eToM Xxapaktepu-
CTMK UMEHHO Ballero npubopa.

16.1 PekomeHayemana nocnenoBaTesibHOCTb
AencTBUU

34echb Bbl HaMAETe NO3TanHy NOCNeA0BaTENIbHOCTb
ZAeicTBUI, KOoTopas NMOMOXET BaM HaunyywmmM o6pasom
“cnonb3oBaTb PEKOMeHAyeMble YyCTaHOBKM. Bel monyunte
“HdOPMAaLMIO O MHOXKeCTBe Bntofl, a TakXKe pekoMeHAa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauMBaTb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPEAYCTAHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMMasnbHbIM 06pasom.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoga otaatoT Tensno. Nocyna MoXKeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNIEYL MOCYAY M NPUHALNEMHOCTHU U3 pabo-
uew Kamepbl, BCeraa MCcnosnb3yiTe NpUxBaTKu.

3ameTKa: Bpemn, ykasaHHoe B Tabnuuax, ABNAETCA OpU-
€HTMPOBOYHbLIM U 3aBUCHUT OT KayecTBa M CBOWCTB Mpo-
AYKTOB.

1. Mepea Havanom pabotel yaanute u3 paboyei kame-
pbl BCE JIULLUHUE NPUHAAIEXHOCTH.

2. Buifepute 61040 B peKOMeHAaUMAX MO YCTaHOBKaM.

3. Bbinoxwute 611040 B NoAX0AALLYIO nocyay.
— "TlpuHaane)xHoctv u nocyAa /1A UCroIb30BaHNUA B
pexxume MukpososnH", CtpaHnuya 81

4. YcrtaHoBMTE Nocyay Ha BpallaroLLyroCcA NOACTaBKY.

5. BbINonHWUTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMu Mo YCTaHOBKaM.
JnanasoHbl BpeMEHHbIX 3HaYeHUN NPMBEAEHDI B pe-
KOMeHAauuAx no ycraHoekam. CHayana yctaHosute
6onee KopoTKoe Bpems npurotosnexus. MNpu Heobxo-
AMMOCTH yBennybTe BpeMA npurotoeneHunsa. Ecnu B
Tabnuuax NpUBOAATCA ABa NOKasaTtena MOLLHOCTH W
BPEMEHM NPUroTOBNEHUA, NepPBbIM MCMOJb3yeTCA
nepBbIM NOKasartesb, a Nocsie curHana BTOPOM.

PexomeHgauusa: Ecnv Bbl XOTUTE NPUIOTOBUTL 61040,

napameTpbl KOTOPOro OTIMYAKOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue,

yCTaHOBWUTE NPUMeEpPHO BABOE Bonbllee BPeMA NPUroToB-

feHVA AnA ABOMHOro o6béma.
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16.2 CoBeTbl N0 pasMmopaXBaHUIO U
pasorpeBaHUIO

InA AoCTWXEeHWA ONTUManbHOro pesynbTata pasmopa-
YXMBaAHWA U pasorpeBaHuA cneaynte AaHHLIM COBETaM.

3apaua

Cosert

Mo nucteueHuu BpeMeHu
npuroToBJiIeHUA 6ntoaa
JOMKHbI ObITh pasmMopo-
XXEeHbl, pas3orpeTbl Uin ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpeMs MpHro-
TOBNEHWA. MpoayKTbI
6onbLiero o6béma u
GorblUel BLICOThI TPeOYOT
6osblue BpeMeHu ana 06-

paboTKu.

Mo ncteueHnn BpemMeHu = [lomelumnBaiite 611000
npuroToBneHua 640 He BPEMA OT BPEMEHW.
ZOMKHO ObITb Neperpeto  ®  YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
Mo KpaAM M roToBO noce- MOLLHOCTb MUKPOBOJIH
peauHe. 1 6oNbLIYIO
NPOLO/HKUTENIBHOCT.

[Mocne pasmoparknBaHuA  ®  YCTAHOBUTE MEHBLLYHO
nTMua UK MACO MATKKE MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
TONbKO CHapy»w, a BHyTpu ® [Ipn 60blIOM 06bEME
eLLE He oTTaANM. pasMopaXxKmBaeMblx
NPOAYKTOB HECKO/bKO
pas3 noBopaynBamnTe mnx
BO BpeMA
pa3MopaxnBaHuA.

Bntogo He AOMKHO BbITh = YCTaHOBUTE MEHbLLLYIO
CIULLIKOM CYXHM. MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH.
= YMeHbLNTE BpeMA
NPUroTOBNEHNA.
Hakpoite 6nto040.
m  [loBaBbTe Bosnblue
BOAbI.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl MOXkeTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkusa-
HMA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB..

PasmopamusaHue 6nroq

1. MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTLI B OTKPLITOM No-
CyZe Ha BpalLatoLLytoCA NOACTaBKY.
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He)xHble yacTu, HanpumMep, HOXXKU N KPbINbILLKK
UbINNEHKa unu MXUPHbIE KpaVIHMe 4acCTHu XapkKoro,

MOHO HaKpbITb HEOONBLIMMU KyCOUYKaAMU antOMUHK-
eBov ¢onbru. MNpu aTom donbra He AOMKHA KacaTbCA

BHYTPEHHWX CTEHOK npubopa.
2. 3anycTute pexkum paboTbl.

Mo ncteyeHnn NoNoBUHLI BpeMeHU pasMoparKuBaHUA

$ONbry MOXHO CHATb.
3. 3amertka: Npu pasmopakMBaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcaA UAKOCTb.

YaanawTte *XMAKOCTb NPU NepeBopaymMBaH1m, HU B KO-

€M Cny4dae Henb3A UCNoNb30BaTb eé npu AanbHen-
LieM npuroToBJiIeHUU, OHa TaKxXe He JoJ/HKHa COonpu-
KacatbCA C APpYyrMMu NpoayKTaMu.

Pa3mopamuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHAMMU

Y Bac Bce nonyuutca! ru

B npouecce pasmoparknBaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te WK NnepemMeLlanTe NpoayKTbl.

BonbLune KycKu Hy)XHO NepeBopaymBaTh HECKOJIBKO
pas.

. OcTaBbTe pasMopOXKeHHbIE NPOAYKTHI ewwé Ha 10—20

MWHYT NPY KOMHATHOW TeMnepaTtype.

Bbl MOXKeTe yAanuTb BHYTPEHHOCTM NTuubl. MAaco
MOXXHO pasfenbiBaThb, AaXe ecniv B caMoi cepeanHe
OHO He A0 KoHLa pasmMopo3unocs.

Cobntoaaite pekoMeHAaumm no yCTaHOBKaM AnA pasMopaykuBaHua 6ntoa riny6oKoi 3aMOpO3KU B PEXUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HWA, B MMH
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
"oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA KyCcKoM (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTH 1 6e3 KoCTH) 2.90 2.15-25
oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKOM (Ha 1500 1.180 1. 30
KOCTK 1 6e3 KocTH) 2.90 2.20-30
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kycoukamu 200 1.180 1.2
UNn IOMTUKaMu 2.90 2.4-6
[oBAAMHA, TENATUHA WK CBMHMHA Kycoukamu 500 1.180 1.5
W NTOMTUKaMMK 2.90 2.5-10
loBAAKMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 800 1. 180 1.8
Unn NoMTUKaMu 2.90 2.10-15
MscHoI papli, cMeLlaHHbIR? 3 200 90 10*
MncHoM dapLu, cMellaHHbI? 3 500 1.180 1.5*
2.90 2.10-15
MnAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTMua UesMKoM uim Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
MTvMua uenmkom unu Kyckamu® 1200 1.180 1.15
2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pblbHble KOTNETL UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKHK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLUeK 300 18 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNpUmMep, ManuHa® 300 180 7-10°
DpYKTHI, Aroabl, Hanpumep, ManuHa’ 500 1.180 1. 8°
2.90 2.5-10
Pactonute macno’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3

anI nepesopaynMBaHUn OTAENTUTb PASMOPOXKEHHbIe YaCcTh ApYr OT Apyra.

-
2 3amoparkuBatb NPOAYKTbI HA NIOCKOW NMOBEPXHOCTH.
8 LocTaHbTe pasmMopOXeHHOEe MACO.

* Heckonbko pas nepeBepHyTb Hntogo.

® Oraenute Apyr OT Apyra pasMOpPOXKEHHbIE YacTy.

6

7

8

9

Bpema oT BpeMeHH 0CTOPOXKHO NepemeLunBaTth 61040.

MonHOCTbIO CHATb YNaKOBKY.

Pa3|v|opa>KMBa17|Te TONbKO BbIME4YKy 6es rmasypu, CIMBOK, XXenatuHa Unm Kpema.

OtaenuTb KycKu nupora apyr oT apyra.
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Bua 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotosne-

BOJIH B BT HUA, B MUH
PacTonute macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.3-4
Xneb uenmkom 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenukom 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cA0BHbIA nupor® ° 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mupor, co4yHbIn, Hanpumep, GpyKToBbIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbIN Nupor® 2.90 2.15-20
Mupor, coyHbln, Hanpumep, GpyKToBbIA Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXKHbIW Nupor? 2.90 2.15-20

3amoparkuBatb NPOAYKTbl HA MOCKOW NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Heckonbko pas nepesepHyTh 611040.

Otaenute Apyr oT Apyra pasmMOpPOXKEHHbIE YacTu.

MoMHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.

© ® N O O A~ W N =

OtaenuTb Kycku nupora Apyr ot Apyra.

Bpemn oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO Nepemelumsarts 61040.

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHBIE YacTh ApYr OT Apyra.

PasmoparkuBaiite ToNbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenaTuHa Uim Kpema.

16.4 PasorpeBaHue

B atom npu6ope MoxHo noaorpets 6ntoaa.
PasorpesaHue 6ntoq

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoga otaatot Tensio. MNocyaa MoXXeT Cuslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yrobbl M3BNEYL NOCyay U NPUHAANEIKHOCTHU U3 pado-
Yyein Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpUxBaTKy.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpu HarpeBaHWK XUAKOCTU BO3MOXKHA 3aAEPrKKa 3aKu-
naHvA. B aTom cnyyae Temnepartypa KuneHua AocTuraet-
cA 6e3 06pasoBaHnA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3bIpb-
KoB. PekoMeHayeTcA cobnioaaTb OCTOPOXHOCTb AarKe
NPU HE3HAYUTENBHOM COTPACEHWMN EMKOCTH. 'opAYan
XUAKOCTb MOXXET BHE3aMHO Ha4yaTb CUbHO KUMETb U
6pbisraTb.
» [lpu HarpeBaHuM Bceraa Knaamte B EMKOCTb NTOXKKY.
370 NOMOXKET U3BerkaTh T.H. OTNOXEHHOIO 3aKuna-
HU1A.

Y
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BHUMAHMUE!

Conpu1KocHOBEHME MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto pabouer Kamepbl MOXET NPUBECTU K 00pa3oBaHuIo

UCKpP, KOTOpblE MOrYT NOBPeAnTb NPUOOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKJI0 ABepLbl.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbI MeTanIMYecK1e NpeamMeTsl
(Hanpumep, NoXKKa B CTaKaHe) HaxoAMNUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

1. UsBnekute rotoBble 6a04a M3 YNAKOBKM U MOMECTUTE
B nocyAay, NPUroaHyto ANA UCNONb30BaHUA B MUKPO-
BOJSIHOBOW Nneuu.

2. PaBHOMepHO BbINOXHUTE BM040 B nocyay.

3. HakpowTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Tape-
KOW nnu cneumanbHOW Gonbro AnA MUKPOBOHOBOM
neuu.

4. 3anycTute pexkum paboTbl.

5. Bpemsa oT BpeMeHu nepeBopaymMBanTe unm nepeme-
LuBamTe 6nr0A0.

PasnnuHble KOMNOHEHTLI Nonydadpukara MoryT Ha-
rpeBaTtbCA C PasnMyHON BbICTPOTOM.

6. Cneawute 3a Temneparypom.

7. OcTaBbTe ropaYMe NpoAyKThl eLWE Ha 2—5 MUHYT npwm
KOMHaTHOW Temnepartype.



Y Bac Bce nonyuutca! ru

MogorpesaHue 6ntoa rnyboKoOW 3aMOPO3KU C UCMONb30BAaHUEM MUKPOBOJIH
Cobntofaite pekoMeHAaLUm1 No ycTaHoBKaM AnA noZorpeBaHua 6104 rnyGoKoi 3aMOPO3KU B PEXKUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga BecBr MoLUHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUWA, B MMH

MeHto, nopunoHHoe 6ntozo, rotoBoe 6ntoA0 300 - 400 600 8-11

(M3 2—3 KOMMNOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTWKKM nnn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynaL

3anekaHKa, Hanpumep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

FapHWpGLI, HAaNPUMep, PUC, MaKapoHbI? 250 600 2-5

FapHUPbI, HANPUMepP, PUC, MaKapoHbI? 500 600 8-10

OBoluM, Hanpumep, ropoLLek, BPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpPKOBL®

OBoluM, Hanp1mep, ropoLLek, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpPKOBbL®

LLnuHat* 450 600 11-16

' Mpu nepeBopauMBaH1n OTAENUTb KYCKU MACA ApYr OT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XXMAKOCTH.

8 HNobaewuTb B nocyay BoAy, 4ToObl OHA NOKpbIBasa AHO.

* ToToBWTb Bntoao 6e3 aobaBneHua BoAbI.

Pa3zorpeBaHue B peXXMme MUKPOBOJIH
CoémonaﬁTe pexoMeHaaunn no yCtaHoBKam 1A nogorpesaHUA 6J'II'O£I B peXXume MMUKPOBOJIH.

Bun 6nrona KonuuectBo MoLLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-4%3

JeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOYKK C 50 mn 360 oK. 0,5>°

MOJIOYHOM cMeckto?

LeTckoe nutaHve, Hanpumep, ByThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%©

MOJIOYHOM cMecbto*

JeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOM cMechko?

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6atoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8- 11

Osoluu, 1 nopuma® 150 600 2-3

Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

MoNOXKMTb NOXKKY B CTaKaH.

He neperpeBathb ankorofbHbIe HAMWUTKM.

CneauTb 3a NpurotoBneHvem 6nroga.

PasorpeBaTb AeTCKOe NUTaHWe OTAENbHO OT COCKM UMW KPbILLKH.
Mocne pasorpeBaH1A XOPOLLIO BCTPAXHYTh 6nto0.
O6A3aTenbHO KOHTPONMPOBATL TEMNEPATYPY.

OtaenuTtb NOMTUKK MAca Apyr OT Apyra.

-
2
3
4
5
6
7
8 o6aBuTb B 61040 HEMHOIO XXMAKOCTH.
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16.5 lNpuroroBneHue

B aTom npubope MOXKHO roToBUTL Boaa.

MpurotoeneHune 6nron

A NPEAYNPEXJIOEHUE — OnacHocTb oxora!
Pasorpetbie 6ntoga otaatoT Tenno. [Nocya MoyKeT cuib- 4.

HO HarpeBaTtbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyern Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

1. Y6eawnTechb, 4To Nocyza nometlaerca B pabouei Ka- 6
Mepe 1 BpalllaloLlancs NoAcTaBKa MOXeT cBoOOAHO

BpalwlartbCA.

— [nA »xapeHuA ncnonb3ymnte BbICOKYO GopMmy.
— [nAa npuroToBneHnA 3aneKkaHoK UCNonb3ymnTe

BorbLUyto, MOCKYIO nocyAay.

2. PaBHOMEPHO BLINOXKUTE 600 B nocyay.

Mpu NPUroTOBNEHUH B PEKXMME MUKPOBOJTH HAKpOoMTe
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPLILLKOKW, TAPENKOM unu cne-
uManbHOM GoNbrov AnA MUKPOBOJSIHOBOW Neyu.

- B pexxume «[punb» He HakpbiBaiTe Hntogo.

- B KoMBWHMpPOBaHHOM peXXHUMe MUKPOBOJTH U FpuUna
He HaKkpblBanTe 611040.

YcTaHoBWTE NOCyAy Ha BpaLLatoLLYOCA NOACTaBKY.

- YcTaHoBuWTe peLLETKY Ha BpallaLLyocA NoACTaB-
Ky B pexkume «[punb». bes npeaBaputensHoro
pasorpeBa.

3anyctute pexxum padoTbl.

. OcTtaBbTe ropayre NpoAyKThl elwé Ha 2—5 MUHYT Npu

KOMHaTHOW Temneparype.

- [lepea Tem Kak HapesaTtb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb eLle npuM. 5—10 MUHYT.

- OcraBnAnTe 3aneKaHKu U rpateHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NnpuBope nocne BbIKYEHUA.

PexomeHpauua: Bcerga ucnonb3syite AepeBAHHbIE
LUMaXKKK NPU NPUroTOBAEHWUM PbIBbl MK OBOLLIEW Ha LIaM-

nypax.
lMpuroToBneHre ¢ MUKPOBOJSIHAMH
Bua 6nroga Konuue- TpuHaanex- Mowy- BuaHa- Bpewms YKa3aHuA
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpUroTos-
KpOBOJH neHun, B
B BT MWH
LbinnéHok uenukom, 1200 r 3akpebiTasa nocy- 600 - 25-30 Mo ucteueHun 1/2 sBpemenu
CBEeXHe NPoAYKTbI, aa nepeBepHyTb.
MOTPOLUEHbIN
LbinnéHok kycouka- 800 r OtkpblTana nocy- 360 v 30-40 [MonoxxmTb KoXew BBepx. He
MU, Hanpumep, YeT- aa nepesopauvBaiTe 61t040.
BEPTMHKA UbIM/EHKa +
Pewétka
Kpblinba ubinneHKa, 800r OtkpbiTana nocy- 360 ) 15-25 He nepesopauusaiite 6nto-
MapuHOBaHHbIE, 3a- Aa Jo.
MOPOXXEHHbIE +
PewéTtka
CBuWHMHA 6e3 KOXKM, 7501 OtkpbiTaa nocy- 360 v 40-50 MoBepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
Hanpumep Len aa 3a.
JloMTUKM Wwnuka Mpum. PewéTtka 180 v 10-15 -
8 nomtu-
KOB
MacHon pynet 750 OtkpbiTaa nocy- 1. 600 1.- 1.20-25 [otoBbTe 6ntoa0 6e3 KpbIL-
Aa 2. 360 2. v~ 2.25-35  ku. MakcumarnbHas BbicoTa
6ntona cocTasnAeT 6 cM.
Pbiba, Hanpumep, Ky- 400 r OtkpbiTaa nocy- 600 - 10-15 Hob6asbTe B 6511040
COYKM Pune na HEMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa Unu BMHa.
PuibHoe ¢une, 3a- 400r OtkpbiTaa nocy- 360 v 10-15 3aMOpOXKEHHYIO pbiBY HYX-
neyéHHoe Aa HO NpeABapuTENbHO pasmo-
pPO3UTb.
Pbi6a Ha wamnypax 4-5 wr. PelwwéTka 180 “wv 10-15 Mcnonb3oBatb AepeBAHHbIE
LamMnypel.
Cnagkan sanekaHka, 1000 r OtkpbiTana nocy- 360 v 30-35 MakcumanbHan BbicoTa

HanpvMep TBOPOXKHaA
3aneKaHka c ppykra-
MU

aa

6ntoaa coctaBnAet 5 cm.

! BpeMFI OT BpeMeHU OCTOPOXKHO nepemMeLlunBaTtb 6nono.
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Y Bac Bce nonyuutca! ru

Bun 6nrona Konuue- TpuHaanex- Mouwy- Buag Ha- Bpewms YKa3zaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpPUroToB-
KpOBOJH neHun, B
B BT MUWH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtKpbiTana nocy- 360 - 30-35 MockinbTe 6040 CBEPXY
HaA, U3 CbIpbIX UHrpe- ha cbipoM. MakcumanbHaA Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6noaa coctaBnAeT
3aneKkaHKa u3 Maka- 5cm.
pOH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 v 30-40 MakcumanbHans BbicOTa
HaA, U3 roToBbIX WH- ha 6ntoaa coctasnAeT 4 cMm.
rpeaveHToB, Hanpu-
Mep KapTogpenbHan
3anekaHka
Cyn, 3aneyYeHHbIN, 2-4 Tapen- OTKpbITana nocy- - ) 15-20 -
Hanpumep NyKoBbIN KK ha
cyn
OBoLuu, cBexue 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 5-10° [MopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
nuyuHbl. Ha karkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.NI. BOAbI.
MomeluvBaitTte 6ntoso Bpe-
MA OT BPEMEHM.
OBoLuu, cBexue 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 10-15' -
aa
OBolwM Ha wamnypax 4-5 wr. Pewétka 180 v 15-20 Ucnonb3oBaTb AepeBAHHbIE
LwamMnypsil.
KapTtodenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' [MopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
aa KYCOUYKM OAMHAKOBOW Be-
nuyuHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomeluvBaiTte 6ntof0 Bpe-
MA OT BPEMEHHM.
Kaptogenb 500r 3akpbitaa nocy- 600 - 11-14' MopexxbTe MHIPEANEHTDI Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
nuyrHbl. Ha karkaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.1. BOAbI.
MomelumBaiTe 6ntoa0 Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Kaptodenb 750r 3akpbitaa nocy- 600 - 15-22' MopexxbTe MHIPEANEHTBI Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
NMyrHbl. Ha karkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomelumBaiTe 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Puc 125t 3aKkpbiTas nocy- 1. 1. - 1.5-7 Lob6aBbTe BABOe Gonblue
ha 900 2.- 2.12-15  xuakocTtu.
2.180
Puc 250r 3akpbiTaa nocy- 1. 1.- 1.6-8 Lob6aBbTe BABOe bonblue
ha 900 2. - 2.15-18  »wuakocTtu.
2.180
Xneb anA TocToB 2-4 nom- Pewértka - - 1 ctopo- -
(npeaBapuTenbHO 06-  TUKa Ha: 2-4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2-4
3aneueHHbliit xneb ana 2-6 nom-  Pewétka - v 7-10 Bpemsa npurotosneHua Ba-
TOCTOB TUKOB pbUpyeTCA B 3aBUCMMOCTH

OT HAYUHKMH.

' Bpemsa oT BpeEMEHW OCTOPOXKHO NepemelumMBatb 6n0A0.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

Bun 6nrona Konuue- TpuHaanemx- Mowy- BuaHa- Bpewms YKa3aHuA
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpUroTos-

KpOBOJIH neHun, B

B BT MUWH
DpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 9-12 -

Aa

Cnagakue 6noaa, 500 mn 3akpbiTas nocy- 600 - 6-8 B npouecce npurotosneHun
Hanpumep, NyauMHr aa 2-3 pasa xopoLlo nepeme-
BbICTPOro NpUroToB- LIawWTe NyAWHT BEHUMKOM.
neHunA

! BpeMFI OT BpE€MEHU OCTOPOXXHO NepemMeLlnBaTtb 6ntof0.

16.6 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pkl BbINK cocTaBneHbl ANA PA3NUYHBIX KOHTPOMPYIOLLMX OpraHoB, YToObl 06nerynTs npoueaypy NpoBepku
npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBUM ¢ HopMoi EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

MpurotoBneHue c MUKPOBONHAMU

Bun 6nroga MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmnert, 750 r 1. 360 1.12-17 lMocTtasbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpalLaloLLytocA NOACTaBKY.
Buckeut 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLlaloLLyocA NOACTaBKY.
MsacHon pynet 600 20-25 MocTtasutb Ppopmy Pyrex Ha Bpa-

LaroLWyroCA NOACTaBKY.

PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJTHaMU
PekomeHnaauum no yCTaHOBKaM ANA pasMopaxkmBaHuAa B pe>xume MUKPOBOJTH.

Bua 6nrona MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH

Msaco 1. 180 1.5-7 MoctaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpalLaloLLyrOCA NOACTaBKY.

anrOTOBHEHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume ¢ ucnoJsib3oBaHHemM MUKPOBOIJIH

Bua 6nroga MowHocTb MU- Bup Harpesa Bpemsa npuro- YkasaHue
KpOBOJH B BT TOBJIEHUSA, B
MUWH
KaptogpenbHana 3anekaHka 360 v 35-40 MoctaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm

Ha BpawlarLwyrca noacTtaBKy.

17 WUHCTPYKUMUA NO MOHTaMy

YuntbiBaTe 4aHHYO MHGOPMALMIO MPU YCTAHOBKE NpU-
6opa. Yo HHGoP Py P 17.1 be3onacHOCTb NPX MOHTa}e

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntoaante AaHHble

yKasaHuA no TexHWKe 6e30MacHOCTU.

® be30nacHOCTb 3KCnyaTaunm
rapaHTMpyeTCcA TONbKO Npu
KBa/IMPULUNPOBAHHOW YCTAaHOBKE C
COONOAEHNEM MHCTPYKLUMM MO MOHTaXy. 3a
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NPaBWIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLUMK.3a NpaBu/IbHOCTb
YCTAHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

® Pacnakynte n ocMoTpute npudop. He
nogkntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

m [lepen HayanoMm aKcnayaraumm yoannte
YyNakOBOYHbI Matepuan n KNenkyro nieHKy
n3 padouen kamepbl U ¢ ABepLUbl npudopa.

® Hukorga He CHMManTe NPO3PaYHYIO MIEHKY
C BHYTPEHHEN CTOPOHbLI ABEPLIbI.

m O6partuTe BHMMaHMUE Ha MOHTaXHbIE
NNaCTUHbLI ANA YCTaHOBKMN
NPUHAANEXHOCTEN.

m Mebesnb A1A BCTpamBaHua OO/HKHA
BblAepXunBaTb Temneparypy ao 90°C, a
coceaHue dacaabl — o 65°C.

= He ycTtaHaBnvBante npubop 3a
NeKopaTuBHOM nnn medensHom asepuei. B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3HUKHET ONMACHOCTb
neperpesa.

m PaboTbl NO BbINO/HEHNIO BLIPE30B B
MeOenn BbINOHANTE Nepen yCTaHOBKOM
npuoopa. Yoanute onunku. OHK moryT
HapyLWWTb PadoTy 91EKTPUUECKIUX
KOMMOHEHTOB.

m [loakntoueHne npndopa 6e3 WrencenbHon
BUKN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSIbKO
KBaNMPUUNPOBAaHHLI cneumanuct. B
cyyae noBpeXAeHnn n3-3a HenpaBWIbHOIO
NOAK/OUYEHNA rapaHTUiiHble 00A3aTeNbCTBA
TEPAIOT CUny.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

Hletanu, OTKpbITbIE MPKU MOHTaXKe, MOTyT ObITb
OCTPbIMU ¥ NPUBECTHU K NMopesam.

» Mcnonb3oBaHue 3aLLUMTHBIX NepyaTok

A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

Mcnonb3oBaHWe yaMHEHHOrO ceTeBoro Kabens

M HeJONnyCTUMbIX adanTepoB onacHo.

» He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe YANMUHUTENbHbIE Kaéenw nnun
MHOIOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.

MHCTPYKUMA N0 MOHTaXKY ru

17.2 MNoAaKnrouyeHUe K aNeKTpoceTu

Ina 6e3onacHoro noakntoyeH1a npuéopa K anNeKTpoceTy
cobntoganTe AaHHbIE MHCTPYKLWK.

/\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM MOHTaXKE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMacHOCTH.

» TonbKo KBaNMOUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBUTb PO3ETKY UK 3aMEHUTb COEAMHUTENbHbIA Ka-
6enb C y4eTOM COOTBETCTBYHOLLMX CTAHAAPTOB.

» [MpnBop MOXHO NOAKIIIOYATL K CETU TONBKO Yepes
NpPaBuIbHO YCTaHOBMIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMAOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBKM npubopa A0 LWTencenbHom
BWJIKM HEBO3MOXHO ByaeT Aobpatbea, To Npu ycTa-
HOBKe crneayeT NnpeayCMOTPETb CneunasbHbI BbIKIO-
yatenb AnNA pasMblKaH1A BCEX MONKOCOB C PaCCTOAHM-
eM MexJay PasoMKHYTbIMWU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM. Mpu ycTaHOoBKe obecneybTe 3aLluTy OT NPUKOC-
HOBEHMUA.

17.3 Komnnektauyusa

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHLIX NOBPEXKAEHHUH, & TAKXKE KOMM/EKT-
HOCTb NMOCTaBKMW.

17.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

34ecb NpuBeAeHbl yKasaHuA no 6e3onacHoi yCcTaHOBKeE.

BHUMAHMUE!

OnUAKK MOryT HapyLUUTL PaBoTy SNEKTPUYECKUX ae-

MEHTOB.

» PaboTkl No BLINONHEHUIO BbIpe30B B Mebenu BbINnos-
HAWTE Nepel yCTaHOBKOM npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHMManbHaA BelicoTa yCTaHOBKKM cocTaBnAeT 850
MM.

=V wkada anA BCTpanBaHUA He JOMKHO ObiTb 3aHEN
CTEHKM.

= BeHTUNALMOHHbIE NPOPE3H 3aKpbIBaTh 3anpeLlaeTcs.

= Mebenb aAnA BCTpavBaHUA AO/MKHA BblAEPXXMBaTb
Temnepartypy 4o 90°C, a coceaHue dpacaabl — 40
65°C.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

17.5 YcTtaHOBOYHbIe pa3Mmepbl AnA wKada-

KOJIOHHbI

YunTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbLIE pasMephbl M GesonacHble pac-

CTOAHUA ANA LWKada-KONOHHbI.

~600 __
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17.6 MNMoaroToBKa WKada-KONOHHbI
1. Onpeaenute ToMLWMHY CTeHOK mebenu. D

TonwMHe CTEHKM NpUCBanBaeTCA 3HaYeHWe X.
2. 3ametKa: 3HauyeHWe X COOTBETCTBYET PaCCTOAHUIO OT
HW)KHEro KpaA CoeAMHUTENbHOW NNacTUHbI 40 AHa

BCTPOEHHOMN Mebenu.

MpuUKpPYyTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LUKady-KO-

NoHHe. @

OépaTMTe BHUMaHWe Ha BblYUCJIEHHOE 3Ha4YeHne X.
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17.7 YctaHoBKa npubopa

1. 3akpenuTe pacrnopku Ha Nnpubope B COOTBETCTBUM C

TOJILLMHOW CTEHOK.
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2. 3amerTKa:

He 3a)kumaiite n He nepernbaiTte coeanHUTENbHbIN

NpoBoA.

3. 3aBopauuBaiTe BUHTBI Npubopa Ao TeX Nop, NoKa oH

He 6y,c|eT BbIPOBHEH MO UEeHTPY.

=~
- T

4. TpoBepbTe paccToAHWe A0 COCEAHWX NP6

OpoB.

r—— ]
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min. 3mm —»{l&

L

(eX o)
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_——

PaccTtofAHue ao coceaHux NpMOopoB A0MKHO ObITb He

MeHee 3 MM.

5. lNepea Hauyanom aKcnnyarauuu yaanure ynakoBou-
HbI MaTepuan U KNenKyto NiéHky u3 paboyei kame-

pbl M ¢ ABepLUbl Npubopa.
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