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Gondosan olvassa el a hasznalati utasitast, majd kovesse azt és
orizze meg!

Az eszkoz tovabbadasakor mellékelje ezt az Utmutatét. Ez a kiegészitd tartozék a MUMS ...
konyhai robotgéphez késziilt. Tartsa be a MUMS ... konyhai robotgép hasznalati utasitasat. Ez
a tartozék fagylalt elkészitésére alkalmas. Nem szabad mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni. A fagylaltkészitét kizardlag a felsorolt munkahelyzetben és teljesen
Osszeszerelt allapotban hasznalja. Csak 6sszetartozé alkatrészeket hasznaljon a
fagylaltkészitohoz. Soha ne hasznalja a fagylaltkészitot mas eszk6zokhoz. Ne épitse Gssze a
fagylaltkészitot a bazisegységgel. Miel6tt hasznalna, alaposan tisztitsa meg az dsszes jéggel
érintkezo6 alkatrészt. Minden hozzavaldnak higiénikusnak kell lennie. A feldolgozas soran
tartsa be a konyhai higiénia szabalyait. Ne melegitse fel a hitétartalyt. Ne toltse fel forrd
folyadékkal. A hitétartaly nem alkalmas mikrohullamu sttében, stitében vagy
mosogatogépben vald hasznalatra. Ne hasznalja a hGtétartalyt mas célra, mint ahogy itt le
van irva. Ne karcolja fel a hGtétartaly belsejét. Ne hasznaljon fémes spatulat. Csak a mellékelt
muUanyag spatulat hasznalja.

Biztonsagi figyelmeztetesek

Sérilésveszély! Ne nyuljon a futé berendezésbe a kezével, és ne hasznaljon kemény, éles
targyakat a fagylaltkészitoben. A fagylaltkészitot csak a meghajto leallitasa és a haldzati
csatlakozé kihuzasa utan helyezze fel vagy vegye le.

1. rész a késziilék fedele, amely megjelolt teriileteket tartalmaz.
2. rész a kever6kar egy csatlakozdval és meghajté tiiskékkel.

3. rész a hiit6tartaly.

4. rész egy tartd a hitétartalyhoz.

5. rész egy mianyag spatula.

Tulterhelésvédelem:

A tulterhelésvédelem egy olyan védelmi funkcid, amely beépitett a fagylaltkészitébe, hogy
megakaddlyozza a berendezés nagyobb karosodasat, ha tulterhelik. Ha a keverékar miikodés
kozben megreked, akkor egy ropogd hangot lehet hallani. Ebben az esetben azonnal ki kell
kapcsolni a berendezést, hogy elkeruljik tovabbi karokat.

Azt javasoljuk, hogy ellenérizze, hogy a receptekben megadott mennyiségek nem lettek-e
tullépve. Ha sziikséges, tavolitsa el az alapanyagok egy részét, miel6tt Ujra bekapcsolna a
berendezést.



Fontos megjegyezni, hogy a keverdkar ropogd hangja az elirt feldolgozasi id6 el6tt adja ki a
hangot, az azt jelzi, hogy a fagylalt elkésziilt.

Az els6 hasznalat elott:

Az alkatrészek hasznalata elStt azokat teljesen ki kell bontani, tisztitani és ellenérizni kell.
Figyelem! Soha ne hasznalja sériilt alkatrészeket!

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a csomagoldsbél. m Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
m Szétszedheti az Osszeallitott alkatrészeket az egyes darabokra. Ezt azonban meg kell tennie
az elGkészitési lépésekben leirt forditott sorrendben. m Ellendrizze az 6sszes alkatrész teljes
egészét. m EllenGrizze az Osszes alkatrészt a lathatd kdrokra. m Az els6 haszndlat el6tt
alaposan tisztitsa és szdritsa ki az 6sszes alkatrészt.

El6késziiletek:

Fagylaltkészitd hiitése el6tt a fagylaltkészité edényt hibatlanul ki kell tisztitani. Vegye ki a
hit6edényt a tartébdl, alaposan tisztitsa meg és szaritsa ki.

1. Allitsa fel a hiit6edényt legaldbb 18 érara fligg6legesen egy fagyasztéba (-18°C vagy
annal hidegebb). Megjegyzés: A hiitéedényt dllanddan a fagyasztéban lehet tarolni,
hogy készen dlljon a hasznalatra, ha sziikség van ra. Nyersanyag el6készitése A
fagylaltkészité hasznalata el6tt a fagylalthoz szlikséges nyersanyagokat elé kell
késziteni a receptben megadott utasitasok szerint. ,Receptek és tippek”

2. m Tartsa be a receptben megadott mennyiségi és egyéb utasitdsokat. m Az 6sszes
hozzavalot hiitGszekrény hémérsékleten dolgozza fel és keverje 0ssze egyenletes
masszava. Megjegyzés: Néhdany Osszetevit, példaul csokoladét, magasabb
hémérsékleten kell el6késziteni és feldolgozni. Fagylaltkészit6 0sszeszerelése
Figyelmeztetés! Az Osszeszerelésnél ligyelni kell a h(it6edény és a tartd forma
illeszkedésére. Az edény fedelén 1évé kivagasokat illeszkedtesse a megfelel6 helyre a
hltéedényen.

3. Vegye ki a h(it6edényt a fagyasztobdl.
4. Helyezze be a h(it6edényt a tartoba. Figyelni kell a forma illeszkedésére.
5. Helyezze be a keverdkart.

6. Helyezze ra a fed6t. Kozben a keverGkart a fedényilason kézépre kell igazitani. A
jégkészit6 készen all a haszndlatra.



10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

Nyomja meg a késziilék feloldégombjat, majd emelje fel a multifunkcids kart. A nem
hasznalt meghajtdkat meghajtévédelemmel fedje le.

Helyezze be a h(itott/ el6készitett fagylatkészit6t.

Ezutdn a fagyikészit6t az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba kell elforgatni, amig
be nem kattan.

Az ajté fedelén |év6 meghajtd tiliket az élvonalakon kell igazitani. Figyelem! A
meghajté tliknek pontosan kell igazodniuk, kiilonben a multifunkciés kar nem tud
teljesen leereszkedni, és a meghaijto tlk sériilhetnek.

Nyomja meg a késziilék feloldégombjat, majd engedje le a multifunkcids kart, amig
be nem kattan.

Csatlakoztassa az elektromos halézati dugot. A kapcsoldt 1-re dllitsa, hogy
bekapcsolja a késziiléket.

A késziilék bekapcsolasa utan a keverékar forog.

Az alapanyagot és az sszetevéket az ajtén 1évé nyildson keresztiil adagolja a futd
jégkészitébe.

Elkészitjiik a fagylaltot. Altaldban a készitési id8 kb. 30 perc. A pontos elkészitési id6t
az adott receptbdl szarmazé receptbdél szarmazé tippeket lasd a 8. oldalon. Figyelem!
A fagylalt alapanyagdnak a h(it6tartdly faldhoz valé ragadasanak elkerilése
érdekében a késziiléket a készités soran nem szabad kikapcsolni.

Ha befejezte a munkat, allitsa a kapcsoldt O-ra, majd huzza ki az elektromos halézati
dugot.

Nyomja meg a késziilék feloldégombjat, majd emelje fel a multifunkcids kart.

Emelje fel el6sz6r a jégkészit6t, majd forgassa az dramutato jardsaval ellentétes
iranyba.

Vegye le a jégkészitét.
Vegye le a fed6t.

Vegye ki a keverSkarot a fagylaltbél. Hagyja a fagylaltot néhany percig a
hitG6tartalyban, hogy az jéggé véljon.

A fagylalt eltavolitdsahoz a kizardlag a mellékelt mlanyag spatulat hasznilja



A tisztitas és a tisztan tartas fontos a jégkészit6 gép szamara.
Figyelem!

¢ Ne hasznaljon alkoholt vagy szesztartalmu tisztitészereket.

e Ne hasznaljon éles, hegyes vagy fém targyakat.

1. Ne haszndljon fém dorzsit.

2. Afedél, a kever6kar és a tartd mosogatogépben tisztithatd. A keverékart a
csatlakozoval lefelé tegye a mosogatogépbe.

3. A h(it6tartalyt tisztitsa meg egy puha konyharuhaval, folyékony tisztitészerrel és
langyos vizzel. Ezutdn alaposan szaritsa meg. Ne karcolja meg a h(it6tartdly belsejét.
A hiit6tartdly mosogatogépben nem tisztithatd!

Tippek

Az a legjobb, ha a fagylalt frissen készul, és gylimoélcsdkkel, szoszokkal, tejszinhabbal,
csokoladéreszelékkel stb. izesithetd.

Az alkoholtartalmu italok vagy 6sszetev6k nem hasznalhatdk az izesitéshez, mert a fagylalt
nem fog megfelel6en megfagyni.

A talakat vagy poharakat célszer( h(it6be tenni azel6tt, hogy a fagylaltot talalnank, igy az
nem olvad tul gyorsan.

Ha fagylaltot készitiink el6re és a fagyasztéban taroljuk, akkor az el6téritése el6tt néhdny
6raval érdemes kivenni.

A fagylalt elkészitési ideje eltérhet a receptben megadottaktol.

Lehetséges okok:

A fagylalt tomege

Az fagylalt mennyisége

A fagyaszto hémérséklete
A szobah&mérséklet

A Mixer, Multi-Mixer és citrusprés kiegészit6 eszkdzok hasznalataval kilonosen kdnnyen és
kényelmesen elkészithet6k a fagylaltok.



Fagylalt Receptek:

Vanilia fagylalt
e 2 Bourbon vanilia rud
e 250 ml tej
e 100 g cukor
e 200 ml tejszin
e 1csipetsd

m Vagjuk fel a vaniliarudakat hosszdban, majd egy késsel kaparjuk ki a belsejiiket. m Tegylik a
tejet, cukrot és vanilia belsejét egy edénybe, majd keverjik 6ssze, majd forraljuk fel. Ezutan
hagyjuk kih{lIni. m Keverjlik hozza a tejszint és a sot. m Toltslk a fagylaltgépbe az elkésziilt
masszat. m Kb. 20-30 percig keverijiik.

Csokoladé fagylalt
e 100 g tablas csokoladé
e 300 ml tejszin
e 40 g cukor
e 150 gjoghurt

m Tegylik a csokoladét, tejszint és cukrot egy edénybe, majd keverjiik 6ssze. Addig
melegitsik, mig a cukor és a csokoladé felolvad. m Keverjiik hozza a joghurtot, majd hagyjuk
kihGlni szobah6mérsékletre. m Toltstik a fagylaltgépbe az elkésziilt masszat. m Kb. 20-30
percig keverjlk.

Stracciatella fagylalt
e 100 g fehér csokoladé
e 300 ml tejszin
e 60gjoghurt
e 40 g porcukor
e 50 g csokirészletek

m Tegylk a fehér csokoladét és a tejszint egy edénybe, majd keverjiik 6ssze. Addig
melegitsiik, mig a csokoladé felolvad, majd hagyjuk kih(lni szobah&mérsékletre. m Keverijlik
hozzd a joghurtot, porcukrot és csokirészleteket. m Toltslik a fagylaltgépbe az elkésziilt
masszat. m Kb. 15-25 percig keverjiik.



Banan fagylalt

200 g banan (kb. 2 db)
80 g cukor

100 ml tej

100 ml tejszin

1 ev6kanal citromlé m Az 6sszes hozzavaldt 6ssze turmixoljuk. m Az elkésziilt masszat
az izemeld fagylaltkészitébe ontjik. m Kb. 20-30 percig keverjik.

Cseresznye-joghurt fagylalt

500 g cseresznyés joghurt
3 csomag vanilias cukor

3 lap zselatin m A zselatint b&séges hideg vizbe kb. 15 percig dztatjuk. m Ezutan kissé
kinyomkodjuk, majd egy kis labasban allandd keverés mellett felmelegitjiik, de nem
forraljuk. m A cseresznyés joghurtot és a vanilias cukrot turmixgépben Osszekeverjik.
m Az lizemel6 turmixgépbe adjuk a meleg zselatint. m Az elkésziilt masszat az lizemel6
fagylaltkészitébe ontjik. m Kb. 15-25 percig keverjik.

Pisztacia fagylalt

100 g dardlt pisztacia

1 csomag vanilias cukor
90 g cukor

200 ml tej

200 ml tejszin

3 lap zselatin m A zselatint b&séges hideg vizbe kb. 15 percig aztatjuk. m Ezutan kissé
kinyomkodjuk, majd egy kis labasban allandd keverés mellett felmelegitjlik, de nem
forraljuk. m A dardlt pisztaciat, vanilids cukrot, cukrot, tejet és tejszint 6sszekeverjik,
amig egyenletesen sima massza nem lesz. m Az lizemelG turmixgépbe adjuk a meleg
zselatint. m Az elkésziilt masszat az Gzemel6 fagylaltkészit6be ontjik. m Kb. 15-25
percig keverjlk.

Citromos szorbé

150 ml frissen facsart citromlé
200 ml viz
170 g cukor

150 g joghurt



e 4lap zselatin m A zselatint b6séges hideg vizbe kb. 15 percig dztatjuk. m Ezutan kissé
kinyomkodjuk, majd egy kis labasban allandd keverés mellett felmelegitjlik, de nem
forraljuk. m A citromlevet, vizet, cukrot és joghurtot turmixgépben dsszekeverjlik. m
Az elkésziilt masszat az izemel6 fagylaltkészit6be ontjik. m Kb. 20-25 percig keverjik.

Kiwis fagyi
e 400 g hamozott, negyedelt kiwi (kb. 5-6 db)
e fél citrom leve
e 100 mlviz
o 80 gcukor

m Az 6sszes hozzdvalot 6sszepirésitjik. m Az elkészilt masszat a bekapcsolt
jégkrémkészitébe ontjuk. m Kb. 20-30 percig keverjiik.

Sargabarackos fagylalt
250 g konzerv sargabarack, lecsepegtetve
e 80 g cukor
e 50 mltej
e 50mliro
e 100 g tejszin

m Az 6sszes hozzavalot 6sszepirésitjik. m Az elkészilt masszat a bekapcsolt
jégkrémkészitébe ontjuk. m Kb. 20-30 percig keverjiik.

Teafagyi
e 400 mlviz
e 5 zacsko ibolyatea
e 140 g cukor
e 2tkcitromlé
e 150gturd

m Forrdsban 1évé vizbe tessziik a teafiltereket, majd 10 percig aztatjuk. m Kivessziik a
teafiltereket. m Hozzaadjuk a citromlevet és a cukrot, és addig keverjik, amig a cukor
teljesen fel nem oldddik. m Ezutdn hagyjuk kih{lni. m A turét 6sszekeverjik a teaval. m Az
elkészilt masszat a bekapcsolt jégkrémkészitébe ontjik. m Kb. 30-40 percig keverjik.



Kavé fagyi

300 ml hideg kavé
e 200 ml tejszin
e 80 g cukor
o 1csipetsd

m Az 6sszes hozzdvaldt dsszekeverjlk, amig a cukor teljesen fel nem oldédik. m Az elkésziilt
masszat a bekapcsolt jégkrémkészit6be ontjik. m Kb. 20-30 percig keverjiik.

Ko6szonjiik, hogy Bosch haztartasi késziiléket vasarolt!
A Bosch haztartasi késziilékeivel kapcsolatos szakértéi tanacsokhoz segitségre van
sziiksége, keresse fel az elektroboys.hu honlapot. Koszonjik

MUM 5 robotgépek : elektroboys.hu



