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A BOSCH MUZ4EBI1 fagylaltkészit6é hasznalati
utmutatoja

MUZAEBI fagylaltkészits
Hasznalati utmutato
Fagylalt készitd

elektroboys.hu

Rendeltetésszerii hasznalata:

Rendeltetésszerti hasznalathoz, gondosan olvassa el és kévesse a hasznalati
utasitast, és Orizze meg kés6bbi hasznalatra! Ha valaki masnak adja ata
késziiléket, mellékelje ezeket az utasitasokat.

Ezt a tartozékot a MUM4 robotgéphez tervezték. Kévesse a MUM4 robotgép
hasznalati utasitasat. Ez a kiegészit6 fagylalt készitésére alkalmas. Nem hasznalhat6
mas targyak vagy anyagok feldolgozasara. A fagylaltkészit6t csak a megadott tizemi
helyzetben és teljesen Gsszeszerelt allapotban hasznalja.

Csak a fagylaltkészit6hoz megfelel6 alkatrészeket hasznaljon. Soha ne hasznalja a


https://manuals.plus/bosch/muz4eb1-ice-cream-maker-manual.pdf

tagylaltkészit6t mas késziilékekhez. Ne szerelje fel a fagylaltkészit6t az alapegységre.
Hasznalat el6tt gondosan tisztitson meg minden olyan részt, amely fagylalttal
érintkezik. Minden 6sszetevének higiéniailag hibatlannak kell lennie. A kezelés
soran be kell tartani a konyhai higiéniai szabalyokat. Ne melegitse fel a httott
edényt, és ne toltse fel forro folyadékkal. A hitott tartaly nem alkalmas
mikrohullamu sutében vagy stitbben valé hasznalatra, és nem mosogatégépben
moshat6. Ne hasznalja a htitott tartalyt az itt leirtaktol eltéré célokra. Ne karcolja
meg a hutott edény belsejét. Ne hasznaljon fém spatulat. Csak a mellékelt mGanyag
spatulat hasznalja.

Biztonsagi utasitasok

Sérilésveszély! Ne nyuljon a kezével a készilékbe, amikor az mikodik, és ne
hasznaljon kemény, éles sz¢la targyakat a fagylaltkészitében. A fagylaltkészité
telszerelése vagy eltavolitasa el6tt varja meg, amig a meghajté leall, és huzza ki a
hal6zati csatlakozot.
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. A készulék fedele

a Jelolések

Lapat csatlakozéval

a Csapok

Hutott konténer

Tart6 hatott konténerhez
Mtanyag spatula




Tulterhelés elleni védelem

A lapat csatlakozoval van felszerelve, amely megakadalyozza, hogy a fagylaltkészit6
talterhelés esetén jelentés karosodast szenvedjen. Ha a lapat mikodés kozben
beragad, recsegé zajt fog hallani. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket! Ellen6rizze,
hogy nem lépte-e tdl a receptekben megadott mennyiségeket. Szitkség esetén
tavolitson el néhany nyers keveréket, és kapcsolja be tjra a késziiléket.

Jegyzet: Ha a lapat a megadott feldolgozasi id6 letelte el6tt recsegb hangot ad ki,
ez azt jelzi, hogy a fagylalt korabban elkészilt.

Az els6 hasznalat el6tt

Hasznalat el6tt a tartozékot teljesen ki kell csomagolni, meg kell tisztitani és

ellen6rizni kell.

Figyelem! Sériilt tartozékot soha ne helyezzen tizembel!

Tavolitson el minden tartozék alkatrészt a csomagolasbol.
Tavolitsa el a meglévé csomagoldanyagot.

Szerelje szét az 0sszes Osszeszerelt alkatrészt az egyes
részekre.

[Eégyk szefitdfidlersoriverdbe fsazesliésein slicssdgén

Vizsgalja meg az Osszes alkatrészt lathato sérulések
szempontjabol. Az elsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa

meg és szaritsa meg az Osszes alkatrészt. ,Apolas
és napi tisztitas” lasd a 13. oldalon



El6készités

A fagylaltkészitd lehtitése

Vigyazat! A fagylalt készitéséhez a hitétt edénynek makulatlanul tisztanak kell
lennie.

2. , 218 h
-18°C
—_—
—
—_—

1. Vegye ki a hitott edényt a tartobol, és alaposan tisztitsa
meg és szaritsa meg.

2. Helyezze a hitott edényt fiiggblegesen a fagyasztoba
(legalabb -18°C-os vagy hidegebb) legalabb 18 6rara.
Tipp: A hat6tt edény tartdésan a fagyasztoban tarolhato,
igy sziikség esetén mindig hasznalatra kész.

A nyers keverék elkészitése
A fagylaltkészité hasznalata el6tt készitse el a nyers fagylaltkeveréket a recept

szerint. ,Receptek és tippek” 14sd a 14. oldalon. Ugyeljen a mennyiségekre és
a

tanacsot a receptben. Készitsen el6 minden hozzavalot hiitészekrényben, és keverje
Ossze egyenletes keveréket.

Tipp: Egyes 6sszetevSket, példaul a csokoladét magasabb hémérsékleten kell
elkésziteni és feldolgozni.



A fagylaltkészit6 Osszeszerelése
Vigyazat! A fagylaltkészit6é 6sszeszerelésénél tigyeljen a hitott edény és a tartd
formajara. Illessze egy vonalba a fedél mélyedéseit a hiitott tartaly megfelel6ivel.
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1

Vegye ki a hiitott edényt a fagyasztobol.
Helyezze a hatott edényt a tartdba, tigyelve a formara.
Helyezze be a lapatot.

Helyezze a fedelet a tetejére. Ennek soran helyezze a
lapatot a fedél nyilasaba.

el N

A fagylaltkészit6 készen all.



Hasznalat




Nyomja meg a kiold6 gombot az alapkésztléken, és forditsa felfelé a tobbfunkcios

kart. Fedje le a nem hasznalt meghajtokat meghajtéburkolatokkal.

1. Helyezze be az el6készitett fagylaltkészitét a
vezetonyilasokba.

2. Illessze a hajtécsapokat a fedélen 1évé jelolésekkel.
Figyelem! A hajtécsapokat pontosan be kell allitani,
killénben nem tudja teljesen visszaforditani a
tobbfunkcios kart, és a csapok megsérilhetnek.

3. Nyomja meg a kioldé gombot az alapkésziiléken, és
tforditsa vissza a tobbfunkciés kart, amig a helyére nem
kattan.

4. bekigdasptasshahalbitsathdsatdptogdmBok dsatikdba.

5. A készulék bekapcsolasa utan a lapat forogni kezd.

6. A fedél nyilasan keresztll Ontse a nyers keveréket és a
hozzavalokat a mikodo fagylaltkészitébe.

7. Ezutan elkészil a fagylalt. Az elkészitési id6 altalaban kb.
30 perc. A pontos elkészitési id6k a kivalasztott
receptben talalhatok. X ,,Receptek és tippek™ lasd a 14.
oldalon
Vigyazat! Annak elkeriilése érdekében, hogy a nyers
keverék rafagyjon a hitott edény oldalara, ne kapcsolja ki
a készuléket az el6készités alatt.

8. Az el6készités befejezése utan allitsa a forgatégombot O
allasba, és huzza ki a hal6zati csatlakozot.

9. Nyomja meg a kioldé gombot az alapkésztiléken,

tforgassa felfelé a tobbfunkcios kart.

10. Tavolitsa el a fagylaltkészitot.

11. Tavolitsa el a fedelet.

12. Vegye ki a lapatot a fagylaltbol. Hagyja a fagylaltot a
hitott edényben néhany percig, hogy a fagylaltkeverék
még keményebbé valjon.

13. Csak a késziilékhez mellékelt mtanyag spatulat hasznalja
a fagylalt htt6tt edénybdl valo eltavolitasahoz.

Jegyzet: Az egyik fagylaltrecept elkészitése utan nem lehet azonnal elkésziteni egy
masikat, mivel a hlitott edény mar nem lesz elég hideg. Elészor tisztitsa meg és



szaritsa meg a httbtartalyt, majd tegye vissza a fagyasztoba. ,»A fagylaltkészit6
lehtitése” lasd a 12. oldalon

Apolas és napi takaritas

A fagylaltkészit6t minden hasznalat utain meg kell tisztitani.

Vigyazat! Ne hasznaljon alkoholt vagy alkoholt tartalmazo tisztitoszert. Ne
hasznaljon éles, hegyes vagy fém targyat. Ne hasznaljon sturold kendét vagy
tisztitoszert

szerek.

1. A fedél, a lapat és a tartd6 mosogatdégépben moshato.
Helyezze a lapatot a mosogatogépbe a csatlakozdval
lefelé.

2. A hatott edényt puha konyharuhaval, folyékony
mososzerrel és langyos vizzel tisztitsa meg. Ezutan
mindent alaposan szaritsunk meg. Ne karcolja meg a
hitott edény belsejét. A hitott edény nem
mosogatégépben moshato.




Receptek és tippek
Receptek és tippek
Az 6sszes felsorolt recept kb.
4 adag.
Figyelem!
Ezek a receptek nem alkalmasak cukorbetegek szamara. A cukorbetegek fagylaltja
modositott recepteket igényel.
tippek
A fagylalt frissen elkészitve a legjobb iz. Gylimolcsok, szoszok, tejszinhab, reszelt
csokoladé stb. hozzaadasaval finomithato.
Alkoholos italok vagy egyéb alkoholtartalmu 6sszetevék nem hasznalhatok a
tagylaltkeverék izesitésére, mivel ezek megakadalyozzak annak megdermedését.
Javasoljuk, hogy talalas el6tt hiitse le a poharakat vagy talakat, hogy a fagylalt ne
olvadjon el tul gyorsan. Ha a fagylaltot elére elkészitjik és htatészekrényben
taroljuk, talalas el6tt kis id6vel ki kell venni. A feldolgozasi id6k eltérhetnek a
receptekben megadottaktol.
Lehetséges okok:

o A fagylaltkeverék hémérséklete

o A fagylaltkeverék mennyisége

o A fagyasztéjanak hémérséklete

e Szobahémérséklet
A keverékek kilonosen egyszerten és kényelmesen elkészitheték a turmixgép, a
multi-mixer és a citrusprés tartozékok hasznalataval.

Vanilia fagylalt
« 2 Bourbon vanilia hiively
o 250 ml tej
« 100 g cukor
e 200 ml tejszin
o 1 csipet sot
o A vaniliarudat hosszaban felvagjuk, a pépet késsel
kikaparjuk.
o Kelvajets koukent résvadviateliga fedpetradiyn ki mald hagsaik,
o Keverjik hozza a tejszint és a sot.
o Az elkészitett fagylaltkeveréket 6ntse a mikodo
tagylaltkészitébe.
o Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.
Csokis fagyi

o 100 g t6z6csokoladé
e 300 ml tejszin



40 g cukor

150 g joghurt

A tOr6tt, Osszetort f6z6csokoladét, a tejszint és a cukrot
egy labasba tessztk, és folyamatos kevergetés mellett
addig melegitjiik, amig a cukor és a csokoladé fel nem
oldédik.

A még meleg csokis keverékhez keverjuk a joghurtot,
majd hagyjuk szobah6mérséklettre hilni.

Az elkészitett keveréket ontsitk a mikodd

tagylaltkészit6be. Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.

Stracciatella fagylalt
100 g fehér csokoladé
300 ml tejszin
00 g joghurt
40 g porcukor
50 g reszelt csokoladé
o A fehér csokoladét és a tejszint egy serpenyében
tolyamatos keverés kézben addig hevitjik, amig a
csokoladé elolvad, majd hagyjuk szobahémérsékletire
htlni.
o Hozzakeverjiik a joghurtot, a porcukrot és a reszelt
csokoladét.
o Az elkészitett keveréket ontsitk a mikodé
tagylaltkészitSbe.
o Elkészitési id6 kb. 15-25 perc.
Banan fagylalt
200 g banan (kb. 2 banan)
80 g cukor
100 ml tej
100 ml tejszin
1 ek. citromlé
o Az Osszes hozzavalot 6ssze turmixoljuk.
o Az elkészitett keveréket ontsitk a mikodé
tagylaltkészitébe.
o Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.

Cseresznye joghurtos fagylalt
500 g cseresznye joghurt
3 csomag vanilias cukor
3 lap fehér zselatin
o A zselatint b6 hideg vizbe aztatjuk kb. 15 percre.
« FBzutan 6vatosan kinyomkodjuk, és egy kis serpeny6ben
tfolyamatos kevergetés mellett felforraljuk, azonban ne

torraljuk fel.



o A cseresznyejoghurtot és a vanilias cukrot turmixgépben
turmixoljuk 6ssze.

o Tegye a forrd zselatint a turmixgépbe.

o A kész keveréket azonnal 6ntse a miukodo
tagylaltkészitSbe.

o Elkészitési id6 kb. 15-25 perc.

Pisztacia fagylalt
100 g pisztacia aprora vagva
1 csomag vanilias cukor
90 g cukor
200 ml tej
200 ml tejszin
3 lap fehér zselatin
o A zselatint b6 hideg vizbe aztatjuk kb. 15 percre.
o Todyaimdétmlicsar datdsomddtetiulie] fesreplyulkis serpbandien
o Keverje 0ssze a pisztaciat, a vanilias cukrot, a cukrot, a
tejet és a tejszint, amig egyenletesen finom allagh nem
lesz.
o Tegye a forrd zselatint a turmixgépbe.
o A kész keveréket azonnal 6ntse a mikodé
tagylaltkészitébe.
o Elkészitési id6 kb. 15-25 perc.

Citromos szorbett
150 ml frissen facsart citromlé
200 ml viz
170 g cukor
150 g joghurt
4 lap fehér zselatin
o A zselatint b6 hideg vizbe aztatjuk kb. 15 percre.
« Folyamatos keverés kozben melegitse fel egy kis
serpenyGbe, azonban ne forralja fel.
o Turmixgépben turmixoljuk 6ssze a citromlevet, a vizet, a
cukrot és a joghurtot.
« Tegye a forrd zselatint a turmixgépbe.
o A kész keveréket azonnal 6ntse a mukodd
tagylaltkészitébe.
o Elkészitési id6 kb. 40-50 perc.

Narancs sorbet
Az elkészitéshez lasd a citrom sorbetet, de a citromlé helyett hasznaljunk 100 ml
frissen facsart narancslevet és 50 ml friss citromlevet.



Eperfagylalt

250 g friss eper

75 g cukor 100 ml tej

100 ml tejszin

Fél citrom leve

Az Osszes hozzavalot egytitt purésitjiik.

A kész keveréket ontsik a mikodé fagylaltkészitébe.
Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.

Kiwi fagylalt

400 g hamozott, negyedekre vagott kivi (kb. 5-6 kivi)
Egy fél citrom levét

100 ml viz

80 g cukor

Az Osszes hozzavalot egyttt purésitjik.

Az elkészitett keveréket a 6ntstik bele a fagylaltkészit6be.

Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.

Sargabarack fagylalt

250 g konzerv, lecsepegtetett sargabarack
80 g cukor 50 ml tej
50 ml ir6
100 g tejszin Az 6sszes hozzavalot 6sszeturmixoljuk.
Az elkészitett keveréket ontsiik a mikodo
tagylaltkészitébe
o Elkészitési id6 20-30 min.
Hibiszkusz tea fagylalt

400 ml viz

5 tasak hibiszkusz tea

140 g cukor

2 tk. citromlé 150 g krémsajt

Forraljuk fel a vizet, adjuk hozza a teafiltereket és



Mokka fagylalt

10 percig hagyjuk f6zni.
Tavolitsa el a teazacskokat.
Adjgmkchboraditsemifelatén mikdutilés keverjik ossze

Ezutan hagyjuk kihdlni.

A sajtkrémet Gsszekeverjik a teaoldattal.
Az elkészitett keveréket ontsiik a mikodd
tagylaltkészitGbe.

Keverjiik 6ssze

Elkészitési id6 kb. 30-40 perc.

300 ml hideg kavé 200 ml tejszin 80 g cukor
1 csipet s6
Keverjiik 6ssze az 6sszes hozzavalot a cukorig teljesen
teloldédott.
Az elkészitett keveréket a 6ntstik bele a fagylaltkészitGbe,

és kapcsoljuk be a robotgépet..
Elkészitési id6 kb. 20-30 perc.

Ko6sz6njiik, hogy Bosch haztartasi késziiléket vasarolt!

Szakért6i tippek és tritkkok késziilékéhez

* Garancia-hosszabbitasi lehet6ségek

* Kedvezmények a tartozékokra és alkatrészekre
* Digitalis kézikonyv és minden kéznél 1évé
késziilékadat

* Konnyti hozzaférés a Bosch haztartasi gépek
szervizéhez

A Bosch haztartasi késztlékeivel kapcsolatos szakért6i tanacsokhoz segitségre van
sziiksége, keresse fel az elektroboys.hu honlapot. Koszonjik



