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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause SIEMENS.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
klchen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen,
siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps".
Das Geréat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen. Unterschiede sind
gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat Bild A
1 Drehschalter

O/off = Stopp

M = Momentschaltung

Hochste Drehzahl,
Drehschalter festhalten.
Stufen 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrige Drehzahl — langsam
Stufe 4 = hohe Drehzahl — schnell
2 Mixerantriebs-Schutzklappe
3 Kabelfach

Schiissel mit Zubehoér
4 Schussel

5 Deckel

5a Stopfer

5b Stopfereinsatz
Werkzeuge

6a Werkzeugtrager

6b Multifunktionsmesser
6¢c Ruhrbesen

6d Knethaken

BildA

BildB
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6e Zitruspresse
6f Saftzentrifuge
6g Passiereinsatz
6h Zubehor-Box
6i Scheibentrager

Je nach Modell sind zwei oder mehrere
Scheiben im Lieferumfang enthalten.

6j Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
6k Raspel-Wendescheibe — grob/fein
6l Schneid-/Raspel-Wendescheibe
6m Reibscheibe — mittelfein

6n Streifen-Schneidscheibe

Mixer

7 Mixbecher

8a Deckel

8b Nachfulléffnung

8c Trichter

Sicherheitshinweise

/\ Stromschiag-Gefahr!

Gerat nur gemal Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fen halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern,

dass sie mit dem Gerat spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderten
kérperlichen Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auler sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
bezlglich des Gebrauchs des Geréates

durch eine Person, die flr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-
bauen, vor dem Verlassen des Raumes und
beim Auftreten einer Storung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe
von scharfen Kanten und heien Flachen
liegen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. der Austausch
einer beschéadigten Zuleitung, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, weil
so Gefahrdungen vermieden werden kénnen.
Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) und gezogenem
Netzstecker wechseln. Das Gerat nur mit
Originalzubehdr benutzen. Grundgerét niemals
in Wasser tauchen und nie unter flieBendes
Wasser halten.

BildC



Bedienen
Geréat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

® (Grundgerét auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel aus dem Kabelschacht herausziehen.

® Netzstecker einstecken.
Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdrticken von Zutaten
immer den Stopfer (5a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.
Arbeiten in der Schuissel dirfen nur mit
geschlossener Mixerantriebs-Schutzklappe
(2) und niemals mit aufgesetztem
Mixbecher durchgefihrt werden.

Multifunktionsmesser (6b)
zum Zerkleinern, Hacken und RUhren.

BildD

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

® Schissel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. Nase an der
Schissel muss bis zum Anschlag im Schlitz
des Grundgerétes sitzen.
® \Werkzeug einsetzen:
—  Werkzeugtréger in die Schussel
einsetzen.
— Multifunktionsmesser auf den
Werkzeugtrager setzen (Positionierung
beachten — Bild D4) und loslassen.

A Achtung!

— Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

— Multifunktionsmesser (6b) vor dem
Einsetzen aus dem Messerschutz nehmen.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schiissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerétes sitzen.
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® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

e Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

® FlUssigkeiten durch den Stopfer nachfullen.
Stopfereinsatz kann als Messbecher
benutzt werden.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schuissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schuissel,
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
sowie geschlossener Mixerantriebs-
Schutzklappe eingeschaltet werden.

Ruhrbesen (6¢)

fir Sahne, Eischnee und leichte Teige.

Nicht geeignet fur feste Zutaten

(z. B. Butterstlicke aus dem Kuhlschrank).

® RUhrbesen in die Schissel einsetzen
(Bild 1a).

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und
Tipps“).

o Um Zutaten nachzuftillen, Drehschalter auf
Stufe 2 stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

Knethaken (6d) Bild E

zum Kneten von schwerem Teig und zum

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

® Knethaken in die Schissel einsetzen
(Bild 1b).

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und
Tipps“).

e Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
gewlnschte Stufe stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfull6ffnung einfullen.

Bild E
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Je nach Modell:

Zerkleinerungs-Scheiben BildF

Schneid-Wendescheibe (6j) — dick/dtnn

zum Schneiden von Obst und GemUse.

Raspel-Wendescheibe (6k) — grob/fein

zum Raspeln von Obst, Gemuse und Kése.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe (6l)

zum Schneiden und Raspeln von Obst,

Gemuse und Kase.

Reibscheibe (6m) — mittelfein

zum Raspeln von Nussen, gekuhlter

Schokolade und Hartkase.

Streifen-Schneidscheibe (6n)

zum Schneiden von Pommes Frites und

Obstsalatzutaten.

® Scheibe auflegen.
Gewlnschte Schneid-/Raspelseite nach
oben wenden. Bei der Reibscheibe (6m) und
der Streifen-Schneidscheibe (6n) die richtige
Seite nach oben legen (siehe Bild B).
Scheibe so auf den Scheibentréger legen,
dass die Mitnehmer am Scheibentréger in
die Offnungen der Scheiben greifen.
Scheibe muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentragers aufliegen.

® Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachfilléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen.

Achtung!

Die genannten Scheiben sind nicht fr die

Verarbeitung von Hartkédse, NUssen,

Meerrettich und Ahnlichem geeignet.

Scheiben, geeignet flir weitere Zwecke,

sind im Fachhandel erhéiltlich (siehe

Sonderzubehor).

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

o Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

® Langes und dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachfillen.

Achtung!

Schissel entleeren bevor diese so voll ist,
dass das Schneid- oder Raspelgut den
Scheibentrédger erreicht.

Max. Fuillmenge: 500 g

Zitruspresse (6e) BildG
zum Auspressen von Zitrusfrichten, z. B.
Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!

Arbeiten ddrfen nur mit geschlossener

Mixerantriebs-Schutzklappe (2) durchgefihrt

werden.

® Zitruspresse aufsetzen (Pfeil an Zitruspresse
auf Pfeil an Schussel) und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andrticken.

® Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf Stufe 2 oder 3 stellen und Frucht auf
den Auspresskegel drlicken.

® Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen und
Schussel abnehmen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Max. Fullmenge: 1000 g

Saftzentrifuge (6f) Bild H

zum Entsaften von Kermnobst (z. B. Apfeln,

Birnen), Beerenobst, entkerntem Steinobst,

Gemuse (. B. Karotten Tomaten).
Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Reibbehalter mit Filterkorb einsetzen.

® Deckel fur Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Grundgerates sitzen.

® Drehschalter auf Stufe 3 stellen.

® Obst oder Gemuse in den EinfUllschacht
geben und nur mit leichtem Druck mit
Stopfer nachschieben. Falls erforderlich,
vorher zerkleinern.

® Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter
kurz auf Stufe 4 stellen und das Geréat so
lange laufen lassen, bis das Fruchtfleisch
restlos entsaftet ist.

Achtung!
Schdssel rechtzeitig entleeren:
— nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor der Saft den Reibbehéilter erreicht
hat.



Passiereinsatz (6g) Bild |

zum Passieren von weichem oder gekochtem

Obst oder GemUse.

® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Passiersieb mit Passierfligel aufsetzen.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf Stufe 4 stellen (sieche
zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps“).

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfullen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Max. Fullmenge: 1000 g

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

—  Werkzeugtrager gemeinsam mit
Multifunktionsmesser aus der Schussel
herausnehmen. Multifunktionsmesser
vom Werkzeugtrager abnehmen.
Nach Reinigung des
Multifunktionsmessers den
Messerschutz anbringen.

— Knethaken bzw. Rihrbesen aus der
Schussel herausnehmen.

— Passiereinsatz bzw. Saftzentrifuge aus
der Schussel herausnehmen.

— Scheibentrager an den Aussparungen
aus der Schissel herausheben.
Scheiben entnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer Bild J

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.
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Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Meaximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende
Flissigkeit einftllen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers missen der

Mixerdeckel und die Schissel mit Deckel

aufgesetzt und festgedreht sein. Werkzeuge

aus der Schissel nehmen!

® Mixerantriebs-Schutzklappe &ffnen.
Dazu auf den Knopfin der Mitte der Klappe
driicken und loslassen.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter
(schaumende oder heiBe Fllissigkeiten
maximal 0,5 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Mixergriffes sitzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen,

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachflilléffnung einflllen,

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter einflllen.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
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Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes \Wasser halten.

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschéadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgerat reinigen

® Netzstecker ziehen.

® (Grundgerét feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel mit Zubehor reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Messer-Klingen nicht mit bloBen Hénden
berthren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdoglich.

Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kodnnen.

Der Ruhrbesen kann zur Reinigung zerlegt
werden. Dazu den Besen vorsichtig von der
Halterung abziehen und den Deckel
abnehmen (Bild K). Nach der Reinigung
wieder zusammensetzen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
bertihren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande nicht an,
und der Kunststoff wird nicht angegriffen
(z. B. durch atherische Ole in GewUrzen).
Mixbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Messereinsatz nicht in der Spltlmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. FUr wenige Sekunden
auf Stufe M stellen. Wasser ausschitten und
Mixer mit klarem Wasser aussptilen.
Mixer zerlegen Bild L
® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen, Bei Bedarf den
Mixerdeckel zu Hilfe nehmen.
Der Messereinsatz wird gelost.
® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.
Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

® Messereinsatz an den Fligeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Fligel die Markierung auf dem Mixerbecher
abdeckt (Positionierung —> Bild L6).

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem
Wasser abspulen. So trocknen Rickstande
nicht an.

Saftzentrifuge reinigen Bild M
Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb
vom Reibbehélter abnehmen. Teile unter
flieBendem Wasser vorsplilen.

Lamellen des Filterkorbes vorsichtig
reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Passiereinsatz reinigen Bild N
Passiereinsatz zum Reinigen auseinander-
nehmen. Dazu unten an den Passierflligel
dricken und aus dem Passiersieb heraus-
nehmen.

Geréat aufbewahren

Netzstecker ziehen.
Mixerantrielb-Schutzdeckel schlie3en.
Schussel aufsetzen.

Zum Aufbewahren des Multifunktions-
messers immer den Messerschutz
aufsetzen.

® Kabel im Kabelfach verstauen.



Hinweis:

Die Aufbewahrungsmaoglichkeiten entnehmen
Sie Bild O. Vor der Benutzung alle Zubehdr-
teile aus der Schussel bzw. dem Mixer
nehmen. Nur die bendtigten Teile einsetzen.

Sonderzubehor - Scheiben

(im Fachhandel erhéltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

MZ5PS02 - zum Schneiden von Pommes
Frites und Obstsalatzutaten.

MZ5JS01 — zum Schneiden von asiatischem
GemUse.

MZ5RS01 — zum Raspeln von Kartoffeln fur
Kartoffelknddel und -puffer.

MZ5RS02 - zum Raspeln von NUssen,
gekuhlter Schokolade und Hartkase.
MZ5KP01 - zum Schneiden und Raspeln von
Obst, Gemuse und Kése.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

° Wichtiger Hinweis

1 Nach einer Stromunterbrechung den
Drehschalter auf 0/off stellen und
wieder einschalten.

Stérung:

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Behebung:

Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

® (Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® (Gerdt ca. 15 Minuten abkuhlen lassen, um
den Uberlastungsschutz zu deaktivieren.

® (Gerat wieder einschalten.
Sollte der Motor dann nicht starten, Gerat
abschalten und Netzstecker ziehen.
Bearbeitungsgut vollstandig entfernen.

Schiissel mit Zubehér

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) bis zum Anschlag festdrehen.

® Deckel (5) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerantriebs-Schutzklappe (2) schlieen.

de

Mixer

Stérung:

Gerét 1auft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) mit Deckel (5) aufsetzen und bis
zum Anschlag festdrehen.

® Mixer (7) bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixerdeckel (8a) aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte

an unseren Kundendienst.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Geréat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elekiro- und Elektronik-Altgeréte
W (waste electrical and electronic equipment
— WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie
gibt den Rahmen fUr eine EU-weit gliltige
Ricknahme und Verwertung der
} Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantiebedin-
gungen fur Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftrlckseite.

DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new SIEMENS appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as
use by guests in boarding houses, small hotels
and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
amounts of food for the household; see also
“Recipes and Tips” booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Operating Instructions refer to several
models. Differences are identified.

Please keep the Operating Instructions in a safe
place. If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating Instructions.

Use the appliance with original accessories only.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Base unit Figure A
1 Rotary switch
O/off = Stop
M Fast and continuous opera-
tion for maximum speed
hold down the rotary switch.
Settings 1-4= Operating speed
Setting1 = Minimum speed — slow
Setting 4 = Fastest speed — fast
2 Blender drive cover
3 Cord store
Bowl with accessories
4 Bowl
5 Lid
5a Pusher
5b Pusher insert
Tools
6a Tool holder
6b Multi-function blade
6¢c Stirrer
6d Kneading hook
6e Citrus press
6f Juice centrifuge
6g Mashing attachment

Figure A

Figure B
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6h Accessory box
6i Disc holder

Depending on the model, two or morediscs
are included with the appliance.

6j Slicing reversible disc — thick/thin

6k Shredding reversible disc — coarse/fine
6l Reversible slicing/shredding disc
6m Grating disc — medium-fine

6n Chipping disc

Blender

7 Blenderjug

8a Lid

8b Feed tube

8c Funnel

Safety information
Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications on the
rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.

Do not allow persons (also children) with restric-
ted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance attended
or if the appliance malfunctions, always pull out
the plug.

Do not pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out by
our customer service. Change accessories and
tools only when the appliance is at a standstill
(rotary switch 0/off). Use the appliance with
original accessories only. Never immerse the
base unit in water or place under running water.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories
for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

o Pull the cord out of the cord store.

® |Insert the mains plug.

Figure C



Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating, keep
fingers clear of the mixing bowl. Always use
the pusher (5a) for adding ingredients.
After switching off, the drive continues for
a short time. Change tools only when the
appliance is at a standstill. Before using the
bowl, always attach the blender drive cover
(2) and never the blender jug.

Multi-function blade (6b)
For cutting, chopping and stirring.

A Risk of injury from sharp blades!

Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

Figure D

® Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction. Lug on the bowl must
be located fully in the slot in the base unit.
® Inserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Place multi-function blade on the tool
holder (note position — Figure D4) and
release.

A Warning!

— Add ingredients to be processed always
after the tool has been inserted.

— Remove blade guard from multi-function
(6b) blade before inserting.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
base unit.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher. Pusher
insert can be used as a measuring jug.

en

A Warning!

The appliance can only be switched on to
process food in the bowl, with an attached
bowl, a lid which is attached and screwed
on tight as well as a blender drive cover
which is closed.

Stirrer (6¢) Figure E

for cream, beaten egg white and light dough.

Not suitable for hard ingredients (e.g. pieces of

butter from the refrigerator).

® Insert stirrer into the bowl (Figure 1a).

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Set the rotary knob to the desired setting
(see additional booklet “Recipes and tips”).

® To add ingredients, set rotary knob to
setting 2.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Kneading hook (6d) Figure E

for kneading heavy dough and mixing-in

ingredients that ought not be cut (e.g. raisins

and chocolate chips).

® Insert kneading hook into the bowl
(Figure 1b).

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Set the rotary knob to the desired setting
(see additional booklet “Recipes and tips”).

® Toadd furtheringredients, set rotary knob to
the desired setting.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

For some models:

Cutting discs Figure F
Slicing reversible disc (6j) — thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Shredding reversible disc (6k) — coarse/fine
for shredding fruit, vegetables and cheese.
Reversible slicing/shredding disc (6l)

for slicing and shredding fruit, vegetables and
cheese.

Grating disc (6m) — medium-fine

for shredding nuts, refrigerated chocolate and
hard cheese.
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Chipping disc (6n)

for slicing French fries (chips) and fruit salad

ingredients.

® Putting the discs on.
Turn required slicing/shredding side face up.
In the case of the grating disc (6m) and the
chipping disc (6n) place the correct side face
up (see Figure B). Place disc onto the disc
carrier such that the drive couplings on the
disc carrier grip into the disc openings.
Disc must rest on the lateral lug of the disc
carrier.

® Lightly rotating, attach disc carrier to the
drive axle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not put fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid to
arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
base unit.

e Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

Warning!

The discs referred to here are not suitable for

processing hard cheese, nuts, horseradish

and similar etc. Discs suitable for further

purposes are available from dealers, see

“Extra accessories”.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pressure
to the pusher.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add long and thin contents using the
pusher.

Warning!

Empty the bow! before it becomes so full that

the cutting or grating contents reach the disc

carrier.

Max. quantity: 500 g

Citrus press (6e) Figure G

For pressing the juice out of citrus fruits, e.g.

oranges, grapefruits, lemons.

Warning!

Before operating the appliance, close the

blender drive cover (2).
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® Attach the citrus press and rotate in
a clockwise direction. The lug on the filter
basket must be located fully in the slot in the
base unit.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruit, set the rotary
switch to setting 2 or 3 and press the fruit
onto the pressing cone.

® After using the citrus press, unscrew the
citrus press and remove the bowl.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before the

juice reaches the filter basket.

Max. quantity: 1000 g

Juice centrifuge (6f) Figure H

For squeezing the juice out of seeded fruit with

(e.g. apples and pears), currants and berries,

fruit with stones already removed, vegetables

(e.g. carrots or tomatoes).

® Attach bowl androtate as far as possible in
a clockwise direction.

® |Insert disc holder with filter basket.

® Attach lid for juice centrifuge and rotate in
a clockwise direction. Lid lug must be
located fully in the slot in the base unit.

o Set rotary knob to setting 3.

® Add fruit or vegetables through the fill tube
and only gently push forward with the
pusher. Cut beforehand if necessary.

® After processing, set the rotary knob to
setting 4 for a short time and let the
appliance run until the fruit pulp is totally
squeezed out.

Warning!

Empty the bowl! without delay:

— after processing 500 g,

— before juice has reached the disc holder.

Mashing attachment (6g) Figure |

for mashing soft/cooked fruit or vegetables.

® Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

® Attach mashing sieve with mashing flanks.

® Attach the cover and as far as possible in
a clockwise direction.

® Set the rotary knob to setting 4 (see
additional booklet “recipes and tips”).

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before the

juice reaches the filter basket.

Max. quantity: 1000 g



After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

— Remove tool holder together with the
multi function blade out of the bowl.
Remove the multifunction blade from
the tool holder.

After cleaning the multi function
blade, affix the blade protectors.

— Take kneading hook and/or stirrer out
of the bowl.

— Take mashing attachment and/or juice
centrifuge out of the bowl.

— Lift the tool holder on the recesses
from the bowl. Take out discs.

o Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Blender Figure J

é Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Blender will not operate until the lid has

been screwed on tight. Do not remove/

attach the blender until the drive is at

a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate when empty.

Blending

Warning!

To operate the blender, the blender lid and

bow!l must be attached and screwed on tight

with the lid. Take the tools out of the bowl!

® Open blender drive cover.
In addition, press the button in the middle
of the lid and let it go.

® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and rotate
as far as possible in a clockwise direction.
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® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.5 litres
(frothing or hot liquids max. 0.5 litres).
Optimum processing quantity of solid
ingredients = 125 g.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in the
slot in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After blending

® Set the rotary switch to 0/off.

o Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

after use see “Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged. Do NOT use
abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® \Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades with bare hands.
Clean them with a brush.

All parts are dishwasher-safe.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

11
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The plastic parts may become discoloured,
for example if processing carrots and red
cabbage, and can be removed with a few
drops of cooking oil.

The stirrer can be taken apart for cleaning.
For this, pull the stirrer from the holder and
remove lid (Figure K). Put back together after
cleaning.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs). The blender
jug, lid and funnel are dishwasher-safe.
Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not soak
in water).
Tip: Pour a little water and washing-up liquid into
the attached blender. Switch on at setting M
for several seconds. Pour out the water and rinse
the blender with clean water.
Taking the blender apart Figure L
® Upon the flanks, rotate the blade insertin an
anti-clockwise direction. If required, make
use of the blender lid. The blade insert
is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® Insert blade insert from below into blender
Jug.

® Firmly screw on the blade insert by the
wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until a wing
covers the mark on the blender jug
(position — Figure L6).

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe.

It is recommended to rinse the pressing

cone immediately after use on all sides under

running water. Doing so prevents residue from

drying on.
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Cleaning the juice centrifuge Figure M
To clean the juice centrifuge remove the filter
basket from the disc holder. Pre-rinse parts
under running water.

Carefully clean the slats of the filter basket
so as not to damage them.

Cleaning the mashing

attachment Figure N
Take mashing attachment apart for cleaning.
For this, press underneath on the mashing
flanks and remove from the mashing sieve.

Storing the appliance

o Pull out the mains plug.

Attach the blender drive cover.

Attach the bowl.

Always store the multi-function blade
with the blade guard attached.

e Stow the cord in the cord store.

Note:

Possibilities for storing can be found in
Figure O. Take all accessory parts out of the
bowl and/or blender before use. Only insert
the parts needed.

Extra accessories - Discs

(available from a specialist outlet if not included
with the appliance)

MZ5PS02 - for slicing French fries (chips) and
fruit salad ingredients.

MZ5JS01 - for slicing Asian style vegetables.
MZ5RS01 - for shredding potatoes for potato
dumplings and fritters.

MZ5RS02 - for shredding nuts, refrigerated
chocolate and hard cheese.

MZ5KPO01 - for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information

[

1 After power has been disrupted,
set rotary knob to 0/off and switch
on again.

Fault:

Appliance switches off during use.

Remedial action:

The overload protection feature has been

activated.

o Switch off the appliance and pull out the
mains plug.
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® | eave the appliance to cool down for
approx. 15 minutes in order to deactivate
the overload protection.

® Switch on appliance again.
Then, if the motor doesn’t start.
Switch off the appliance and remove plug.
Completely remove the food to be
processed.

Bowl with accessories

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and screw on tight as far
as possible.

® Attach lid (5) and screw on tight as far as
possible.

® Close the blender drive cover (2).

Blender

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and lid (5) and screw on
tight as far as possible.

® Screw the blender (7) on tight as far as
possible.

® Attach the blender lid (8a) and screw on tight
as far as possible.

If other malfunctions occur, please consult

or customer service.

Disposal

This appliance has been identified
E in accordance with the European
— directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
SIEMENS et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.
N’utilisez I'appareil que pour traiter des
quantités et le faire pendant des durées
habituelles dans un ménage.

Voir la brochure supplémentaire intitulée

« Recettes et conseils ».

L’appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles. Les différences sont indiquées.
Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez la notice d'instructions a ce dernier.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base Figure A
1 Interrupteur rotatif

O/off = Stop

M = Marche momentanée

Vitesse de marche la plus
élevée, maintenir
Pinterrupteur rotatif

Positions 1-4=Vitesse de travalil

Position 1 = Basse vitesse —
Marche lente

Position 4 = Haute vitesse, marche
rapide

2 Clapet de protection du moteur du mixeur
3 Rangement du cordon

Bol avec accessoires

4 Bol mélangeur

5 Couvercle

5a Pilon poussoir

5b Insert de pilon poussoir

Figure A
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Accessoires

6a Porte-accessoires
6b Lame multifonctions
6¢c Fouet mixeur

6d Crochets malaxeurs
6e Presse-agrumes

6f Centrifugeuse

6g Tamis

6h Boite a accessoires
6i Porte-disque

Figure B

Selon le modele, I'appareil est livré d’origine
avec deux disques ou plus.

6j Disque réversible a émincer — épais/mince
6k Disque réversible a raper — grossier/fin

6l Disque réversible a émincer/raper

6m Disque a raper — mi-fin
6n Disque a frites/lanieres
Mixeur

7 Bol mixeur

8a Couvercle

8b Ouverture pour ajout
8c Entonnoir

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur la
plaque signalétique.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégéat.
Eloignez les enfants de I'appareil. Surveillez les
enfants pour empécher qu’ils ne jouent avec
I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Apres chaque utilisation, débranchez la fiche
méale de la prise de courant, de méme avant de
le nettoyer et de le remonter, avant de quitter la
piece et si un dérangement survient.

Le cordon d’alimentation ne doit pas se trouver
a proximité immeédiate d’arétes vives et de
surfaces tres chaudes.

Pour ne pas prendre de risques, les réparations
de I'appareil, par exemple le remplacement
d’un cordon endommagé, sont des opérations
réservées au service apres-vente.

Figure C
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Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/off) et apres
avoir débranché la fiche méle de la prise de
courant. N'utilisez I'appareil qu’avec des
accessoires d’origine. Ne plongez jamais
I'appareil de base dans I'eau et ne le tenez
jamais sous I'eau du robinet !

Utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil

a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

Bol mélangeur avec accessoires/
Outils

Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir (5a). Aprés que
vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement.

Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I'entrainement. Les travaux dans
le bol mélangeur ne doivent avoir lieu
qu’apres avoir fermé le clapet (2)
protégeant I’entrainement du mixeur,

et jamais avec le bol mixeur en place.

Lame multifonctions (6b)
Pour réduire, hacher et mélanger.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame multifonctions que
par la poignée en matiere plastique.

Figure D

® Posezle bol mélangeur et tournez-le dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée. La saillie située contre le bol doit
arriver en assise jusqu’a La butée située
dans la fente de I'appareil de base.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame multifonctions sur le
porte-accessoires (tenez compte de la
position — Figure D4) puis relachez-le.



A Attention !

— N’ajoutez les produits a traiter qu’apres
avoir monté les accessoires.

— Sortez la lame multifonctions (6b) de son
fourreau avant de la mettre en place.

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu’a La butée située dans la fente de
I'appareil de base.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut aussi
servir de gobelet gradué.

A Attention !

Lorsque vous travaillez avec le bol
meélangeur, I'appareil ne se laisse allumer
que si le bol mélangeur a été mis en place
avec son couvercle puis tourné a fond, et
que si le clapet protégeant I’entrainement
adu mixeur se trouve en position fermée.

Fouet mixeur (6¢) Figure E

pour battre la creme, monter les ceufs en neige

et fouetter les pates peu épaisses.

Ne convient pas avec les ingrédients fermes

(par ex. les morceaux de beurre sortis du

réfrigérateur).

® Mettez le fouet mixeur dans le bol
(figure 1a).

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue (voir fascicule supplémentaire
« Recettes et astuces »).

® Pour ajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 2.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.
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Crochet malaxeur (6d) Figure E

Pour malaxer les pates épaisses et incorporer

des ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(par exemple les raisins secs, les plaquettes

de chocolat).

® Mettez le crochets malaxeurs dans le bol
(figure 1b).

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue (voir fascicule supplémentaire
« Recettes et astuces »).

® Pour rajouter des ingrédients, réglez
I'interrupteur rotatif sur la vitesse voulue.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

Selon le modéle :

Disques a réduire

Disque réversible a émincer (6j) —

épais/mince

pour émincer les fruits et légumes.

Disque réversible a raper (6k) — grossier/fin

pour raper les fruits, les Iégumes et le fromage.

Disque réversible a émincer/raper (6l)

pour émincer et raper les fruits, les légumes et

le fromage.

Disque a raper (6m) — mi-fin

pour raper les noix, le chocolat réfrigéré et le

fromage dur.

Disque a frites/laniéres (6n)

pour émincer les pommes de terre en frites et

émincer les ingrédients des salades de fruits.

® Posez le disque.
Le c6té actif de la rape est celui tourné vers
le haut. Disque a raper (6m) et disque a
frites / lanieres (6n) : posez le disque avec le
bon coté tourne vers le haut (voir figure B).
Posez le disque sur le porte-disque de sorte
que les taquets entraineurs de ce dernier
engrenent dans les orifices a cet effet du
disque. Le disque doit appliquer sur les
picots latéraux du porte-disque.

® Posez le porte-disque et imprimez-lui une
légere rotation sur I'axe d’entrainement.

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
N’introduisez pas les doigts dans ['orifice
d’ajout. Pour gjouter des aliments, n’utilisez
que le pilon poussoir.

Figure F
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® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu’a La butée située dans la fente de
I'appareil de base.

® \ersez les aliments a émincer ou raper.

Attention !

Les disques indiqués ne conviennent pas pour

traiter le fromage dur, les noix, le raifort et

assimilés. Des rapes adaptées a d’autres

ingrédients sont en vente dans le commerce

spéecialisé (voir les accessoires en option).

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.

Attention !

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu’il

ne se remplisse au point que les aliments

eémincés ou rdpés atteignent le porte-disque.

Quantité maximale : 500 g

Presse-agrumes (6€) Figure G
Cet appareil sert a presser les agrumes tels
que les oranges, les pamplemousses et les
citrons.

Attention !

Les travaux ne doivent étre réalisés qu’avec

le clapet de protection (2) fermé ; ce clapet

équipe I'entrainement du moteur.

® Posez le presse-agrumes (fleche de la
presse sur la fleche du bol mélangeur) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre. La saillie située contre le panier filtre
doit arriver en assise contre la butée située
dans la fente de I'appareil de base.

® Posez le cone puis appuyez.

® Pour presser les fruits, amenez I'interrupteur
rotatif sur la position 2 ou 3 puis appuyez le
fruit sur le cone.

® Apres le travall, tournez le presse-agrumes
pour le libérer puis retirez le bol mélangeur.

Attention !

Tenez compte du niveau de remplissage.
Videz le bol mélangeur avant que le jus
n’atteigne le panier filtre.

Quantité maximale : 1 000 g
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Centrifugeuse (6f) Figure H

Pour extraire le jus des fruits a graines (par ex.

pommes, poires), des baies, des fruits

dénoyautés, des légumes (par ex. carottes,

tomates).

® Posez le bol mélangeur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée.

® Mettez en place le récipient a raper avec
le panier filtre.

® Posez le couvercle sur la centrifugeuse
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre. La saillie du couvercle doit
arriver en assise jusqu’a La butée située
dans la fente de I'appareil de base.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur la
position 3.

® Introduisez les fruits ou légumes par
I'orifice de remplissage et, pour les faire
avancer, n’appuyez dessus que légere-
ment a I'aide du pilon poussoir.
Découpez les au préalable en morceaux
Si nécessaire.

® A lafin de cette opération, amenez
I'interrupteur rotatif brievement sur la
position 4 puis faites marcher I'appareil
le temps nécessaire a ce que le jus soit
entierement extrait de la pulpe.

Attention !

Videz le bol suffisamment t6t :

— apres avoir traité environ 500 grammes,

— avant que le jus n’atteigne le récipient
a raper.

Tamis (6g) Figure |

pour mouliner les fruits ou légumes tendres ou

cuits.

® Posez le bol mélangeur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

® Posez le crible avec lame a mouliner.

® Posez le couvercle et tournez-le jusqu’a la
butée dans le sens des aiguilles d’une
montre.

® Réglezl'interrupteur rotatif sur la position 4
(voir fascicule supplémentaire « Recettes et
astuces »).

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par Iorifice d’ajout.

Attention !

Tenez compte du niveau de remplissage.

Videz le bol mélangeur avant que le jus

n’atteigne le panier filtre.

Quantité maximale : 1 000 g



Apres le travail
® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/ off.
® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
® Toumez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
® Retirez le I'accessoire :
Du bol mélangeur, retirez le porte-
accessoires avec la lame multifonction.
Du porte-accessoire, retirez la lame
multifonction.
Apres le nettoyage de la lame
multifonctions, fixez le fourreau
de la lame.

— Retirez le crochet malaxeur et le fouet
mixeur du bol.

— Retirez le tamis et/ou la centrifugeuse
du bol.

— Par les évidements, sortez le porte-
accessoires du bol mélangeur. Retirez-
en les disques.

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Mixeur Figure J

Risque de blessures avec les
A lames tranchantes/I’entraine-
ment en rotation !
N’introduisez jamais les doigts dans
le mixeur en place !
Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond. Ne retirez/

posez le mixeur qu’apres avoir arrété
I'entrainement.

A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
tres chauds, de la vapeur traverse
I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,5 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés
(sauf les glacons). Ne faites pas tourner
le mixeur a vide.
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Utilisation du mixeur

Attention !

Pour utiliser le mixeur, il faut avoir posé le
couvercle du mixeur, le bol mélangeur avec

son couvercle et les avoir tourné a fond.
Retirez les accessoires du bol !

Oou
[ ]

ou
[ ]

Ouvrez le clapet protégeant I'entrainement
du mixeur. Pour ce faire, appuyez sur le
bouton au milieu du clapet puis relachez-le.
Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur

le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale d’ingrédients liquides =
1,5 litres (Liguides moussants ou tres
chauds 0,5 litres maximum)

Quantité optimale si I'aliment est ferme =
100 grammes.

Posez le couvercle puis tournez-le dans le
sens des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit arriver en assise jusqu’a la
butée située dans la fente que comporte

la poignée du mixeur.

Réglez interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

Retirez le couvercle et versez les ingrédients

retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

versez les ingrédients liquides par I'entonnair.

Apres utilisation du bol mixeur

Amenez interrupteur rotatif sur la position
0/off.

Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence
immédiatement apres utilisation.
Voir « Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !
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Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de detergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-tout

Sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

ﬁ Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les tranchants de la lame
avec les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les piéces en plastique dans
le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer.

Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez supprimer
cette coloration avec quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Vous pouvez démonter le fouet mixeur pour le
nettoyer. Pour ce faire, détachez doucement
le fouet de sa fixation et retirez le couvercle
(figure K). Remontez-le apres le nettoyage.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les
résidus de sécher dedans et d’attaquer le
plastique (par ex. par les huiles essentielles
présentes dans les épices). Le bol mixeur, le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous 'eau du robinet (ne le
laissez pas tremper dans 'eau).

Un conseil : dans le mixeur en place, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle.

Réglez I'entrainement pendant quelques

secondes sur la position M. Jetez ensuite 'eau

puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Démonter le mixeur Figure L

® Par les ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Si nécessaire, servez-vous du couvercle du
mixeur pour vous aider. Ceci desserre le
porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Au cours de cette opération, vissez
au minimum jusgu’a ce qu’une ailette
recouvre le repére sur le bol mixeur
(positionnement —> Figure L6).

Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Rincez le cdne sur tous les cotés, sous I'eau
du robinet, et de préférence immeédiatement
apres utilisation. Ceci empéche les résidus de
sécher dessus.

Nettoyez la centrifugeuse  Figure M
Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez le
panier-filtre du récipient a raper. Rincez
d’abord les pieces sous I'eau du robinet.
Nettoyez prudemment les lamelles du
panier-filtre pour ne pas les endommager.

Nettoyez le tamis Figure N
Démontez le tamis pour le nettoyer. Pour ce
faire, appuyez en bas contre lalame a mouliner
et sortez-la du tamis.

Ranger I'appareil

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Fermez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

® Posez le bol mélangeur.

® Pour ranger la lame multifonctions,
posez toujours le fourreau dessus.

® Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement.



Remarque :

Pour connaitre les possibilités de rangement,
reportez-vous a la figure O. Avant I'utilisation,
sortez tous les accessoires du bol mélangeur
et/ou du mixeur. Ne mettez en place que les
pieces dont vous avez besoin.
Accessoires en option - Disques
(S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé)

MZ5PS02 - Pour émincer les pommes de
terre en frites et émincer les ingrédients des
salades de fruits.

MZ5JS01 - Pour émincer les légumes
asiatiques.

MZ5RS01 — Pour raper les pommes de terre
et confectionner des boulettes et galettes

de pommes de terre.

MZ5RS02 — Pour raper les noix, le chocolat
réfrigéré et le fromage dur.

MZ5KP01 - Pour couper et raper les fruits, les
légumes et le fromage.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

° Remarque importante

1 Aprés une interruption de courant,
ramenez I'interrupteur rotatif sur
0/off puis rallumez I'appareil.

Dérangement :

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Reméde :

La protection anti-surcharge est activée.

® FEteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

® |aissez I'appareil refroidir environ
15 minutes pour que la protection anti-
surcharge se désactive a nouveau.

® Rallumez I'appareil.
Si le moteur devait ne pas démarrer,
éteignez I'appareil et débranchez sa fiche
méale de la prise de courant.
Enlevez intégralement les produits que vous
étiez en train de traiter.
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Bol mélangeur avec accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Reméde :

® Vissez le bol mélangeur (4) jusqu’a la butée.

® Posez le couvercle (5) puis vissez-le a fond
jusqu’a la butée.

® Fermez le clapet (2) protégeant
I'entrainement du mixeur.

Mixeur

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Reméde :

® Posez le bol mélangeur (4) avec le couvercle
(5) puis tournez a fond jusqu’a la butée.

® Toumez le mixeur (7) afond jusqu’ala butée.

® Posez le couvercle mixeur (8a) puis tournez
a fond jusqu’a la butée.

En présence de dérangements non

mentionnés ici, veuillez vous adresser a notre

service apres-vente.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E/ avec la directive communautaire

— européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire
de I'UE, d’une reprise et d’un recyclage
des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables

sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
SIEMENS.

Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio é destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello
domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende
agricole e altre aziende di produzione, nonché
I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel
e simili strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,

vedi libretto supplementare «Ricette e consigli».

|_"apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni. Le differenze sono
contrassegnate.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare insieme il libretto d’istruzioni per
I'uso.

Usare I'apparecchio solo con accessori
originali.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base Figura A
1 Interruttore rotante

O/off = Arresto

M = Funzionamento «pulser»

massimo numero di giri,
mantenere il selettore.
Livelli 1-4 = Velocita di lavoro
Grado 1 = Basso numero di giri — lento
Grado4 = Alto numero di giri — veloce
2 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
3 Vano portacavo
Ciotola con accessori
4 Ciotola
5 Coperchio
5a Pestello
5b Inserto pestello

Figura A
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Utensili

6a Portautensili

6b Lama multifunzione
6¢c Frusta

6d Impastatore

6e Spremiagrumi

6f Centrifuga per succhi
6g Accessorio passatutto
6h Box accessori

6i Portadisco

A seconda del modello, la fornitura
comprende due o piu dischi.

Figura B

6j Disco doppia funzione taglio — spesso/
sottile

6k Disco doppia funzione grattugia — grosso/
fine

6l Disco doppia funzione taglio/grattugia

6m Disco grattugia — medio-fine

6n Disco per taglio longitudinale

Frullatore

7 Bicchiere frullatore

8a Coperchio

8b Apertura di aggiunta

8c Bicchierino dosatore

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e usare I'apparecchio solo
rispettando i dati della targhetta d’identifica-
zione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni.

Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
bambini. Impedire ai bambini di giocare con
I’apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta
percezione sensoriale o ridotte capacita mentali
oppure con carenti esperienze e conoscenze,
a meno che non siano sorvegliate o non siano
state istruite all’'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e dell’assemblaggio, prima di allonta-
narsi oppure in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve trovarsi nelle
immediate adiacenze di spigoli vivi e di superfici
molto calde.

Figura C



Per evitare pericoli, le riparazioni all’appa-
recchio, come p. es. la sostituzione del cavo
di alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo
quando I'apparecchio & fermo (manopola
su 0/off) e spina di alimentazione & estratta.
Usare 'apparecchio solo con accessori
originali. Non immergere mai I'apparecchio
base in acqua, né lavarlo sotto acqua
corrente.

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparecchio
ed accessori, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

® Estrarre il cavo dal vano portacavo.

® |nserire la spina di alimentazione.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gli
ingredienti usare sempre il pestello (5a).
Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua ancora brevemente
a girare. Sostituire I'utensile solo ad
ingranaggio fermo. E consentito eseguire
lavori nella ciotola solo il con coperchio di
sicurezza ingranaggio frullatore (2) chiuso
e mai con il bicchiere frullatore applicato.

Lama multifunzione (6b) Figura D
per sminuzzare, macinare, € miscelare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama multifunzione solo
sull’impugnatura di plastica.

® Applicare la ciotola e ruotarla in senso orario
fino all’arresto. Il nasello della ciotola deve
entrare fino al’arresto nella fessura
dell’apparecchio base.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Montare lalama multifunzione o il disco
sbattitore sul portautensile (attenzione
alla posizione — figura D4) e rilasciare.

A Attenzione!

— Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensili.

— Prima di applicare la lama multifunzione
(6¢) estraria dalla custodia.

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
€ ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell’apparecchio
base.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® FEstrarre il pestello ed introdurre di
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L’inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.

fi} Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola montata

e coperchio applicato e fissato, nonché con
il coperchio di protezione ingranaggio
frullatore chiuso.

Frusta (6¢) Figura E
per panna, albume montato e paste leggere.
Non idoneo per ingredienti solidi (per es. pezzi
di burro presi direttamente dal frigorifero).
® Inserire la frusta nel contenitore (Figura 1a).
® ntrodurre gli ingredienti.
® Applicare il coperchio con pestello e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® Disporre la manopola sul grado desiderato
(vedi fascicolo supplementare «Ricette
e consigli»).
® Per aggiungere ingredienti ruotare
la manopola su grado 2.
® FEstrarre il pestello ed introdurre
gli ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.
Braccio impastatore (6d) Figura E
per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(per es. uva passa, scaglie di cioccolato).
® Inserire il braccio impastatore nel
contenitore (Figura 1b).
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® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con pestello e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Disporre la manopola sul grado desiderato
(vedi fascicolo supplementare «Ricette
e consigli»).

® Per aggiungere ingredienti disporre la
manopola sul grado desiderato.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

A seconda del modello:

Disco sminuzzatore

Disco doppia funzione taglio (6j) —

spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Disco doppia funzione grattugia (6k) —

grosso/fine

per grattugiare frutta, verdura e formaggio.

disco doppia funzione taglio/grattugia (6l)

per tagliare e grattugiare frutta, verdura

e formaggio.

disco per grattugiare (6m) — medio-fine

per grattugiare noci, cioccolato freddo

e formaggio duro.

disco per taglio longitudinale (6n)

per tagliare patatine fritte e ingredienti

per macedonia di frutta.

® Appoggiare il disco,
Ruotare verso I'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Per il disco grattugia (6m)
ed il disco per il taglio longitudinale (6n)
mettere in alto il lato giusto (vedi figura B)
Deporre il disco sul portadisco in modo che
i trascinatori del portadisco entrino nelle
aperture dei dischi. Il disco deve poggiare
sui perni laterali del portadisco.

o Applicare il portadisco con leggera rotazione
sull’'asse motore.

Figura F

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell’apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare
solo il pestello.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia sulla
ciotola) e ruotare in senso orario.
I nasello del coperchio deve entrare fino
al’arresto nella fessura dell’apparecchio
base.

® Introdurre gli alimenti da tagliare
0 grattugiare.
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Attenzione!

| suddetti dischi non sono idonei per la lavora-

zione di formaggio duro, noci, rafano e simili.

Dischi idonei per altri scopi sono disponibili nel

commercio specializzato (vedi accessori speciall).

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Spingere con il pestello gli alimenti da tagliare
0 grattugiare solo con leggera pressione.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Introdurre gli alimenti lunghi e sottili
attraverso Il pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto

che gli alimenti tagliati o grattugiati

raggiungano il portadisco.

Quantita di riempimento max.: 500 g

Spremiagrumi (6€) Figura G

per spremere agrumi, per €s. arance,

pompelmi, limoni.

Attenzione!

| lavori devono essere eseguiti solo con

il coperchio di sicurezza dell’'ingranaggio

frullatore (2) chiuso.

® Applicare lo spremiagrumi (freccia sullo
spremiagrumi sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario. Il nasello del
cestello-filtro deve entrare fino all’arresto
nella fessura dell’apparecchio base.

® Applicare e premere il cono di spremitura.

® Per spremere i frutti disporre la manopola
sulla velocita 2 oppure 3 e schiacciare il
frutto sul cono di spremitura.

® Concluso il lavoro, rimuovere lo
spremiagrumi e togliere la ciotola.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello. Vuotare la ciotola

prima che il succo raggiunga il cestello-filtro.

Quantita di riempimento max.: 1.000 g

Centrifuga per succhi (6f) Figura H

per estrarre succhi da frutta con semi (per es.

mele, pere), bacche, frutta snocciolata,

verdura (per es. carote, pomodori).

® Applicare la ciotola e ruotarla in senso
orario fino all’arresto.

® |Inserire I'accessorio centrifuga con
cestello raccoglipolpa.

® Applicare il coperchio della centrifuga per
succhi e ruotarlo in senso orario. Il hasello
del coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dell’apparecchio base.



® Ruotare la manopola su velocita 3.

® Introdurre la frutta o verdura nella
bocchetta di carico e spingere esercitando
solo una leggera pressione con il pestello.
Se necessario, prima spezzettare.

o Alla fine del lavoro disporre brevemente
la manopola sul grado 4 ¢ fare funzionare
I’apparecchio finché la polpa di frutta non
e stata completamente centrifugata.

Attenzione!

Vuotare tempestivamente il contenitore:

— dopo avere lavorato max. 500 grammi,

— prima che il succo abbia raggiunto
I'accessorio centrifuga.

Accessorio passatutto (6g) Figura |

per passare frutta o verdura tenera o cotta.

® Applicare la ciotola e ruotarla in senso
orario fino all’arresto.

® Applicare il passino con pala per passare.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.

® Disporre la manopola sul grado 4
(vedi fascicolo supplementare
«Ricette e consigli»).

e Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello. Vuotare la ciotola

prima che il succo raggiunga il cestello-filtro.

Quantita di riempimento max.: 1.000 g

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® [Estrarre la spina di alimentazione.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
€ rimuoverlo.

® Fstrarre I'utensile:

— Estrarre dal contenitore il portautensile
con la lama multifunzione. Staccare la
lama multifunzione dal portautensile.
Dopo la pulizia della lama multi-
funzione applicare la protezione della
lama.

— Estrarre il braccio impastatore o la
frusta dal contenitore.

— Estrarre 'accessorio passatutto o la
centrifuga per succhi dal contenitore.

— Estrarre il portadisco dalla ciotola
prendendolo sulle aperture.

Estrarre il disco.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
€ rimuoverla.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».
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Frullatore Figura J

Pericolo di ferite a causa di lame
A taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Il frullatore funziona solo con il coperchio
ben stretto. Rimuovere/applicare il
coperchio solo quando il motore € fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di

liquido molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione il frullatore, il coperchio

del frullatore e la ciotola con il coperchio

devono essere applicati e bloccati.

Togliere gli accessori dalla ciotola!

® Togliere il coperchio di sicurezza per
I'ingranaggio del frullatore.
A tal fine premere il pomello al centro
del coperchio e rilasciare.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.

® ntrodurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,5 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidi molto
caldi massimo 0,5 litri).
Quantita ottimale di lavorazione, solidi =
100 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all’arresto nella fessura dell'impugnatura
del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® Togliere il coperchio e introdurre gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed
aggiungere un poco alla volta gli ingredienti
solidi attraverso I'apertura di aggiunta
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oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
€ rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
€ rimuoverlo.

Consiglio: € opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, ne lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

detergenti abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare le lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non

incastrare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Nella lavorazione per es. di carote e cavolo
rosso, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

La frusta puo essere smontata per la pulizia.
A tal fine estrarre con precauzione la frusta dal
supporto e rimuovere il coperchio (figura K).
Rimontare dopo la pulizia.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.
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E opportuno lavare il frullatore subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui
e la plastica non viene corrosa (p. es. da off
eterici contenuti nelle spezie). Il bicchiere frulla-
tore, il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie.
Non lavare I'inserto lame in lavastoviglie, ma
sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo
nell’acqua).
Consiglio: versare un poco di acqua con
detersivo per piatti nel frullatore applicato.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita M. Versare 'acqua e sciacquare poi il
frullatore con acqua pura.
Scomporre il frullatore Figura L
® Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo
in sento antiorario. Se necessario aiutarsi
con il coperchio del frullatore. L'inserto lame
si stacca.
® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello di
tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
€ gia montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull’inserto lame.

® |Inserirel'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cio facendo ruotare
almeno finché un’aletta non copre il riferi-
mento sul bicchiere frullatore (posizione
—> Figura L6).

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti
i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosi i residui non si essiccano.

Pulire la centrifuga

per succhi Figura M
Per pulire la centrifuga per succhi estrarre

il cestello raccoglipolpa dall’accessorio centri-
fuga. Sciacquare preliminarmente le parti sotto
acqua corrente.

Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.

Pulire I'accessorio

passatutto Figura N
Per la pulizia smontare I'accessorio

passatutto. A tal fine premere in basso sulla
pala per passare ed estrarla dal passino.



Conservare I'apparecchio

® [Estrarre la spina di alimentazione.

® Applicare il coperchio di sicurezza per
I'ingranaggio del frullatore.

® Applicare la ciotola.

® Per conservare la lama multifunzione
applicare sempre la custodia.

® Riporre il cavo nel vano portacavo.

Avvertenza:

Le possibilita di conservazione risultano dalla

figura O. Prima dell’'uso togliere dalla ciotola

tutti gli accessori e togliere il frullatore.

Applicare solo le parti necessarie.

Accessori speciali — dischi

(Reperibili presso i rivenditori specializzati,

se non compresi nella fornitura)

MZ5PS02 - per tagliare patatine fritte

e ingredienti per macedonia di frutta.

MZ5JS01 - per tagliare verdura asiatica

MZ5RS01 - per grattugiare patate per

gnocchi di patate e frittelle di patate.

MZ5RS02 - per grattugiare noci, cioccolato

freddo e formaggio duro.

MZ5KPO01 — per tagliare e grattugiare frutta,

verdura e formaggio

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre
la spina di alimentazione.

Avvertenza importante

®

1 Dopo un’interruzione dell’alimenta-
zione elettrica, disporre la manopola
su 0/off ed inserirla di nuovo.

Guasto:

L’apparecchio si spegne durante 'uso.

Rimedio:

La sicurezza di sovraccarico si & attivata.

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Per disattivare la sicurezza di sovraccarico,
lasciare raffreddare I'apparecchio per
15 minuti.

® Accendere di nuovo I'apparecchio.
Se ora il motore non dovesse awviarsi,
spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina.
Rimuovere completamente gli alimenti
lavorati.

Ciotola con accessori

Guasto:

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio:

® Ruotare la ciotola (4) fino all’arresto.

® Applicare il coperchio (5) e ruotarlo fino
all’arresto.

® Chiudere il coperchio di sicurezza
ingranaggio frullatore (2).

Frullatore

Guasto:

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio:

® Applicare la ciotola (4) con il coperchio (5)
e ruotare fino all’arresto.

o Ruotare il frullatore (7) fino al’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore (8a)
e ruotarlo fino all’arresto.

In caso di altri guasti, preghiamo di rivolgersi

al nostro servizio assistenza clienti.

Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe SIEMENS-apparaat.
Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten

vindt u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden; zie het
boekje ,Recepten en tips”.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Basisapparaat Afb. A
1 Draaischakelaar
O/off = Stop
M = Momentschakeling
hoogste toerental,
draaischakelaar
vasthouden.
Standen 1-4 = Werksnelheid
Stand 1 = Laag toerental — langzaam
Stand 4 = Hoog toerental — snel

2 Mixeraandrijving-beschermklep
3 Snoeropbergvak

Kom met toebehoren

4 Kom

5 Deksel

b5a Stopper
5b Stopperinzetstuk

Afb. A

26

Hulpstukken Afb. B
6a Hulpstukhouder

6b Multifunctioneel mes

6¢ Roergarde

6d Kneedhaak

6e Citruspers

6f Sapcentrifuge

6g Zeefinzetstuk

6h Toebehorendoos

6i schiffhouder

Afhankelijk van het model omvat de levering
twee of meer schijven.

6j Snijschijf — dik/dun
6k Raspschijf — grof/fin
6l Snij-/raspschijf

6m Maalschijf — middelfijn
6n Reepjes-snijschijf
Mixer

7 Mengbeker

8a Deksel

8b Vulopening

8c Trechter

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en
gebruiken volgens de gegevens op het
typeplaatie.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien

het aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door
personen (ook kinderen) met verminderde
zintuiglijke waarneming of geestelijke
vermogens, of door personen met
onvoldoende ervaring en kennis, tenzij deze
onder toezicht staan van of zijn geinstrueerd
over het gebruik van het apparaat door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Afb. C



Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice. Toebehoren
en hulpstukken uitsluitend vervangen wanneer
het apparaat stilstaat (draaischakelaar op 0/off)
en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig reinigen
voordat u ze in gebruik neemt, zie ,,Reiniging en
onderhoud”.

Voorbereiden
® Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

® Het snoer uit de snoerhouder trekken.
® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/

hulpstukken
Verwondingsgevaar door

A roterende hulpstukken!

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper (5a)
gebruiken. Na uitschakeling bljjft de
aandrijving nog even lopen. Hulpstukken
uitsluitend verwisselen wanneer de
aandrijving stilstaat. Werk altijd met een
gesloten mixeraandrijving-beschermklep (2)
en nooit met een op het apparaat
geplaatste mengkom.

Multifunctioneel mes (6b) Afb. D

voor fijinmaken, hakken en roeren.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het multifunctionele mes alleen vastpakken
aan de kunststof rand.

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.
De uitstulping van de kom moet tot aan de
aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.
® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen in de
kom.
— Multifunctioneel mes op de hulpstuk-
houder plaatsen (positionering in acht
nemen — afb. D4) en loslaten.
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A Attentie!

— De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken ziin aangebracht.

— Het multifunctionele mes (6b) uit de
mesbescherming halen voordat u het
aanbrengt.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

A Attentie!

Bij werkzaamheden in de mengkom kan
het apparaat alleen worden ingeschakeld
wanneer de kom is aangebracht, het deksel
is aangebracht en vastgedraaid en de
mixeraandrijving-beschermklep is gesloten.

Gardeschijf (6¢) Afb. E

voor room, geklopt eiwit en dun deeg.

Niet geschikt voor vaste ingrediénten

(bijv. stukken boter uit de koelkast).

® (Garde in de kom steken (afb. 1a).

® De ingrediénten toevoegen.

® Deksel met stopper aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten (zie het bijgevoegde boekje
~Recepten en tips”).

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op stand 2 zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Kneedhaak (6d) Afb. E

voor het kneden van dik deeg en het mengen

van ingrediénten die niet fijingemaakt moeten

worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

® Kneedhaak in de kom steken (afb. 1b).

® De ingrediénten toevoegen.
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® Deksel met stopper aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten (zie het bijgevoegde boekje
~Recepten en tips”).

® Om ingrediénten bij te vullen de draai-
schakelaar op de gewenste stand zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Athankelijk van het model:

Fijnmaakschijven

Snijschijf (6j) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.

Raspschijf (6k) — grof/fijn

voor het raspen van fruit, groente en kaas.

Snij-/raspschijf (6)

voor het snijden en raspen van fruit, groente

en kaas.

Raspschijf (6m) — middelfiin

voor het raspen van noten, chocola en harde

kaas.

Reepjes-snijschijf (6n)

voor het snijden van patates frites en

ingrediénten voor vruchtensalades.

® Schijf aanbrengen.
Gewenste snij-/raspzijde naar boven keren.
De maalschijf (6m) en de reepjes-snijschijf
(6n) met de juiste zijde naar boven leggen
(zie afb. B). De schijf zodanig op de
schijffhouder leggen dat de meenemers van
de schijffhouder in de openingen van de
schijven steken. De schijff moet op de pen
aan de zijkant van de schijfhouder liggen.

® Schijffhouder met een lichte draaibeweging
op de aandriifas plaatsen.

Afb. F

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altijd de stopper gebruiken.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

Attentie!

De genoemde schijven zijn niet geschikt voor
verwerking van harde kaas, noten, mieriks-
wortel en dergelijke. Schijven die geschikt zijn
voor andere doeleinden zijn verkrijgbaar bij de
speciaalzaak (zie Extra toebehoren).
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® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de schijffhouder bereikt.
Max. hoeveelheid: 500 g

Citruspers (6€e)
voor het uitpersen van citrusvruchten,
bijv. sinaasappels, grapefruits en citroenen.

Attentie!

Werkzaamheden mogen alleen met een

gesloten mixeraandrijving-beschermklep (2)

worden uitgevoerd.

® Citruspers aanbrengen (de pijl op de
citruspers tegen de pijl op de kom) en met
de klok mee draaien. De uitstulping van het
zeefbakje moet tot aan de aanslag in de
sleuf van het basisapparaat steken.

® De perskegel aanbrengen en aandrukken.

® \/oor het persen van vruchten de draai-
schakelaar op stand 2 of 3 zetten en de
vrucht op de perskegel drukken.

® Na gebruik de citruspers losdraaien en de
kom verwijderen.

Attentie!

Let op het vulniveau; de kom leegmaken

voordat het sap tot aan het zeefbakje reikt.

Max. hoeveelheid: 1000 g

Sapcentrifuge (6f) Afb. H

voor het uitpersen van vruchten met pitten

(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte steen-

vruchten, groenten (bijv. wortels, tomaten).

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Houder met filterkorf aanbrengen.

® Deksel op de sapcentrifuge plaatsen en
met de klok mee draaien. De uitstulping
van het deksel moet tot aan de aanslag
in de sleuf van het basisapparaat steken.

® Draaischakelaar op stand 3 zetten.

® Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.

® Aan het einde de draaischakelaar kort op
stand 4 zetten en het apparaat laten lopen
tot al het vruchtvlees van het sap is
ontdaan.

Afb. G



Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na verwerking van max. 500 gram,

— voordat het sap de houder heeft bereikt.

Zeefinzetstuk (6g) Afb. |

voor het zeven van zachte of gekookte groente

of fruit.

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Zeef met zeefblad aanbrengen.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de stand 4 zetten (zie

het bijgevoegde boekje ,Recepten en tips”).

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

Let op het vulniveau; de kom leegmaken

voordat het sap tot aan het zeefbakje reikt.

Max. hoeveelheid: 1000 g

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
multifunctionele mes uit de kom
nemen. Multifunctionele mes van
de hulpstukhouder nemen.

Na reiniging van het multifunctionele
mes de mesbescherming
aanbrengen.

— Kneedhaak of garde uit de kom
nemen.

— Zeefinzetstuk of sapcentrifuge uit
de kom nemen.

— Schijfhouder aan de uitsparingen uit
de kom nemen. Schijf verwijderen.

® De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Mixer Afb. J

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel is
vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.
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A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Meaximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Mixen

Attentie!

Om de mixer te kunnen gebruiken, moeten

het mixerdeksel en de kom met deksel zijn

aangebracht en vastgedraaid. Hulpstukken uit

de kom verwijderen!

® Mixeraandrijving-beschermklep openen.
Daartoe op de knop in het midden van het
deksel drukken en loslaten.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,5 liter
(schuimende of hete vioeistoffen maximaal
0,5 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste stof
=100 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de sleuf van de
mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

® \ioeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na het mixen

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.
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Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mesklingen niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.
Bij het verwerken van bijv. wortels en rodekool
komt er een rood laagje op de kunststof delen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaclie.
De garde kan voor de reiniging uit elkaar
worden genomen. Daartoe de garde
voorzichtig van de houder trekken en het
deksel verwijderen (afb. K). Na reiniging weer
in elkaar zetten.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet in
water laten liggen).
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Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in de

aangebrachte mixer. Schakel het apparaat enkele

seconden in op stand M. Daama het water

verwijderen en de mixer met schoon water

uitspoelen.

Mixer uit elkaar nemen Afb. L

® Het mesinzetstuk aan de vieugels tegen de
klok in draaien. Zo nodig de het mixerdeksel
gebruiken als hulpmiddel. Het mesinzetstuk
zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op
het basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Mesinzetstuk aan de vleugels met de klok
mee vastdraaien. Daarbij minstens zo ver
draaien dat een van de vleugels de
markering op de mixkom afdekt
(positionering —> afb. L6).

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. De perskegel kunt u het
best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen
onder stromend water. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.

Sapcentrifuge reinigen Afb. M
Voor het reinigen van de sapcentrifuge de
filterkorf van de houder nemen. Onderdelen
voorspoelen onder stromend water.
Lamellen van de filterkorf voorzichtig
reinigen om ze niet te beschadigen.

Zeefinzetstuk reinigen Afb. N
Zeefinzetstuk voor het reinigen uit elkaar
nemen. Daartoe onderaan het zeefblad
drukken en dit uit de zeef nemen.

Apparaat opbergen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het mixeraandrijving-beschermdeksel
sluiten.

® De kom op het apparaat plaatsen.

® Het multifunctionele mes altijd bewarenin de
mesbeschermer.

® Het snoer opbergen in het snoeropbergvak.



Opmerking:

Afb. O toont de opbergmogeliikheden.
Voor het gebruik alle toebehoren uit de
kom of de mixer verwijderen. Uitsluitend de
benodigde onderdelen aanbrengen.

Extra toebehoren - schijven

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

MZ5PS02 - voor het snijden van patates frites
en ingrediénten voor vruchtensalades.
MZ5JS01 - voor het snijden van Aziatische
groente.

MZ5RS01 — voor het raspen van aardappels
voor aardappelknoedels en -pannekoeken.
MZ5RS02 - voor het raspen van noten,
chocola en harde kaas.

MZ5KPO01 — voor het snijden en raspen van
fruit, groente en kaas.

Hulp bij storingen
Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

° Belangrijke aanwijzing
1 | Naeen stroomstoring de draai-
schakelaar op 0/off zetten en
opnieuw inschakelen.

Storing:

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oplossing:

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 15 minuten laten afkoelen om
de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.
Wanneer de motor niet start, het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken. De verwerkte
ingrediénten volledig verwijderen.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) tot aan de aanslag
vastdraaien.

® Deksel (5) aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.

® Mixeraandrijving-beschermklep (2) sluiten.
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Mixer

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) met het deksel (5)
aanbrengen en tot de aanslag vastdraaien.

® De mixer (7) tot aan de aanslag vastdraaien.

® Het mixerdeksel (8a) aanbrengen en tot de
aanslag vastdraaien.

Neem bij andere storingen a.u.b. contact op

met onze klantenservice.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
E Europese richtlin 2002/96/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet SIEMENS.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Anvend kun apparatet til bearbejdnings-
meengder og tider, som er almindelige

i husholdningen, se tilleegsheeftet ,Opskrifter
og tips*.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet mé kun bruges med originalt tiloeher.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Grundmodel
1 Drejekontakt
O/off = Stop
M = Kortvarig drift
hejeste hastighed, hold
grebet fast.
Trin1-4 = Arbejdshastighed
Trin 1 = Laveste hastighed —langsom
Trin 4 = Hgj hastighed — hurtig
2 Blendermotor-beskyttelseskappe
3 Kabelrum

Skal med tilbehar
4 Skal

5 Léag

5a Stopper

5b Stopperindsats
Redskab

6a Redskabsholder
6b Multifunktionskniv
6¢ Roreris

6d Dejkrog

6e Citruspresse

Billede A

Billede A

Billede B

32

6f Saftcentrifuge
6g Passérsats
6h Tilbeharsboks
6i Skiveholder

To eller flere skiver falger med apparatet
atheengigt af modellen.

6j Vendbar skeereskive — tyk/tynd
6k Vendbar riveskive — grov/fin

6l Vendbar skeere-/riveskive

6m Riveskive — middelfin

6n Skaereskive til strimler
Blender

7 Blenderbaeger

8a Léag

8b Pafyldningsébning

8c Tragt

Sikkerhedsanvisninger

[\ Risiko for elektrisk stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold il
angivelserne pa typeskiltet.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fej.
Hold bern veek fra apparatet. Hold bern under
opsyn for at forhindre, at de leger med
apparatet.

Personer (ogsé berm) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brug, fer rengering, for samling,

for rummet forlades eller ved fejl tages stikket
ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa apparatet som f.eks. udskift-
ning af en beskadiget elektrisk ledning ma kun
foretages af fagfolk for at undgé skader.
Tilbeher og redskaber ma kun skiftes, nar
apparatet ikke er i gang (greb stér pa 0/off) og
stikket er trukket ud af stikdasen. Apparatet ma
kun bruges med originalt tiloeher. Dyp aldrig
grundmodellen i vand og hold den aldrig ind
under rindende vand.

Billede C



Betjening

Renger apparat og tilbeher, for den tages i brug

forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, stabil og ren
flade.

® Treek ledningen ud af kabelrummet.
® Saet stikket i.

Skal med tilbehgr/redskab

Kvaestelsesfare som folge

af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skélen, nar
apparatet er i gang. Anvend altid stopperen
(5a) til at stoppe ingredienser ned med.
Motoren karer Kort efter, at apparatet er
slukket. Skift kun redskab, nar apparatet
star stille. Arbejde i skalen ma kun
gennemfares med lukket blendermotor-
beskyttelseskappe (2), aldrig med pasat
blender.

Multifunktionskniv (6b)
til at sméahakke, hakke og aslte.

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet
péa multifunktionskniven.

Billede D

® Sast skalen pa og drej den mod hejre indtil
stop. Naesen pé skalen skal befinde sig
i fordybningen pa grundmodellen.
® [seetning af redskab:
— Saet redskabsholderen i skélen.
— Anbring multifunktionskniven
pé redskabsholderen (overhold
positioneringen — Billede D4) og slip
den.

A Pas pa!

— Tilseet altid forst ingredienserne,
nar redskabet er sat |.

— Tag multifunktionskniven (6b) ud af
knivbeskyttelsen, for den saettes i.

e Pafyld ingredienserne.

® Saat laget med stopper pa (pil pé 1&g skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hajre.
Nassen i laget skal sidde i slidsen
pé grundmodellen indtil stop.

e Stil grebet pa det anskede trin.
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e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péafyldningsabningen.

e Pafyld vaeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
malebasger.

A Pas pa!

Apparatet kan kun taendes, nar skalen er
sat pa, laget er sat pa og drejet fast og
blendermotor-beskyttelseskappen.

Rareris (6¢) Billede E
til piskeflade, piskede aeggehvider og let de;.
Ikke egnet til faste ingredienser (f.eks. kolde
smerstykker fra koleskabet).
® Sast piskeriset i skélen (Billede 1a).
e Pafyld ingredienserne.
® Sact laget med stopper pé og drej det hele
mod hgijre indtil stop.
® Stil grebet pa det anskede trin
(se ,,Opskrifter og tips*).
e Stil grebet pa 2, for ingredienserme pafyldes.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péafyldningsabningen.
FAltekrog (6d)
Til at eelte tung dej og iblanding af
ingredienser, som ikke skal finhakkes
f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade).
Seet eeltekrog i sklen (Billede 1b).
Pa&fyld ingredienserne.
Seet ldget med stopper pé og drej det hele
mod hgjre indtil stop.
Stil grebet pa det enskede trin
(se ,,Opskrifter og tips*).
e Stil grebet pé det anskede trin,
for ingredienserne pafyldes.
® Tag stopperen ud 0g fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

Billede E

—
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ikke alle modeller:
Finhaknings-skiver

Vendbar skaereskive (6j) — tyk/tynd
til snitning af frugt og grent.
Vendbar riveskive (6k) — grov/fin

til rivning af frugt, grentsager og ost.
Vendbar skeere-/riveskive (6l)

Billede F

til skeering og rivning af frugt, grentsager og ost.

Riveskive (6m) — middelfin

til rivning af nedder, kold chokolade og hérd ost.

Skeereskive til strimler (6n)

til skeering af pommes frites og ingredienser

til frugtsalat.

® |29 skiven pé.
Vend den enskede skaere-/riveskive opad.
Ved riveskiven (6m) og skaereskiven il
strimler (6n) laegges den rigtige side opad
(se Billede B). Leag skiven pa skiveholderen
pa en sddan made, at medbringerne pa
skiveholderen griber ind i &bningerne pa
skiverne. Skiven skal ligge pa skivehol-
derens sidevendte tapper.

® Saet skiveholderen pa drevet med en let
drejning.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe med.

® Sat ldget med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hojre.
Naesen i laget skal sidde i slidsen pa
grundmodellen indtil stop.

e Pafyld ingredienseme.

Pas pa!

De naevnte skiver er ikke egnet til at hakke/rive

i hard ost, nadder, peberrod og lignende.

Skiver til andre formal kan kebes i handlen

(se ekstratilbehar).

e Stil grebet pé det anskede trin.

® Skub ingredienserne ned med et let tryk
pa stopperen.

e St ?rebet pa 0/off, far ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

o Kom lange og tynde ingredienser gennem
stopperen.

Pas pa!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at det

skérede/revede nar skiveholderen.

Maksimal maengde: 500 g
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Citruspresse (6e) Billede G
til presning af citrusfrugter (f. eks. appelsiner,
grapefrugt, citroner).

Pas pa!

Arbejde ma kun gennemferes med lukket

blendermotor-beskyttelseskappe (2).

o Citruspressen pa (pil pa citruspresse skal
vaere ud for pil pa skal) og drej den mod
hejre. Neesen pé sikurven skal befinde sig
i fordybningen pa grundmodellen.

® Seet pressekeglen pa og tryk den pé plads.

e Stil grebet til frugtpresning pa trin 2 eller 3
og pres frugten pa pressekeglen.

® FEfter arbejdet drejes citruspressen les og
skalen tages af.

Pas pa!

Hold aje med péfyldningsniveauet.

Tom skélen, for saften nar sikurven.

Maksimal maengde: 1.000 g

Saftcentrifuge (6f) Billede H

Til presning af kernefrugt (f. eks. aebler, paerer),

beerfrugt, stenfrugt uden sten og grentsager

(f. eks. guleradder og tomater).

® Sat skdlen pa og drej den mod hgijre
indtil stop.

® Sest rivebeholderen med filterkurv i.

® Saot laget til saftcentrifugen pa og drej det
til hejre. Naasen i laget skal sidde i slidsen
péa grundmodellen indtil stop.

e Stil grebet pa trin 3.

o Kom frugt eller grent i pafyldningsab-
ningen. Brug altid stopperen til at skubbe
frugt og gront ned. For store stykker
skaeres i stykker, for de kommes i pafyld-
ningsébningen.

® Nar det sidste hold frugt eller grant er fyldt
p4, skal apparatet kere pa trin 4, indtil al
saften er presset ud. Hold gje med
péfyldningsstanden!

Pas pa!

Tom skalen rettidigt:

— efter max. 500 gram,

— for saften har naet beholderen.

Passérindsats (6g) Billede |

Til passering af bladt eller kogt frugt og grent.

® Sat skdlen pa og drej den mod hgijre indtil

stop.

Saet passérsien med passérvingen pa.

Sast I&get pa og drej det helt mod hgjre.

Stil grebet pé trin 4 (se ,Opskrifter og tips®).

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne

gennem pafyldningsabningen.



Pas pa!

Hold aje med péfyldningsniveauet.

Tom skalen, for saften nar sikurven.

Maksimal meengde: 1.000 g

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.

Treek stikket ud.

Drej ldget mod venstre og tag det af.

Tag redskabet ud;
Tag redskabsholder og multifunktions-
kniv op af skélen. Tag multifunktions-
kniven af redskabsholderen.
Seet knivbeskyttelsen pa efter
renggring af multifunktionskniven.

- Tag dejkrogen eller piskeriset op af
skalen.

— Tag passérindsatsen eller
saftcentrifugen op af skélen.

—  Left skiveholderen pa udsparingerne
ud af skélen. Tag skiverne ud.

e Drej skdlen mod venstre og tag den af.

° Vlask de enkelte dele af, se ,Rengering og
pleje”.

Blender
é kveestelsesfare som folge af
skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pésatte
blender!
Blenderen skal vaere sat rigtigt pa og laget
vaere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun sasttes
pa og tages af, nér apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragtens Iag.
Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

Billede J

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).
Blenderen skal altid veere fyldt med
ingredienser, ndr den er i gang.

Arbejde med blenderen
Pas pa!
Seet blenderiag og skalen med lag pa

apparatet og las dem fast. Tag redskaberne
ud af skalen!
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o Abn blendermotor-beskyttelseskappen.
Dette geres ved at trykke pé knappen
i midten af klappen og slippe den igen.

® Saet blenderen pa (pil pa blender skal vaere
ud for pil pa apparat) og drej helt mod hgjre
inatil stop.

e Pafyld ingredienserne.
Max. meengde, vaeske = 1,5 liter
(skummende eller varme vassker max.
0,5 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 100 gram.

® Soet laget pd og drej det mod hajre.
LLagnaesen skal befinde sig i fordybningen
pé blendergrebet.

e Stil grebet pa det anskede trin.

e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
péfyldes.

® Tag l&get af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet med blenderen

e Stil grebet pa 0/off.

® Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

e Drejlaget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug, se ,Rengering og pleje"”.

Renggaring og pleje

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen

skurende rengeringsmidier.

Rengering af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

Tor apparatet af med en tor klud.
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Rengoering af skal og tilbehgr

é Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Beror ikke knivklingerne med de bare fingre.
Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.

Alle dele taler opvaskemaskine.

Forsag ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Ved rivning af guleradder, rodkal eller lignende
opstar der en rad belasgning, som fiernes med
et par dréber spiseolie.

Piskeriset kan skilles ad, for det rengeres.
Dette geres ved at treekke riset forsigtigt

af holderen og tage laget af (Billede K).
Samle det hele igen efter rengeringen.

Renggaring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Benyt altid en barste, nar de skal rengares.

Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug. Derved undgés, at noget klesber

sig fast og at plastmaterialet angribes

(f. eks. eeteriske olier i krydderier).

Blender, 1&g og tragt kan tale opvaske-

maskine.

Kniven mé ikke saettes i opvaskemaskinen,

men skal rengeres under rindende vand

(méa ikke saettes i bled).

Tip: Kom en smule vand med opvaskevand

i blenderen, mens den er pa apparatet.

Teend blenderen og lad den kere i et par sekunder

patrin M. Heeld vandet ud og skyl blenderen med

rent vand.

Adskillelse af blender Billede L

® Drej knivens vinger mod venstre. Anvend
blenderlaget efter behov. Kniven lgsnes.

® Tag kniven ud og fiern pakringen.

Samle blender

A Fare for kvaestelser!

Forsag aldrig at samle blenderen
pa grundmodellen.
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® Anbring pakringen pa kniven.

Seet kniven ind i blenderen nedefra.

® Skru knivens vinger fast mod hgjre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
daekker markeringen pa blenderen
(positionering -> Billede L6).

Renggaring af citruspresse
Alle dele téler opvaskemaskine. Pressekeglen
rengeres bedst ved at skylle den under

rindende vand fra alle sider straks efter brug.
Saledes terrer madrester ikke pa keglen.

Renggaring af saftcentrifuge Billede M
Saftcentrifugen rengeres ved at tage
filterkurven af beholderen. Skyl ferst alle
delene under rindende vand.

Rengor forsigtigt lamellerne i filterkurven,
da de ellers beskadiges.

Passérindsats rengores Billede N
Skil passerindsatsen ad, for den rengeres.
Dette goeres ved at trykke pa passérvingen
og tage den ud af passérsien.

Opbevaring af apparat

® Traek stikket ud.

® | uk blendermotor-beskyttelseskappen.

® Szt skalen pa.

® Saet altid knivbeskyttelsen pa til opbevaring
af multifunktionskniven.

® Opbevar ledningen i ledningsrummet.

Bemaerk:

Opbevaringsmulighederne fremgar af

billede O. Alle tilbeharsdele tages ud af skal

og blender fer brug. Sast kun de dele pa,

der er brug for.

Specialtilbehgr - skiver

(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke
folger med apparatet)

MZ5PS02 - til skaering af pommes frites og
ingredienser til frugtsalat.

MZ5JS01 - til skeering af asiatiske grontsager.
MZ5RS01 - til rivning af kartofler til
kartoffelboller.

MZ5RS02 - til rivning af nedder,

kold chokolade og hard ost.

MZ5KPO01 - til skeering og rivning af frugt,
grontsager og ost.



Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid stikket ud forinden.

° Vigtige rad
1| si grebet pa 0/off og teend for den
igen efter stramsvigt.

Fejl:

Apparatet slukker under brug.

Afhjeelpning:

Overbelastningssikringen er aktiveret.

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® | ad apparatet afkale i ca. 15 minutter,
s& overbelastningssikringen kan afkale.

® Taend for apparatet igen.
Starter motoren ikke, slukkes apparatet
0g netstikket trackkes ud. Fiern alle
fodevarerne.

Skal med tilbehgr

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning:

® Drej skélen (4) helt fast indtil stop.

® Saot laget (5) pa og drej det fast indtil stop.

® | uk blendermotor-beskyttelseskappen (2).

Blender

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning:

® Saat skél (4) med l&g (5) pa apparatet
0g drej det hele fast indtil stop.

® Drej blenderen (7) helt fast indtil stop.

® Saot blenderléget (8a) pa og drej det fast
inatil stop.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der

opstar andre fejl.
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Bortskaffelse
ﬁ Dette apparat er meerket iht. bestem-

udstyr (waste electrical and electronic

melserne i det europeeiske direktiv 2002/
96/EF om affald af elektrisk og elektronisk

equipment—WEEE). Direktivet indeholder

bestemmelser mht. retur og brug af

gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,

der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerme for emballage og

aeldre apparater og veer med til at skéne miljget.

Er der tvivl om ordningermne og hvor genbrugs-

pladserne er placeret, kan kommunen kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlsegges ved indsendelse

til reparation, hvis denne enskes udfart pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méaneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra SIEMENS.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet. Videre
informasjoner om vare produkter finner du
pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av
vanlige mengder for husholdningen og ikke for
industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f. eks. bruk i medarbeider-
kiokken i butikker, p& kontorer, landoruks- eller
andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk av
giester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter.

Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og bearbeidelsestider,
se ekstra i brosjyren “Oppskrifter og tips”.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Veer vennlig og oppbevar
bruksanvisningen.

Bruksanvisningen mé oppbevares. Dersom du
gir maskinen videre til andre, ber bruksanvis-
ningen leveres med.

Maskinen mé kun brukes med originalt tilbeher.

En oversikt
Kilaff ut siden med billedtekster.

Basismaskin Bilde A
1 Dreiebryter

O/off = Stopp

M = Momentinnkobling

hoyeste turtall,
dreiebryteren holdes fast.
Trinn 1-4 = Arbeidshastighet

Trinn 1 = Lavt turtall - langsomt
Trinn 4 = Hoyt turtall — hurtig

2 Beskyttelseslokk for miksedrev

3 Kabelrom

Bolle med tilbehgr Bilde A

4 Bolle

5 Lokk

5a Stater

5b Stoterinnsats

Verktaoy Bilde B

6a Verktoysholder

6b Multifunksjonskniven
6¢c Roarepinne

6d Eltekrok

6e Sitruspresse

6f Saftsentrifuge
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6g Passeringsinnsats
6h Tiloeharsboks
6i Skiveholder

Alt etter modell falger det med en eller flere
Skiver ved leveringen.

6j Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
6k Rive-vendeskive — grov/fin

6l Skjeere-/hovle-vendeskive
6m Raspeskive — middels fin

6n Skjeereskive for striper

Mikser

7 Miksebeger

8a Lokk

8b Etterfyllingsépning

8c Trakt

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet.

Den mé kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra apparatet. Barna méa holdes
oye med, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogsé barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, mé
ikke f& betjene det, med mindre de har fatt
oppleering i bruken av apparatet og under tilsyn
av personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stepselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, ndr den rengjeres og settes bort og
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstér feil.

Hold stramkabelen borte fra skarpe kanter og
varme ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stremkabel, ma kun foretas av var kunde-
service, for & unngé at det oppstar fare. Tilbeher
og verktey ma kun skiftes nér maskinen er slatt
av (Dreiebryter pa 0/off) og nér stepselet er
trukket ut. Maskinen ma kun brukes med
originalt tilbehear. Maskinen ma aldri dyppes
ned i vann eller skylles under rennende vann.

Betjening

Apparatet og tilbeharet mé rengjeres grundig for
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.
Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk kabelen ut av kabelrormmet.

® Stikk inn stopselet.

Bilde C



Bolle med tilbehar/verktoy

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i bollen. For etterfylling av ingredienser ma
Stoteren alltid brukes (5a). Etter utkoplingen
gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun
skiftes ndr drevet star helt stille. Arbeid ma
kun utferes nar beskyttelsesdekselet er satt
pa mikseren (2) og aldri nar miksebegeret er
satt pa.

Multifunksjonskniv (6b)
for kutting, hakking og rering.

é Fare for skade pa grunn av skarpe

BildeD

kniver!

Multifunksjonskniven ma kun holdes
i kunststoffhandtaket.

® Sett pa bollen og drei den i klokkens retning
inntil anslag. Nesen pa bollen ma sitte fast
i sprekken péa basismaskinen.
® Innsetting av verktoy:
— Sett verkteyholderen inn i bollen.
—  Sett multifunksjonskniven pa
verktayholderen (ta hensyn til

plasseringen — Bilde D4) og slipp dem.

A Obs!

— De ingrediensene som skal bearbeides méa
forst legges ned etter at verktoyet er satt
inn.

— Multifunksjonskniven (6b) tas ut av
knivbeskyttelsen for den settes inn.

e Fyll péingrediensene.

® Settlokket med steteren pa (pil pa lokket mé
stemme overens med pilen pa bollen) og
drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte fast til anslag
i sprekken péa basismaskinen.

® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

® For & fylle pd mere ingredienser,
settes dreigbryteren pa 0/off.

® Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Vaesker fylles pa igiennom stateren.

Steterinnsatsen kan brukes som mélebeger.
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Obs!

Ved arbeid i bollen kan apparatet kun slas
pa dersom bollen er satt pd, nar lokket er
satt pa og er skrudd fast, og nar
beskyttelseslokket pa miksedrevet er lukket.

Visp (6¢) Bilde E

for flote, eggehvite og lette deiger.

Ikke egnet for faste ingredienser

f. eks. smorklatter fra kjoleskapet).

Sett vispen ned i bollen (Bilde 1a).

Fyll pé ingrediensene.

Sett pa lokket med steteren og drei

i klokkens retning til det stopper.

Sett dreiebryteren pa gnsket trinn

(se ekstra hefte “Oppskrifter og tips”).

e For & fylle pa ingredienser méa dreiebryteren
sté pa trinn 2.

® Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Eltekrok (6d) Bilde E

for elting av tung deig og for & blande inn

ingredienser som ikke skal kuttes opp

(f. eks. rosiner, sjokoladebiter).

Sett eltekrok ned i bollen (Bilde 1b).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket med steteren og drei

i klokkens retning til det stopper.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn

(se ekstra hefte “Oppskrifter og tips”).

e For afylle p& ingredienser settes
dreiebryteren pa ansket trinn.

® Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Alt etter modell:

Kutteskiver

Skjaere-vendeskive (6j) — tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker
Rive-vendeskive (6k) — grov/fin

For rasping (riving) av frukt, grennsaker og ost.
Skjaere-/hovle-vendeskive (61)

For skjeering og rasping (riving) av frukt,
grennsaker og ost.

Raspeskive (6m) — middels fin

for riving av netter, kald sjokolade og hard ost.

—

BildeF
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Skjaereskive for striper (6n)

for skjeering av pommes frites og fruktsalat.

® Sett pa skiven.
Snu den gnskede skjeere-/havlesiden
oppover. Ved raspeskiven (6m) og
skjeereskiven for striper (6n) ma den riktige
siden legges oppover (se Bilde B).
Legg skiven inn i skiveholderen slik at
medbringeren pa skiveholderen griper inn
i 8pningen pa skiven. Skiven ma ligge oppa
tappene pa siden av skiveholderen.

® Sett sa skiveholderen pa med en lett dreining.

Fare for skade pa grunn av skarpe
A kniver!

Ikke grip ned i fylledpningen. For & skyve
ned ingrediensene ma du bruke kun
Stoteren.

® Settlokket med stoteren pé (pil pa lokket méa
stemme overens med pilen pa bollen) og
drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte fast til anslag
i sprekken péa basismaskinen.

e Fyll sé pa de ingrediensene som skal
skjeeres og raspes.

Obs!

De ovennevnte skivene er ikke beregnet for

bearbeiding av hard ost, netter, pepperrot og

lignende. Skiver som er beregnet for andre ting

kan faes i faghandelen (se ekstra tilbeher).

® Sett dreiebryteren pé ensket trinn.

® De ingrediensene som skal skjeeres og
raspes skyves inn med steteren med et
lett trykk.

® For & fylle pa mere ingredienser,
settes dreiebryteren pé 0/off.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Lange og tynne ingredienser fylles pa
igiennom stoteren.

Obs!

Tom bollen fer denne er sa full at de ferdige

tingene ndr opp til skiveholderen.

Max. fyllemengde: 500 g

Sitruspresse (6e) Bilde G
for pressing av sitrusfrukter, f.eks. appelsiner,
grapefrukt, sitroner.
Obs!
Arbeidet ma kun utfares nar beskyttelses-
klaffen for mikserdrevet (2) er lukket.
® Sett sitruspressen pa og drei den fast

i klokkens retning. Nesen pa silkurven

ma sitte fast i sprekken péa basismaskinen.
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® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For utpressing av frukten settes
dreiebryteren pa trinn 2 eller 3 og frukten
trykkes oppa pressekjeglen.

® FEtter arbeidet losnes sitruspressen igjen
og skélen tas av.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Bollen md tammes

for saften nar opp til silkurven.

Max. fyllemengde: 1000 g

Saftsentrifuge (6f) Bilde H

for & presse ut kjernefrukt (f.eks. epler, paerer),

beerfrukt, steinfrukt uten stein, grennsaker

(f. eks. gulrot, tomater).

® Sett pa bollen og drei den i klokkens
retning inntil anslag.

® Raspebeholder med filterkurv settes inn.

® Lokk for saftsentrifugen settes pa og
dreies i klokkens retning. Nesen pé lokket
ma sitte fast til anslag i sprekken pa
basismaskinen.

® Sett dreiebryteren pa trinn 3.

® Frukt eller gronnsaker fylles ned
i pafyllingssjakten og steteren skyves etter
kun med lett trykk. Om nedvendig ma det
kuttes opp i biter pa forhand.

® P4 slutten av arbeidet settes dreigbryteren
pé trinn 4 i kort tid og apparatet blir holdt
i gang inntil fruktkjottet er helt presset ut.

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter at det er bearbeidet max. 500 gram,

— far saften har nadd opp til
raspebeholderen.

Puréinnsats(6g) Bilde |

for purering av mykt eller kokt frukt eller

gronnsaker.

® Sett pd bollen og drei den i klokkens
retning inntil anslag.

® Pureringssilen med pureringsvingene
settes pa.

® Sett pa lokket og drei det i klokkens retning
inntil anslag.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4 (se ekstra
hefte “Oppskrifter og tips”).

e Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Bollen ma temmes

for saften nér opp til silkurven.

Max. fyllemengde: 1000 g



Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk i stopselet.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det
av.

® Taav verktoyet.

— Ta verktoyholderen ut av bollen
sammen med multifunksjonskniven.
Multifunksjonskniven tas av
verkteyholderen.

Etter rengjoring av multifunksjons-
kniven ma knivbeskyttelsen settes
pa igjen.

— Eltekroken hhv. vispen tas ut av bollen.

— Passeringsinnsatsen hhv.
saftsentrifugen tas ut av bollen.
— Skiveholderen Igftes ut av bollen ved
kjerven. Ta av skiven.
® Drei bollen mot klokkens retning og ta den
av.
® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.
Mikser Bilde J
Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!
Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd
fast. Mikseren ma kun settes péa/tas av nar
drevet star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer det
damp ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa
maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med
dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).
Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Miksing
Obs!

Under driften av mikseren ma mikselokket

og bollen med lokk settes pa og skrues fast.

Ta verktayet ut av bollen!

® Apne vernelokket pa miksedrevet.
Trykk pa knappen pa midten av klaffen
og slipp den.

e Sett miksebegeret pa (bilen pa begeret
ma sitte ved punktet p& maskinen) og drei
i klokkens retning til anslag.
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® Fyll paingrediensene.
Maksimal mengde, flytende veeske =
1,5 liter (skummende eller varme vaessker
maksimalt 0,5 liter).
Optimal arbeidsmengde, fast = 100 gram.

® Sett pa lokket i drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte i sprekken pa
mikserhandtaket.

® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

e For &fylle p& mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

® Taav lokket og fyll p& ingrediensene

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafylingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter miksingen

® Sett dreigbryteren pa 0/off.

® Drei mikseren imot klokkens retning og ta
den av.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det
av.

Tips: Mikseren bar helst rengjores straks etter

bruk, se “Rengjering og pleie”.

Rengjoring og pleie

A Fare for stramstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende
rengjeringsmidler.

Rengjoring av basismaskinen

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen. Om nedvendig kan det
brukes litt oppvaskmiddel.

Deretter mé den torkes av.

Rengjoring av bollen med tilbehor
é Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Knivbladet ma ikke berares med hendene.
For rengjering ber det brukes en barste.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.
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Ved bearbeiding av f.eks. gulrot eller radkal,
kan det oppsta misfarging pé delene av
kunststoff. Dette kan fiernes med et par dréper
matolje.

Vispen kan tas fra hverandre for rengjering.
Trekk vispen forsiktig ut av holderen og ta av
lokket (Bilde K). Etter rengjeringen settes den
sammen igjen.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke bereres med hendene.
For rengjering bar det brukes en barste.

Mikseren bor helst rengjores straks etter

bruken. Restene tarker da ikke inn og

kunststoffet blir ikke angrepet (f. eks. ved

eteriske oljer i krydder). Miksebeger, lokk og

trakten kan vaskes i maskinen.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det

pasatte mikseren. Sett mikseren pa trinnet M i f&

sekunder. Sl& av vannet og skyll mikseren med

klart vann.

Nar mikseren skal tas

fra hverandre Bilde L

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen losnes
sdledes.

® Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes sammen igjen.

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen igjen
oppa basismaskinen.

® Sett pakningsringen pa knivinnsatsen.

® Settinn knivinnsatsen fra undersiden og inn
i miksebegeret.

® Skru knivinnsatsen fast til vingene i klokkens
retning. Drei mist s& langt at en av vingene
dekker markeringen pé& miksebegeret
(plassering — > Bilde L6).

Rengjering av sitruspressen.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen ber helst rengjeres straks etter
bruk fra alle sider. Skyll av under rennende
vann. P& den méten terker ikke restene inn.
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Rengjaring av saftsentrifugen Bilde M
For rengjering av saftsentrifugen ma
filterkurven tas av raspebeholderen.

Delene skylles under rennende vann.
Lamellene pa filterkurven rengjores forsiktig
for ikke & skade dem.

Rengjoring av purerings-

innsatsen Bilde N
Pureringsinnsatsen tas fra hverandre for

rengjering. Trykk under vingene pa purereren
0g ta den ut av pureringssilen.

Oppbevaring

Trekk i stopselet.

Lukk lokket pa miksedrevet.

Sett bollen pa.

For oppbevaring ma knivbeskyttelsen

alltid settes pa multifunksjonskniven.

® \ikle opp kabelen i kabelrommet.
Henvisning:

Oppbevaringsmuligheter finnes pé bilde O.
Fer bruk mé alle tilbehgrsdelene tas ut av
bollen hhv. mikseren. Bruk kun de delene
som er nedvendige.

Ekstra tilbehor - skiver

(Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen.)

MZ5PS02 - for skjeering av pommes frites
og fruktsalat.

MZ5JS01 - for skjaering av asiatiske
grennsaker.

MZ5RS01 - for riving av poteter for kumle eller
potetkaker.

MZ5RS02 - for riving av notter, kald sjokolade
og hard ost.

MZ5KPO01 - for skjeering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

° Viktig henvisning
1 Etter et strembrudd ma dreiebryteren

settes pa 0/off og slas pa igjen.

Feil:

Maskinen slds av under driften.

Utbedring:

Sikringen for overbelastning er utlest.

e Sla av maskinen og trekk ut stapselet.

® | a maskinen avkjole i ca. 15 minutter for
a deaktivere overbelastningsvernet.
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e Sla maskinen pé igjen.
Dersom motoren ikke skulle starte, ma
apparatet slas av og stopselet trekkes ut.
Fjern alle ingrediensene som har veert
bearbeidet.

Bollen med tilbehor
Feil:
Maskinen gér ikke.
Utbedring:
® Skru bollen (4) fast inntil anslag.
e Sett lokket (5) pa og drei fast til anslag.
® | ukk lokket pa miksedrevet (2).
Mikser
Feil:
Maskinen gér ikke.
Utbedring:
® Skru bollen (4) fast inntil anslag.
® Drei mikseren (7) fast til anslag.
® Sett pa mikselokket (8a) og drei fast
til anslag.
Ved andre feil ma du henvende deg til kunde-
service.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
E direktivet 2002/96/EG som kjennetegner

gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detalier om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kuvittering for kjepet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

SV

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran SIEMENS.

Du har ddrmed bestdmt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast
sédana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum f6ér anstéllda i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nar gaster pé ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett hushaill.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se det separata haftet "Recept och tips”.
Koksmaskinen ar underhallsfri.
Bruksanvisningen géller for flera varianter

av maskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
folja med produkten vid ett eventuellt &garbyte.
Koéksmaskinen far endast anvéndas
tilsammans med originaltilloendr.

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.

Grundmaskinen Bild A
1 Stromvred

O/off = Stop

M = Momentlage

sé lange du héller
vredet i det l1aget

arbetar
matberedaren
i hdgsta hastighet.
Valj mellan 1&dge 1-4= Hastigheter
Lage 1 = Langsamt
Lage 4 = Snabbt
2 Skyddslock éver mixeruttaget

3 Sladdfack
Blandarskal med tilloehor
4 Blandarskal

5 Lock

5a P&matare

5b Insats till pAmataren

Bild A
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Verktyg BildB
6a Verktygshallare

6b Multifunktionskniven

6¢c Growisp

6d Degkrok

6e Citruspress

6f Résaftcentrifug

6g Passerinsatsen

6h Tillbehorslada

6i Skivhallare

En eller flera skivor medfdljer leveransen
beroende pa modell.

6j Vandbar skarskiva — tjockt/tunt

6k Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
61 Vandbar skar- och strimmelskiva
6m Rivskiva — medelfin

6n Vandbar skiv- och strimmelskiva

Mixer

7 Mixerbagare

8a Lock

8b Matardppning/péafyliningséppning
8c Tratt

Sékerhetsanvisningar

A Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa produktens
typskylt.

Produkten far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda produkten.
Hall barn under uppsikt for att férhindra att

de leker med produkten.

Lat inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesformimmelse eller
mental formaga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget néar
du anvant fardigt maskinen, fére rengoring, om
du gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.
L&t inte sladden ligga Gver vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/
kokzoner.

Skador p& produkten, t.ex. om sladden

skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor. Stang alltid av
kdksmaskinen (vrid stromvredet till Iage 0/Off)
innan du ska fylla p& med mera ingredienser
och innan du tar av ett lock eller verktyg.

Bild C
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Koksmaskinen far endast anvandas
tilsammans med originaltilloehdr. Diska aldrig
motorstativet och skolj det heller inte under
rinnande vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se avsnittet
"Rengoring och skotsel”.

Férberedelser
e Stall maskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden ur sladdfickan.
® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med tillbehér/verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa tillbehér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nér maskinen &r igang. Anvénd alltid
pamataren (ba). Sedan maskinen stangts
av fortsétter skalen alltid rotera en kort
stund. Sténg alltid av kéksmaskinen nar du
vill byta tillbehdr/verktyg. Nér du anvénder
blandarskalen far aldrig mixerbdgaren sitta
i sitt drivuttag utan skyddslocket (2) dver
mixeruttaget ska alltid sitta pa plats.

Multifunktionskniv (6b) BildD
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig multifunktionskniven i knivbladen
utan i plastskaftet.

e Stall blandarskalen pa drivuttaget vrid
medurs till stoppet. Kilen pa blandarskalen
ska vridas in i dppningen/sékerhetsspérren
pa motorstativet.

® Sitt in dnskat tillbehor:

— Satt forst verktygshallaren
i blandarskalen.

—  Sétt multifunktionskniven
i verktygshéllaren (se Bild D4) och
slapp ned den.

A Obs!

— Haéll i ingredienser férst efter det att
verktyget satts pa plats i blandarskalen.
— Ta bort plastskydden fran multifunktions-
kniven (6b) innan den sétts pa plats
i skivhallaren.



e Hall |n9red|enserna| bé&garen.

® Sitt palocket med pamataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Vrid tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

® Vrid strémvredet till dnskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarrdret.

e Hall pa vatskor genom pamataren. Inatsen
till pamataren kan anvandas som maétt.

A Obs!

Observera att kbksmaskinen inte gar att
Starta forrén lock och skal sitter ihop pa ratt
sdtt och kilen vridits in i 8ppningen/séker-
hetsspérren och skyddslocket sitter dver
mixeruttaget.

Grovvisk (6c)
for att vispa gradde, &ggvita och
sockerkakssmet.
Inte lamplig for fasta ingredienser (t.ex. smor
d|rekt fran kylskaoet)
Satt growvispen i blandarskalen (Bild 1a).
e Hall ingredienserna i bagaren.
e Sitt locket med pamataren pa
blandarskalen och vrid medurs till stoppet.
® Vrid strémvredet till dnskad hastighet
(se medftljiande hafte Recept och tips).
® Om du behover fylla pa med mera
ingredienser: Stang av kdksmaskinen
genom att vrida strémvredet till Iage
hastighet 2.
® Taupp pédmataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarréret.
Degkrok (6d) Bild E
for att blanda och knada jasdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser som
inte ska hackas sonder (t.ex. russin,
chokladknappar).
® Satt degkroken i blandarskélen (Bild 1b).
o Hall ingredienserna i bagaren.
® Sitt locket med pamataren pa
blandarskalen och vrid medurs till stoppet.
® \/rid strdmvredet till dnskad hastighet
(se medfoljiande hafte Recept och tips).
® Stang av maskinen nar du vill fylla pa med
mera ingredienser.
® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarrdret.

Bild E
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Beroende pa modell:

Riv- och skarskivor
Vandbar skérskiva (6j) — tjockt/tunt
for att skara frukt och gronsaker.
Vandbar riv- och strimmelskiva (6k) — grov/fin
for att riva/strimla frukt, gronsaker och ost.
Vandbar skar- och strimmelskiva (6l)
Lamplig for att sk&ra och strimla frukt,
grénsaker och ost.
medelfin rivskiva (6m) — potatisrivskiva
river nétter, kall choklad till kakor och hérd ost
Vandbar skiv- och strimmelskiva (6n)
skar potatisstavar till egna pommes frites och
|ngred|enser till fruktsallad.
Satt dnskad.
Lagg skivan med dnskad sida uppét.
Var noga med att lagga rétt sida uppat pa
rivskivan (6m) och skiv- och strimmelskivan
(6n) (se Bild B). Satt skivan i skivhallaren pa
sé vis att medbringaren pé skivhéllaren
passar in i dppningarna pa respektive skiva.
Skivan ska ligga pa piggarna i skivhallaren.
® Satt skivhallaren med Onskad riv-/skarskiva
pa drivaxeln och vrid l&tt tills den sitter fast.

é Var férsiktig sa att du inte skadar

BildF

dig pa de vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd alltid pamataren vid pafylining.

® Satt palocket med pdmataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pé blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Vrid tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

® | &gg det som ska skivas/rivas i matarroret.

Obs!

De skivor som omndmns hér &r inte ldmpliga

for att riva/finférdela hardost (parmesan),

ndtter, pepparrot och dylikt. Ytterligare skivor

finns att képa i fackhandeln (se Extra tillbehdr).

® Vrid strémvredet till dnskad hastighet.

® Tryck latt pa det som ska skivas/rivas med
pamataren.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarrdret.

® | anga och smala livsmedel fylls p& genom
pamataren.

Obs!

T6m skalen innan den blir sa full att det som
rivs/strimlas nar dnda upp till skivhallaren.
Max pafyliningsméngd: 500 g
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Citruspress (6e) Bild G
lamplig for citrusfrukter, t.ex. apelsiner,
grapefrukt, citroner.

Obs!

Ha alltid skyddslocket éver mixeruttaget (2)

ndr du anvénder citruspressen.

® Satt pé locket med padmataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i dppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Laskilen pa silkorgen maste sitta fast
i Oppningen pa& motorstativet.

® Satt presskullen pé citruspressen och tryck
fast den.

® F[Or att pressa ut saften, vrid strémbrytaren
till hastighet 2 eller 3 och tryck frukten mot
presskullen.

® Nararbetet &r fardigt, vrid loss citruspressen
och lossa blandarskalen.

Obs!

Hall ett 6ga pé véatskeméngden i blandar-
skalen. Tém skélen innan saften nar énda
upp till silkorgen.
Max péfyliningsméngd: 1000 g
Rasaftcentrifug (6f) Bild H
Till k&rnfrukter (t.ex. &pplen och paron), bar,
stenfrukter (karna ur dem forst) och gronsaker
(t.ex. morebtter, tomater).
e Stall blandarskalen pa drivuttaget vrid
medurs till stoppet.
® Satt rivbehallaren med silkorgen i skélen.
® Sitt péa locket och vrid medurs. Vrid tills
kilen vrids in i 6ppningen/sakerhetsspérren
pé motorstativet.
® Vrid stromvredet till lAge hastighet 3.
o Hall frukten resp. gronsakerna i matarréret
och tryck bara latt med pamataren.
Skéar dem vid behov forst i mindre bitar
s4 att de far plats i matarroret.
® Nar arbetet ar fardigt, vrid stromvredet
en kort stund till lage 4 och Iat maskinen
ga tills all fruktsaft slungats ut.

Obs!

Tém skélen i god tid:

— efter max. 500 g frukt/grénsaker

— innan saften nér &nda upp till rivbehallaren.
Passerinsats (6g) Bild |

For att passera mjuka eller kokta frukter eller
grénsaker.

e Stall blandarskalen pa drivuttaget vrid
medurs till stoppet.

® Satt i passersilen med vinginsatsen.

® Satt locket p& bagaren och vrid fast det
medurs till stoppet.
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® \/rid stromvredet till I1age hastighet 4
(Se det separata hiftet "Recept och tips”).

® Ta upp pamataren och fyll p4 med mera
livsmedel genom matarroret.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden

i blandarskalen. Tém skalen innan saften

néar énda upp till silkorgen.

Max pafyliningsméngd: 1000 g

Efter arbetet

Vrid stromvredet till 1age 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Vrid locket moturs och ta bort det.

Lossa verktyget:

- Lyft upp verktygshallaren tillsammans
med multifunktionskniven/vispskivan.
Lossa multifunktionskniven fran
verktygshéllaren.

Reng6r kniven och satt darefter
pa knivskyddet.

— Ta ut degkroken resp. growvispen
ur skalen.

— Ta ut passerinsatsen resp.
rasaftscentrifugen ur skalen.

—  Lyft upp skivhallaren ur blandarskalen.
Ta bort skivan.

® Vrid blandarskélen moturs och ta bort den.

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring
och skotsel”.

Mixer

Bild J

Var forsiktig sa att du inte skadar

A dig pa de vassa knivarna som!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet.

Starta aldrig kéksmaskinen férrén locket
sitter pd. Kéksmaskinen ska vara avstangd
nér mixern placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

A Risk fér skéllskador!

Né&r du mixar heta ingredienser tranger
anga ut genom tratten i locket. Héll dérfér
aldrig i mera én 0,5 liter het eller
skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar).

Lat inte mixern ga utan att det finns livsmede!
iden.



Mixa
Obs!

Mixern gér inte att starta forran locket till
mixern sitter fast pa rétt satt och blandarskéalen
med locket pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort
ev. tillbehdr/verktyg ur blandarskalen!

® Oppna skyddslocket dver drivuttaget
genom att trycka pa knappen mitt pa och
sedan slappa den.

e Stall bagaren pa drivuttaget (pilen pa
bagaren ska vara riktad mot punkten pa
motorstativet) och vrid medurs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren.

Max. mangd flytande vétska = 1,5 liter
(skummande eller het vatska max. 0,5 liter)
Max. mangd gj flytande ingredienser = 100 g
® Satt locket pa bagaren och vrid fast det
medurs. Vrid tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa mixerhandtaget.

® \/rid stromvredet till 6nskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida strdmvredet till Iage 0/off.

® Ta bort locket och fyll p& med mera
ingredienser

eller

e torraingredienser: Ta bort tratten och fyll pa
genom matardppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll pd genom tratten.

Néar du mixat fardigt

® Vrid strémvredet till Iage 0/off.

® \/rid mixern moturs och ta av den.

® Vrid locket moturs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengérs genast

efter anvandning, se avsnittet "Rengdring och

skotsel”.

Rengdring och skétsel

A Risk fér elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det
heller inte under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas. Anvédnd inga
Starka rengdringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Avsluta med att torka ordentligt torrt.

sV
Blandarskalen med tillbehdren

A

Ta aldrig i kniven med bara hdnderna.
Anvénd en borste for att rengéra dem.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Stéll delarna péa sédant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i dverkorgen pa
aldre diskmaskiner.

Plastdetaljer kan missférgas nér du river/
strimlar t.ex. morétter eller rédkal men denna
missfargning gér bort om du gnuggar med lite
matolja.

Grovvispen kan tas isér for rengoéring. Dra
fosiktigt ut vispen ur hallaren och ta bort locket
(Bild K). Sétt ihop igen efter rengdringen.
Rengbra mixern

A

Ta aldrig i knivarna med hédnderna.
Anvénd en borste for att rengéra dem.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D& fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor som karde-

mumma och anis). Mixerb&garen, locket och

tratten kan rengdras i diskmaskin.

Knivinsatsen far inte rengdras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (men lat den

inte ligga i blot).

Tips: Hall lite vatten och ett par droppar

diskmedel i mixerbégaren medan den sitter pa

koksmaskinen. Fast locket och It maskinen ga

pa lage M under ndgra sekunder. Hall sedan bort

vattnet och skolj ur med rent vatten.

Ta isér mixern

® Vand bagaren upp och ned.
Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. D& lossnar knivinsatsen.

® Tautknivinsatsen och ta bort tatningsringen
fran den.

Sétta ihop mixern
Var férsiktig sa att du inte skadar
A\
Montera alltid ihop mixern helt och hallet
innan den sétts pa kéksmaskinen for att
anvéndas.

Bild L

® Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.
® Satt in knivinsatsen i bagaren underifran.
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® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast nér en av vingarna técker
markeringen pé bagaren —> se Bild L6).

Citruspressen
Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Rengor helst presskullen genast efter

anvandning noggrant under rinnande vatten.
D4 fastnar inget.

Rasaftcentrifugen

Lossa silkorgen fran rivoehallaren.
Rengdr alla delar under rinnande vatten.
Var férsiktig nér du rengér lamellerna

i silkorgen sa att de inte skadas.

Passerinsatsen
Ta isér passerinsatsen. Tryck undertill
pé vinginsatsen och ta ut den ur silen.
Férvaring
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Satt skyddslocket Gver mixeruttaget.
Stéll blandarskalen pé drivuttaget.
Forvara alltid multifunktionskniven med
skydden pé.
® Linda ihop sladden och stuva in den

i sladdfacket.
Obs!
Hur maskinen kan forvaras framgar av Bild O.
Ta alltid ut alla tilloehor ur blandarskélen resp.
mixern fére anvandning. Satt i endast det
tilloehdr/verktyg som behdvs for tillfallet.

Extra tillbehor, riv-/skarskivor

(Finns att kdpa i fackhandeln nér de inte
medfdljer leveransen.)

MZ5PS02 - skar potatisstavar till egna
pommes frites och ingredienser till fruktsallad.
MZ5JS01 - skar gronsaker till asiatiska ratter,
wok, Janssons frestelse.

MZ5RS01 —finriver potatis till raggmunkar och
kroppkakor.

MZ5RS02 - river nétter, kall choklad till kakor
och hérd ost.

MZ5KPO01 — skar och strimlar frukt, gronsaker
och ost.

Rad vid fel

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig!
Dra alltid férst ut sladden ur véagguttaget.

Bild M

Bild N

° Viktigt
l Efter ett stromavbrott:

Vrid strdmvredet forst till 1age 0/off
och starta darefter ater maskinen.
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Fel:

Koksmaskinen stanger av sig under arbetet.

Atgard:

Overbelastnmgsskyddet har aktiverats.
Sténg av maskinen och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

® [ &t maskinen st& och svalna ca. 15 minuter
for att deaktivera 6verbelastningsskyddet.

® Starta darefter ater maskinen.

Om motorn &ndé inte startar, sténg av
maskinen och dra ut stickkontakten ur
vagguttaget. Hall ut allt som du férsdker
bearbeta.

Blandarskéalen med tilloehér

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Atgérd:

® \Vrid blandarskélen (4) till stoppet s& att
den sitter fast.

® Satt pa locket (5) och vrid fast det.

® Satt skyddslocket Gver drivuttaget il
mixern (2).

Mixern

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Atgérd:

e Sitt blandarskalen (4) med locket (5)
pa drivuttaget och vrid till stoppet.

® Sitt mixern (7) pa mixeruttaget och vrid till
stoppet.

® Satt locket (8a) pa& mixerbagaren och vrid
det till stoppet.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
Ej det europeiska direktivet 2002/96/EG
||

om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet anger
ramen for atertagande och atervinning
av gamla produkter inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér du kopt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.



Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai sihen
rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttodn. Kotitalouskayttéon
rinnastettava kayttd kasittéa esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan
keittidtiloissa, seka laitteen kaytdn pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Noudata kotitalouskaytdssa normaaleja
valmistusmaaria ja -aikoja, katso erillinen
vihko »Ruokaohjeita ja vinkkejax.

Laite on huoltovapaa.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttdohje laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Kéayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden
kanssa.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

Peruskone Kuva A
1 Valitsin
O/off = Pitoasento
M = Jaksottainen kaytté
suurin
kaytténopeus,
pida valitsinta
painettuna.
Tehoalueet 1-4 = Kayttbnopeudet
Tehoalue 1 Alhainen
kayttdnopeus —
hidas
Asento 4 = Suurikayttbnopeus
— nopea

2 Tehosekoittimen kayttolitannan suojakansi
3 Liitantdjohdon sdilytystila
Kulho varusteineen

4 Kulho

5 Kansi

5a Syottdpainin

5b Syottdpainimen lisdosa

Kuva A

fi

Varusteet Kuva B
6a Varusteenpidin

6b Monitoimitera

6¢c Vispilat

6d Taikinakoukku

6e Sitruspuserrin

6f Mehulinko

6g Soseutin

6h Varusteiden sailytyslaatikko

6i Teranpidin

Laitemallin mukaan vakiovarusteena on kaksi
tai useampi teré.

6j Kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
6k Kainnettava raastintera — karkea/hieno
6l Kaannettava viipalointi- ja raastintera
6m Raastetera
6n Suikalointitera
Tehosekoitin

7 Kulho

8a Kansi

8b Tayttbaukko
8c Suppilo

Turvallisuusohjeet

A Sédhkdiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvesséa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litdntdjohto ovat
moitteettormassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.

Al jata lapsia koskaan yksin, jotta he eivat
paase leikkimaan laitteella.

Henkilot (myds lapset), jotka ovat fyysisesti

tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sita valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkildltd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytdn
jélkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika. Liitant&johto ei saa olla
liian lahella teravia reunoja tai kuumia pintoja.
Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa viallisen litantajohdon, vain valtuutettu
huoltoliike. Vaihda varusteet vain, kun laite on
pyséhdyksissé (valitsin asennossa 0/off) ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Kayta laitetta
vain alkuperdisvarusteiden kanssa. Al upota
peruskonetta veteen tai pese sité juoksevan
veden alla.

Kuva C
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Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kdyttokertaa, katso kappale
»Puhdistuse.

Alkuvalmistelut
® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

o Veds litAnt&johto ulos johdon séilytystilasta.

® | aita pistotulppa pistorasiaan.
Kulho ja lisdvarusteet/varusteet

Varo pyérivié varusteita -

loukkaantumisvaara!
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Kun liséét aineksia, kéyta aina
sydttépaininta (5a). Kone kay vield jonkin
aikaa pysdyttamisen jélkeen. Vaihda varuste
vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Kéyta kulhoa vain, kun tehosekoittimen
kayttoliitdnnén suojakansi (2) on paikallaan.
Ald kiytéd koskaan kulhoa, jos tehosekoitin
on Kiinnitettynd koneeseen.

Monitoimitera (6b)
hienontaa, silppuaa ja sekoittaa.

Varo terdvédd terdd -
loukkaantumisvaara!

Tartu monitoimiterdéan vain muovikahvasta.

Kuva D

® Aseta kulho paikalleen ja kddnna myota-
paivaan vasteeseen asti. Kulhon nokan
tulee painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.
® Kiinnita varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Kiinnitd monitoimitera pitimeeen
(huomioi oikea asento — Kuva D4)
ja paasta irti.

A Huom.!

— Lisad ainekset vasta sitten, kun varuste on
Kiinnitettynd.

— Ota monitoimitera (6b) pois terdn
suojuksesta ennen teran kiinnittamista.

® Tayta ainekset.

® Aseta kansi ja syottdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kédanna myoétapaivaan.
Kannen nokan pitdd painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

50

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.

® Lisd4 nesteet sydttdpainimen lapi. Voit
kayttaa sydttépainimen lisdosaa mitta-
astiana.

A Huom.!

Kéytettdessa kulhoa koneen voi kdynnistédéa
vain, kun kulho on paikallaan, kansi lukittuna
kulhon pééille ja tehosekoittimen
kdyttoliitdnndn suojakansi asennettuna.

Vispilé (6¢c) Kuva E

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon seka kevyet

taikinat.

Ei sovellu kiinteille aineksille (esim. voipalat

Jaakaapp|kylmana)
Kiinnita vispilda kulhoon (Kuva 1a).

® Tayta ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen ja
kaanna mydotapaivaan vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella
(katso erillinen vihko »Ruokaohieita ja
vinkkejé«).

® Kun lisat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 2.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.

Taikinakoukku (6d) Kuva E

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan

ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.

rusinat, suklaalastut).

° Kiinnit:‘a‘ taikinakoukku kulhoon (Kuva 1b).

® Tayta ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen
ja kddnna mydotapaivaan vasteeseen asti.

o \Valitse haluamasi nopeus valitsimella (katso
erilinen vihko »Ruokaohijeita ja vinkkeja«).

o Kun lisdat aineksia, valitse haluamasi
nopeus valitsimella.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.

Mallista rijppuen:

Hienonnusterat

Kéaénnettava viipalointitera (6j) —
viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kaannettava raastintera (6k) — karkea/hieno
raastaa hedelmat, kasvikset ja juuston.
Kéaénnettava viipalointi- ja raastintera (6l)
viipaloi ja raastaa hedelmét, kasvikset ja
juuston.

Kuva F
paksu/ohut



Raastetera (6m) — keskihieno

rouhii pahkinat, jadkaapista otetun suklaan

ja kovan juuston.

Suikalointitera (6n)

viipaloi ranskanperunat ja hedelmasalaatin

ainekset.

o Kiinnita tera paikalleen.
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspain.
Kun kaytat raasteterad (6m) ja suikaloin-
titera& (6n), aseta oikea puoli yldspéin (katso
Kuva B). Aseta tera teranpitimeen niin, etta
teranpitimen vaantio tarttuu terassé oleviin
reikiin. Teran pitéd asettua terénpitimen
sivutappien paalle.

® Aseta terdpidin kayttdakselille ja kdanna
vahan.

Varo terdvad terdd -

A loukkaantumisvaara!

Ald tartu tayttéaukkoon. Kun liséét aineksia,
Kéyté aina sydttdpaininta.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kd&dnna myaotapaivaan.
Kannen nokan pitaa painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

Huom.!

Edelld mainitut terét eivét sovellu kovan
Jjuuston, péhkindiden, piparjuuren tms.
raastamiseen. Alan liikkeistd voit hankkia
liséé teria eri kdyttotarkoituksiin

(katso Lisdvarusteet).

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tyonna viipaloitavia tai raastettavia aineksia
sisaan vain kevyesti sySttopainimella
painaen.

® Kun liséat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisd4 ainekset
tayttdaukon kautta.

e Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
Ilgapeita, lisdd ne kulhoon sydttopainimen
api.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynn4,

ettd viipaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat terdnpitimeen.

Max. tédyttémadra: 500 g

Sitruspuristin (6e) Kuva G

sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien,
sitruunoiden pusertamiseen.

fi

Huom.!

Kéyta varustetta vain, kun tehosekoittimen

Kayttoliitdnnan suojakansi (2) on paikallaan.

® Aseta sitruspuserrin paikalleen koneeseen
(sitruspusertimen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kdanna myétapaivaan.
Siivilakorin nokan pitaa painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® Kaynnista hedelmien puserrus kdantamalla
valitsin asentoon 2 tai 3 ja paina hedelmaa
puserrinta vasten.

® |rrota sitruspuserrin kéytdn jalkeen ja poista
kulho.

Huom.!

Tarkkaile téyttékorkeutta. Tyhjennd mehuastia,

ennen kuin mehua ulottuu siivildkoriin.

Max. tdyttémdéard: 1000 g

Mehulinko (6f) Kuva H

valmistaa tuoremehun siemenhedelmista

(esim. omenat, paarynat), marjoista, kivellisista

hedelmista (poista kivet ennen linkoamista) ja

vihanneksista (esim. porkkanat, tomaatit).

® Aseta kulho paikalleen ja kddnna mydta
paivaan vasteeseen asti.

e Kiinnitd raastinastia ja siivildosa paikoilleen.

® | aita mehulingon kansi paikalleen ja
kaanna myotapaivaan. Kannen nokan
pitd& painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.

® Aseta valitsin asentoon 3.

® |aita hedelmét tai vihannekset
tayttdsuppiloon ja tydnné ainekset sisdéan
sy6ttépainimella kevyesti painaen.
Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

o Kaanna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi
asentoon 4 ja anna laitteen kayda niin
kauan, ettd hedelmaliha on kokonaan
puristunut mehuksi.

Huom.!

Tyhjennd kulho ajoissa:

— kun on Késitelty kaikkiaan 500 grammaa,

— ennen kuin mehua ulottuu raastinastiaan
asti.

Soseutin (69) Kuva |

soseuttaa pehmeét tai keitetyt hedelmat ja

marjat seka kasvikset.

® Aseta kulho paikalleen ja k&danna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta soseutussiivila ja soseutustera
paikoilleen.

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
my6tapaivaan vasteeseen asti.
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o Valitse tehoalue 4 (katso erillinen vinko
»Ruokaohjeita ja vinkkejé«).

® Poista sitten syottdpainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta.

Huom.!

Tarkkaile tayttokorkeutta. Tyhjennd mehuastia,

ennen kuin mehua ulottuu siivilgkoriin.

Max. téayttémadra: 1000 g

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa monitoimiterén kanssa.
Irrota monitoimitera pitimesté.
Puhdista monitoimitera ja aseta teréan
suojus terén paalle.

— Poista taikinakoukku tai vispild
kulhosta.

— Poista soseutin tai mehulinko kulhosta.

— Nosta teranpidin pois kulhosta
aukkokohdista. Irrota terat.
® Poista kulho kdantdmalla vastapaivaan.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin Kuva J

Varo terdvéa terdd/pydrivdd
kdyttéakselia — loukkaantumis-

vaara!
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen. Irrota/kiinnitéa
tehosekoitin vain kun koneen moottori on
pyséhtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téytd tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestettéd enintdén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.
Ald kdsittele pakasteita (paitsi jdédpaloja).
Ald kéytd tehosekoitinta tyhjéana.
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Kaytto

Huom.!

Kun kéytét tehosekoitinta, sekoittimen kannen

ja kulhon kansineen pitéé olla paikoillaan.

Muista poistaa varusteet kulhosta!

® Avaa tehosekoittimen kayttolitdnnan
suojakansi. Paina kannen keskella olevaa
painiketta ja paasta irti.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kddnnd mydtapaivadn vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,5 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia nesteita
0,5 litraa).
Optimaali kasittelymaara, kiinteita aineksia =
100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja kddnna
myo6tépaivaan. Kannen nokan pitad
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun liséat aineksia, aseta valitsin ensin

asentoon 0/off.

Irrota kansi ja lisda ainekset

® poista suppilo ja lisd kiinte&t ainekset
vahitellen tayttGaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 18pi.

Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Irrota tehosekoitin vastapaivaan kaantaen.

® |rrota kansi vastapaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn

jalkeen, katso »Puhdistuss«.

Puhdistus

A Sahkéiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Aléd kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

Kuivaa kone lopuksi.



Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terdvéd terdd -

A loukkaantumisvaara!

Al4 koske teriin paljain kasin.
Kéytéd puhdistamiseen harjaa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettéd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Porkkanoista, punakaalista tms. ja& muoviosiin
punaista varia, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta varten.
Veda vispila varovasti irti pidikkeesté ja irrota
kansiosa (Kuva K). Kiinnita osat toisiinsa
puhdistamisen jalkeen.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvéd terdd -
loukkaantumisvaara!

Alg koske tehosekoittimen terdén paljain
Késin. Kaytd puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kayton jalkeen.
Silloin jaljelle jaéneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa
olevien eteeristen dljyjen takia).
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teraa
astianpesukoneessa, vaan puhdista se
juoksevan veden alla (814 jata likoamaan
veteen).
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisétty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnist& tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekaitin puhtaalla vedella.
Tehosekoittimen purkaminen
osiin
o Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Kéayta tarvittaessa apuna sekoittimen kantta.
Terdosa irtoaa lukituksesta.
® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.
Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Alé kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettynd peruskoneeseen.

Kuva L
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e Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

e Kiinnitd terdosa myétapaivaan kaantaen.
Kierra vahint&dan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittda tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
—> Kuva L6).

Sitruspusertimen puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta

juoksevan veden alla. Nain siihen jaanyt
hedelmaliha ei kuivu kiinni.

Mehulingon puhdistus Kuva M
Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta. Huuhdo osat juoksevan
veden alla.

Puhdista varovasti siivildosan lamellit,

ne menevat helposti rikki.

Soseuttimen puhdistus Kuva N

Voit purkaa soseuttimen osiin puhdistusta

varten. Paina alakautta soseutusteraa ja poista

se soseutussiivilasta.

Sailytys

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Sulie tehosekoittimen kayttdlitdnnan
suojakansi.

® Aseta kulho paikalleen.

® Aseta monitoimiteran suojus aina paikalleen
sailytyksen ajaksi.

o Kelaa litantdjohto sité varten olevaan tilaan.

Ohje:

Katso kuvasta O koneen

séilytysmahdollisuudet. Poista ennen

kayttéa kaikki varusteosat kulhosta tai

tehosekoittimesta. Kiinnita paikoilleen vain

tarvittavat osat.

Lisdvarusteet - terat

(saatavissa kodinkoneliikkeistd, jos varusteet

eivat sisélly toimitukseen)

MZ5PS02 - viipaloi ranskanperunat ja

hedelmasalaatin ainekset.

MZ5JS01 - viipaloi aasialaiset vihannekset.

MZ5RS01 - raastaa perunat esim.

perunamuusiin.

MZ5RS02 - rouhii pahkinat, jadkaapista

otetun suklaan ja kovan juuston.

MZ5KP01 - viipaloi ja raastaa hedelmat,

kasvikset ja juuston.
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Toimenpiteitéd kayttéhairididen
varalle

Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
héirién poistamista.

Téarkea ohje

Aseta sahkdkatkon jélkeen valitsin
asentoon 0/off ja kdynnista kone
uudelleen.

i

Hairio:

Kone kytkeytyy kdyton aikana pois paalta.

Toimenpide:

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

o Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® Anna koneen jadhtya 15 minuuttia, jotta
ylikuormitussuoja lakkaa vaikuttamasta.

® Kaynnista laite uudelleen.
Jos moottori ei vielakdan kaynnisty,
kytke kone pois p&alta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta. Poista kaikki ainekset
huolellisesti koneesta.

Kulho varusteet

Hairié:

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide:

® Kaanna kulho (4) vasteeseen asti.

® Aseta kansi (5) paikalleen ja kdanna kiinni
vasteeseen asti.

® Sulie tehosekoittimen kayttolitdnnan
suojakansi (2).

Tehosekoitin

Hairié:

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide:

® Aseta kulho (4) ja kansi (5) paikoilleen
ja k&&nna vasteeseen asti.

® K&anna tehosekoitin (7) vasteeseen asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi (8a) paikalleen
ja k&&nna vasteeseen asti.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa

hairidtapauksissa.
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Kierratysohjeita

Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
E kalaiteromusta annetun EU-direktiivin

2002/96/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoi-
keudesta ja hyddyntamisesté ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa SIEMENS.

Con él, Vd. se ha decidido por un
electrodomeéstico moderno y de gran
calidad. Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la
elaboracion de alimentos en cantidades
usuales domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las de
hogares particulares se entienden aquéllas en
cocinas de personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No deberan sobrepasarse las cantidades

a elaborar y los tiempos de funcionamiento
habituales para uso doméstico.

Véase adicionalmente el cuaderno

«Recetas y sugerencias practicas».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato, caracte-
rizandose las diferencias en cada caso.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompafielo siempre
de las correspondientes instrucciones de uso.
Usar el aparato solo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las pdginas con las
ilustraciones.

Base motriz Fig. A
1 Mando giratorio
O/off = Parada
M = Accionamiento
momentaneo
permite trabajar con
el maximo numero de
revoluciones; hay que
mantenerlo accionado
con la mano.
Posiciones 1-4= La velocidad de trabajo
Posicion 1 = Velocidad de trabajo
lenta
Posicion 4 = Velocidad de trabajo
rapida
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2 Tapa protectora del accionamiento de la
batidora

3 Compartimento recogecables

Recipiente de mezcla

con accesorios

4 Recipiente

5 Tapa

5a Empujador

5b Accesorio interior del empujador

Accesorios

6a Porta-accesorios

6b Cuchilla multifunciones

6¢ Varila mezcladora

6d Garfio amasador

6e Exprimidor de citricos

6f Licuadora

6g Accesorio pasapurés

6h Caja para guardar los accesorios

6i Soporte portadiscos

Segun el modelo de aparato, el equipo de
serie de éste incluye dos o varios discos.

Fig. A

Fig. B

6j Cuchilla reversible para cortar — gruesa/fina
6k Cuchilla reversible para rallado — grueso/fino
6l Disco reversible para cortar y rallar
6m Disco rallador — semifino

6n Disco para cortar en tiras
Batidora

7 Vaso de la batidora

8a Tapa

8b Abertura para incorporar alimentos
8c Embudo

Consejos y advertencias
de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en
caso de presentar el cable de conexion o el
aparato mismo huellas visibles de
desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifnos. Vigilar a los nifos con objeto de evitar
que jueguen con el aparato.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas o que
carezcan de suficientes conocimientos

y experiencia, manejen y manipulen el aparato,

Fig. C
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excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia
de una persona con experiencia o hacer
recibido instruccion practica por la persona
responsable de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, asi como antes de limpiarlo

0 armarlo.

Prestar atencion a que el cable de conexion
del aparato no entre en ningln momento en
contacto con objetos o superficies cortantes
ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato, por ejemplo
la sustitucion del cable de conexion del mismo,
sélo podran ser ejecutadas por personal
técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial
de lamarca. Cambiar los accesorios solo con el
motor parado (mando giratorio en la posicion
«0/off» = Parada) y el aparato desconectado de
la red eléctrica (cable de conexion fuera de la
toma de corriente). Usar el aparato sélo en
combinacion con los accesorios originales del
fabricante. jNo sumergir nunca la base motriz
en el agua! {No colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

Manejo del aparato

Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios

antes de usarlos por vez primera. Véase a este

respecto también el capitulo «Cuidados

y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® Extraer el cable de conexion del
compartimento.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla con accesorios

jPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! Usar siempre el empujador (5a)
para empujar los ingredientes.
Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continda girando durante
unos instantes. Por eso se deberan
cambiar los accesorios sdlo con el aparato
completamente parado.
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iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!

Los trabajos en el recipiente de mezcla se

realizaran siemypre con la tapa protectora (2)

del accionamiento de la batidora cerrada

y nunca con la jarra batidora montada.
Cuchilla multifunciones (6b) Fig. D
para picar y batir.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla multifunciones sdlo por la
pieza de plastico.

® Colocar €l recipiente de mezcla sobre la
base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope. El saliente del recipiente tiene
que encajar en la ranura de la base motriz.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en €l
recipiente de mezcla.
— Colocar la cuchilla multifunciones en
el porta-accesorios (prestar atencién
a su posicionamiento correcto —
Fig. D4); soltarla.

A jAtencion!

— Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

Extraer la cuchilla multifunciones (6b) del
protector antes de montaria.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa debe encajar a tope en
la ranura de la base motriz.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del
empujador. El accesorio interior del
empujador se puede usar Como vaso
medidor.



A jAtencion!

El trabajo con el recipiente de mezcla
siempre se realizara con éste montado
Sobre la base motriz, la tapa puesta

y apretada, y la tapa protectora del
accionamiento de la batidora cerrrada.

Varilla batidora (6¢) Fig. E
para montar la clara de huevo a punto de
nieve, preparar nata o batir masas ligeras.
No es adecuada para elaborar productos
solidos (por ejemplo trozos de mantequilla
retirados directamente del frigorifico).
® Colocar la varilla batidora en la jarra
(Fig. 1a).
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
® Montar la tapa con el empujador y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.
® (Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada. (Véase adicionalmente el
cuaderno «Recetas y sugerencias
practicas»).
® Paraagregaringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicién 2.
® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.
Garfio amasador (6d) Fig. E
para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate).
® (Colocar el garfio amasador en la jarra
(Fig. 1b).
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
® Montar la tapa con el empujador y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.
® (Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada. (Véase adicionalmente el
cuaderno «Recetas y sugerencias
practicas»).
® Parareponeringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicion deseada.
® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

Seguin modelo:

Discos cortadores/picadores
Cuchilla reversible para cortar (6j) —
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.

Fig. F
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Cuchilla reversible para rallado (6k) —

grueso/fino

para rallar frutas, verdura y queso.

Disco reversible para cortar y rallar (6l)

para cortar y rallar fruta, verdura y queso.

Disco rallador reversible (6m) — medio fino

disco para rallar nueces, chocolate refrigerado

0 queso curado.

Disco para cortar en tiras (6n)

disco para cortar patatas fritas y frutas para

ensalada de frutas.

® (Colocar el disco en su soporte.
Colocar el disco reversible para cortar
y rallar con la cara que se desea utilizar
hacia arriba. Colocar el disco rallador (6m)
y el disco para cortar en tiras con la cara Util
hacia arriba (Fig. B). Colocar el disco sobre
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores de éste penetren en las aberturas del
disco. El disco debera descansar sobre
la espiga lateral del portadiscos.

® Montar el portadiscos en el gje de acciona-
miento mediante un ligero giro.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa debe encajar a tope
en la ranura de la base motriz.

® |ncorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

jAtencion!

Los discos y cuchillas no son adecuados para

cortar o rallar queso curado (duro), nueces

y nabos. Los discos adecuados para estas

tareas se pueden adquirir en el comercio

especializado (véanse los accesorios

opcionales).

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Agregar los alimentos empujandolos sélo
levemente con el empuijador.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los ingredientes largos
y delgados a través del empujador.
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jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que los

ingredientes cortados o picados entren en

contacto con el portadiscos.

Capacidad maxima: 500 g

Exprimidor de citricos (6e) Fig. G

Para exprimir citricos (naranjas, limones,

pomelos, etc.)

jAtencion!

jLos trabajos sdlo se realizardn con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora

(2) cerradal

® Montar el exprimidor de citricos (la flecha del
exprimidor debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente del cesto tamizador tiene que
estar encajado a tope en la ranura de la
base motriz.

® Montar y encajar el cono exprimidor.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en la posicién 2 o 3 y presionar
la fruta contra el cono exprimidor.

® Tras concluir el trabajo, soltar el exprimidor
y retirar el recipiente de mezcla.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado.

Retirar el recipiente de mezcla antes de que

el zumo alcance el cesto tamizador.

Capacidad maxima: 1.000 g

Licuadora (6f) Fig.H

Para licuar frutas con pepitas (por ejemplo

manzanas, peras), bayas, frutas deshuesadas,

hortalizas y verduras (por ejemplo zanahorias,

tomates).

® Colocar el recipiente de mezcla sobre
la base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope.

® Montar la cazoleta ralladora y el cesto
tamizador.

® Montar la tapa de la licuadora y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj). El saliente de la tapa debe
encajar a tope en la ranura de la base
motriz.

® Colocar el mando giratorio en la
posicion 3.

® |ntroducir la fruta o verdura en la boca
de carga y empujar los ingredientes
levemente con el empujador.
En caso necesario, picar previamente los
ingredientes.
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® Al concluir la operacion, colocar el mando
giratorio brevemente en la posicién 4
y hacer funcionar el aparato hasta licuar
completamente la pulpa.

jAtencion!

Vaciar la jarra a tiempo:

— tras elaborar una cantidad maxima de
500 gramos de ingredientes,

— antes de que el zumo entre en contacto
con la cazoleta ralladora.

Accesorio para hacer purés (6g) Fig. |

Para triturar (hacer puré) frutas o verduras

blandas o cocidas.

® Colocar el recipiente de mezcla sobre la
base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope.

® Montar el cesto tamizador y la cuchilla.

® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj), hasta el tope

® Colocar el mando giratorio en la posicion
4 (Véase adicionalmente el cuaderno
«Recetas y sugerencias practicas»).

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado.

Retirar el recipiente de mezcla antes de que

el zumo alcance el cesto tamizador.

Capacidad maxima: 1.000 g

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-accesorios y la cuchilla
multifunciones de la jarra. Separar la
cuchilla multifunciones del porta-
accesorios.

Tras limpiar la cuchilla multifuncio-
nes, colocar en la misma el protector.

— Retirar el garfio amasador o la varilla
batidora de la jarra.

— Retirar el accesorio para hacer puré
o la licuadora de la jarra.

— Retirar el soporte porta-discos por las
entalladuras del recipiente de mezcla.
Retirar los discos.



® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj) y retirarlo.

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Batidora Fig. J

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada!

La batidora sdlo trabaja con la tapa
enroscada. Desmontar o montar la batidora
S6lo estando el accionamiento parado.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. No tratar de

elaborar productos o ingredientes congelados

(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar

la batidora en vacio.

Batido

jAtencion!

Para trabajar con la batidora es imprescindible

que la tapa de la batidora y el recipiente de

mezcla estén montados y bloqueados.

jRetirar previamente cualquier accesorio que

pudiera haber en el interior del recipiente de

mezcla!

® Abrir la tapa protectora del accionamiento.
Pulsar a tal efecto el mando situado en el
centro de la trampilla, soltandolo.

® Montar la jarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma de
punto en el aparato). Girarla hacia la
derecha, hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,5 litros (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad maxima admisible es de 0,5 litros).
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 100 gramos.
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® Montar la tapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj). El saliente de
la tapa tiene que encajar a tope en la ranura
del asa de la jarra batidora.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio en
la posicion «0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la

batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! No colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar

dafiadas! No usar agentes frotadores para

su limpieza.

Limpiar la base motriz

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz con un pafio
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

Secar la base motriz.
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Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

é iPeligro de lesiones a causa de
las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos. Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Al rallar zanahorias, lombardas o productos
similares, se acumula sobre las piezas

de plastico una capa de color rojizo.

Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con
un pano.

La varilla batidora se puede desarmar para
su limpieza. Para ello, retirar la varilla
cuidadosamente de su alojamiento; retirar
asimismo la tapa (Fig. K). Tras concluir su
limpieza, volver a armar la varilla batidora.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto ala accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.
Lajarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua del
grifo. jNo sumergirla nunca en el agual
Consejo practico: Poner un poco de agua con
lavavaijillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion «M». Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora Fig. L
® Sujetar la cuchilla por las aletas, girandola
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
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En caso necesario, usar para ello la tapa de
la batidora. La cuchilla se ha soltado de su
emplazamiento.

® Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes
y enroscarla frmemente girandola a la
derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj). Enroscar la cuchilla como minimo
hasta que un saliente cubra la marca del
vaso (para el posicionamiento correcto
—> Fig. L6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Se aconseja enjuagar el cono exprimi-
dor inmediatamente después de concluir

Su uso, colocandolo debajo del grifo de agua.
De este modo se evita que se sequen los
restos de las frutas.

Limpiar la licuadora Fig. M
Para limpiar la licuadora, separar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora. Lavar las
piezas bajo el chorro de agua del grifo.
Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador a fin de no dafarlas.

Limpiar el accesorio

para hacer puré Fig. N
Desarmar el accesorio para hacer puré para
su limpieza. A tal efecto debera presionarse

en la cuchilla por abajo, retirandola del cesto
tamizador.

Guardar la maquina

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

o Cerrar la tapa protectora del accionamiento
de la batidora.

® Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

® Para guardar la cuchilla multifunciones
debera colocarse siempre el protector
de la cuchilla.

® (uardar el cable de conexion en el
compartimento del cable.



Advertencia:

Las diferentes posibilidades para guardar el
cable se muestran en la Fig. O. Antes de usar
el aparato, retirar todos los accesorios que se
pudieran encontrar en el interior del recipiente
de mezcla o en la jarra batidora. Montar sélo
los accesorios que se vayan a usar.

Accesorios opcionales - Discos
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

MZ5PS02 - disco para cortar patatas fritas
y frutas para ensalada de frutas.

MZ5JS01 - disco para cortar verdura asiatica.

MZ5RS01 - disco para rallar patatas para
preparar Aoquis o patatas a la suiza.
MZ5RS02 - disco para rallar nueces,
chocolate refrigerado o queso curado.
MZ5KPO01 — disco para cortar y rallar fruta,
verdura y queso.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

o

1 En caso de corte o interrupcion del
suministro de corriente, colocar el
mando giratorio en la posicion 0/off,
volviendo a conectar el aparato.

Averia:
El aparato se desconecta durante la marcha.
Forma de subsanarla:
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado.
® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.
® Dejar enfriar el aparato durante aprox.
15 minutos para desactivar el seguro contra
sobrecarga.
® Conectar el aparato nuevamente.
En caso de no ponerse en marcha el motor,
desconectar el aparato, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y volver
a conectar el aparato.
Retirar completamente los ingredientes.

es

Recipiente de mezcla con accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

® Fijar el recipiente de mezcla (4) en su sitio,
girandolo a tal efecto hasta el tope.

® Montar la tapa (5) y fijarla, girandola hasta
el tope.

® Cerrar la tapa protectora del accionamiento
de la bateria (2).

Batidora

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

® Fijar el recipiente de mezcla (4) y la tapa (5),
girandolo hasta el tope.

® Fijar la batidora (7) en su sitio, girandola
hasta el tope.

® Montar la tapa de la batidora (8a) y fijarla en
su sitio girandola hasta el tope.

Para cualquier otro tipo de averia debera

avisarse el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco
reglamentario para una retirada y un
reciclaje de los aparatos usados con
validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
0 Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE SIEMENS,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por SIEMENS.
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En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de SIEMENS,

la fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar

al Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente camet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de SIEMENS. Exija su identificacion.
MODELQO: FD: E-Nr.: F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da Marca SIEMENS.

Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informacées sobre 0s nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagbes similares e nao
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes

a um lar abrangem, p. ex., a utilizacdo em
cozinhas para colaboradores de lojas,
escritorios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagéo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de
outras empresas do género.

Utilizar o aparelho s6 com as quantidades

e tempos normais para uso domeéstico, ver

a brochura adicional «Receitas e sugestdes».
O aparelho ndo carece de manutengao.

As Instrugdes de servigo aplicam-se a varios
modelos. As diferencas estéo assinaladas.
Favor, guardar as Instru¢des de servico.

Caso o aparelho seja entregue a terceiros,

as Instrucdes de servico devem acompanhar
o aparelho.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracées.

Aparelho base Fig. A
1 Selector rotativo

O/off = Stop

M = Ligacdo momentanea

velocidade méxima,
nao largar o selector.
Fases 1-4 = Velocidade de trabalho
Fase 1 = Rotag&o baixa - lento
Stufe 4 = Rotacao elevada — rapido
2 Tampa de protecc@o do accionamento
do misturador
3 Compartimento do cabo

Tigela com acessoérios

4 Tigela

5 Tampa

5a Calcador

5b Adaptador do calcador

Fig.A



Ferramentas

6a Suporte de ferramentas
6b Lamina de multifungbes
6¢ Vara para massas leves
6d Vara para massas grossas
6e Espremedor de citrinos

6f Centrifugador de sumos
6g Dispositivo para passar
6h Caixa de acessorios

6i Suporte de discos

Dependendo o modelo, o fornecimento inclui
dois ou mais discos.

Fig.B

6j Disco reversivel de cortar — grosso/fino
6k Disco reversivel de ralar — grosso fino
6l Disco reversivel de cortar/ralar
6m Disco de raspar — médio/fino

6n Disco de cortar em tiras (Juliana)
Misturador

7 Copo misturador

8a Tampa

8b Abertura de enchimento

8c Funil

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!
Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo

Fig.C

com as indicagdes da chapa de caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentagéo e o
aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
brinquem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitagdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou
que tenham recebido informacgdes sobre

a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.
Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizacéo e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha

e em caso de anomalia.

O cabo de alimentagéo nao deve estar proximo

de arestas afiadas nem de superficies quentes.

Reparacdes no aparelho, como p. ex.,
substituicao dum cabo de alimentacéo
danificado, s6 devem ser executadas pelos
nossos Servigos Técnicos, porgue, sO assim,
se evitam situagdes de perigo.
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Substituir acessorios e ferramentas s6 com
o aparelho completamente parado (selector
na posicao 0/off) e com a ficha desligada
da tomada.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua e nem o lavar sob agua corrente.

Utilizacao

Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizacéo, ver «Limpeza

e manutencao».

Preparacéao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Retirar o cabo do compartimento.
® Ligar a ficha a tomada.

Tigela com acessérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotacéo
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador (5a).
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado. Trabalhos na tigela
SO devem ser executados com a tampa de
protecgdo de accionamento do misturador
(2) fechada e nunca com o copo misturador
colocado.

Lamina de multifuncdes (6b)
Para ralar, picar € bater.

Perigo de ferimentos devido
A a lamina afiada!

Segurar a ldmina de multifuncdes,
somente pela parte de plastico.

Fig. D

® (Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.
A saliéncia na tigela tem que coincidir
com a ranhura do aparelho base.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Aplicar a lamina de multifungdes sobre
o suporte de ferramentas (dar atencéo
ao posicionamento — Fig. D4) e soltar.

63



pt

A Atencéo!

— Adicionar os ingredientes a tratar so
depois de aplicadas as ferramentas.

— Antes da montagem, retirar a lamina de
multifungées (6b) da proteccéo.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relogio.
A saliéncia da tampa tem que assentar, até
ao batente, na ranhura do aparelho base.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicao 0/off.

® Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser utilizado
como copo de medi¢&o.

A Atencéo!

No caso de trabalhos na tigela, o aparelho
SO pode ser ligado com a tigela montada
e com a tampa apertada, bem como com
a tampa de protecgéo do accionamento
do misturador colocada.

Disco de bater (6¢) Fig. E

para natas, claras em castelo e massas leves.

Nao ¢ indicado para ingredientes solidos

(p. ex. pedagos de manteiga retirados

do frigorifico).

® Montar a vara para massas leves na tigela
(Fig. 1a).

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador e rodar,
até ao batente, no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Colocar o selector rotativo na fase desejada
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestdes»).

® Para introduzir ingredientes, colocar
0 selector na posicéo fase 2.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-

dientes através da abertura de enchimento.

Vara para massas pesadas (6d)
para amassar massas pesadas e para
misturar ingredientes que n&o devam ser
triturados (p. ex. passas de uvas, pedagos
de chocolate em folha).

Fig. E
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® Montar a vara para massas grossas na
tigela (Fig. 1b).

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador e rodar,
até ao batente, no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Colocar o selector rotativo na fase desejada
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestdes»).

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector rotativo na fase desejada.

® Retirar o calcador e introduzir 0s
ingredientes através da abertura de
enchimento.

Dependente do modelo

Discos de triturar/picar Fig.F

Disco reversivel de cortar (6j) — grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.

Disco reversivel de ralar (6k) — grosso/fino

Para ralar frutos, legumes e queijo.

Disco reversivel de cortar/ralar (6l)

Para cortar e ralar frutos, legumes e queijo.

Disco para raspar (6m) — semi-fino

para ralar nozes, chocolate frio e queijo rijo.

Disco de cortar em tiras (Juliana) (6n)

para cortar batatas em palitos para fritar

e ingredientes para salada de frutos.

o Colocar o disco.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. No caso do disco de raspar
(6m) e do disco de cortar em tiras (6n),
colocar a face correcta para cima (ver
Fig. B). Colocar o disco no suporte, de
maneira que o arrastador no suporte entrem
nas aberturas do disco. O disco tem que
assentar sobre os pinos laterais do
suporte.

® Assentar o suporte de discos, com uma
ligeira rotag&o, no eixo de accionamento.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar so
o calcador.

® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relogio.
A saliéncia da tampa tem que assentar,
até ao batente, na ranhura do aparelho
base.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.



Atencéo!
Os discos referidos ndo sdo indicados para
0 processamento de queijjo duro, nozes,
rabanetes e produtos similares.
Os discos indicados para outros fins podem
ser adquiridos no comeércio especializado
(ver acessdrios especiais).
® Regular o selector para a fase pretendida.
e (Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.
e Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posicao 0/off.
® Retirar 0 calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.
® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.
Atencéo!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado
cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar
0 suporte de discos.
Quantidade maxima: 500 g

Espremedor de citrinos (6e) Fig. G
para espremer citrinos, como p. ex. laranjas,
toranjas, limdes.
Atencéo!
O aparelho so devera trabalhar com a tampa
de proteccdo do accionamento do misturador
(2) fechada.
® Montar o espremedor de citrinos (seta do
espremedor sobre a seta da tigela) e rodar
no sentido dos ponteiros do relogio.
A saliéncia do filtro tem que assentar
na ranhura do aparelho base.
® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.
® Para espremer frutos, rodar o selector para
a fase 2 ou 3 e pressionar os frutos sobre
0 cone de espremer.
® Depois do trabalho, desmontar
0 espremedor de citrinos e retirar a tigela.
Atencéo!
Ter em atencéo o nivel de enchimento.
Esvaziar a tigela antes do sumo atingir o cesto
de filtro.
Quantidade maxima: 1000 g
Centrifugador de sumos (6f) Fig. H
Para extrair o sumo de frutos com carogco
mole (p. ex. magas, peras), frutos de de baga,
frutos de carogo duro ja retirado, legumes
(p. ex. cenouras, tomates).
® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio, até ao batente.
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® Montar o recipiente raspador com cesto
de filtro.

® Montar a tampa para o centrifugador de
sumos e roda-la no sentido dos ponteiros
do relogio. A saliéncia da tampa tem que
assentar, até ao batente, na ranhura
do aparelho base.

® (Colocar o selector na posicao fase 3.

® Introduzir a fruta ou legumes na abertura
de enchimento e empurrar com
0 calcador, sob ligeira presséo.
Se necessario, cortar antes, em pedacos
menores.

® No final da fase de trabalho, colocar
0 selector rotativo, por breve momento,
na fase 4 e deixar o aparelho funcionar,
até que a polpa dos frutos fique
completamente liberta do sumo.

Atencéo!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— depois de tratado o maximo
de 500 gramas,

— antes do sumo ter atingido o recipiente
raspador.

Dispositivo de passar (6g) Fig. |

para passar fruta mole ou cozida bem como

legumes.

® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.

® Montar o crivo de passar com as pas
de passar.

® Montar a tampa e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio, até prender.

® (Colocar o selector rotativo na fase 4
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestdes»).

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de
enchimento.

Atencéo!

Ter em atencdo o nivel de enchimento.

Esvaziar a tigela antes do sumo atingir o cesto

de filtro.

Quantidade maxima: 1000 g

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodaratampaem sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.
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® Desmontar a ferramenta:

— Retirar, da tigela, o suporte de ferra-
mentas juntamente com a lamina de
multifungdes. Desmontar as 1aminas
multifuncdes do suporte de ferra-
mentas.

Depois da limpeza das laminas
multifuncdes, aplicar a proteccao
das laminas.

— Desmontar as varas para massas
pesadas ou leves da tigela.

— Desmontar o dispositivo de passar ou
o centrifugador de sumos da tigela.

— Retirar o suporte de discos para fora
das reentrancias da tigela. Retirar
o disco.

® Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

® |impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutenc&o».

Misturador Fig. J
é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos
accionamentos em rotacéo!
Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado!
O misturador so trabalha com a tampa
apertada. Desmontar/montar o misturador,
SO com o accionamento completamente
parado.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

N&o utilizar o misturador vazio.

Misturar

Atencgo!

Para funcionamento do misturador, tém
que estar montadas e apertadas a tampa

do misturado e a tigela com a tampa.
Retirar as ferramentas da tigela!
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® Abrir a tampa de protecgéo do acciona-
mento do misturador.
Para isso, pressionar e libertar o botao
no centro da tampa.

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,5 litros
(Liguidos que desenvolvam espuma ou
quentes, maximo 0,5 litros.
Quantidade ideal para trabalhar sdlidos =
100 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. A saliéncia da tampa
tem que assentar, até ao batente, na
ranhura da pega do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posi¢éo 0/off.

® Retirar a tampa e introduzir os ingredientes

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

® introduzir os ingredientes liquidos através do
funil.

Depois de feita a mistura

® Posicionar o selector em 0/off.

® Rodar o misturador em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

® Rodar atampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

Sugestao: De preferéncia, limpar o mistu-

rador imediatamente depois da sua utilizacao,

ver «Limpeza e manutencao».

Limpeza e manutencéo

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob dgua corrente.

Atencgo!
As superficies exteriores podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

De seguida, secar bem o aparelho com um pano.



Limpeza da tigela com os acessérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar nas laminas de cortar com as méos
desprotegidas. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

Todas as pegas podem ser lavadas

na maquina de lavar loica.

N&o prender as pegas de plastico na maquina
de lavar loica, para evitar que sofram
deformacgdes.

Ao preparar, p. ex., cenouras € Couve roxa,
formam-se manchas nas pecas de plastico,
que se eliminam facilmente com algumas
gotas de dleo alimentar.

A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza. Para isso, retirar
com cuidado a vara do suporte e desmontar
a tampa (Fig. K). Depois da limpeza, voltar

a montar 0s acessorios.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar com as mé&os na lamina do
misturador. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo

imediatamente depois de utilizado. Assim,

0s residuos nao secam € o plastico nao

é atacado (p. ex. através de 6leos destilados

existentes nos condimentos). O copo

misturador, a tampa e o funil podem ser

lavados na méaquina de lavar loiga.

Nao lavar o adaptador da lamina na maquina

de lavar loiga, mas sim, sob agua corrente

(ndo deixar este componente mergulhado na

agua).

Sugestao: Deitar um pouco de agua com

detergente suave no misturador montado.

Regular, durante alguns segundos, a fase M.

Despejar a agua e lavar o misturador com agua

limpa.

Desmontar o misturador Fig. L

® Rodar o adaptador da lamina s pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio. Se necessario, utilizar, como ajuda,
a tampa do misturador. Assim, o adaptador
da lamina fica solto.

® Retirar 0 adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedacao.

pt
Montar o misturador

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre
o aparelho base.

® Aplicar 0 anel de vedacao no adaptador de
[aminas.

® Aplicar, por baixo, 0 adaptador da lamina no
COopo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros do
relogio. Neste caso, rodar, no minimo, até
que uma das asas cubra a marca existente
no copo misturador (posicionamento
—> Fig. L6).

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na
maquina de lavar loica. De preferéncia, lavar
0 cone de espremer imediatamente apds
utilizagéo, com égua corrente a incidir sobre
todos os lados. Evita-se, assim, que os
residuos possam secar.

Limpar o centrifugador

de sumos Fig. M
Para limpeza do centrifugador de sumos,
retirar o cesto de filtro do recipiente de raspar.
Lavar as pecgas sob agua corrente.

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para nao as danificar.

Limpar o dispositivo de passar Fig. N
Para melhor limpeza, desmontar o dispositivo
de passar. Para isso, pressionar em baixo as
pas de passar e retira-las para fora do crivo de
passar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® [echar atampa de proteccao
de accionamento do misturador.
e Colocar a tigela.
® Paraguardar alédmina de multifungées, deve
aplicar-se, sempre, a respectiva proteccao.
® Guardar o cabo no seu compartimento.
Nota:
Na Fig. O pode verificar as possibilidades de
arrumagao do o aparelho. Antes da utilizacao,
retirar todos acessorios da tigela ou do
misturador. Utilizar, somente, os acessorios
necessarios.
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Acessorios especiais — Discos

(Podem ser adquiridos nos nossos Servicos
Técnicos, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

MZ5PS02 - Para cortar batatas em palitos

para fritar e ingredientes para salada de frutos.

MZ5JS01 - Para cortar legumes asiaticos.
MZ5RS01 - Para ralar batatas, para fazer
almbéndegas e puré.

MZ5RS02 - Para ralar nozes, chocolate frio
€ queijo rijo.

MZ5KPO01 - Para cortar e ralar frutos,
legumes e queijo.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

° Indicacao importante

1 Depois duma falha de corrente,
colocar o interruptor rotativo na
posicao 0/off e voltar a ligar.

Anomalia:

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Como remediar:

A protecg&o contra sobrecargas foi activada.

® Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

® Deixar o aparelho arrefecer durante ca. de
15 minutos, para desactivar a proteccéo
de sobrecarga.

® \Voltar a ligar o aparelho.
Caso o motor n&o arranque, desligue
o aparelho e retire a ficha da tomada.
Retirar completamente os produtos em
tratamento.

Tigela com acessoérios

Anomalia:

O aparelho nao arranca.

Como remediar:

® Rodar a tigela (4) até ao batente, de modo
a ficar bem apertada.

® Aplicar atampa (5) e roda-la até ao batente,
de modo a ficar bem apertada.

® Fechar atampa de proteccao do
accionamento do misturador (2).
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Misturador

Anomalia:

O aparelho nao arranca.

Como remediar:

® Montar atigela (4) com atampa (5) e roda-la
até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

® Rodar o misturador (7) até ao batente,
de modo a ficar bem apertado.

® Montar atampa do misturador (8a) e roda-la
até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

Caso se verifique outro tipo de anomalias,

deve dirigir-se aos N0ssos Servigos Técnicos.

Indicacbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
E: com a Norma Europeia 2002/96/UE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condigbes para recolha e valorizagdo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestag&o de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tagédo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.



2ag euxaploTouye yia TV ayopd Tng véag
oag auaKsunc; amo Tov Oiko SIEMENS.
/4 aurn EIaAsZ;'ars Hia povrspva uynArig
1T0I0TNTAG OIKIOKI] OUCKEUT]. [TeEpaITEPW
MANPOPOPIEG OXETIKA PE Ta MpoiovTa pag
6a Bpeite otnv 10TOOEAISA [AG.

H napouoa cuokeur] mpoopileTal yia mv
enegepyaoia moooTrTwy, cuvnbwy yia To
VOIKOKUPLO 1} OE [N EMAYYEAUATIKEG
EPAPHOYEG, TTAPOHOLEG HIE VOIKOKUPIO.
EQaployEG MAPOHOLES LE VOIKOKUPLO
nep\apfdavouy . x. TN xprion oe kouliveq
yla Toug una}\)\n)\ouq KQToompcnwv
YPaPeiwv, aypoTIKWV Kat AANwv
EMAYYEAUATIKWOV ETIXELPNOEWV KABWG KaL TN
XPNOM and EVOIKIAOTEG MAVOLOV, KWV
Eevodoxelwv kal nopc')powov KQTQ)\updva.
XPNOWOTIOIELTE TN CUOKEUT| LOVO YLa
TOOGTNTEG KaL XPOVOUS emnetepyaaiag,
ouvneelg yla v OlKlGKr] xenon, B\. oTo
PACOETO eYXeLPIBLO "ZuvTayEg Kat
ZuuBou)\éq".
H ouokeun dev xpeldletal ouvmpncn
O O5I’]YLSQ Xpnong nsplypcq)ouv 6lacpopc1
povtéAa. Ot SlapopEg eival ONUELWHIEVEG.
MapakaAeioBe va UAGEETE TIg 0dNYieg
XPNONG. 2€ MEPITTTWOT) TIOU 1 CUOKEUT)
napaxwpenBei oe Tpitoug, Swote pagi katg
0dnyleg XPnong.
Xpnowomnoleite Tn cuokeun pévo pe Ta
auBevtikd eEaptripara.
Me pia pamia
MapakaleioBe v’ avoi§eTe TIG 0€AideG pe
TIG EIKOVEG.
Baoiki cuokeun
1 ﬂsplmpscpopsvoq S1aKomTNG
0/off = XTom
M = oTydaia Aettoupyia
péyloTog aplBudg
OTPOPWV, KPATATE
TOV TePLOTPEPOEVO
Slakgrrn.
TaxumntaAetroupyiag
0 MIKPSTEPOG aplBudg
OTPOPWY, apyd
0 MEYaAUTEPOGQ
apOudg oTPOoPWY,
ypriyopa
2 Khar€to npootaociag kivnong uiEep
3 Xwpog kahwdiou

Eikova A

Babpideq 14 =
Babpida 1 =

Babuida 4

el

MnoA pe e€aptiipara Eikéva A
4 MroA

5 Kardkt

5a MieotAg

5b "EvBeto mieotn
Epyaleia

6a dopeagq diokwv
6b Mayaipt moAanArq Aettoupyiag

6¢c Epyaleio avadeuong

6d Epyaleio uuwparog

6e ZTUPpTNG eomePIO0EdWV

6f Exkyxupwtq

6g 'EvBeto noAtomnoinong

6h Kouti eEapmpudtwv

6i dopcagq diokwv

AvdAoya e To UOVTEAD, oUVOJEUOUV TN
ouokeur) dUO 1} TEPLOOOTEPOL SIOKOL.

Eikéva B

6j Alokog kormg e duo dyelg —
XovTpd/ YIS KOYo
6k Aiokog Tpwpiparog pe duo dyelg —
XOVTPO/WAS TpiYio

61 Aiokog komig/Tpwiuatog dUo TMAEUPWY
6mAiokog Tpwiparog — YEtplo TpiPo
6n Aiokog kormg Awpidwv
Mi&ep
7 Mot pikep
8a Kardkt
8b Avolyua yia T CUUITANPWOT) UNKWOV
8c Xwvi
Yrodeiteig aopaleiag

Kivduvog nAektpomAné&iag!
2UVOEETE KAL AELTOUPYE(TE TN OUOKEUT| IOVO
OUUPWVA LE TA OTOIXE{Q OTNV TUvVaKda
Tumou.
XPNOWOTIOIELTE Tr) CUOKEUT| HOVOV, GTaV
QuTY Kat TO KAAWALO TG dev Mapouatagouy
BAGBES.
Kpatdre ta nadid pakpld and tn cuokeun.
ErupAéniete Ta maidid, yia va eunodioTel,
TO Ttatyvidl e TN CUOKEUN.
Mpdowrna (emiong Tawdld) e CWUATIKEG
dlatapax€g oTIg algonoelg 1] HELWUEVN
VONTIKY) IKaveTnTa 1 pe ENeldn neipag
KAl YVWOOEWV dev TPEMEL va Xelplovral
OUOKEUN), EKTOG av ETUBAEMOVTAL T EiXQV
KATATOTILOTE( OXETIKA e TN ouokeun and
MPACWTO, UTIEUOUVO YLa TNV aCPAAELd TOUG.
MeTd and kdBe xprion, meLv Tov KaBapLouo,
étav eykataleineTe 1o dSwUATLO 1) OE TEPITT-
Twon BAARNG, TpaBdre To ¢ig and Tnv npida.

Eikova C

69



el

To TPOPOSOTIKO KAAWSLO dev EMUTPEMETAL
va Bploketal kKovtd o€ aUNEESG AKPES
) KQUTEG ETIPAVELEG.
Erokeuég otn ouokeur, Onwg Tt. X.
alM\ayr] Tou TPoPodoTikoU kaAwdiou,
6tav autd napouatdlel kdarola BAARN,
eMTPENETAL VA Yivovtal pévov armod Tn dikn
MQG UTINPEETIA TEXVIKIG EEUMMOPETNONG
neAatwv, oUTwGg WOTE UMOPOUV va
artopeUyovrtalt ol kivduvol. ANdAZeTe Ta
£EQPTNHATA KAl TA EPYAAE( LOVO OE
TEPUTTWON AKLVNTOTIONONG TNG OUCKEUNG
(meplotpepouevog dlakaormg oto 0/off)
Kal To PIg ByaAuévo amnd mv mpida.
Xpnolorolelte Tn ouoKeun UOVO LE Ta
auBevTikd eEapmjuata. Mn BubioeTe Tn
Baowkn ouokeur| OTE PEoa oe vepd oUTe va
TNV KPATNOETE KATW arnd TPEXOUUEVO VEPOD.
Xeipiopog
Mptv v pw XPerion kabapilete kaAd
Tn ouoKeun Kal Ta eEaptuarta, BA. oto
kepAalalo "Kabaploudg kat ppovtida”.
MNpoeroipacia
e TornoBeteite T BAOIKY) CUOKEUN EMAVW
oe Aela kat kaBapr) erupavela.
® TpaBdte To KAAWSIO ATd TOV XWPEO
kaAwdiou.
e Bdlete 10 pIg oV TIPILA.
MrmoA pe e€aptiipara/Epyaleia

Kivduvog Tpauuariouou amo
MEPIOTPEPOUEVA epyalsial
Katd tn Aettoupyia un Bdlete note
TO XEpL 0aG ugoa oto UroA. Ila to
OTIPWEILO UAIKWV XONOIUOITOLEITE
nidvrote Tov reotn (5a). Metd ) 6gon
EKTOG Aettoupyiag eEakoAoubel va
Agttoupyei n kivnon yta Afyo xpdvo
akdun. AAAAZeTe Ta epyaleia uovov,
drav n kivnon eivat aKivntomotnuevn.
Ol epyaoieg UEoa OTO UMOA EMITPENETAL
va ekteAoUvTal UOVO LE KAEIOUEVO TO
Kkandkt mpooraotag kivnong uikep (2) kat
TTOTE |IE TOTTOBETNUEVO TO MOTHPL UiEEP.

Mayaip1 moAamAlg
Aeiroupyiag (6b) Eikéva D
YLa TO KOYIUO, TPIYPIUO Kal avakdTeua.
Kivduvog Tpauuarioyou amo
TO KOQPTEPO paxaipi!
lMdvete To paxaipt moAAQnAnig
Agttoupyiag uovo otnv nmAaotikn AaBn.
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® TOmMOOETE(TE TO UMOA KOL TO OTPEPETE O

POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU PEXOL

To Téppa. H it oto oA npérnet va

BplokeTal u€xpL TO TEPUA OTN OXIOUA TNG

Baowng cuokeung.

® TomoBeteite TO epyaieio:

— TormoBeteite Tov Popéa epyaleinv
HE€oa OTO MUTTOA.

— TomoBetioTe TO paxaipt MOANATIANG
Aettoupyiag endvw aTov popéa
EPYOAEIWV (MPOCEETE TN 0WOTN
0€on — Eikova D4) kat aprioTe TO
elelBepo.

A Mpoooxri!

— [lNpoobeTete Ta npog ene&epyaoia
ayabd ndvrote PeTd TV TOMoBETNOoN
TWV EQYAAEIWV.

— A@aipeite To paxaipt moAAanArng
xoriong (6b) mptv v ToroBeTnon andé
TNV mpooTaocia Tou uaxaiptou.

® Pixvete Ta UAIKA.

® TomoBEeTE(TE TO KATIAKL LIE TOV TIEDT)
(B€Nog OTO KATIAKL [E BENOG OTO UTTOA)
KQL TO OTPEPETE OTN POPd TWV SEIKTWV
TOU POAOYLOU.
H pd Tou karnakiou pénel va Bploketat
MEXPL TO TEPMQA OTN OXIOWN TNG BACIKNG
OUOKEUTN|G.

® PuBpilete Tov TIEPLOTPEPOIEVO JLAKOTTIN
otV embupunTr| Babuida.

e [lavamnpooBeoete UNKA, pubuiCete Tov
neplotpepdevo dlakdrrm oto 0/off.

® AQQIPE(TE TOV MIECTN| KA TIPOCBETETE
UNIKA arté To Avolya CUMIAY)PWONG
UNIKWV.

® JUUMANPWVETE Ta UYPA UNKA péoa and
Tov Tieatr). To €vBeTO ToU TieoTr) Unopel
va Xpnotornoindel wg notrpl HETPNONG.

A Mpoooxr!

€ £PYQOIEG OTO UMOA 1 OUOKEUT) UMOPEl
va 1eBel 0 AelToupyia Uovo ue
TOMMOBETNUEVO KAl AOPAAITUEVO TO
Kamadkt KaBwe Kat Ue KAEIOUEVO KAQMETO
npooraoiag kivnong ui&ep.

EpyaAeio avadeuong (6¢) Eikéva E

yla oavtiyi, HOPEYKa KaL ENAPPLEG TULES.

Aev eival Katd\\nAo yla ateped UAIKA

(. X. KoppdTia Boutupo arno To YPuyeio).

e TornoBemiote To epyaleio avadeuong
péoa oto uroA (Eikéva 1a).

® Pixvete Ta UAIKA.



® TomoBemoTe TO KAMAKI LIE TOV TIEDT| KAl
OTPEYTE TO OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
POAOYIOU LEXPL TO TEPUA.

® Pubulote Tov MEPLOTPEPOSEVO DLAKATTIN
oty erbupunTr) Babuida (BA. mpdobeto
eyxelpidlo "Zuvtay€q katl 2UPPBOUAES”).

e [lava npooBéoete UNKA, pubuileTe ToV
TEPLOTPEPOEVO DLAKATTIN OTO
Babpida 2.

® AQQIPEITE TOV MIECTY| KAl IPOCBETETE
UNIKA aré To Avolya CUUITAYPWOoNG
UNKWV.

EpyaAeio Jupwparog (6d) Eikéva E

Ma 1o fUpwua Bapag fupNg kat ya my

avapu&n UNIKWV, Ta orola dev TIPEMEL va

KOTIOUV (TT. X. o-raq)lésq, KOMMATAKLA

GOKO)\GTGQ)
Tor[oesrr]OTs TO spya}\SLO {upwpatog
péoa oro urok (Eikéva 1b).

® Pixvete Ta UNIKA

® TOMOOETOTE TO KAMAKL e TOV TUECTT| KAl
OTPEYTE TO OTN POPA TWV SEIKTWV TOU
po)\oylou HEXPLTO Tspua

e PuBpioTte Tov MEPIOTPEPOUEVO SIAKATTN
otnv ermbupnt Baduida (BA. mpdobeTo
EYXEPIBIO "ZuvTayég kal ZULBOUAES™).

e [0 TN CUUMANPWAT UAIKWV puBpioTe Tov
TEPLOTPEPASEVO DAKATTIN OV
erubupnm Babpida.

® AQAIPEITE TOV TIIECTY] KAL TIPOOOETETE
UNIKA amé To Avolya CUUIAYPWONG
UNIKOOV.

AvdAoya e TO UOVTEAO:

Aiokol kot g/TpIPipaTog Eikéva F

Aiokog Komrig pe dUo oyelg (6j) —

XOVTPO/WIAG KOO

Y1 TO KOYIO PPOUTWY KAl AQXAVIKWV.

Aiokog TpiYipaTog pe dUo oyeig (6k) —

XOVTPO/WIAS Tpiio.

Y1 TO TPYIHO GPOUTWY, AaXQVIKWVY Kal

TuploU.

Aiokog komg/TpIYipaTog duo

mAeupwv (6l1)

yla T0 KOYOo kal TpiYLo ppoutwy,

Aaxavikwv Kat Tuptou.

Aioko Tpipiparog (6m) — usoa[o TPlYIO

Y1Q TO TP{YLIO POUVTOUKLWOV KAl KAPUBLWY,

KpUag 0OKOAGTAG KAt OKANPOU TupLou.

Aiokog Komig Awpidwv (6n)

yla 1o KOYIo MaATdTag yia natdreq

TNYQVNTEG KAl UAIKWV YA PPOUTOOCAATEG.

e TornoBeteite Tov dioKO.
lupioTte v erBuuNnT MAeupd Kormig/
TPWIMATOG POG TA TIAVW.

el

2Tov dioko Tpwpipartog (6m) Kal otov
dioko kormg Awpidwv (6n) TormobetrioTe
N owoTr] Meupd pog Ta navw (BA.
Eikéva B). Bd\te Tov dioKO £nMdvw oTtov
(opéa dloKou ET0L, WOTE TA KOUTAEP
oTov popéa dlokou va Tiidvouv ota
avolyuara Twv diokwv. O diokog TPénel
va BpiokeTal emMavw otoug mAdivouq
niipoug Tou popéa SloKWV.

® TomoBeteite TOV PopEa dioKwv e
eAaPPLA OTPEYN ENAVW OTOV dEova
Klvnong.

Kivduvog Tpauuariopou amo
TO KOQPTEPO paxaipi!

Mnv mdvete oro dvolyua cuunAnpwong
UAIKwv. Ta To katoriv oripwéiuo Twv
UAIKWV XPnNOULOTTOIEITE UOVOV TOV TIEDTH].

® TOrOBETE(TE TO KAMAKL [IE TOV TIEDTTN
(Bé\og oTo Kardkl pe Bs)\oq OTO WMo))
KQL TO OTPEPETE OTN GOPA TWV SEKTWV
TOU poAoytou.
H pUum Tou kanakiou npénet va Bpioketat
UEXPL TO TEPHA OTN OXIOWN TNG BACIKNG
OUOKEUNG.

e Bdlete Ta ayabd yia to kOYiuo 1j To
TPlWo.

Mpoooxri!

Ot napandvw Siokot Sev eival KATAAANAOL

yta 1o Tplio okAnPoU TUpLoy,

(POUVTOUKIWY, KapuolwV, pAravou Kat

rrapo,uoza)v Alokol katdAAnAot yia

nepatepw xprjoeis diatibetat ora edikd

KaTaomuaTa (BA. Etdika sfaprr]uara)
PuBpiCete Tov MePLOTPEPSHEVO SLAKOTTIN
otV embupunT) Babuida.

® 2TPWyVETE KaTomv Ta ayadd yia KOYo
1) TPIYILO HOVO pe EAAPPLA TIEDN LE TOV
TUeOTN.

e [lavanpooBéoete UNKJ, pubuiCeTte Tov
neplotPePSevo dlakortmn oto 0/off.

® AQalpe(Te TOV TIECTY] KAL TIPOCHETETE
UNIKA amd TO Avolyla CUUMAPWONG
UNKOOV.

® Ta pakpld kat Aertrd ayadd ya kYo
CUMMANpwvovTal arnd Tov TIETTH.

Mpoooxr!

Adeldlete TO UMOA, MEOTOU YeU(OEL Kal TA

Kouugva i tpypgva ayabd obdoouv otov

popEa dioKwv.

Méeyiotn noodtnTa nArjpwong: 500 g

Z1ipTng eomepidoeidwyv (6e) Eikéva G
yla T0 oTUYUO €0TIEPLSOEDWV, TT. X.
TIOPTOKAALWY, YKPEPEOUT, AELOVIWY.
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I'Ipoaoxn’ !

Ol gpyaoieg emTpneTal va ekteAovvral

HOVO L€ KAELOTG TO IPOOTATEUTIKO KAQIETO

Tf]C Kivnong pigep (2).

Tornobetette Tov otipn (BENOG aTOV
oTipTN e BENOG OTO UIMOA) KAl TOV
OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoytoU. H pdtn oto kaAaB-eiktpo
TIPETIEL VA BPIOKETAL HEXPL TO TEPUA OTN
OXIOMN TNG BACIKNG OUOKEUNG.

® TomoBeteite and nMAVW TOV KWVO
otuyiuarog kat Tov TuéleTe.

e [0 T0 oTtuYIo TWV PPoUTWV PubpiCeTe
TOV TEPLOTPEPOUEVO SLAKATTIN 0N
Badpida 2 rj 3 Kat TELETE TO PPOUTO
EMAVW OTOV KWVO OTUY(UATOG.

® Metd v epyacia EeRIOWVETE TOV OTIPTN
Kl AALPELTE TO ITOA.

Mpoooxr!

lMpoooxrn otn oTtd6un nArijpwong.

Adeldlete TO UMOA, MPOTOU POACTEL 0 XULOG

OTO KaAdBI-piATO.

Méeyiotn moodtnta nArjpwong: 1.000 g

EkxupwTrg (6f) Eikéva H

yla TNV eKXUHWOT) MUPNVOSWY pPOUTWV

(r. X. HNAQ, axAddLa), HoUpwV,

TIUPNVOKAPTIWV pPOUTWV XWPIG KOUKOUTOLA,

)\axavmwv (. X. KAPGTWV, VIOUATAG).
TornoBeteite TO MITOA KaL To OTpacpsTe
o popd Twv OEKTWV ToU poAoyloU
MEXPL TO TEPMA.

e TonoBemote To Soxelo TPWIATOG LE TO
KAAGBI-pIATPO.

® TomoBEeTOTE TO KAMAKL YL TOV EKXUUWTY)
Kal OTPEYTE TO 0T POPA TWV SEIKTWV
Tou poAoytoU. H putn Tou Kamnakiou
npénel va BplokeTal HEXPL TO TEPUA OTN
OXLOMY) TNG BAOCIKN G GUOKEUNG.

® Pubuilete Tov neplotpepdUEVO dAKOTTIN
oto Babuida 3.

e BditeTa (ppoum Kaita }\QXQVLKQ ueoa
OTOV XWPO MANPWONG KAt THECTE TA HOVO
e ENaPPLA TTiETT) LE TOV TUEDTT).

Av xpeldletal KOYTE TA TIPONYOUUEVWG.
® >T0 TENOG NG epyaoiag yuplote Tov

TEPLOTPEPSHEVO DLAKOTTTN OTN

Babpida 4 kaL aprioTe T CUOKEUN

va SOUAEYEL TOOO, WOTE VA EKXUMWOEL

TIAAPWG N 0dPKA TWV GPOUTWV.

Mpoooxr!

Adeldlete €ykalpa TO UITOA!

— uetd v ene&epyaoia 500 ypauuapiwv
TO MOAU,

— npotoU Bdoel 0 xuuog oto doxeio
ToIYUATOG.
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‘Ev@eTo mMoAtonoinong (69) Eikdva |
yla TNV oATomnoinon HaAQKWY 1 BPACUEVWV
PPOUTWV 1) AaXAVIKWV.

® TomOBOETEITE TO UMOA KALTO OTPEPETE OTN
POPATWV BEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPLTO
TEPMQ.

° TonoesmOTa T0 (pl)\Tpo ME TNV
NETOAOUDA TIOATOTOMONG.

® TOomMOoBETOTE TO KATIAKL KAl OTPEYTE TO
0T POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU WG
TO TEPMAL

® Pubpilete Tov MePLOTPEPOEVO SLAKATTIN
oto Badpida 4 (BA. TPOUBETO eYXEIPIBIO
"ZUuvTayeqg kal ZUUBOUAER”).

° A(PCILpSlTS TOV mao*m Kat npooGSTeTe
UAIKG arnd To Avolypa CUMIAPWong
UAIKOOV.

Mpoooxr!

lMpoooxr otn ordBun nAnpwong.

Adeldlete TO UMOA, MPoToU POACTEL 0 XULUOG

070 KAAGBI-QIATO.

Meyiotn moodtnra nArjpwong: 1.000 g

MeTcl TNV epyacia
PuBpiCete Tov meplotpePOUEVO DIAKATTIN
oto 0/off.

® TpaRdrte To Pi1g and v npida.

® JZTPEQPETE TO KATAKL AVTIOETA TTPOG TN
POopPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU KAl TO
apalpelte.

e Agalpeite To gpyaleio.

— Adeldate 1O UroA, potou podoel
0 XUMOG 0TO KAAABI-piATpO.
Apaip€ote To paxaipt TOAANAIG
Aettoupyiag and tov opéa
epPYaAeiwv.

MeTd Tov KABapioHo Tou payaipiou

moAAaTTArig AsIToupyiag TomoBeTHOTE TRV

npooTaacia yayaipioy.

— Agaipéote 10 epyaleio QUUWPATOG
1 avrioTola To epyaieio
avaésuor]q ard TO UIoA.

- A(palpsms TO évBeTO no}\Tonomcr]q
1} avTioTola ToV EKXUMWTI and To
MTTOA.

— AVQONKWVETE ToV popea Siokwv
OTIG EYKOTIEG KAl TOV agatpeite and
TO unoA. Agatpeite Tov dloko.

® STPEPETE TO UIMOA AVTIOETA TIPOG ™)
POopd TwV SEKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO apalpe(Te.

e Kabapilete 6Aa ta pépn,

BA. "KaBaploudg kat ppovtida”.



Migep Eikéva J
Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi Tou pigep/Tnv
TTEPIOTPEPOUEVI Kivnon!

Mnv Bdlete moTE 10 XEPL 0ag UEoa
oto TormoBetnuevo uikep!

To ui&ep douAeUel uovo e kaAd
BidwuEvo To kardki. Apalpeite/
TOMOOETEITE TO Uik UOVOV, dTav
n kivnon eival aktvnToromuevn.

A Kivduvog {euarioparog!

Orav douleUete kKautd UAIKA, eEEpxeTal
atuog and To Xwvi 0TO KArdkL.
leuiCete To motript Tou uiEep ue 0,5 Altpa
KauTo 1) agpidov uypd To IMOAU.

Mpoooxr!

To ui&ep umopel va ndbet {nuud.

Mn douleUete KateWuyugva UAIKA

(ekTOG amo naydkia). Mn Asitoupyeite

TO Uikep ddelo.

Avapign

Mpoooxri!

Ia ™ Aetroupyia Tou uiEep MEEMEL va EXETE

TOMOBETT|OEL KAl AOPAMIOEL e KAAS Bidwua

TO KandKL TOU UIEEP KAl TO UMOA UE KATTAKL.

Acpazpszra Ta gpyaleia amo 1o HrToA!
AVOlYE:TS TO KAQIETO TIpo0TaCiag
kivnong pigep.
I Tov OKOTO QUTE MATNOTE TO KEVIPO
TOU KAMaKIoU Kat aproTe To EAeUBEPO.

e TornoBeteite TO TOTNPL TOU piEep
(to BENog oto oTAPL va €pBeL oV
KOUKKI®Q 0T OUOKEUN)) KAl TO OTPEPETE
oTn PoPA TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU,
UEXPL TO TEPHA.

® Pixvete Ta UNIKA.
MeEylom roodmra, uypd = 1,5 ATpa
(0 uypd Tou agppiCouv 1) TNV TEPIT-
TWON KAUTWV UYpWV TO TIOAU 0,5 Atpa).
ISavikr) moodtnra ans&sp\(omaq,
otepea = 100 ypaupapla

® TormoBeTelTe TO KATIAKL KAL TO OTPEPETE
TN PopPd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU.
H Ut oto kamndki rpémnel va Ppioketat
IJ%XPWO TéPUa 0N OXIoWr TNG AaBrig Tou
HiEep.

® PuBpilete Tov epLoTPEPSIEVO SLAKATTN
otnv embupntr) Babuida.

e [lavanpooBéoete UNKA, pubuileTe ToV
neplotPePASevo dlakortm oto 0/off.

el

® Agalpeite To Kamdkl KAl TIPOCHETETE TA
UAIKQ

° a(palpsm: TO wal Kat plxvsu: Nya AyaTa
o-rspec UNIKA oTadlakd usoa and To
dvorypa cCuMAiPWOoNG UNKWOV

n

® XUVeTe Ta UYPA UNKA PEOW TOU XwWvIoU.

MeTd Tnv avauign

® PuBpilete Tov epLOTPEPO|EVO SLAKOTTN
oto 0/off.

° erecpeu»: TO Ui&ep avTiBeTa pog ™
(POPA TwV SEIKTWV TOU POAOYLOU KAL TO
apalpelte.

® ITPEPETE TO KATIAKL AVTIOETA TIPOG TN
POopPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU KAl TO
agpalpelte.

Ynédeign: Zag cuviotoUpe va kabapilete

TO pi&ep auEéowg PeTA TN XpPrion, BA. oTo

kepAlalo "Kabaploudg kat ppovtida”.

Ka@apiopdg kal ppovrida

A Kivduvog nAektponAn&iag!

Mn BuBioste T Baoikrj cuokeun MOTE
UETa o€ vePO oUTE va TNV KOQATIrjOETE
KATw aro TPEXOUMEVO VEQOD.

Mpoooxr!

Ot empdveleg Umopouv va urnooTouv

@Bopeg. Mn xpnoiuornolelte uéoa

KaBapiouou mou xapdlouv.

KaBapiopdg TnG BACIKAG CUOKEUNRG

° TpoBaTs TO @I and mv npl(q

® >KkouriiCeTe TN BAOIKr) CUOKeUN pe BPey-
pEvo Tavi. Av XPelaoTel, XpnoUoroLelTte
Alyo arnoppunavtikd MAUGATOg TUdTWV.

21T OUVEXELO OKOUTTICETE TN OUOKEUN

va OTEYVWOEL

Kabapiopdg Tou pmoA pe
Ta eapTipara

Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOPTEPO paxaipi!

Mnv ayyt(srs TG /\smésq TOoU uaxatpzou
e Ta xepla yuuva la Tov kabaploud
xenotuoroteite fouptoa.

‘O\a 1a pé€pn mAévovtal To TAUVTTPLO
TudTwv.

MPOCEXETE va N HAYKWOOUV Ta TAQCTIKA
UEPN HETa oTo TIAUVTYPLO TILATWY, SLdTL elval
duvatdv va napapopPwoouv.
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Katd v ene€epyaoia m. X. kapdtwv Kal
KOKKLVOU Adxavou oynuatieTat pia KOKKIvN
enioTpwon NMAvw oTa NMAACTIKA LEEN,

1 OTO{Q PITOPE( VA AMOMAKPUVEEL LIE LEPIKEG
otayodveg Aadlou payntou.

To gpyaleio avddeuong propel va
arnocuvappoAoynBei yia Tov kabaplopo.
IMa tov okomd autd Tpapr&te To epyaleio
TIPOTEKTIKA artd Tr) CUYKPATNOT) KAt
agaipéote To Kamndakl (Eikéva K). Metd tov
KaBapLoUO EMAVACUVAPLOAOYAOTE TO.

KaBapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOPTEPO paxaipi!

Mnyv ayyilete T0 uaxaipt Tou uikep ue
Ta xépta yuuvd. a tov kabaploud
Xenotuoroleite fouptoa.

Zag ouvigToupe va kabapiCeTe To Uigep
auEéowg HeTA TN Xpriom. ‘Etol dev Ba
KOMIO€L TiMoTa Kat To TMAAOTIKO UAIKO dev
B6a pooBANBel (. x. and Ta albépla Ehala
TWV UMaxapika@v). To nmotmpt tou pigep, To
KQIMAKL KAt TO XwV{ MAEvOvTal 0TO TAUVTHPLO
Tudrwv.
To évBeTo paxalploU Unv To MAEVETE
OTO TAUVTNPELO TATWV, AAAAG KATW artd
TpeXOUEVO vePS (UNV TO APN)OETE va
napapeivel p€oa oto vepod).
ZUMBOUAR: XUvete Aiyo vepd pe
QAroPEUMAVTIKS UETA OTO TOTIOBETNUEVO
Hi&ep. MNa pepka deutepdlertta pubpileTe
ot Baduida M. Adeldlete To vepd Kal
EemAévete 1o piep pe kabapd vepd.
AnocuvappoAdéynon Tou pigep Eikéva L
® STPEPETE TO EVOETO Paxalplou ota
TITEPUYLA avTiBeTa oG T Popd Twv
SEIKTWV Tou poAoylou. Av XpeldleTal
XPNOYIOTOLEITE WG BorBnua To Kandakt
Tou WEep. To €vBeTo paxaiplol AUveTal.
® Agalpeite To €vBeTO Hayalplou Kat Tov
oTeyavoromnTikd SaKTUALO.

ZuvappoAdynon Tou pigep

A Kivduvog Tpauuariouou!

Mn ouvapoAoyrioeTe MOTE TO UiEep
endvw otn Bactkr} CUOKEUT).

e TornoBeteite TOV OTEYAVOTIOMNTIKO
OOKTUNO OTO évBeTO paxatplou.

e Tonobeteite To £vOETO paxaplou ano
KATWw YECA OTO TIOTHPL TOU UEEP.
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® Bidwvete To €vBeTO paxaiplol ota
TrrepUyLa oTn Gopd TwV OEIKTWY TOU
POAOYIOU. ZXETIKA BIBWVETE TOUAAXIOTOV
1600, WOoTe €va TIrePUYLO VA KAAUTTTEL TO
onuddi endvw oTo MOTHPEL UEEP
(toroBéton —> Eikéva L6).
Ka®apiopdg Tou oTipTn
£0TIEPISOEIBWV

‘O\a 1a p€pn mMAévovTtal OTo TIAUVTYPLO
TUATWY. 2AG OUVIOTOUE VA TIAEVETE TOV
KWVO OTUYIATOG QUEOWG META TN XPT)OM
and OAeg TIG MAEUPES KATW Ard TPEXOUEVO
vepd. 'Etol dev Ba oTeyvwoouv Kat va
KOM\oOoUV Ta KatdAolmna.

Kabapiopdg Tou eKXUHWTH Eikéva M
Ma tov Kabaplopd Tou EKXUHWTH apalpeaTe
TO KaA&BL-piATpo and 1o doxeio Tpwinarog.
MAUveTE MPOKATAPKTIKA Ta PEEN KATW artd
TpeXoUEVO vepd.

Kabapiote Ta eAaopdria Tou giATpouKkaAa-
010U MPOOEKTIKA, Yia va pnv maéouv Znuid.

Ka6apiopdg Tou €vbeTou

TmoATomoinong

ATOOUVAPUONOYNOTE TO EVOETO

ToAtornoinong yla Tov kabaptoud. Ma tov

okormd autd Téote KATw otnv neTalouda

ToATomnoinong kal apalpéate v and To

pi\tpo MoAtomnoinong.

®UAAEN TNG CUOKEUNG

® TpaRdrte To Pi1g and v npida.

e KAelvete TO KamndkL mpootaclag kivnong
MiEep.

e TornoBeteite and nAvw TO UIOA.

® [0 UAAEN TOU paxalploU TIOAANAIG
Aetroupyiag emBETeETE MAVTOTE TNV
npootacia paxatptou.

® Bddlete TO KOAWDLO OTOV XWPO KAAWDIoU.

Ynédeign:

Tig duvardmreq pUAAENG Ba Tiq Bpeite oty

Eikéva O. Mpwv ) xprion Bydlete 6Aa ta

pépn eEaptnudTwy ard To UroA

1} avtioTotxa and To WUEep.

TornoBetelte OVO TA PEET TTOU XPEIAEDTE.

Eid1ka eEapTtrijparta — Aiokol

(SatiBevtal oTa e1dIkd kKataoTiuaTa, av dev

ouvodeUouV Tr CUCKEUT)

MZ5PS02 - yia to kéyiuo natdrag yia

NMATATeEG TNYAVNTEG KAl UNKWVY Yid

(PPOUTOCCAATEG.

MZ5JS01 - y1a 10 KOYIUO AaXAVIKWOV Yla TNV

aaolatiki koudiva.

MZ5RS01 - yia 1o TpiYiuo natdrag ya
priaAdkia kat Keptedeq and natdra.

Eikova N



MZ5RS02 - yla TO TP{YPIUO POUVTOUKIWV Kal

kapudlwv, kpuag ookoAdTag Kat okAnpou
TupLoU.

MZ5KPO01 - yia To KOyo kat Tpiio
PpoUTWV, AaXaviKwV Kat Tuptou.

AvTtipeTdmon BAaBwv

A Kivduvog Tpauuariopou!

Mot v avtiuetwmon kdrowag BAAPNG
Byddlete T0 IG and v mpida.

e | Znpavrikh umédeIgn

1| Meraans dlakom pedparog yupi-
OTE TOV MEPLOTPEPOUEVO SIAKOTTTN
oto 0/off kai Eavavayte tov.

BAGBN:

H ouokeun TtiBetal katd ) xpron ektog

Aetroupyiag.

AvTIgETWMION:

‘Exel evepyoromnBei n aopdieia

unapcpopTwonq
O€ETETE T OUOKEUN EKTOG AetToupyiag
Kau ByANTe To ¢ig ard mv npica.

® Aopnote T ouokeun Tiep. 15 Aertd va
KPUWOEL, OTE va arevepyorondel
n npoatacia unePPOPTWONG.

® O¢tete TN oUoKeun Eavd oe Aettoupyia.
Av dev EgKIV|OEL O KIVTNPAG, BETETE ™

OUOKeUN EKTOG Aeitoupyiag kat Tpapn&te
TO (IG artd TNV TpiCa. APALPEDTE TANPWG

Ta eneEepyaldueva ayaba.

MrmoA pe e€apTipara

BAGBnN:

H ouokeun dev Eekwva.

AvTIgETWMION:

® JTPEQETE TO UMOA (4) UEXPL TO TEPUA.

e ToroBeteite TO KAMAKL (5) KL TO
OTPEPETE PEXPL TO TEPA.

e Kheivete T0 KAaMETO ipooTaaiag kivnong

Migep (2).

Mi&ep

BAdGBn:

H ouokeun dev Eekwva.

AvTIgETWMMION:

® TomoBeTelTe TO UITOA (4) pe Karmdkl (5)
KQL TO OTPEPETE PEXPL TO TEPHA.

® >TPEPETE TO MiEEP (7) HEXPL TO TEPHA.

e TormobBeTeite TO KardkL Tou UiEep (8a)
KL TO OTPEPETE PEXPL TO TEPHAL.

2e mepimrwon ANwv BAaBwv iapakaleiobe

va aneubuveaTe 0TV UMNEECIA TEXVIKNAG
€EUMMPETNONG TWV MEAATWY HAG.

el
Andoupon

H ouokeur éxel onuavel cuupwva e
E v Eupwraikr odnyia 2002/96 E. K.

Tiepl NAEKTPIKWV KAL NAEKTPOVIKWY
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiowo ywa v oe
6NNV erikpdrela g E. E. loxuouoa
rtapalapn] kat a&loroinon Twv NMaMwy
OUOKEUWV artd TOV TIWANTH.
Ma mMANPoPopieq OXETIKA e TOUG EMIKAIPOUG
TPJOMouUg andoupong aneubuvBeite aTo E10IKO
KATAomua, art’ 8Tou ayopdoarte T CUCKEUN
1} o Anpotikr] 1) Kowotikr) Apxr] Tou Térou
katolkiag oag.

OPOI EFTYHZHZ

1. H gyyUnom napéxetal yla EIKOCITECOEPLS
(24) urveg, and Tnv nuepounvia ayopd
NG CUCKEUN|G TIoU avaypdgpeTal o
Bewpnuévn anddel&n ayopdq (deAtio
AQVIKNG TIWANONG A TYOASYL0).

MNa mv napoyn g eyyunong anareira
n enidelén g Bewpnueévng anddelEng
ayopdgq.

2. H etawpia, p€oa ota o mavw Xpovika
Opla, oe epimrwon TMANUUeAoUq
Aertoupyiag Tng ouokeunq, avalauBAavel
TNV UnoxPEwaon enavagopds oe oualr
Aettoupyia kat Tng avrikardotaong k&be
TUXOV EAATTWHATIKOU UEPOUG, (TTANV TWV
QVOAWOIWY KAl TwV eurtabwy, onwg Ta
YUGAW@, Ol AQUITTTPEG K.ATT.) EPOCOV QUTY|
npospxsml and mv KaTacKsun Kat &1
Qri6 TV KAk xpnotporoinon, my
AavBaopEvn eyKATAaTaom, v ) tenon
TWV OdNYLWV XProNg, TNV AKATANNAN
ouvtENON, TNy eNEUBao un
€E0UOL000TNUEVWV TIPOCWTIWV
1 eEwyevelg Mapdyovteg WG NAEKTPIKEG
avTidPACELG K.ATT. ZTnV Teprwon mou
n etaipia edoromOel yia TV MANPUENT
Aertoupyia petd v ndpodo eEqunvou
anod v ayopd g, Bewpeital OtL
1 OUOKeUN] KaTd TNV MapAdooT] TG OTov
TEAKO KaTavalwT Aettoupyouoe
kavovikd kat 6TL n BAARN dev opeileTal o
ENATTWUATIKOTNTA TG eKTOG AV O TENKAG
KaTavaAwTrg arnodei€el To avriBeto.

Katd  didpkela g eyyunong
napExovral dwPedv TO AVTANAKTIKG,

N €pYaoia MOKeUNQ Kal 1) LETAPOoPd TNG
ouokeung (av autd kplBel anapailtro)
oTa ouvepyeia ™mg etaplag.
Onatadrriote AAAN a&iwon arokAeleTal.
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3.H eyyunon dev loxUel Og Mepimwon
TPAYLATONOINONG EMOKEUWV 1] YEVIKA
napepBAceEwY [n eE0UCIOdOTNHEVWY aTd
MV ETALPEQ TIPOCWWV GTN GUOKEUN).

4. H kdBe emiokeun 1] QvTikataotaon
e\atTwuaTikou Yépoug Sev maparteivel
TO XpOvo TG eyyunong.

5. EEapmjuara kat UNkd Tou
avtikablotwvtal katd ) SApKela g
gyyunong emoTtpépovTal OTO oUvVeEPYE(D.

6. H eyyunon navet va .oxuet and m otyun
TIOU 1) KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotei oe Tpito mpdowro and Tov
ayopaot.

7. AN\ayr Tng ouokeung yivetal pévo oy
nepirwon mou dev eival duvatr
n emdépObwon TG.

Tnpoupe to dikaiwpa aANaywv.
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tr EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim igin dedgil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin
tasarlanmistir. Ev ortamina benzer
mekanlardaki kullanim, 6rn. diikkanlarin,
birolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin
ve diger sanayi isletmelerinin elemanlarinin
kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kiicuik otellerin ve benzeri
mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihaz1 sadece evde islenilen miktar ve
sureler icin kullaniniz; "Yemek tarifleri ve
yararl bilgiler” ek kitapcigina bakiniz.
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Modeller arasindaki farkhliklar
belli edilmigtir.

Kullanma kilavuzunu liitfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolay saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalari aciniz.
Ana cihaz

1 Doner salter
0/off
M

Resim A

Stop

Moment devresi

En ylksek devir
sayisi, doner salteri
sikica tutunuz
Calisma hizi

Diislik devir sayisi —
Yavas

Yiksek devir sayisi —
Hizl

2 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi
3 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlari
4 Kanstirma kabi

5 Kapak

5a Tikac

5b Tikac parcasi

Kademe 1-4
Kademe 1

Kademe 4

Resim A



Aletler

6a Alet tutucu

6b Cok fonksiyonlu bigak
6¢ Karistirma tel

6d Yogjurma kancasi

6e Narenciye sikma (initesi

ResimB

6g Piireleme Unitesi
6h Aksesuar kutusu
6i Disk tutucu

Modele gére, teslimat kapsaminda bir
veya iki disk mevcuttur.

6j Ceuvrilebilen kesme diski — kalin/ince

6k Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince

61 Cevrilebilir kesme/raspalama diski

6mRendeleme diski — orta incelikte

6n Serit seklinde kesme diski

Mikser

7 Mikser kabi

8a Kapak

8b Malzeme ilave etme veya doldurma agdz

8c Huni

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
ve calistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklarn cihazdan uzak tutunuz.
C:Jocuklarln cihaz ile oynamamasina dikkat
ediniz.

Bu cihaz, bedensel, zihinsel veya ruhsal
yetenekleri sinirli olan veya cihaz hakkinda
yeterince tecriibesi ve bilgisi olmayan kisiler
(cocuklar da dahil) tarafindan
kullanilmamalidir; ancak bu kisiler kendi
guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
denetlenirse veya cihazin kullanimi
hususunda egitilirse, cihazi kullanmalarina
izin verilebilir.

Cihaz her kullandiginizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, monte
etmeden 6nce, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya herhangi bir ariza
durumunda, elektrik fisini daima prizden
cikariniz.

Elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
yluzeylerin hemen yakininda olmamalidir.

Resim C

tr

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazda yapilacak onarimlar (6rn.
hasarl elektrik kablosunun degistiriimesi),
sadece yetkili servis tarafindan yapilmaldir.
Cihazin aksesuarlari ve aletleri sadece cihaz
dururken (doner salter 0/off konumunda)
ve elektrik fisi ¢ekilip prizden cikariimisken
degistiriimelidir. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Ana cihazi
kesinlikle suya sokmayiniz ve akan su altina
tutmayiniz.

Kullanilmasi

Cihaz ve aksesuarlan ilk kez kullaniimadan

once iyice temizlenmelidir, "Cihazin

temizlenmesi ve bakimi” boliimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

® FElektrik kablosunu kablo gbziinden cekip
cikariniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Donen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma
kabinin, yani ¢anadin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine
itmek icin daima tikaci (5a) kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz. Kap icinde yapilan
calaismalar sadece mikser tahrik
sistemi koruyucu kapadi (2) kapaliyken
yapiimalidir ve kesinlikle mikser bardagi
takiliyken yapilmamaldir.

Cok fonksiyonlu bicak (6b) ResimD

Dogramak, kiymak ve karistirmak igin
kullanilir.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Cok fonksiyonlu bicagi sadece plastik
kulp kenarindan tutunuz.

e Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
donme yoniinde c¢eviriniz. Kabin dili
sonuna kadar ana cihazda ongoriulmus
yuvanin igine oturmaldir.

77



tr

o Aleti takiniz.
— Alet tutucuyu kabin icine
yerlestiriniz.
- Cok fonksiyonlu bicagi alet tutucuya
takiniz (takma pozisyonuna dikkat
ediniz — Resim D4) ve birakiniz.

A Dikkat!

— Islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

— Cok fonksiyonlu bigagi (6b) takmadan
once, bicak koruma yerinden cikariniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

o Tikach kapaQi takiniz (kapaktaki ok
isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
ve saatin calisma yontinde ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongorilmis yuvanin icine oturmalidir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Tikaci gikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikac Uzerinden ilave
ediniz. Tikag parcasi 6lcme kabi olarak
kullanilabilir.

A Dikkat!

Kap icindeki calismalarda cihaz sadece
kap takiliyken, kapak takili ve cevrilip
kapatilmisken ve mikser tahrik sistemi
koruyucu kapadi kapaliyken
calistirilabilir.

Karistirma teli (6¢) Resim E

Kaymak, kremsanti ve hafif hamurlar icin

kullanilr.

Kati malzemeler (6rn. buzdolabindan

cikarilan tereyagi pargalari) icin uygun

degildir.

e Karistirma telini kabin igine yerlestiriniz
(Resim 1a).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikag ile birlikte kapagi takiniz ve saatin

calisma yoninde sonuna kadar ceviriniz.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararh bilgiler”
adli ek kitapciga bakiniz).

® Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
Kademe 2 konumuna ayarlayiniz.

e Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzl lizerinden doldurunuz.
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Yogurma kancasi (6d) Resim E

AQir hamurlarin yogrulmasi ve dogranma-

masi gereken malzemelerin (6rn. kuru

Uziim, cikolata parcaciklari) hamura

kanstinimasi igin kullanilir.

® Yogurma kancasi kabin icine yerlestiriniz
(Resim 1b).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikag ile birlikte kapagi takiniz ve saatin
calisma yoninde sonuna kadar ceviriniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz (*Tarifler ve yararh bilgiler”
adli ek kitapciga bakiniz).

® Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

e Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

Modele badli olarak:

Dograma diskleri ResimF

Cevrilebilen kesme diski (6]) — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

Cevrilebilen rendeleme diski (6k) —

kaba/ince

Meyve, sebze ve peynir rendelemek igin

kullanihr.

Cevrilebilir kesme/raspalama diski (6l)

Meyve, sebze ve peynir kesmek

ve rendelemek icin kullanilir.

Rendeleme diski (6m) — orta kalinlikta

findik, sogutulmus cikolata ve sert peynir

rendelemek icin kullanilr.

Serit seklinde kesme diski (6n)

patates kizartmasi ve meyve salatasi

malzemeleri kesmek icin kullanilir.

® Diski takiniz.
Istediginiz kesme/raspalama tarafini tist
tarafa geviriniz. Rendeleme diskinde
(6m) ve serit seklinde kesme diskinde
(6n) dogru ylizi Ust tarafa ceviriniz
(bakiniz Resim B). Diski, disk tutucunun
kavrama diizeni diskin ilgili deligine
girecek sekilde takiniz. Disk, disk
tutucunun yan uglan lizerine
oturmaldir.

® Disk tutucuyu hafif cevirerek tahrik
ekseni Uzerine takiniz.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.



e Tikach kapaQi takiniz (kapaktaki ok
isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongoriilmis yuvanin icine oturmaldir.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

Dikkat!

Adi gecen diskler, sert peynir, findik, siyah

turp ve benzeri malzemeler islemek igin

elverisli degildir. Diger kullanimlar icin de

elverisli diskleri, yetkili saticilarda

bulabilirsiniz (6zel aksesuarlar bélimine

bakiniz).

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesilecek veya rendelenecek
malzemeleri tikag ile hafif bastirarak iceri
itiniz.

® Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzl lizerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri tikag
tzerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilen veya rendelenen malzeme
disk tutucuya kadar ylikselmeden, yani
kap dolmadan 6nce bosaltiniz.

Azm. doldurma miktari: 500 g

Narenciye sikma iinitesi (6e) Resim G
Turuncgiller familyasindan portakal,
greyfrut, limon vs. sikip suyunu cikarmak
icin kullanihr.

Dikkat!

Yapilacak tiim calismalar sadece mikser

tahrigi koruyucu kapagi (2) kapali

konumdayken yapiimalidir.

® Narenciye sikma unitesini takiniz
(narenciye sikma Unitesindeki ok isareti
kabin ok isaretine denk gelmelidir) ve
saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Sizgec sepetindeki dil, sonuna kadar
ana cihazda 6ngorilmus yuvanin igine
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunu sikmak igin, doner
salteri Kademe 2 veya 3 konumuna
ayarlayiniz ve suyu sikilacak meyveyi
narenciye suyunu sikma konisi lizerine
bastiriniz.

® |[siniz bittikten sonra, narenciye sikma
unitesini ¢ozlinuiz ve kabi gikariniz.
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Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat

ediniz. Meyve suyu slizgec¢ sepetine

ulasmadan, kabi bosaltiniz.

Azm. doldurma miktari: 1.000 g

Su sikma santrifiiju (6f) Resim H

Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),

bogirtlen tiiri meyvelerin, cekirdegi

cikanlmis meyvelerin, sebzelerin (6rn.

havug, domates) suyunun sikiimasi icin

kullanilir.

® Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
donme yoniinde geviriniz.

® Filtre sepeti ile birlikte, rendeleme kabini
takiniz.

® Su sikma santrifiijiiniin kapagini takiniz
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongorilmis yuvanin igine oturmalidir.

® Doner salteri Kademe 3 konumuna
ayarlayiniz.

® Meyve veya sebzeleri doldurma deligine
doldurunuz ve tikag ile hafifge bastirarak
cihazin icine itiniz. Gerekirse,
malzemeleri 6nceden dograyip
kiclltiniz.

® [slemin sonunda doner salteri kisa bir
suire 4 kademesine aliniz ve cihazi
meyvenin etindeki su tamamen c¢ikincaya
kadar calistinniz.

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— Azm. 500 g malzeme isledikten sonra,

— Sikilan su rendeleme kabina
ulasmadan énce.

Piireleme {initesi (6g) Resim |

Yumusak veya pisirilmis meyve veya sebze

purelemek igin.

e Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
donme yoniinde geviriniz.

® Plreleme siizgecini pureleme kanadi ile
birlikte yerine takiniz.

e Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde ceviriniz.

® Doner salteri 4 kademesine konumuna
ayarlayiniz. ("Tarifler ve yararh bilgiler”
adli ek kitapciga bakiniz).

e Tikaci gikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat

ediniz. Meyve suyu slizge¢ sepetine

ulasmadan, kabi bosaltiniz.

Azm. doldurma miktari: 1.000 g
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isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Elektrik figini cekip gikariniz.

® Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

® Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini ¢cok fonksiyonlu
bigak ile birlikte kabin icinden
cikariniz. Gok fonksiyonlu bicagi alet
mesnedinden cikariniz.

Cok fonksiyonlu bicagi temizledikten
sonra, iizerine bicak koruyucu parcasini
takiniz.

— Yogurma kancasini ya da karistirma
telini kabdan disar ¢ikariniz.

— Pireleme unitesini ya da su sikma
santriflijint kabdan digar ¢ikariniz.

— Disk tutucuyu, 6ngorilmis yuvalar
tzerineden tutarak kabin icinden
yukari kaldirniz. Diskleri ¢ikariniz.

e Kabi saatin calisma yoninun tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

® Tum parcalarl temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser Resim J

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takillyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!

Mikser ancak kapadi takilmis ve
kilitlenmis durumda calisir.

Mikseri cihazdan c¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina é6zellikle dikkat
ediniz!

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya
koplren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gérebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (klip buz harig)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.
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Mikser ile calisiimasi
Dikkat!

Mikserin galistirilabilmesi icin, mikser
kapagi ve karistirma kabi kapagi ile birlikte
takilmis ve gevrilip kilittenmis olmahdir.
Aletleri kabin iginden cikariniz!

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini aciniz.

Bunun icin kapagin ortasindaki
diigmeye basiniz ve serbest birakiniz.

o Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yoniinde sonuna kadar
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktar = 1,5 litre;
(azami kopuren veya sicak sivi malzeme
miktan = 0,5 litre).

Islenebilecek en uygun kati besin miktar
= 100 gram.

e Kapag yerine takip, sonuna kadar saatin
calisma yoniinde ceviriniz. Kapaktaki dil,
mikser kulpundaki yarik igindeki temas
pargasina (sonuna) kadar cevrilip
oturtulmaldir!

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Kapagdi cikariniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

Mikser kapatildiktan sonra

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Mikseri saatin gcalisma yoniniin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

® Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

”Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bélimiine

bakiniz.



Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® FElekirik figini gekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yaral-
anma tehlikesi s6z konusudur!

Bicak agizlarina ¢iplak el ile dokunmayi-
niz. Temizleme islemi icin bir firga
kullaniniz.

Tum parcalar bulasik makinesinde
yilkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!
Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besinlerin
islenmesinde, plastik parcalarda renk alma
s0z konusu olabilir; bu renkler, yemekler
icin kullanilan az miktarda likit yag ile
silinebilir.

Karistirma teli temizlenmek amaciyla
parcalarina aynlabilir. Bunun icin teli
dikkatlice tutturma yerinden ¢ekip cikariniz
ve kapagi cikariniz (Resim J). Temizleme
isleminden sonra yine monte ediniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur.
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Boylelikle artPklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (6rn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi). Karistirma bardagi, kapak ve huni
bulasik makinesinde yikanabilir.
Bicak unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).
Yararh bilgi: Icine biraz bulasik deterjani
ilave ettiginiz suyu, cihaza takilmis miksere
doldurunuz. Mikseri birkag saniye calistiriniz
(Kademe M). Deterjanli suyu dokup
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.
Mikserin parcalarina
ayrilmasi Resim L
® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser parcasi ¢ozulir.
® Mikser parcasini ve contayl cikariniz.
Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcgalarini kesinlikle ana
cihaza takili sekilde birbirine monte
etmeyiniz.

e Contayl bigak parcasina takiniz.

® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardag! icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar lizerinden saatin
calisma yoniinde cevirerek sikistiriniz.
Bu islemi yaparken, bicagi dyle geviriniz
ki, bir kanat karnistirma bardagindaki
isaretin Uizerini 6rtecek konumda olsun
(konum —> Resim L6).

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum parcalar bulasik makinesinde
yilkanmaya elverislidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz.

Su sikma santrifiijiiniin

temizlenmesi Resim M
Su sikma santrifiijini temizlemek icin, filtre
sepetini rendeleme kabindan cikariniz.
Parcalari musluktan akan su altinda 6n
yikamaya tabi tutunuz.

Filtre sepetinin lamellerini (kanat)
dikkatlice temizleyerek, zarar
gormelerini onleyiniz.
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Piireleme unitesinin

temizlenmesi Resim N
Piireleme Unitesini temizlemek icin parcala-
rina ayirabilirsiniz. Bunun icin, alttan purele-
me kanadina bastirarak, ptreleme
suizgecinden disari ¢ikariniz.

Cihazin muhafaza edilmesi

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
kapatiniz.

e Kabi yerine takiniz.

® Cok fonksiyonlu bicagi muhafaza etmek
icin, daima bigak koruyucu uniteyi takiniz.

® Elektrik kablosunu kablo gozi igine
yerlestiriniz.

Bilgi:

Muhafaza etme olanaklari icin bakiniz

Resim O. Kullanmadan once tlim aksesuar

parcalarini kabin iginden ya da mikserin

icinden cikariniz. Sadece gerekli olan

parcalari takiniz.

Ozel aksesuarlar — Diskler
(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

MZ5PS02 - Patates kizartmasi ve meyve
salatasI malzemeleri kesmek icin kullanilir.
MZ5JS01 - Asya tiirl sebze kesmek icin
kullanihr.

MZ5RS01 - Patates koftesi ve rendelenmis
cig patatesten yapilan patates kizartmasi
icin patates rendelemek icin kullanilir.
MZ5RS02 - Findik, sogutulmus cikolata ve
sert peynir rendelemek igin kullanilir.
MZ5KP01 - Meyve, sebze ve peynir
kesmek ve rendelemek icin kullanilir.

Anza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Onemli not

o
1 Herhangi bir elektrik akimi kesikligi
halinde, doner salteri O/off

konumuna aliniz ve yeniden aginiz.

Anza:

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Giderilmesi:

Asin yliklenme emniyeti aktiflesmis.

® Cihaz kapatiniz ve elekitrik fisini cekip
prizden cikariniz.
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® Asirn yiklenme emniyetini
deaktiflestirmek icin, cihazin yaklasik
15 dakika sogumasini bekleyiniz.

e Cihazi tekrar devreye sokunuz (aciniz).
Motor ¢alismaya baslamazsa, cihazi
kapatiniz ve elektrik fisini prizden ¢ekip
cikariniz. Islenen malzemeleri cihazdan
tamamen bosaltiniz.

Kap ve aksesuarlar

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

o Karistirma kabini (4) sonuna kadar
cevirip sikiniz.

o Kapagdi (5) takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
(2) kapatiniz.

Mikser

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

o Karistirma kabini (4) kapak (5) ile birlikte
takiniz ve sonuna kadar cevirip sikiniz.

® Mikseri (7) sonuna kadar cevirip sikiniz.

o Mikser kapagini (8a) takiniz ve sonuna
kadar cevirip sikiniz.

Baska arizalar s6z konusu olursa, yetkili

servisimize basvurunuz.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E: cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve deg@erlendiriimesi
icin, AB dahilinde gecerli olan bir
uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.



Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yénetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi gtinii 08:00-22:00,
Pazar glinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu ogrenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.
2. Urlinlintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan ve}/]a cep telefon%r[ndan.alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan .
éapllan aramalarda sehir ici arama tarifesi lzerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi izerinden lcretlendirme yapiimaktadir. . X
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
dizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz igin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens ?agn Yoénetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Yazil basvurular igin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

IMZASI VE KASESI : :
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi i¢in
gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalar)
dahil olmak tizere tamamen malzeme, ISCI|Ik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL 'SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge iizerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildi§i veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glinidir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isglini icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti sresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildidi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi siirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamas! halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-ireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimktin bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin (icretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurulabilir.

5 . . Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tlketicinin Korunmasi NIEiE] Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliige konulan ~ 2iemens  Kahve Makinas: ot e
. . . . . Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, — Siemens  Sulsitici (Kettle) 86085 29.06.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
1 I 4 i cint 1 Siemens Tost Makinasi 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin S Santieiven B0 o
Korunmasi Genel Miidiirligi tarafindan izin verilmistir. Somere el s L o
Siemens Sarjhi El Stipurgesi 85590 24.06.2010
SRt & He H i T Sii Kahve D 86093 29.06.2010
Bu tirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Scimon Kafve Degirmeni e S S
tarafindan ithal edilmektedir. Sonore BlmeRe So198 o 2o
o . " Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Mikser 67734 08.04.2009
. ~ Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy SIEMENS.

Tym samym wybor Panstwa padt na
nowoczesne, wysokowarto$ciowe
urzgdzenie gospodarstwa domowego.
Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do
domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia
w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w
pensjonatach, matych hotelach itp.

Uzywaé tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy
kulinarne i wskazowki*.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwagciji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne modele.
Roznice sg oznaczone.

Instrukcje obstugi prosze starannie
przechowywac. Prosze przekazac¢ instrukcje
wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przetacznik obrotowy

Rysunek A

0/ off = stop

M = wigczanie chwilowe
najwyzsza liczba
obrotéw, przytrzymac
przetacznik obrotowy.

Zakresy 1-4 = predkosci robocze

zakres 1 = niska liczba obrotow -
powoli

zakres 4 = wysokalliczba obrotow -
szybko

2 Pokrywa ostaniajaca naped miksera
3 Schowek na przewod elektryczny
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Miska z wyposazeniem Rysunek A
4 Miska
5 Pokrywa
5a Popychacz
5b Wkiadka popychacza
Narzedzia
6a Nosnik narzedzi
6b Noz wielofunkcyjny
6¢ Koncowka do mieszania
6d Hak do zagniatania
6e Wyciskarka do owocow cytrusowych
6f Sokowirowka
6g Przystawka do przecierania
6h Pojemnik z wyposazeniem
6i Uchwyt tarcz

Zaleznie od modelu do zakresu dostawy
nalezg dwie lub kilka tarcz.

Rysunek B

6j Dwustronna tarcza do ciecia - grubo/cienko
6k Dwustronna tarcza do tarcia - grubo/drobno
61 Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia

6m Tarcza do tarcia - srednio
6n Tarcza do ciecia w stupki
Mikser

7 Pomnik miksera

8a Pokrywa

8b Otwor wsypowy

8c Lejek

Wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

elektrycznym!
Urzadzenie podiaczac¢ do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi na
tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.
Urzadzenie mozna uzywacé tylko wtedy, gdy
elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie
nie sg uszkodzone.
Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru,
aby zapobiec zabawie urzgdzeniem.
Nie dopuszczac¢ do obstugi urzadzenia osob
(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajacych
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
beda one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem
lub zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu
urzadzenia przez osobe, ktéra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Rysunek C
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Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-

niem do czyszczenia urzadzenia, przed opuszcze-

niem pomieszczenia, w ktdérym stoi urzagdzenie,
lub w przypadku awarii, nalezy wyjac¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Elektrycznego przewodu zasilajgcego nie wolno
ocieraé o ostre krawedzie ani gorgce
powierzchnie.

Aby zapobiec zagrozeniu dla zdrowia lub zycia,
zleci¢ naprawy urzadzenia, jak np. wymiane
uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko
naszemu autoryzowanemu Serwisowi.
Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po
wytaczeniu urzadzenia (przetacznik obrotowy
w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego. Urzadzenie eksploatowac tylko

Z oryginalnym wyposazeniem.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie

ani nie my¢ pod biezacg woda.
Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed

pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,

patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja®.

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawic¢ na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Wyciagnac elektryczny przewod zasilajacy.

® Wiozyé wtyczke do gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem/narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia

obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkiadac rak do miski. Do popychania
sktadnikéw uzywac tylko i wylacznie
popychacza (5a). Po wyfgczeniu urzg-
dzenia naped pracuje jeszcze przez krotka
chwile. Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wytaczony i nieruchomy.
Mikser musi by¢ zdjety z korpusu urza-
dzenia (do obrobki produktow w misce)
a pokrywa osfaniajaca naped miksera (2)
musi by¢ zamknieta.

N6z wielofunkcyjny (6b) Rysunek D
do rozdrabniania, siekania i ucierania.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za
uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
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® Miske natozy¢ na korpus urzagdzenia
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek miski musi wejsc
az do oporu do wyciecia w korpusie
urzadzenia.
® Zatozy¢ narzedzie:
- Nosnik narzedzi wtozy¢ do miski.
- N6z wielofunkcyjny natozy¢ na nosnik
narzedzi (zwroci¢ uwage na wiasciwg
pozycje - Rysunek D4) i puscic.

A Uwaga!

- Produkty przeznaczone do obrobki
wkiadac¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

- Przed zafozeniem wyja¢ z osfony n6z
wielofunkcyjny (6b).

Witozy¢ sktadniki.

Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke na

pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

zegara.

Nosek pokrywy musi wej$¢ az do oporu

do wyciecia w korpusie urzagdzenia.

® Przefacznik obrotowy nastawic¢ na zadany
zakres.

® W celu dodania sktadnikow, przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji 0/off.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Plynne skiadniki dodawac przez popychacz.

Wkiadke popychacza mozna uzy¢ jako

miarke.

A Uwaga!

Przy pracach z miska, mozna wigczy¢
urzadzenie tylko wtedy, gdy miska jest
zatozona, pokrywa miski jest zatozona

i dokrecona a pokrywa osfaniajaca naped
misera zamknieta.

Koncowka do mieszania (6¢c) Rysunek E

do ubijania $Smietany, piany z biatek i mieszania

lekkich ciast.

Nie nadaje sie do mieszania twardych sktadnikow

(np. kawatki twardego masta z lodéwki).

® Koncowke do mieszania wtozy¢ do miski
(Rysunek 1a).

® Wiozy¢ sktadniki.

® Zatozyé pokrywe z popychaczem i przekreci¢
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przetagcznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres (patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy
kulinare i wskazowki*).



® W celu dodawania skfadnikow, ustawic
przetacznik obrotowy na zakres 2.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Koncéwka do zagniatania (6d) Rysunek E

do zagniatania ciezkich ciast i mieszania

sktadnikow, ktére nie powinny ulec rozdrobnieniu

(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).

® Koncowke do zagniatania wtozy¢ do miski
(Rysunek 1b).

® Wiozy¢ skiadniki.

® Zatozy¢ pokrywe z popychaczem i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres (patrz dodatkowy zeszyt , Przepisy
kulinarne i wskazowki*).

® W celu dotozenia sktadnikdéw nastawic
przetacznik obrotowy na zagdany zakres.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Zaleznie od modelu:

Tarcze do rozdrabniania RysunekF
Dwustronna tarcza do ciecia (6j) - grubo/
cienko

do cigcia owocow i warzyw.

Dwustronna tarcza do tarcia (6k) - grubo/
drobno

do tarcia na wiorki owocow, warzyw i sera.
Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia (6l)

do ciecia i tarcia na wiorki owocow, warzyw i sera.

tarcza do tarcia ziemniakéw (6m) - Srednio

do tarcia orzechow, schtodzonej czekolady

i twardego sera.

Tarcza do ciecia w stupki (6n)

do ciecia frytek i sktadnikow na satatki owocowe.

® Zatozyc tarcze.
Odwrdcic¢ tarcze odpowiednig strong (ciecie/
tarcie) do goéry. Tarcze do tarcia na srednie
wiorki (6m) lub tarcze do ciecia w stupki (6n)
odwroci¢ wiasciwa strong do gory (patrz
rysunek B). Tarcze potozy¢ na uchwyt w taki
sposob, aby zabieraki uchwytu weszly do
otwordw tarczy. Tarcza musi przylega¢ do

bocznych czopdw uchwytu mocowania tarczy.

® Uchwyt tarczy natozy¢ na wat napedowy lekko
przekrecajac.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.
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® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke na
pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Wlozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

Uwaga!

Wymienione tutaj tarcze nie nadajg sie do

tarcia twardego sera (parmezanu), orzechéw,

chrzanu ani im podobnych. Tarcze przezna-

czone dla takich/dalszych zastosowar mozna

naby¢ w sklepach specjalistycznych (patrz

wyposazenie dodatkowe).

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® W celu dodawania skfadnikow, przekrecic
przetacznik obrotowy do pozyciji 0/off.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Diugie i cienkie produkty dodawac przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty do

uchwytu tarczy.

Max. ilo$¢ produktéw: 500 g

Wyciskarka do owocow

cytrusowych (6e) Rysunek G

do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,

np. pomarancze, grejpfruty, cytryny.

Uwaga!

Uzywanie urzadzenia jest mozliwe tylko

z zamknietg pokrywag ochronng napedu

miksera (2).

® Natozy¢ wyciskarke do owocow cytrusowych

(strzatke na wyciskarce na strzatke na misce)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara. Nosek sitka musi wejs¢ az

do oporu do wyciecia w korpusie urzadzenia.

Natozy¢ stozek wyciskajacy i docisnac.

Do wyciskania owocéw, nastawic przetgcznik

obrotowy na zakres 2 albo 3 i przycisna¢

owoc do stozka wyciskajacego.

® Po zakonczeniu pracy odkreci¢ wyciskare
do owocow cytrusowych i zdja¢ miske.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprézni¢ zanim sok dosiegnie sitka.

Max. ilos¢ produktow: 1 000 g
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Sokowiréwka (6f) Rysunek H

Do wyciskania soku z owocéw pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocéw jagodowych,

wypestkowanych owocow pestkowych, warzyw

(np. marchew, pomidory).

® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia
i przekrecic¢ az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara.

® Zatozy¢ zbiomnik tracy z koszem filtrujagcym.

® Zatozy¢ pokrywe sokowirowki i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az do
oporu do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zakres 3.

® Owoce i warzywa witozy¢ do otworu
wsypowego i popchaé dociskajac lekko
popychaczem. W razie potrzeby pokroi¢
uprzednio produkty na mniejsze kawatki.

® Na zakonczenie procesu nastawic przetacznik
obrotowy na krétko na zakres 4 i pozostawic
pracujace urzadzenie tak dtugo, az sok
zostanie catkowicie wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Miske oprézni¢ w pore:

- po odwirowaniu max. 500 graméw
produktow,

- zanim sok dosiegnie do zbiornika trgcego.

Przystawka do przecierania (6g) Rysunek |

do przecierania miekkich lub gotowanych

owocow i warzyw.

® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Natozy¢ sito do przecierania i koncowke
przecierajaca.

® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

® Przefacznik obrotowy nastawic¢ na zakres 4
(patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy kulinarne
i wskazowki*).

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprézni¢ zanim sok dosiegnie sitka.

Max. ilo$¢ produktéw: 1 000 g

Po pracy

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.
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® Wyjac narzedzia:
- Nosnik narzedzi wyja¢ z miski razem
z nozem wielofunkcyjnym. No6z wielo-
funkcyiny wyjac¢ z nosnika narzedzi.
Po umyciu noza wielofunkcyjnego
natozy¢ ostone.
- Wyjaé z miski koncowke do zagniatania
wzglednie koncowke do mieszania.
- Wyjaé z miski sito do przecierania
wzglednie sokowirowke.
- Wyciggna¢ z miski uchwyt tarczy
chwytajac za wgtebienia. Zdjaé tarcze.
® Miske przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjaé.
® Wyczyscic¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.

Mikser Rysunek J
Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac rak do zafozonego
mikseral

Mikser pracuje tylko z zatozong i dokrecong
pokrywa. Mikser zaktadac¢/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wytagczone

a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas obrébki goracych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goragcych
lub pienigcych pfyndw.

Uwaga!
Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno
obrabia¢ zadnych zamrozonych produktéw
(z wyjatkiem kostek lodu). Nie wigczac¢
pustego miksera.
Miksowanie
Uwaga!
Podczas pracy miksera musi by¢ zatozona
pokrywa miksera a miska z pokrywg zatoZzona
i dokrecona. Wyjac¢ narzedzia z miski!
® Otworzy¢ pokrywe ostaniajaca naped.
W tym celu nacisna¢ przycisk na srodku
klapy i zwolnic¢.
® Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na pojem-
niku na punkt na urzadzeniu) i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.



® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,5 litra (maksymalnie 0,5 litra pienigcych
lub goracych ptynow).
Optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 100 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Przetacznik obrotowy nastawic¢ na zadany
zakres.

® W celu dodania sktadnikéw, przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji 0/off.

® Zdjac pokrywe i dodawac sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawac
stopniowo przez otwor wsypowy,

albo

® plynne sktadniki dodawac poprzez lejek.

Po zmiksowaniu

® Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.

® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara i zdjac.

® Przekrecié pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara i zdjac.

Wskazowka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacija“.

Czyszczenie i pielegnacja

CE Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani nie my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec

uszkodzeniu. Nie stosowac zadnych

szorujgcych srodkéw czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng scierka. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia naczyn.

Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A

Ostrzy noza nie dotyka¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!
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Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwracac uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformaciji.

Przy tarciu np. marchewki i czerwonej kapusty
elementy z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie.
Mozna je wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

Koncowke do mieszania mozna zdemontowac do
mycia. Wtym celu wyciagna¢ koncowke ostroznie
zuchwytu i zdjaé pokrywe (rysunek K). Po umyciu
ponownie zmontowaé koncowke.

Czyszczenie miksera

A

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzywacé szczotki.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Mikser wyczyscic najlepiej zaraz po uzyciu. Wtedy
resztki nie przysychaja i nie uszkodza tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przypraw
kuchennych). Pojemnik miksera, pokrywe i lejek
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Wktadu z nozami miksera nie wkiada¢ do
zmywarki, tylko umy¢ pod biezaca woda
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).
Wskazoéwka: Do zatozonego miksera wlaé troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptukaé mikser czysta woda.
Demontaz miksera Rysunek L
® Wkiad z nozami chwyci¢ za skrzydetka
i przekrecic¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Odkreci¢ wkitad z nozami.
® Wyjac wktad z nozami i zdjaé uszczelke.

Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno montowac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wkiad z nozami witozy¢ od spodu do
pojemnika miksera.

® Chwycic wkiad z nozami za skrzydetka
i przykreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go
przykrecic tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie -> rysunek L6).
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Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Stozek wyciskajacy umyc ze wszystkich
stron pod biezaca wodg najlepiej natychmiast po
uzyciu. Wtedy resztki nie przyschna.
Czyszczenie sokowirowki Rysunek M
W celu umycia sokowirowki, wyjac kosz filtrujgcy
ze zbiornika tracego. Czesci wyptukaé pod
biezaca woda.
Wyczyscié ostroznie lamelki kosza
filtrujgcego, zwraca¢ uwage na to, aby ich nie
uszkodzic.
Czyszczenie przystawki
do przecierania Rysunek N
Przystawke do przecierania zdemontowac do
czyszczenia. W tym celu nacisna¢ na dole
koncoéwke przecierajaca i wyjac z sita do
przecierania.
Przechowywanie urzadzenia

Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Natozy¢ miske.

N6z wielofunkeyjny przechowywaé zawsze
z zatozong ostona.

® Przewod elektryczny zwingé w schowku.
Wskazowka:

Na rysunku O przedstawione sg rozne mozliwosci
przechowywania urzadzenia.

Przed uzyciem urzadzenia wyja¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski wzglednie z miksera.
Zatozyc tylko potrzebne czesci.
Wyposazenie dodatkowe - tarcze
(Do nabycia w sklepach specijalistycznych,
jezeli nie naleza do zestawu.)

MZ5PS02 - do ciecia frytek i sktadnikow

na satatki owocowe.

MZ5JS01 - do ciecia warzyw na potrawy
azjatyckie.

MZ5RS01 - do tarcia ziemniakow na kluski

i placki.

MZ5RS02 - do tarcia orzechow,
schiodzonej czekolady i twardego sera.
MZ5KPO1 - do ciecia i tarcia owocow,
warzyw i sera.
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Zamkna¢ pokrywe ostaniajacg naped miksera.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczerstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

° Wazna wskazowka

l Po przerwie w doptywie pradu
przekrecié przetacznik obrotowy
najpierw do pozycji 0/off a nastepnie
ponownie wiaczy¢ urzadzenie.

Usterka:

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

Usuwanie przyczyny:

System zabezpieczajacy przed przeciazeniem

jest aktywny.

® \Wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawié ok. 15 minut do
ostygniecia, w celu deaktywaciji systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

® Ponownie wiaczy¢ urzadzenie.
Jezeli wtedy silnik nie zacznie pracowac,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego. Usuna¢ catkowicie
obrabiane produkty.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzadzenia nie wigcza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Miske (4) dokreci¢ az do oporu.

® Natozy¢ pokrywe (5) i dokreci¢ az do oporu.

® Zamkna¢ pokrywe napedu miksera (2).

Mikser

Usterka:

Urzadzenia nie wtacza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Natozy¢ miske (4) z pokrywa (5) dokrecic
az do oporu.

® Mikser (7) dokreci¢ az do oporu.

® Natozy¢ pokrywe miksera (8a) i dokrecic¢ az
do oporu.

W przypadku wystgpienia innych usterek prosze

zwrécic¢ sie do naszego punktu serwisowego.
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Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE

oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
B 2005r.,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowiazujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegodlinych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbol gratulalunk uj SIEMENS késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségui, modern haztartasi
késziilék mellett dontott. A termékeinkkel
kapcsolatos tovabbi informaciokat az
internetes oldalunkon talal.

Ezt a készliléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy
haztartasszer( mennyiségek feldolgozasara
készllt. A haztartasokhoz hasonld
felhasznalasnak mindsll példaul az Gzletekben,
irodakban, mezdgazdasagi és mas ipari
létesitményekben talalhaté munkahelyi
konyhakban térténé hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonld
lakééplletekben a vendégek altali hasznalat.
A készliléket csak haztartasban szokasos
feldolgozasi mennyiségekhez és idékhoz
hasznalja, lasd a,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészito flizetet.
A készlilék nem igényel karbantartast.
A hasznalati utmutaté kilonb6zd kivitelek leirasat
tartalmazza. A kilonbségek jel6lve vannak.
Kérjlk, érizze meg a hasznalati utmutatét.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjlk, hogy a hasznalati utmutatét
is adja oda.
A késziiléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Az alapkésziilék A abra
1 Forgathat6 kapcsolo
0/off = Stop
M = Pillanat Gzemmod
Legnagyobb fordulatszam,
a forgd kapcsolot
ne engedje el.
1-4 fokozat = Munkasebesség
1-es fokozat = Alacsony fordulatszam -
lassu
Magas fordulatszam -
gyors
2 Turmixgéphajtomi-véddfedél
3 Kabelrekesz
Tal tartozékokkal
4 Ta
5 Fedél
5a Toémobeszkdz
5b Tomoéeszkdz-betet

4-es fokozat =

A abra
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Szerszamok

6a Szerszamtartd

6b Tobbfunkcids kés
6¢ Keverbszar

6d Dagasztoszar

6e Citrus-gyimolcsprés
6f GyUmOlcsprés

6g Passzirozo feltét

6h Tartozékbox

6i Tarcsatarto

B abra

Modelltél fiiggben kettd vagy tébb tarcsat
tartalmaz az alapkészlet.

6j Vago forgoétarcsa - vastag/vékony
6k Orl6 forgdtarcsa - durva/finom

6l Vago-/orl6 forgbtarcsa

6m Orlétarcsa - kdzepes finomsagu
6n Hasabvago tarcsa

Turmixfeltét

7 Turmixpohar

8a Fedél

8b Utantoltd nyilas

8c Tolcsér

Biztonsagi Utmutato

A Aramiités veszélye!

A készlléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és (izemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készlléket,

ha a csatlakozovezeték és a készlilék

teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a késziilék kozelébe.
Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak

a készllékkel.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal élé vagy hianyos tapasztalattal
és tudassal rendelkezé személyek (gyerekek)
kezeljék a késziléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részesiiltek a készlilék hasznalatat
illetéen.

A halozati csatlakozodugét huzza ki minden
haszndlat utan, valamint tisztitas és 6sszeszerelés
elé6tt, a helyiség elhagyasakor, és ha zavar lép fel.
A csatlakozovezetek ne legyen éles szélek és
forro felliletek kdzvetlen kozelében.

A késdbbi veszélyek elkeriilése érdekében

a készlilék javitasait, mint példaul a megsértilt
csatlakozévezeték cseréjét, csak
vevészolgalatunk végezheti el. A tartozékokat és
a szerszamot csak akkor cserélje, ha a készlilék
megallt (forgokapcsolo 0/off allasban) és

a haldzati csatlakozodugo ki van huzva.

C abra
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Akészliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha ne
tartsa folyd viz ala.

A késziilék kezelése

Akésziiléket és a tartozékokat elsé hasznalat el6tt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és

apolas”.

El6készités

® Az alapkészlléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® Akabelt hiizza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépb veszély!
A készlilék lizemelése kbzben soha
ne nyuljon a talba. A hozzavalok
utannyomasahoz mindig hasznalja
a tbmoeszkoézt (5a). Kikapcsolas utan
a meghajtémi még révid ideig tovabb
mUikodik. Szerszamot csak leallitott
hajtomdiinél cseréljen. A talban csak zart
turmixgéphajtémd-védébfedéllel (2), és soha
ne felhelyezett turmixpoharral dolgozzon.

Tobbfunkcios kés (6b) D abra
darabolashoz, apritashoz, és keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A tébbfunkcids kést csak a mianyag-
fogantyunal fogja meg.

® Helyezze fel a talat, és az oramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el (itkdzésig.
A talon levo csap kertljon az alapgepen lévo
résbe (itkdzésig!
® Szerszam behelyezese:
- Tegye a szerszamtartot a talba.
- Helyezze a tobbfunkcios keést és
a szerszamtartora (a felhelyezés a D4-es
képnek megfeleléen tértenje), majd
engedje el.

A Figyelem!

- A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja
hozza.

- A tdébbfunkcids kést (6b) behelyezés elbtt
vegye ki a késveddbdl.



® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye fel afedelet atomdbeszkdzzel (a fedélen
|évé nyil a talon 1évé nyilon legyen) és forgassa
el az 6ramutat6 jarasaval megegyezé
iranyban.
Afedélen lévé csap kertiljon az alapgépen lévo
résbe (itkdzésig.

® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.

® \Vegye ki a tdmdeszkdzt és toltse be
a hozzavalokat az utantoitd nyilason.

® Folyadék utantéltése a toméeszkdzon
keresztil torténik. A tdomdéeszkdz-betétet
mérdépoharként is hasznalhato.

A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez

a készliléket csak felhelyezett tallal,
felhelyezett és racsavart fedéllel, tovabba
zart turmixgéphajtémd-védéfedéllel szabad
bekapcsolni.

Habveré (6c) E abra

tejszinhez, tojashabhoz és kdnnyl tésztakhoz.

Nem alkalmas szilard hozzavalokhoz (pl. hiitébél

kivett vajdarabokhoz).

® Tegye a habverét a talba (1a abra)

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye ra a tdmdéeszkdzt tartalmazo fedelet,
és forditsa el (itkdzésig az dramutato jarasaval
megegyezo iranyban.

® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra
(lasd a ,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészitd flizetet).

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 2 allasba.

® \Vegye ki a tdmdeszkdzt és toltse be
a hozzavalokat az utantoitd nyilason.

Tésztagyuré (6d) E abra

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok

Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani

(pl. mazsola, csokoladélapocska).

® Tegye atésztagyurdt a talba (1b abra)

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye ra atdmdeszkozt tartalmazo fedelet, és
forditsa el (itkdzésig az dramutato jarasaval
megegyez0 iranyban.

® Aforgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra (lasd
a ,Receptek és hasznos tanacsok” kiegészitd
flzetet).

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolét a kivant fokozatra.

® \egye ki atdmdbeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantdlté nyilason.
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Modelltél fiiggben:
Apritotarcsak
Vago forgotarcsa (6j) - vastag/vékony
gyumolcs és zoldség szeletelésehez.
Orlé6 forgoétarcsa (6k) - durva/finom
gyumodlcs, zOldség és sajt reszeléséhez.
Vago-/6rl6 forgotarcsa (61)
gylmolcs, zoldség és sajt szeleteléséhez
és reszeléséhez.
Reszel6tarcsa (6m) - kdzepesen finom
dié, h(itétt csokoladé és kemeény sajt
reszeléséhez.
Hasabvago tarcsa (6n)
hasabburgonya és gylimolcssalata hozzavalodinak
a szeleteléséhez.
® Tarcsa felhelyezése.
A kivant vago-/ 6rlési oldalt forditsa felfelé.
Az ériétarcsanal (6m) és a hasabvagod
tarcsanal (6n) a megfelel6 oldalaval felfelé
forditva helyezze el (lasd B abra). A tarcsat ugy
tegye a tarcsatartora, hogy a tarcsatarton levé
menesztd a tarcsak nyilasaiba érjen.
A tarcsanak a tarcsatarto oldalsé csapjain kell
lennie.
® Atarcsatartét enyhe elforgatassal tegye
a meghajtétengelyre.

F abra

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélté nyilasba.
Az utantolashoz csak a tomdéeszkozt
hasznalja.

® Tegye fel a fedelet a ttmdeszkdzzel (a fedélen
lévé nyil a talon 1évé nyilon legyen) és forgassa
el az 6ramutat6 jarasaval megegyezé
iranyban.
Afedélen lévé csap ker(iljon az alapgépen lévo
résbe Utkdzesig.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot.

Figyelem!

Az emlitett tarcsak nem alkalmasak kemény
sajt, dio, torma és hasonldk feldolgozasahoz.
Tovabbi célokra alkalmas tarcsak
a szakkereskedésben kaphatok
(lasd kiegészité tartozékok).
® A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.
® A szeletelni- vagy reszelnivalo anyagot csak
a tdbmoéeszkodz enyhe megnyomasaval tolja be.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.
® \Vegye ki atdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantolté nyilason.
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® A hosszu és vékony szeletelnivalot
a tdmdbeszkdzon keresztiil toltse be.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és
reszelnivalé anyag elérné a tarcsatartot.

Max. mennyiség: 500 g
Citrusgyiimolcs-prés (6e) G abra

Citrusgylimolcsok, pl. narancs, grapefruits, citrom
kipréseléséhez.
Figyelem!
Csak zart turmixgéphajtomdi-véddfedéllel (2)
dolgozzon.
® Tegye fel a citrusgylimolcs-prést
(a citrusgyliimolcs-présen lévé nyil a talon lévd
nyilon legyen) és forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyezé iranyban.
A szlir6kosaron lévé csap kerlljén
az alapgépen lévo résbe (itkdzésig.
® Tegye fel a préseld kupot és nyomja be.
® Gylmolcsok kifacsarasahoz éllitsa a forgo-
kapcsolot az 2-es vagy 3-as fokozatra,
és a gylimodlcsoét nyomja a préselé kupra.
® A munka utan csavarja le a citrusgyliimélcs-
prést és vegye le a talat.
Figyelem!
Figyelje a téltési szintet. Uritse ki a talat,
mielbtt a Ié elérné a szlirbkosarat.
Max. mennyiség: 1 000 g
Gylumolcsprés (6f) H abra
Magvas gyliimolcsok (pl. alma, korte), bogyos
gyuimolcsok, kimagozott csonthéjas gylimdlcsok,
z06ldseégek (pl. karotta, paradicsom)
préseléséhez.
® Helyezze fel a talat, és az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el litkdzésig.
® Helyezze be a reszel6tartalyt a szlirékosarral.
® Tegye fel a gyimodlcspréshez a fedelet, és
forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyez6
iranyban. A fedélen lévé csap kerlljén az
alapgépen lévd résbe itkdzésig.
® A forgokapcsolét allitsa 3-as.
® Tegye a gyimolcsot vagy a zoldséget
a betoéltényilasba, és csak enyhén nyomva
tolja be a tomdeszkozzel. Szilkség esetén
el6tte apritsa 0ssze a hozzavalokat.
® A munkamenet befejezésekor allitsa
a forgokapcsolot révid ideig a 4-es,
és addig mikodtesse a késziiléket, amig
a gylimolcshus maradéktalanul kipréselédik.

Figyelem!

A talat id6ben (iritse ki:

- max. 500 gramm feldolgozasa utan,
- miel6tt a Ié eléri a reszelStartalyt.
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Passzirozo feltét (6g) | abra

lagy vagy fott gyimdlcs vagy zoldseg

passzirozasahoz.

® Helyezze fel a talat, és az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el litkdzésig.

® Tegye fel a passzirozo szitat a passzirozéd
szarnyakkal.

® Helyezze fel afedelet és az dramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el (itkdzésig.

® A forgdkapcsolot dllitsa 4-es.
(lasd a ,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészitd flizetet).

® \Vegye ki a tdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantoltd nyilason.

Figyelem!

Figyelje a téltési szintet. Uritse ki a télat,
mielétt a Ié elérné a sziir6kosarat.
Max. mennyiség: 1 000 g
A munka befejezése utan
® A forgokapcsolot allitsa 0/off allasba.
® Huzza ki a halézati csatlakozédugot.
® Afedelet forgassa az ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Szerszam kivétele:
- A szerszamtartot a tobbfunkcids késsel
egyltt vegye ki a talbol. Vegye le
a tobbfunkciods kést a szerszamtartorol.
A tobbfunkcios kés tisztitasa utan tegye fel
a késveédot.
- Vegye ki a talbol a tésztagyurét ill.
a habverét.
- Vegye ki a talbol a passzirozo feltétet ill.
a gylmolcsprést.
- Atarcsatartét a nyilasoknal emelje ki
a talbol. Vegye ki a tarcsakat.
® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét J abra
Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett
turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével
lizemel. A turmixgépet csak a meghajtomdi
allé helyzetében tegye fel/vegye le!



A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
1évé tblcséren keresztiil g6z tavozik.
Maximum 0,5 liter forré vagy habzé
folyadékot szabad betdlteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon
meélyhditdtt hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeltét mikédéséhez fel kell tenni

a turmixfeltét fedelét és a talat fedéllel, és ra

kell csavarni. Vegye ki a szerszamokat a talbol!

® Nyissa ki a turmixgéphajtomi-védéfedelét.
Ehhez nyomja meg a fedél kbzepén talalhato
gombot, majd engedije el.

® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévé nyil
a készliléken 1évé ponton legyen), és az
6ramutaté jarasaval megegyezé iranyban
forditsa (itkdzésig.

® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis mennyiség, folyékony = 1,5 liter
(habzd vagy forro folyadék maximum 0,5 liter).
Az optimalis feldolgozand6 mennyiség, szilard
=100 gramm.

® Tegye fel a fedelet és forditsa el az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyban. A fedélen lévo
csap kerdljon a turmixfeltét fogantyujan lévé
résbe Utkdzésig.

® A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.

® \egye le a fedelet és toltse be a hozzavalokat

vagy

® vegye ki atdlcsér, és a szilard hozzavaldkat
egymas utan az utantolté nyilason keresztil
toltse be

vagy

® afolyékony hozzavalokat toltse be a tdlcséren
keresztil.

Turmixolas utan

® A forgdkapcsolot allitsa O/off allasba.

® Aturmixfeltétet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Afedelet forgassa az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kozvetlenil

hasznalat utan megtisztitja, lasd , Tisztitas és

apolas” fejezetet.

hu
Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
€s soha ne tartsa folyo viz ala.

Figyelem!

A készlilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halézati csatlakozddugot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

A készliléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A késpengéhez ne érjen hozza csupasz
kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Minden alkatrész tisztithatdé mosogatogépben.

A muanyag alkatrészeket a mosogatogépben

ne szoritsa be, mert deformaldédhatnak.

A muanyag alkatrészeken elszinezédések
johetnek létre, pl. répa és voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

A habverd a tisztitashoz szétszedhetd. Ehhez

a habverét 6vatosan huzza le a tartorol, és vegye
le a fedelet (K abra). Tisztitas utan szerelje 6ssze
Ujra.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A kever6kést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a keverét kézvetlenil a hasznalat utan
megtisztitja. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok,
és a muanyagot nem karositjak (pl. a fliszerekben
levé illoolajok). A turmixpohar, a fedél és a télcser
mosogatogépben moshaté.

A késbetétet ne mosogatogepben, hanem folyo
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).
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Tipp: Adjon egy kevés mosogatdszeres vizet

a felhelyezett turmixgépbe. Néhany masodpercre

allitsa M fokozatra. Ontse ki a vizet, és dblitse ki

tiszta vizzel a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése L abra

® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa az
oOramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
Sziikség esetén hasznalja a turmixfeltét
fedelét. A késbetét kioldodik.

® \Vegye ki a késbetétet és tavolitsa
el a tomitégy(rdit.

A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen
szerelje 6ssze.

Tegye fel a késbetéten 1évé tomitégydirtit.

°
® A késbetétet alulrdl tegye be a turmixpoharba.
°

Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal
fogva az dramutat6 jarasaval megegyezé
iranyban. Ek6zben legalabb addig tekerje, mig
az egyik szarny a turmixpoharon Iévé jelolést
elfedi (a felhelyezést |. a -> L6 képen).
Citrusgyiimolcs-prés tisztitasa
Minden alkatrész tisztithatd mosogatégépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlentl
a hasznalat utan minden oldalrdl folyo vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.
Gyiimolcsprés tisztitasa M abra
A gylimolcspreés tisztitasahoz vegye le
a szlir6kosarat a reszel6tartalyrol.
Az alkatrészeket folydviz alatt mossa le.
A szlirékosar lemezeit a sériilés elkeriilése
érdekében évatosan tisztitsa.
Passzirozo feltét tisztitasa N abra
A tisztitdshoz szedje szét a passzirozo feltétet.
Ehhez nyomja meg lent a passzirozd szarnyakat,
és vegye ki a passzirozo szitabol.

A késziilék tarolasa

Huzza ki a halozati csatlakozédugot.

Zarja be a turmixgéphajtomi-veddéfedelét.
Helyezze fel a talat.

A tobbfunkcios kés tarolasahoz mindig
helyezze fel a késvédoét.

® Akabelt a kabelrekeszben tarolja.
Megjegyzés:

A tarolasi lehetéségekrél az O abra tajékoztat.
Hasznalat el6tt az 6sszes tartozékot vegye ki
atalbol és a turmixfeltétbdl. Csak a szlilkséges
tartozékokat helyezz be.
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Kiegészité tartozékok - tarcsak
(Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

MZ5PS02 - hasabburgonya és gyiimolcssalata
hozzavaldinak a szeleteléséhez.

MZ5JS01 - azsiai zOldsegek szeletelésehez.
MZ5RS01 - burgonya krumpligombdchoz és
-langoshoz valo reszeléséhez.

MZ5RS02 - did, hitétt csokoladé és kemény
sajt reszeléséhez.

MZ5KPO1 - gyumdlcs, zoldseég és sajt
szeleteléséhez és reszeléséhez.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megszlintetése el6tt huzza ki
a csatlakozo-dugot.

° Fontos tudnivalo

1 | Aramkimaradas utan forditsa

a forgdkapcsolot a O/ off allasba,
és kapcsolja be Ujra.

Hibajelenség:

A készlilék hasznalat kdzben kikapcsol.

A hiba elharitasa:

A tulterhelés elleni védelem mostantél aktiv.

® Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki
a csatlakozodugot.

® Akeszilekeket kb. 15 percig hagyja hdilni,
hogy a tulterhelés elleni védelem
deaktivalodjék.

® Kapcsolja be ujra a késztiléket.
Amennyiben a motor nem indul el, kapcsolja
ki a készliléket, és hlizza ki a halézati
csatlakozodugot. A feldolgozott mennyiséget
teljes egészében tavolitsa el.

Tal tartozékokkal

Hibajelenség:

A készlilék nem indul el.

A hiba elharitasa:

® Atalat (4) litkozésig csavarja ra.

® Afedelet (5) helyezze fel és (itkdzésig csavarja
ra.

® Zarja be a turmixgéphajtomii-védéfedelet (2).
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Turmixfeltét

Hibajelenség:

A készilék nem indul el.

A hiba elharitasa:

® Atalat (4) fedéllel (5) helyezze fel és litkdzésig
csavarja ra.

® Aturmixfeltétet (7) Utkdzésig csavarja ra.

® Aturmixfeltét fedelét (8a) helyezze fel
és litk6zésig csavarja ra.

Egyéb hibajelenség esetén forduljon

lgyfélszolgalatunkhoz.

Artalmatlanitas

A késziilék a 2002/96/EG, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt készulé-
— kekrél szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurodpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
keészlilekek visszavételének s értekesité-
sének kereteit az egész EU-ban érvényes
maodon.

Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokrol kérjuk,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellili, kdlcsdnkészlilek biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kit6ltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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Wupo BiTaemo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢pipmu SIEMENS.

Bu npyigbanu cy4acHuvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmaliito rnpo Hawy
npoAayKuito Bu 3HavigeTe Ha HalWivi
CTOpIHUI B IHTepHeTi.

Llen npunaa npysHadeHn onA nepepobku
NPOAYKTIB Y 3BUYalHii ANA LOMAWHLOro
rocroaapcTsa KinbkKocTi B AoMalHix abo
nobyToBKX yMOBaXx i He po3paxoBaHuii
ANA BUKOPUCTaHHA B MPOMMCAOBMX LLinNAX.
3acTocyBaHHA B NoBYTOBKX YMOBaXx
BKJIOHAE, Harp., BUKOPUCTaHHA B KYXHAX
AnA cniBpobiTHMKIB MarasuHis, odoicis,
CiJIb.CbKOroCrnoAapChKyX i iHWMX NPOMUCNO
BMX MiAMPUEMCTB, & TaKOXK KOPUCTYBaHHA
rOCTAMU MaHCIOHIB, HEBENIMKUX roTeniB

i NoaibHMX 3aknaais.

BukopucToByiiTe npunan nvwe AnA nepe-
po6KM NPOAYKTIB Y KiNbKOCTi Ta NPOTAroM
Yacy, AKi BiAMNOoBiLat0Tb 3BMYaNHMM ANA
JloMallHbOro rocrnoAapcTsa ymMoBam,
AMBITLCA A0AaHy KHUXKKY «PeLenTtun

i nopaan».

Mpunaa He noTpebye TexHiHHOro AornALy.
JlaHa iHCTPYKLLIA 3 BUKOPWCTaHHA onucye
pi3Hi Mogeni. Ha BiaMIHHOCTI BKa3yeTbeA.
36epiranTe, 6yab nacka, iHCTPYKLLilO

3 BMKopucTaHHA. MNepeaaiTe iHWUM
KOpYCTyBa4am pa3oM 3 Npunasom
IHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.
BukopucToByiiTe npunaa nuwe 3 opuriHans-
HUMW KOMMAEKTYOHMMMN efleMeHTamMu.

KopoTkum ornaa

BbyAab nacka, po3ropHiTe CTOPiHKU
3 MaJIloHKamu.
FonoBHuii 600k Nnpunagy ManioHok A
1 MNepemuka4
0/off = CTton
M = IMNynbCHUI pexxnm
HalrBuMWa WBUAKICTb
obepTaHHA, HaTnCcKarTe

nepemmnkad.
CtyneHi 1-4= Po6o4a weunakictb
CTyniHb 1 = HU3bKa WBUAKICTb
obepTaHHA — NOBiINbHO
CtyniHb 4 = BUCOKa WBWUAKICTb

o6epTaHHA — WBMAKO
2 3axucHa Kpuvwka npusoay bneHaepa
3 Biacik ana kabento
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Yawa 3 akcecyapammn

4 YHawa

5 Kpuwka

5a llToBxa4

5b BcTaBka Ao wrosxa4a
AKcecyapu ManioHok B
6a Ban AnA KpinneHHA Hacanok

6b BaraTogyHKLiOHanbHWIA HiX

6¢c BiHn4ok-miwanka

6d Ma4oK AnA BUMILYBaHHA

6e lMNpec anA UMTpycoBmx

6f CokoBmKuManka

6g Hacaaka-cuTo AnA NpUroTyBaHHA niope
6h Bokc anAa akcecyapis

6i Ban AnA KpinneHHA pisanbHUX ANCKIB

ManioHoK A

B 3anexHocTi Big mMoaeni 4O KOMITIEKTY
r10CTaBKM1 BXOAATH ABa 4y bifible ANCKIB.

6j JlBOCTOPOHHIl pi3anbHWN ANCK — KpYMNHO/
ApibHO

6k JIBOCTOPOHHIIN ANCK-WATKIBHULLA —
KpynHo/api6HO

61 [1BOCTOPOHHIl pi3anbHWN ANCK-
waTkiBHULA

6m Jl1cK-TepTKa — cepeHbo

6n [lick AnA Hapi3aHHA Ha CMYXKKN

BneHaep MantoHok C
7 Yawa 6neHaepa

8a Kpuuwka

8b OTBip ANA 3aBaHTaXKyBaHHA

8c BopoHka

3ayBa)KeHHA 3 TeXHikn 6e3neKku

A Hebesneka yaapy ctpymom!
Mpunag cnip nigkno4aTn 4o enekTpo-
MepeXxi Ta eKkcriiyaTyBaTu nviwe y Biano-
BIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnnyui 3 TexHi4-
HYMW XapakTepucTukamu.

He KopucTyiiTeca npunaaoM, AKWO WHYP
XXMBNEHHA | Npunaa, MatoTb By Ab-AKi
NOWKOAXXEHHA.

TpumariTe npunas noogans Big, AiTeN.

He 3annwanTe aiten 6e3 HarnAay, wob
3anobirTu irpam AiTewn i3 npunasom.

He nonyckanTte ekcnnyaTtadii npunaay
ocobamMu (TakoX AiTbMM) i3 0O6MeXXeHUM
di3NHHMM CEHCOPHMM CMPUMHATTAM, i3
HEPO3BUTUMW PO3YMOBMMU 34i6HOCTAMM,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0oCBiAY
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Ta 3HaHb, ekcryaTalia npunaany B Takmx
BMNagkax LO3BONIAETLCA iMle Mif HarnA-
nom abo nicnA NpoBefeHHA IHCTPYKTaxy

3 eKcnnyaTauii ocoboto, fika Bianosigae

3a ix 6e3neky.

BunmariTe wrencensHy BUMKY i3 pO3eTKU
niciA KOXXHOro KOPUCTYBaHHA, a TaKoX
nepes, HCTKO Ta CKNaAaHHAM, NPy BUXOAI
i3 NPUMIlLleHHA Ta Y pa3i BUHMKHEHHA
nedeKTy.

Mposia, He cnig, po3TawoBysBaTy 6e3noce-
penHbLo 6inA rocTpux KpaiB Ta rapA4mx
NMOBEPXOHb.

PeMoHT npunagay, Hanp., 3aMmiHa nowkKoaxe-
HOro NPOBOAY, MPOBOAUTLCA NINLIE HALIOK
cnyx6oto cepsicy, TOMY WO LLe A03BONFAE
YHUKHY TV pU3NKiB. MNepes TM, AK MiHATK
Hacaaku Ta akcecyapw, chif, 060B’A3KOBO
Jo4eKaTuncA NMOoBHOI 3yMNUHKW Npunagy
(nepemukay Ha 0/off) Ta BUMHATK
WTencenbHy BUIIKY i3 PO3ETKW.
BukopucToByTe Npunag, nuie 3 opuriHanb-
HYMW KOMMAEKTYOHMMMN efneMeHTamMu.
OcHoBHWIN Npynag, Hi B AKOMY pasi He
3aHypoBaTy B BOAY i HIKONW He TpumaTtun
nig, NPOTO4YHOO BOAOHO.

BukopucTtaHHAa

Mepea nepwmmM BUKOPUCTaAHHAM MOHUCTITb
nbarinveo npunag Ta npunaanA, AvBiTbCA
«HueTtka i pornan».

MiaroToBka

® YcTaHoBITb roNoBHWI 610K Npunagy Ha
piBHil, CTabiNbHi Ta 4YUCTili NOBEPXHI.

® BuiimMiTb Kabenb i3 BIACIKY.

® BBIMKHITb BUNKY A0 PO3ETKMU.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaaaam
Hebesrneka nopaHeHHA

A obepToBumu Hacagkamm!

He BcTpomasariTe Hikonv pyk A0 Yaui
nig 4ac pobotu. [na nigwroBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYHUTECA 3aBXAN WTOB-
xaqewm (5a). lNicna BUMKHEHHA NMpuBiA
e A AKUI 4ac rpoAOBXYE PyXaTHCA.
MiHAviTe Hacaaku nuwe ricaa MoBHOI
3yrnuHku rnpusoAy. lig H4ac pobotu

3 Hawelo rpuBia 6neHAepa MmoBUHEH
Oy TV 3aKPUTUM 3aXUCHOI KPULKOIO (2),
KOpUCTYBaTUCA Halel He AO03BOJIAETLCA
rpyi BCTaBEHOMY KeJmxoBi 6neHaepa.



BaraTocbyHkLioHanbHUI

HixX (6b) ManioHok D
onAa nqﬂpiGHrOBaHHH, ci4eHHA Ta
nepemiwyBaHHA.

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamu!

Tpumarite 6aratoQyHKLIIOHANbHUI HIX
e 3a naacTMacoBy pyHKY.

® YCTaHOBITb Yaly Ta NOBEPHITL NO Xo4y
3a FOAMHHOIO CTPINKOIO A0 YMopy.

HoCVK KpULWLKW NOBUHEH 3HaxoAnTuCA

B Npopi3i ronoBHoro 61oky npunaay.

® BcTtaBTe Hacalky:

— BcTaBTe B Hawy Ban AnA KpinneHHA
HacamoK.

— YctaHoBiTb 6aratodyHKLiOHaNbHMI
HiXK Ha Ban AnA KpinneHHA Hacanok
(3BepHiTb yBary Ha npasuibHe
po3TalwyBaHHA — MasntoHOK D4)

i BiANYCTiTb.

A YBara!

— 3aBaHTaxyyite iHrpeaieHTv 4714 rnepe-
PO6KY uie nicaa ycTaHOBKM HacaAok.

— [lepes ycTaHoBKOIWO BMUIMITE barato-
OYHKUIOHaNLHW HiX (6b) i3 3axucHoro
KOXYXY.

® 3aBaHTaXTe iHrpeaieHTH.

® BcTaBTe KpuwKy 3 WTOBXa4eM (CTpinka
Ha KpWLWLLi HANpOTK CTPINKK Ha Yalui)

Ta MOBEPHITb MO X0AY 3a FOANHHO
CTpPINIKOIO.

HoCWK KpULLKM NOBVHEH 3aATU A0 ynopy
B NpOpi3b rofIoBHOro 650Ky npunaay.

® YCTaHOBITb NepemMmnkad Ha 6a>xaHum
CTYMiHb.

e [lepen TMM, AK AOKNaAaTU iHrpeaieHTH,
yCTaHoBITb NepeMuka4 Ha 0/off.

® BuiiMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlopasanTte piavHy 4Yepes WToBxad.
BcTaBKy A0 wWTOBXa4a MOXHa
BMKOPWCTOBYBATWN B AKOCTi MipHOIO
CcTakaH4uKa.

A YBara!

ZJna pobotu 3 Haweto Bu noBuHHI crio4ar-
Ky BCTaBUTY Hauly, 3aKpUTy Ta MiLiHO
3aKpyTUTU KPULLKY, 3aKPUTU MPUBIA
brieHaepa 3ax1CcHO KPULWKOK, a ne
nic/IA UbOro BMUKATY MPUNaa.

uk

BiHn4ok-miwanka (6c¢) MantoHok E

ANA BeplkiB, 6iNKOBOI NiHK i nerkoro TicTa.

He npvaaTHuii AnA TBEPAUX NPOAYKTIB

(Hanp., WMaTo4K1 BEPIKOBOro Macna

i3 XONOANNBHUKA).

® BcTraBTe BiHNHOK-MiWwanky A0 Yai
(ManoHoK 1a).

® 3aBaHTaXXTe iHrpeaieHTu.

® BcTaBTe KpULLKY 3 WITOBXa4eM i MoBep-
HiTb 3@ FOAMHHOIO CTPINKOIO A0 Yyropy.

® YCTaHOBITb NepemMmnkad Ha 6arkaHy
CTYNiHb (AMBITLCA AOAATKOBY KHIKEYKY
«PeuenTn i nopaan»).

o [lepen TUM, AK AOKNaAaTH iHFPEAIEHTN,
YCTaHOBITb NepeMrKa4y Ha CTyniHb 2.

® BuiMiTb WTOBXay Ta 3aBaHTaXTe
iHrpenieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

Ma4ok AnA sumiwysaHHA (6d)

MantoHok E

ANA BUMIllYBaHHA BaXKKOro TicTa Ta

NiAMilWYBaHHA IHMPedIEHTIB, AKI HE MOBUHHI

noapibHoBaTucaA (Hanp., POA3MHOK,

WOKOoNaAHMX NnacTiBLIB).

® BcTaBTe ra4yok And BUMILyBaHHA A0 Yali
(manioHok 1b).

® 3aBaHTaXTe iHrpeaieHTu.

® BcTaBTe KpuluKy 3 WTOBXa4eM i nosep-
HiTb 3@ FOAMHHOIO CTPISIKOIO A0 Yropy.

® YCTaHOBITb NepemMmnkad Ha 6arkaHy
CTYMiHb (AMBITbCA AOAATKOBY KHVKEYKY
«PeLenTu i nopaan»).

o o6 nopatv iHrpemieHTn, yCTaHoBITb
nepemunkad Ha 6a)kaHy CTyniHb.

® BuiiMiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

B 3anexxHocTi
Bi MoAeni:

Ovckn ana HapisaHHA MantoHokK F
[.BOCTOPOHHIl pisanbHUit Auck (6j) —
KpynHo/ApibHo

ANA Hapi3aHHA OPYKTIB Ta OBOIB.

[ BOCTOPOHHIN aucK-waTKiBHULA (6k) —
KpynHo/ApibHo

ANA waTKyBaHHA OPYKTiB, OBOHIB i CUPY.
[ BOCTOPOHHIl pisanbHUi1 ANCK-
waTKisHULIA (6])

ANA Hapi3aHHA Ta WwaTKyBaHHA OPYKTIB,
OBO4iB Ta cupy.

Ouck-TepTka (6m) — cepeiHbO

ANA HaTUpPaHHA ropixiB, OXONOAXKEHOrO
woKonaay i TBEPAOro cupy.
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[Ouck pna Hapi3aHHA Ha CMY>XXKu (6n)

ANA Hapi3aHHA KapTonni dopi Ta

iHrpeAieHTIB AnA PpyKTOBOro canaTy.

® BcTraBTe ANUCK.
Ba)xaHoto CTOpOHOIO ANA Hapi3aHHA /
waTKyBaHHA AoBepxy. BctaBTe anck-
TepTKy (6m) i AMCK ANA Hapi3aHHA Ha
CMY>XXKM (6n) 6a>kaHOK CTOPOHO
AoBepxy (AMBITbCA MasioHOK B).
YcTaHoBITb AVCK Ha Bany AnA AWCKIB Tak,
wo6 3a4inHi WTMd TN Bana 3anwnm
B OTBOPM AncKa. JIMCK NOBVHEH nexaTn
Ha 60KOBYX Wunax Bana.

® Ban onA AnCKiB yCTaHOBITL Ha NPUBOLHIN
OCi, 3nerka noBepHyBLUM Oro.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

He BcTpomnaarite Hikoam pyk 40 OTBOpPY
JIA 3aBaHTaXxyBaHHA MiA 4ac poboTu.
Ana niawToBxyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYUTECA 3aBXAMN JNIE WITOBXa4eMm.

® BcTaBTe KpulKy 3 WTOBXa4eM (CTpinka
Ha KpULLLLi HANpOTWM CTPINKM Ha YalLi)

Ta NOBEPHITb NO XoAY 3a MOAVHHOI
CTpiNKoto.

HocuK KpUwwKM NOBMHEH 3aiT 40 yropy
B Mpopi3b ronoBHoro 610Ky npunaay.

® 3aBaHTaXKkTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA 4
WwaTKyBaHHA.

YVBara!

HasBaHi aucku He npuaatHi 414 nepepobku

TBEpAOro cupy, ropixis, XpoHy 1a rnoaioHux

NPOAYKTIB. [ANCKn ANA IHWOro npu3Ha4YeHHA

MOXxHa npuabartu B crieLiani3oBaHnx

marasuHax (ansiTecAa CrieuiaibHi

akcecyapw).

® YcTaHOBITb NepeMuKa4 Ha 6akaHuii
CTYnNiHb.

e [ligwToBXyWTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
YU WAaTKYBaHHA WTOBXa4eM, He
HaTuCKalo4m CUNBHO.

® [lepes TUM, AK AOKNAAATU iHFPEAIEHTH,

ECTaHOBITb nepemuka4 Ha 0/off.

WNMITb WTOBXaY Ta 3aBaHTaXTe
iHrpeaieHTV Yepes oTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.
® [poayKTn A,0Broi TOHKOI hopmu

3aBaHTaXXynTe Yepes WToBXaY.

VBara!

BurimiTe ApoaykTy i3 Hawi nepea tim,

AK Hapi3aHi 4v HalaTKoBaHIi npoAyKTH

HAaroBHATL ii 40 Bana AJIA KPIrIeHHA ANCKIB.

Makc. 3aBaHTaxxeHHA: 500 r
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Mpec ana uutpycosux (6e) ManioHok G

JlnA Bn4aBnioBaHHA LIUTPYCOBUX COPYKTIB,

Hanp., anenbCuHiB, rperndpyTiB, TMMOHIB.

YBara!

ia 4ac pobotu npusia 6ieHaepa MnoBuHeH

Oy v 3aKPUTUM 3aXUCHOIO KPULKOIO (2).

® YCTaHOBITb Npec AJIA LIMTPYCOBUX
(cTpinka Ha npeci HaNPOTW CTPINKK Ha
Yalli) Ta MOBEPHITb MO XOAY 32 rOAMHHO
CTpinKoto. HoCUK cvTa MOBVHEH 3alTu
JL0 ynopy B Npopi3b ronosHoro 61oky
npunaay.

® BcTaBTe KOHYyC npeca Ta NPUTUCHITL MOro
3nerka.

e /lnA Bu4aBsnoBaHHA OPYKTiB YCTaHOBITh
nepemMukay rosoBHoro 6aoky npunany
Ha cTyniHi 2 abo 3 i NPUTUCHITL PPYKT
[0 KOHyca rpeca.

e [licnAa poboTu BioKpYTiTb Npec AnA
LLUTPYCOBWX i 3HIMITb Yaluy.

VBara!

CriakyviTe 3a piBHeM coky. Bunniite cik

i3 yawi nepes TUM, AK CIK JOCArHe cuTa.

Makc. 3aBaHTaxxeHHA: 1000 r

Cokomxumarnka (6f) ManioHok H

LNA BUYaBIIOBAHHA COKY i3 HACIHHEBUX
nnoAis (Hanp., AGNyK, rpyw), Aria,
KiCTOYKOBWX MNOAIB 3 BUAANEHUMN
KicTo4YKamu, oBodiB (Hanp., MOPKBY,
I'IOMI[I.OpIB)
YcTaHoBITbL Yaly Ta NOBEPHIiTb MO XoAy
3a roAMHHOIO CTPINKOK A0 Yropy.
® BcTaBTe EMHICTb ANA NepeTepToi Macu
3 hinbTpoM B hopMi KOWUKY.
® 3akpuinTe KpULWKY COKOBWKMMAaNKK Ta
NOBEPHITL MO XoAy 3a FOAMHHOI
CTPIiNKor. HOCKK KpULWKN NOBUHEH
3anTu 40 ynopy B Npopi3b rOAOBHOMO
6noky npunaay.
® [lepeMuka4 BKIOYUTU Ha CTYMiHb 3.
® 3aBaHTaxTe PpPYKTH 41 OBOHI A0
NPUNOMHOro ByHKepy Ta NiAWTOBXHITb
WTOBXa4yeM, HaTUCKalo4M 3nerka.
3a HeobXiAHOCTI MOpiXKTe NPOAYKTH
MEHWMMW WMaTKamm.
® HanpuKiHui po6040ro UMKy yCTaHOBITb
NMOBOPOTHUI BMMWKa4 KOPOTKO
Ha CTyniHb 4 | 3anVwWiTe Npunag
BBIMKHYTUM A0 TUX Nip, MOKW CiK
He ByAe NOBHICTIO BUHaBNeHNN
i3 M’AKOTI Nnoais.



YBara!
BuriopoxHite 4Yaiy cBoe4acHo:

nicnA rnepepobku makc. 500 r
r0K¥ CiK He A OCAr EMHOCTi AnA
nepeTepToi Macu.

Hacapka-cuTo AnA NnpuroTyBaHHA

niope (6g)

MantoHoK |

ANA nepeTUpaHHA M’AKNX Ta BapeHuX
OPYKTIiB i OBOHIB.

YcTaHoBITb 4awy Ta NoBepHiTb NO XoAy
3a roAVHHOIO CTPINKOIO 4,0 Yropy.
BcTaBTe HacalaKy-cUTO ANnA NPUroTy-
BaHHA MOpe pa3oM 3 Kpunb4aTKo
ANA NPOTUPaHHA NPOAYKTIB.

BcTaBTe KpUILKY Ta NOBEpHiTL NO XoAy
3a roAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy.
YcTaHoBITb NepeMukay Ha cTyneHi 4
(amBITbCA AOAATKOBY KHUKEYKY
«PeLenTu i nopaan»).

BuiMiTh WTOBXa4 Ta 3aBaHTaxTe
iHrpenieHTy Yepes3 oTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

VYBara!
CriakyvitTe 3a piBHeM coky. Bunwite cik
i3 Hawi nepeA TuM, AK CiK AOCArHe cUTa.

Makc. 3aBaHTaxxeHHA: 1000 r
Micna po6otun

YcTaHoBiTb nepemukad Ha 0/off.
BuiMiTh WTencensHy BUKY i3 PO3ETKMN.
MoBepHITb KPUILKY NPOTU FOAVNHHOI
CTPiNIKM Ta 3HIMITb ii.

BunmiTe Hacaakw:

— BuimiTb Ban AnA KpinneHHA
Hacaaok pa3oM i3 6araTodyHkLio-
HasNbHUM HOXKEM i3 Yalli.
3HiMiTb 6araToyHKLIOHaNBHNUIA HIX
3 Bany AnfA KpinieHHA Hacanok.
MicnAa YNCTKN HapiHbTe Ha
6araToyHKUiOHaNbHUIA HixXK
3axXUCHUIN KOXKYX.

— BuimiTb raq4ok anA BYMiWyBaHHA
41 BIHNHOK-MilanKy i3 4aLi.

— BuiMmiTb HacaaKy-cuTo ANA NpuUro-
TyBaHHA ntope abo cenapaTop COKy
i3 Yalwi.

— BuimiTb Ban AnA KpinneHHA ANCKiB
i3 Yawi, TpMMaloHK 3a BUIMKMW.
3HiMIiTb AMNCK.

MoBepHITb Yawy NPOTU FOANHHOI CTPINKK

Ta 3HIMITb.

Mo4ncTiTb BCi enemMeHTn, AnBiTbCA

«HuecTtka i pornAp».

BneHaep

A

uk
ManioHok J

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpumMu Hoxxamu/obepToBum

He BcTpomnsaliTe Hikonm pyk 40 BCTaB/ie-
Horo 6neHaepal

lMig 4ac poboTu 6eHAeEP 3aBX AN
rOBUHEH Oy Ty 3aKPUTUN KDULIKOIO.
3HimMaTu Ta BCTaBAATY OIeHAep MOXHA
TiIbKY [PV MOBHIV 3YMVHLLI npunaay.

A Hebeszneka onikis!

[lia 4ac nepepobku rapa4ux nPoAyKTiB
B b61eHaepi i3 BOPOHKU B KpULILLT
BUCTYrNae napa. 3aBaHTaxynTe
makcumym 0,5 niTpis rapAa<oi abo
MIHNUCTOI PiaANHAN.

VBara!

Mikcep moxe 3ircysaTucs.

He nepepobnaiite wB1aKO3aMOPOXEHI
NPOAYKTH (3a BUHATKOM KyOUKIB S1b04Y).
He BmukariTe nopoxHeoro bneHaepa.

Mepepobka npoayKTiB B Mikcepi

VBara!

g 4ac pobotu bneHaepa Kpuika bneH-
Jepa Ta Halla 3 KpULwKowo rnoBuHHI 6yt
BCTaHOBJIEHI HA CBOIX MICLAX Ta BiAlOBIA-
HUM 4MHOM 3aqikcoBaHi.

Buwimite npunaaaa is Hawi!

BiokpuiiTe 3axvcHy KpYWKY NpYBOAY
6neHpepa. AnA LbOro HaTUCHITb Ha
KHOMKY rnocepeayviHi KpUWKK i NOTiM
BIANYCTITb .

BcTaBTe kKenux 6nenaepa (CTpinka

Ha KenMxoBi HaNpPOTW TOYKWN Ha Npunaai)
Ta NOBEPHITb 3a MOANHHOIO CTPINKOIO
[0 yropy.

3aBaHTaXKTe iHrpesieHTu.
MakcumanbHa KinbKicTb, piavHa =

1,5 niTp (niHMcTOi abo rapA4oi pianHK
Makcvumym 0,5 nitpa).

OnTumansHa AnA nepepobku KinbKicTb
TBEPAUX MpoAyKTiB = 100 rpam.
BcTaBTe KpuLKy Ta NOBEPHITL MO XoAY
3a roAMHHOIO CTPINKOI. HOCKK KpUILKK
NOBWHEH 3aiT A0 Yropy B MPOpi3b Py4KK
6neHaepa.

YcTaHoBiTb NepemMurkaq Ha 6axkaHui
CTYMiHb.
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o [lepen TUM, AK AOKNaAaTW iHrpeaieHTn,
yCTaHoBiTb NepemMukady Ha 0/off.

® 3HIMiTb KPULWKY Ta AoAANTE NPOAYKTU

abo

® BUIMITb BOPOHKY Ta AofaBaliTe TBEPAI
NPOAYKTW NOCTYMOBO 4Yepe3 OTBip ANA
3aBaHTa)XKyBaHHA

abo

® 3anuiTe piAKi NPOAYKTN Yepe3 BOPOHKY.

Micna po6oTu mikcepy

® YcTaHoBITb NepemMykay Ha 0/off.

® [loBepHiTb 65ieHAep NPOTN FOANHHOI
CTPIfNKW Ta 3HIMITb.

® [loBEepHiTb KpULWKY NPOTW FOAMHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb i.

Mopaaa: bneHpep Hankpalie NOMUTU

BiApasy X nicnA BUKOPUCTaHHA, AMBITLCA

«Yuctka i pornAa».

YucTtka i gornapg,

A\

OcHoBHWY rpunaa Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBatv B BOAY i HIKOJIM HE TpumMaTu
g rMPoOTOYHOK BOAOIO.

Hebesneka BpaxeHHA
eJIEKTPUIHUM TOKOM!

VBara!

Ha nosepxHax MOXYTb BUHUKHYTU MOWKOL-

XeHHA. He 3acTocoByviTe HiAkux abpa3ns-

HuX 3acobiB AJIA HUCTKM.

YucTka ronosHoro 60Ky npunaay

® BuiiMiTb WTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM.

® [IpoTepTu OCHOBHWIA MpWNaA BOMOro
raH4ipkoto. 3a noTpebu MoxxHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKICTIO
MUOHOro 3acoby.

MicnA Lboro NpoTepTM NpUnaa Hacyxo.

YucTka Yawi 3 akcecyapamm

A

He topkaiiteca ne3 Hoxa oroneHumu
pykamu. KopucTyiuTeca AA YUCTKU
WITKOO.

Hebesrneka nopaHeHHA
rocTpyumMu Hoxxamu!

Bci KOMNOHEHTM MOXXHa MUTK B NOCY L0~
MUWINHIA MawuHi.

KoMnoHeHTH i3 nnacTmMacu B Nocy LOMUIHIN
MalWHi 3a 3aTUCKaTK, TaK AK BOHN MOXYTb
LedopmMyBaTucA.

Mpw nepepobui AeAKMX NPOAYKTIB, Hanp.,
MOPKBM i HepBOHOI KanycTu nnacTMacosi
enemMeHTn 3a6apBniolOTLCA COKOM,
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Taki 3a6apBNeHHA MOXKHa YCYHYTH 3a
JLOrMOMOrolo AeKinbkox Kpanenb CTONOBOI
onii.

BiHn4ok-Milwanky MoXHa AnA YNCTKU
posibpatu. nA Luboro BUNMIiTbL 06epexHo
BiHWYOK i3 KPIMNNEHHA i 3HIMITb KPULWKY
(manoHok K). MNicnA 4ncTkm cknaaite
feTtani 3HoBY.

YucTtka 6neHaepa
Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxcamm!
He topkaiiteca Hoxa 6neHaepa orose-

HuMu pykamu. KOpUCTyHTECA ANIA HUCTKU
WITKOIO.

BneHaep no4ncTiTe Hankpawe oapasy
XX nicnA BUKopucTaHHA. Lle nonomoxe
YHVKHYTU NPUCOXANX 3aNUWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTMacu (Hanp.,
niA, BNANBOM ecPipHUX Macen B npunpasax).
Kenux, KpulKy Ta BOPOHKY MOXXHa MUTU
B NMOCYAOMUWHIA MawWWHi.
Hoxi He KnaAiTb 40 NocyAOMUAHOI
MalWHKW, a NPOMUIATE NifA NPOTOHHO
BOAOIO (He 3anuwanTte B BOAI).
Mopapa: Jopaite Tpoxu BOAN 3 MUOHUM
3acobom A0 BcTaBneHoro 6rneHaepa.
BBIMKHITb 10ro Ha Aekinbka cekyHA, Ha
cTyniHb M. Bunuinte Boay Ta CronocHiTe
6neHaep 41CTOI0 BOAOIO.
Po3bupaHHAa 6neHaepa MantoHoK L
® PiXy4y BCTaBKy BiAKPYTiTb, NOBEpPTaO4U
KpUNbLLA NPOTU FOAMHHOI CTPINKW,
3a NoTpeby CKOPUCTYMNTECA KPULKOLO
6neHaepa. Pixxy4a BcTaBKka BigAinuThCA.
® BuiiMiTb piXXy4y BCTaBKy Ta 3HiMiTb
YlWinbHIOBanbHe KinbLie.
CknaaaHHAa 6neHaepa

A Hebesneka oTpymaHHA Tpasm!

Hikonn He cknaaavite bneHaepa Ha
rosioBHoMy 6110KOBI ripunay.

® YCTaHOBITb YILifbHIOBaNbHE KiflbLie
Ha piXKyHii BCTaBLLi.

® BcTaBTe pixKydy BCTaBKy 3HU3Y B KENMX
6neHaepa.

® [IpuKpyTiTb piXKydy BCTaBKy 3a A0ro-
MOIOt0 KpUNbLAT, MOBEPTa0YM 3a FOANH-
HOI0 CTpinKoto. MNpu LibOMY KPYTiTb Npu-
HalMHi 4,0 TMX Nip, MNOKM OAHE KpunbLLe
He MPVKPUE NO3Ha4KN Ha Kennxy
6neHpepa. (YcTaHOBKa B MONOXEHHI
—> ManioHok L6).



Yuctka npeca AJnAa uMTpycoBux

Bci KOMMOHEHTU MOXXHa MUTW B NOCYA,0-
MUINHI MawwuHi. Mpec anAa LMTpycoBuX
HalKpale Biapasy X nicnA BUKOPUCTaHHA
nporosiockaT 3 YCiX CTOPIH Mif, MPOTOYHOIO
BOAOI0. TAaKUM YMHOM 3afuWKK He MPUCOX-
HYTb A0 Mpeca.
HYucTKa COKOBMXNMASIKUN

ManioHok M
JnA YNCTKM COKOBMIXKMMANKN BUAMITb
hinbTp B POpMi KOWMKY i3 EMHOCTI ANnA
nepetepToi Mmacu. MNpomMmuiiTe BCi eneMeHTn
ni4 NPOTO4HOIO BOAOIO.
MnacTuHkn hinsTpy B opMi KOWUKY

no4ncTiTh o6epexHo, Wwob He NOWKOAUTH.

YucTka Hacaaku-cuTa AnAa
npUroTyBaHHA niope ManioHok N
JlnA 4icTKn HacaAKy-CMTO ANA NPUroTy-
BaHHA rope cnig, posibpatn. AnA uboro
HaTUCHITb 3HN3Y Ha Kpunb4aTKy AnA
NpOoTUpPaHHA NPOAYKTIB Ta BUNMITb i3 cuTa.

36epiraHHA npunaay

® BuiiMiTb WTencenbHy BUMKY i3 pO3ETKN.

® 3aKkpuinTe 3axXUCHY KPULWKY NpuBOAY
6neHaepa.

® BcrasTe 4awy.

e 306epiranTe baratoyHKLIOHANBHNI HiXK
3aBXAM B KOXYXOBI.

® Po3micTiTb Kabenb Y BiACiKy AnA Kabento.

Bkasieka:

MoxnusocTi anA 36epiraHHA 306paXkeHi

Ha mantoHKy O. [Nepen BUKOPUCTaHHAM

BUIMITb BCi akcecyapw i3 Yawi abo

6neHaepa. BctaBnanTe nuwe HeobxigHi

akcecyapu.

CneuianbHi akcecyapu — lucku

(MoxkHa npuabaTu B crevianisoBaHii
TOPriBAi, AKWO He BXOAATb A0 KOMIIIEKTY
nocTaBKW)

MZ5PS02 — nnA Hapi3aHHA kapTonni dpi
Ta iHrpelieHTiB ANnA ppyKTOBOro canary.
MZ5JS01 — anA Hapi3aHHA OBOIB Mo-
asiaTCbKi.

MZ5RS01 — onA HaTupaHHA KapTonni AnA
KapTOMIAHMX KHeANiB Ta AepYHiIB.
MZ5RS02 — nnA HaTMpaHHA ropixis,
OXOJI0ZXKEHOoro WwoKonaay i TBepAoro cupy.
MZ5KP01 — anA HapisaHHA Ta HaTUpaHHA
OpYKTiB, OBOHIB Ta cupy.

uk
[Oonomora y pasi Henosaaok
A Hebesneka oTpymaHHA TpaBm!
Buimite wrerncenbHy BUIIKY i3 pO3€TKU

nepea TMM AK MPUCTYNaTu 40 YCYHEHHA
Herionaaku.

Ba)xknuBa BKa3iBka

[

1 MicnA nepepsu B noaadyi cTpymy
yCTaHOBITb NepemMukady Ha 0/off,
a rnoTiM BBIMKHITb 3HOBY.

Henonaaka:

Mpunap BUMUKaeTbeA nia Hac poboTu.

YcyHeHHA Henosaaku:

BBiMKHYBCA 3ax1CT Bif NepeBaHTaXKeHHA.

® BuyMKHITb NMpunag Ta BUTArHITb
wrencenbHy BUMKY i3 PO3ETKU.

e JlanTte npunaay npvbn. 15 xeunuH
OXOJIOHYTU, WO6 3axmCT BiA,
nepeBaHTaXeHHA BUMKHYBCH.

® BBiMKHITb Npunag 3HoBY.

AKLwWO ABUIYH BCe Taku He 3anycKaeThbeA,
BVMKHITb npunan, ta BUTArHITb
wTencenbHy BUMKY i3 po3eTKW. BuiimiTb
BCi NnepepobnioBaHi NPOAYKTU.

Yawa 3 akcecyapamu
Henonapka:
Mpunan He BMUKaeTLCA.
YcyHeHHA Henonaaku:
® 3akpyTiTb 4awy (4) 80 ynopy.
® 3akpuiTe KpulKy (5) Ta 3akpyTiTh
i o ynopy.
® 3aKkpuinTe 3ax1CHY KPULLKY (2) NpvBoAy
6neHaepa.
Mikcep
Henonaaka:
Mpunan He BMUKaETLCA.
YcyHeHHA HenonaakKu:
® BcTasTe Hawy (4) 3 KpUWKoo (5)
Ta 3aKpyTiTb A0 yropy.
® 3akpyTiTe 6neHaep (7) Ao ynopy.
® 3akpuinTe KpuilKy 6neHaepa (8a)
Ta 3aKpyTiTb A0 Yropy.
Y pasi iHwnx Henonapok 3BepHiTbeA, 6yab
nacka, Ao Hawoi cny>x6wu cepsicy.
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PekomeHaauii 3 yTunisauii

JaHuin npynan nosHa4eHnn y
BiANOBIAHOCTI i3 IMpeKkTnBoto
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisaLito enekTpmu4Horo Ta
€NIEeKTPOHHOr0 ycTaTKyBaHHsA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). vpeKTriBa BU3Ha4ae
nopAAoK 36opy Ta yTunisaLii ctapmx
npunazis Ha TepuTopii yCix KpaiH
€cC.

3a iHhopmaLiieto Npo akTyanbHi WiAXm
yTunisauii 3sepHiTbcA 6yAb nacka A0 cBoro
crneuianisoBaHoro Toprosua abo no
aaMiHicTpauii cBoei rpomaau.

MapaHTia

YMOBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
BM3Ha4al0TbCA HaWMM NPeACTaBHUKOM

y KpaiHi, ae npunan 6ys npoaaHui.
Moapobuui Lmx yMOB MOXXHa oTpuMaTu Bif,
TOProBUA, y AKOro npunag, 6yB KynieHui.
BuvicyBatoqun 6y ab-AKYy BUMOrY Y BiAMNOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTi€eto, cnia noaasaTu
YeK Ha npofaHui ToBap abo KBUTaHLLIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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OT Bcero cepAaua rnosapassiaeM Bac

C ITOKYKoV HOBOIo rnpubopa ghyipMai
SIEMENS.

Bs1 nprobpesi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
KayecTBeHHbI BbITOBOV npmbop.
JonosHnTesnibHyo uHGbopmMaLmio

0 Hawewi npoAaykuuu Bei HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuue B MIHTepHeTe.

OT1oT npubop npefHa3Ha4eH Ana nepe-
paboTkn NpoAyKTOB B 06bIMHOM AJIA AoMall-
Hero xo3AKCcTBa KONM4eCcTBE B AOMALIHUX
nnu BbITOBLIX YCNOBUAX 1 HE paccquTaH anAa
NCNONL30BaHVA B MPOMBIWNEHHbIX LLENAX.
MpumeHeHWe B BbITOBbLIX YCNOBUAX BKIHO-
4aeT, Hanp., UICMONb30BaHNE B KYXHAX ANA
COTPYAHUKOB Mara3uHoB, 0(p1COB, CENbCKO-
XO3AVCTBEHHBIX U APYIrMX NPOMBIWAEHHBIX
nNpeanpuATUI, a Takxxe Nonb3oBaHve
rOCTAMM NaHCUOHOB, HebonbLKX OTenewn

1 NofobHbIX 3aBeAEHUI.

OTOT 9NeKTPONPMOOP MOXKHO UCMONL30BaTh
TONLKO AJIA NepepaboTKM Takoro KoNM4ecT-
Ba NPOLYKTOB W B TeHEHVE Takoro BpeMeHMU,
KOTOpbIE XapaKTepHbI ANA AOMAaWHEro
X03ANCTBa (CMOTPUTE LOMOSHUTENBHYIO
6powtopy «PeLenTbl 1 peKoMeHAaunm»).
JaHHbIn 6eITOBON anekTponpubop He
HY>XA,aeTCA B TEXHUHECKOM 06CNyKVBaHWUN.
B MHCTpYyKLMK Mo 3KcnnyaTauum npreo-
LWTCA ONucaHve pasnmnyHbIX UCMOMHEHWIA
6biToBOro Npubopa. OTnn4HMA 0603Ha4EHbI
COOTBETCTBYHOWMNM 06pa3om.

CoxpaHuTe, NoXKanyncra, MHCTPYKLMIO MO
aKcnnyaTauum B HaAeXXHOM MecTe.

Mpwn nepena4e anekTponpnbopa TpeTbeMy
nuuy He 3abynbTe oTAATb EMY W MHCTPYK-
LLMIO MO 3KCnyyaTaumm.

Wcnonb3yinte anekTponprbop TONbKO B KOM-
nnekTe ¢ PMpMEHHLIMU NPYHAANEIKHOCTAMM.

KomMnnekTHbI 0630p
OTKpoviTe, noxasyucTa, CTpaHuLibl
C pUCYHKamu.
OcHoBHoW 610K aneKkTponpubopa
PucyHok A
1 [MoBOpPOTHBIN BbIKJIOYaTENb
0/off = OcTaHoBKa
M = MrHoBeHHOe BKNo4eHne
Npv HauBbICWEM Hucne
obopoToB ABUraTens,
BbIKJIIO4aTENb cneayeT
yAep>X1BaTb B Ha)KaToM
COCTOAHWMN.



CkopocTtn 1-4= Pabo4ume ckopocTn

CkopocTb 1 = Camoe HU3Koe 41cno
060poTOB — MeANeH-
Hoe BpalleHve

Ckopoctb 4 = HauBbicwee 4ncno

06opoToB — BbICTpOE
BpalleHne
2 3awmTHaA KpblwKa AnA npusoaa
MUKcepa
3 OrtaeneHve AnA aNeKTPOWHypa
CmecuTenbHasa Yyawa
C NpUHaaNeXXHOCTAMU
4 CwmecuTenbHaA Hawa
5 Kpblwka
5a Tonkatenb
5b BcTaBka B Tonkartesb
Hacaaku
6a Jlep)xatenb AnA Hacaaok
6b MHOrodpyHKLIMOHaNbHBIN HOX
6¢c BeH4urKk anA nepemelwmBaHmA
6d MecunbHaA Hacaaka:
6e CokoBbhKMManka AnA LUTPYCOBbIX
6f CokoBbDKMMAanka
6g BcTaBka-Tepka
6h AwmK AnA NpuHaaneXxHocTeln
6i JlepxaTenb AMCKOB

PucyHok A

PucyHok B

B 3aBucumocTy oT MoAenu, B KOMIIEKT
r1oCcTaBKu BXOAAT ABa uiu 60Jbluee
KOJIn4ecTBO ANCKOB.

6j JlBYCTOPOHHUIA peXXyLW il ANCK —
TONCTblE/TOHKME NOMTUKM

6k J1ByCTOPOHHWIA TEPEHHDBIV AUCK —
KpyrHoe/MefnKoe HaTvipaHvie

61 [1ByCTOPOHHUIN peXXyLWNiA/TePO4HbI
AunCK

6m Tepo4HbIf ANCK — HaTUpaHue cpenHen
KPYMHOCTU

6n Pexywun amck (HapesaHue COnoMKOW)

Mukcep PucyHok C

7 CTtakaH MuKcepa

8a Kpebllwka

8b OTBepcTve AnA nobasneHnA NPOAYKTOB

8c BopoHka

YKa3aHuAa no TexHuke
6e3onacHocTHn

A OnacHocTe afieKTpuqeckoro yaapa!
MoakniovanTe n ncnoneb3ynTe npubop
TOJIbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUHECKMMU
AaHHbIMU Ha oUpMeHHoM Tabnunyke.

ru

OnekTponpubopoM MOXKHO NONb30BaTLCA
TONBKO B Cly4ae, ecnv y camoro npubopa
N ero CeTeBOro WHypa HeT HUKaKux
NMoBpeXAEHUN.

He noanyckavite neTen 61M3KO K 9N1EKTPO-
npubopy. HMKoraa He ocTaBnAnTe AeTen
6e3 nprcmMoTpa, 4TOo6bl OHU HE NCTONBb30-
Bann 6bITOBON NPUBOP B KAHECTBE UMPYLIKK.
Jlnua (Takxe n AeT) ¢ NOHWKEHHbLIM
BOCMPUATNEM OpraHamu 4ycTs nnu
AyweBHOOOMbHbIE, a TAKXE UL, He
obnaparoume f0CTaTO4HLIMM OMbITOM

1 3HAHWAMM, HU B KOEM ClyHae He AOJKHbI
CaMOCTOATENbHO NONb30BaThCA ObITOBLIM
npn6opoM, a ToAbKO Mo, MPUCMOTPOM UAN
cny4ae, eCnv OHU NOAy{MIN NOAPOGHGIN
WHCTPYKTaXK MO NpaBuibHOMY MCMONb30-
BaHuio 6bITOoBOrO Nprbopa oT nuua,
OTBETCTBEHHOr 0 3a UX 6E30MacHOCTb.
Burky 13 po3eTku cnefyeT ussnekartb
nocrne Ka)xAoro MCcnofb30BaHWA 9NEKTPO-
npubopa, nepes, ero 4YUCTKOM 1 cOopkon,
ecnu Bbl nokngaeTe nomeuLeHne nnm

B CNly4ae BO3HWKHOBEHWA HEVCNPaBHOCTY.
CeTeBoW1 WHYpP He AOMKEH pacnonaraTbcA
B HenocpeAacTBeHHoM 6AM30CTH OT OCTPbIX
KPOMOK W FOPA4MX MOBEPXHOCTEN.

Bo n3berkaHne BO3HMKHOBEHWA OMacHow
CMTyauun, pEMOHT BbITOBOrO 3NeKTpo-
npubopa (Hanpumep, 3aMmeHa NoBpeX-
LLEHHOr0 SNEKTPOLWHYpPa) AOMKEH
BbINONHATLCA cheunanicTammn Cnyxo6bl
cepsuca Hawel oupMel. MNMprHaanexHocTu
1 HacaAKu cnepyeT 3aMeHATb TOMbKO nocne
NOMHOW OCTaHOBKW anekTponpunbopa
(NOBOPOTHBIN BEIKNKOHATENb B NONOXXEHUN
«0/off») 1 n3Bne4eHns BUNKN U3 PO3ETKMU.
WUcnonbayiiTe anekTpornpubop ToNbLKO

B KOMMJIEKTe ¢ OUPMEHHBIMUN MPUHAA-
nexxHoctAMU. OCHOBHO 610K 3NeKTpo-
npubopa H1 B KOEM Cly4ae Henb3A
norpy>aTb B BOALY U HUKOrAa Henb3A
MbITb B MPOTO4YHON BOAE.

AkcnnyaTaumAa

Mepea nepBbIM NCNONbL30BaHWEM 3IEKTPO-
npnbop 1 NPUHAANEXXHOCTU K HEMY CneayeT
TwaTeNbHO NOYUCTUTD, Kak ykasaHo

B paspene «4nctka n yxon».

MoaroToBka

® [locTaBbTe OCHOBHOW 610K 3neKTpo-
npvbopa Ha rnaaKkyo, MPOHHYH 1 YUCTYHO
MOBEPXHOCTb.

® lI3BneknTe CETEBON WHYP U3 OTAENEHUA
LNA ero xpaHeHuA.

e BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.
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CmecuTtenibHaA vyaila ¢ npuHaa-
nexxHoctamu/Hacaaku

OrnacHocTs TpaBMUPOBaHUA
BpalyarouMnucA Hacaakam!

Bo Bpemsa paboTsi anektporipubopa
HYIKOr4a He orlycKasTe pyKy B CMecu-
TeJIbHYlo Hawy. 1A noATaaKuBaHuA
UHIPeANEeHTOB BCErAa MoJb3ynTech
Tonkatenem (5a). lNocne BbiKMo4YeHNA
npuBoA paboTaer ellje HeKOTopoe BpeMA
10 uHepLun. Hacaaku MOXXHO 3aMeHATL
TOJIbKO [10C/1€ 10JIHOV OCTaHOBKU
nipusoaa. lNpu BeirosiHeHun pabot

C UCr10/1b30BaHNEM CMECUTENILHOM Hawm
rpuBOA MUKcepa BCerAa A0JKeH ObiTb
3aKpbIT 3aUNTHOV KPbIWKOM (2), HU

B KOeM CJly4ae Ha HeM He AOJIKEH
HaxoAnTbCA CTakaH MUKCepa.

MHoroyHKUMOHabHBbIN

HOX (6b) PucyHok D
ANA n3mensyeHunsa, pybku

1 nepemMewmBaHua.

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BUA HOXa!

Mo>xHo bpaTbcA TOJIbKO 3a 1acT-
MaccoBbIvi Kpavi py4Ku MHOrOGhYHKLIMNO-
HaJ/lbHOro HoXa.

® YcTaHOBMTE CMecHTEeNbHYIO Haly Ha
OCHOBHOW 610K anekTponpubopa
1 NoBopadvBanTe ee Mo H4acoBOW cTpenke
[0 ynopa. BeicTyn Ha cmecuTensHoM
Yalle AOMKEH BOWTK A0 yropa B Na3
OocHoBHoro 6noka anektponpubopa.
® YcTaHOBUTe HacaAKy:
— BcTaBbTe B cMecuTenbHyo Hauwy
AepxxaTenb ANA HacaAokK.
— YcTaHoBUTE Ha AepxxaTene anA
HacaAoK MHOMOOYHKLMOHaNbHbIN
HOX (HacalLkun AOMKHbBI HAXOA4NTLCA
B NpasBuiibHOM MONOXXEHUN —
PucyHok D4) v oTnycTuTe.

A BruyimaHue!

— lNpeaHa3Ha4eHHble A7A rnepepaboTku
MPOAYKTbI BCErAa CNeayeT 3arpyxarb
rocJie ycTaHOBKM Hacasok.

— MHorogyHkuUMoHanbHbIV HOX (6b)
clieayert u3BaeKaTb U3 3alnTHOro
yexJna repes ycTaHOBKOM.
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3arpyaute nNpoayKThl.

3akpoiTe cMecuTeNBHYHO Hally KPbIWKON
C TonKaTenem (CTpesnka Ha Kpbllke
LOMKHa coBnafaTb CO CTPENKOW Ha
yaue) 1 NOBEPHNTE KPbIWKY MO 4acoBOW
cTpenke.

BbICTYN KPbIWKW AOMKEH A0 YNnopa BOWTH
B Nna3 0CHOBHOIro 6510Ka KyXOHHOIro
kombanHa.

YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKAOHATENb
Ha HeobXOANMYIO CKOPOCTb.

Ana pobaBneHnA NpoAyKToOB
MOBOPOTHBIV BbIKNO4aTENb cneayeT
nepeBecTu B nonoxxeHue «0/off».
MN3BnekuTe TonkaTenb 1 3arpy3ute
NPOAYKTbl Yepe3 OTBEPCTUE B KPbILLKE.
2KnokocTn MOXKHO 3anveaThb Yepes
Tonkaresnb. BcTasky B TonkaTtene MoXxHo
MCronb3oBaTh B KA4ECTBE MEPHOIro
cTakaH4vKa.

A BHumanruve!

lpu BbirtonHeHuy paboT ¢ UcroJsbL30-
BaHNeM CMECUTESIbHOM Haly 3/1eKTPo-
rprbOpP MOXKHO BKJIIOHUTb TOJILKO

B cJ/lyHae, ecau Haua ycTaHoBeHa

U 3agpuKcupoBaHa Ha OCHOBHOM 6J10ke
a1eKTporipnbopa, KpbilwKa yCTaHoBIeHa
Ha 4ally v npo4YHO 3aKpyHeHa, MpuBoA
MUKcepa 3aKpbIT 3alUUTHOM KDbILIKOM.

C6uBanbHbIN BeH4uK (6¢) PucyHok E
ANA NpUroToBAeHVA B3OUTLIX CIMBOK

1 6enkoB, a TakXXe TecTa nerkom
KOHCUCTEHLLUN.

He npenHasHayeH anA nepepaboTku
TBEPAbIX MHIFPEANEHTOB (Hanpumep,
KYCOYKOB Macrna 13 XON0AMUNbHUKA).

BcTaBbTe cOmBanbHbIN BEHYMK

B CMecuTenbHyto HYawy (PucyHok 1a).
3arpy3ute NpoAyKThI.

YcTaHoBUTE KPBIWKY € TonKatenem

1 NOBEPHWTE €€ MO 4acoBOW CTeNke

[0 yropa.

YcTaHoWTe NOOPOTHBIV bIKNKOHaTENb Ha
Heobxoammyto Bam ckopocTb (cMoTpuTe
AononHuTeneHyto 6pouwtopy «PeuenTbl
N peKOMeHAALLNN»).

Ana nobaBneHvA NpoayKToB
nepeseAnTe NOBOPOTHIN BbIKO4aTENb
B MOJIOXKEHNE CKOPOCTHU 2.

M3BneknTe TonkaTenb 1 3arpy3uTe
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILKE.



MecunbHaa Hacaaka (6d) PucyHok E
ANA 3aMelmnBaHnA TecTa TAXKENON
KOHCUCTEHLU MM 1 fobaBneHnA
WNHrPeANEHTOB, KOTOPbIE HE A0MKHbI
n3menb4aTbCA (Hanpumep, U3toma,
WwokKonaAHbIX MNACTUHOK).
® BcTaBbTeMecunbHY0 HacaaKy
B cMecuTenbHy1o Hawy (PucyHok 1b).
® 3arpysuTe NpoayKThbl.
® YcTaHOBUTE KpbIWKY C ToNKaTenem
1 NOBEPHUTE €€ NO 4aCoBOW CTENKe
[0 ynopa.
® YcTaHOBWTE NMOBOPOTHbIN BhIKNOHATEND
Ha Heobxoaunmyto Bam ckopocTb
(cmoTpuTe AononHUTeNbHy Gpolutopy
«PeLenTbl 1 peKoMeHAaLumn»).
e Jina pob6asneHnA MHrpeaANeHToB
nepeseavTe NOBOPOTHLIN BbIKOHATENb
Ha Heobxoanmyto Bam ckopocTb.
® lI3BnekuTe ToNKaTenb 1 3arpysuTe
NPOAYKTbl Yepes OTBEPCTHE B KPbILKe.

B 3aBucumocTy oT moaenu:

Anckn-namenbumTenmn PucyHok F

[BYCTOPOHHMIA pexxywunii auck (6j) —

TONCTbIE/TOHKME NOMTUKU

ANA Hape3aHuA oBoLWen N PYKTOB.

[ BYycTOPOHHUI Tepe4HbIit auck (6k) —

KpynHoe/MenkKoe HaTupaHmne

ANA WWHKOBaHWUA OBOllLeR, OPYKTOB U Chbipa.

[BycTOpPOHHMIA peXxxywmin/

Tepo4HbIi auck (61)

ANA Hape3aHWA N WWHKOBaHWUA OBOLLEN,

OpYKTOB U Chipa.

Ouck-Tepka (6m) — onA cpefHero

n3Menb4eHuA

ANA NoNy4eHVA TepTbIX OPEXOB,

OXJTa>KAEHHOro TePTOro wokonaaa

1 TBEPAOro chbipa.

Pexxywuii auck (Hape3aHue cosioMKkol) (6n)

AnA Hape3aHuA kapTodena dpu 1 pyKToB

ANA NpUroToBNEHNA CPPYKTOBOro canara.

® [lonoxute AUCK.
MoBepHuTe Anck Heobxoanmon Bam
CTOPOHOM (pe3ka/Tepka) BBepx. B cnyyae
C TEePO4HbIM AVCKOM (M) 1 AUCKOM AnfA
Hape3aHuA CONOMKOM (6Nn) BBEPXY
LOMKHA HaxoAWTbCA NpaBuiibHaA
CTOpOHa (CMOTpUTE pUCYHOK B). lck Ha
Lep)xaTene AOMKeH pacronararbecA
Taknm obpa3omM, HToObl 3axBaThbl
Jlep)XaTenA 3axo4nnv B 0TBEpPCTUA
avcka. IMck BoMmKeH nexaTb Ha
60KOBbIX BbICTYNax Aepxxarens.

® YcTaHOBUTE Aep)kaTenb AMUCKOB Ha
NPUBOAHYIO OCb, CNerka rnoBepHyB ero.
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OnacHocTb TPaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BUA HOXa!

He onyckaiite pyky B oTBEpcTUE
AN A0baBAeHUsA rpoayKTOB.

AnA noarankuBaHua rMpoayKToB
10J163yYATECH TOJILKO TOJIKATENEM.

® 3aKponTe CMECUTENBHYHO Hally KPbIWKON
C TonKaTenem (CTpenka Ha Kpbllwke
LLOMKHa coBnaaath CO CTPENKOW Ha
Hale) 1 MOBEPHUTE KPbIWKY MO 4acoBOM
cTpenke.

BbICTyN KpbIWKK SOMKEH 4,0 yriopa BONTU
B Na3 OCHOBHOro 6110Ka KyXOHHOro
kombariHa.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl, IpeaHa3HaqeH-
Hble ANA Hape3aHVA U WNHKOBAHWA.

Buumanue!

lNepe4ucneHHbie Bbiwe AUCKU HE MPUrOAHb!

A9 nepepaboTku TBEPAOIro Cbipa, OPexos,

XpeHa u rpo4mx rnoAo6HbIX MPOAYKTOB.

lNoaxoaAwme AnA aTUX Lieneit Ancku

MOXHO rprobpecTy B crieLnann3npo-

BaHHbIX MarasyHax (CMOTpUTe rnepeyeHb

crieLmanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN).

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
Ha Heo6XOANMYIO CKOPOCTb.

e [lpoayKTbl, NpeaHa3Ha4eHHble anA
Hape3aHuA UM WWHKOBaHWA, cneayeT
NNLWLb cnerka NoATankmMBaTh ToNKaTenem.

o JinAa pobaBneHvA NpoayKTOB
NMOBOPOTHBIN BbIKNOYATENb ClneayeT
rnepeBecTy B NofioxxeHne «0/off».

® l3BneknTte TOnKaTenb 1 3arpysunte
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTME B KPbILKE.

® JInvHHbIE N TOHKME NPOAYKTbI fiyHile
3arpy><artb 4epes Tonkartensb.

Buumanune!

CMecuTensHyIo Yally CIeAyeT OMOPOXHATH

npexae, 4em OHa HaroJHUTCA HACTOJLKO,

4TO Hape3aHHbIE WU HALIMHKOBAHHbIE

NPOAYKTbI HAYHYT AOCTaBaTh A0

Jep>xartesia ANCKOB.

Makc. emkocTb: 500 r

CokoBbhKUMaJsika

ANA uMTpycoBbIx (6€) PucyHok G
ANA Nony4eHns coka 13 anenbCcrHoB,
NMMOHOB 1 rpenndpyToB.

BHumaHue!

Bce paboTtbi A01XHbI BbIMOMHATLCA TOLKO
Py 3aKPLITOM 3alNTHOM KDbIWKOM (2)
npuBoae MuKcepa.
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® BcTaBbTe COKOBLDKMMANKy B CMecUTENb-
HYI0 Hauly (CTpefika Ha COKOBbDKMMAIKe
LOMKHa HaXOAUTLCA HaNpoOTVB CTPENKU
Ha CMecuTEeNbHON Yalle) 1 NoOBEepHUTE ee
no 4YacoBoW cTpenke. BbicTyn cutedka
JOJKEH BOWTW A0 yropa B Na3 OCHOB-
Horo 65oka anekTponpubopa.

® YCTaHOBUTE KOHYC COKOBbDKMMANKN
1 MPYOKMUTE ero.

e JlnA nony4eHvA coka U3 ppykToB
NMOBOPOTHLIN BbIKNKOYATENb CleayeT
YCTaHOBUTb Ha 2 AN 3-10 CKOPOCTb
1 NpYXXMMaTh COPYKT K KOHYCY
COKOBbDKMMAaTKMW.

® [lo okoH4aHuM paboT OTKpyTUTE
COKOBbDKMMAanNKy ANA LUTPYCOBbIX
M CHUMUTE CMECUTENBHYIO Yauy.

BHumaHue!

Cneaunte 3a ypoOBHEM I10J1yHaeMOro CoKa.

CimBaiiTe COK M3 Yalim rpexae, 4em ero

YPOBEHb AOCTUIHET HUXKHEIO KpaA BCTaBKU.

Makc. konmvectso: 1000 r

CokoBbhxumarnka (6i) PucyHok H

ANA NOAy4eHUA coka N3 ceMe4koBbIX

nnonos (Hanpumep, AGNOK, rpyLw), Aro4,

KOCTO4YKOBbIX MN0A0B (6€3 KOCTO4EK),

oBolleln (Hanpumep, MOPKOBM, TOMATOB).

® YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO Hally Ha
OCHOBHOW 6110K anekTponpubopa
1 NoBopayuBaliTe ee Nno 4acoBoi
CTpenke Ao ynopa.

® YCTaHOBUTE EMKOCTb-TEPKY C hunbTpy-
folLel BCTaBKoOM.

® HakpoiTe nx KpbIWKON ANA COKOBbDKM-
MarnkKu 1 MOBEPHUTE €€ MO HacoBON
CTpenKe. BbICTyN KpbIWKN AOMKEH A0
yropa BOWTM B Na3 OCHOBHOro 6noka
KYXOHHOro KombarnHa.

o [lepeBenyiTe NOBOPOTHLIN BbIKO4ATENb
B MONOXKEHNE cKkopocTu 3.

® 3arpyxxavte opyKTbl UAN OBOLLN
B 3arpy304Hbivi CTBOM U NKWLWb Cherka
noaTankueamte Ux Tonkarenem.
B cny4ae HeobxoaMMOCTH COPYKThI NN
OBOLLULY MOXXHO NMpeABapUTeNbHO
N3MENbYUTL.

® B KoHLe paboyero npoLecca nepese-
ZVTe NOBOPOTHBIV BbIKNOHaTENb Ha 4-10
CKOPOCTb 1 NMOAOXANTE, NMoKa n3
MAKOTW He ByZeT BbbKaT BECb COK 6e3
ocTarka.

BHumaHue!

lpuemHyto eMKoCTb crieayeT cBoespe-

MEHHO OMOPOXHATS!

— nocne nepepabotku makc. 500 r
rPOAYKTOB,
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— ripexxkae 4eM ypOoBEHbL COKa MOAHUMETCA
10 caMovi eMKOCTU-TEPKH.

BcTaBka-Tepka (69) PucyHok |

LNA NPUrOTOBNEHNA MIOPE N3 MAMKUX UK

BapeHbIX OBOLWeN N OPYKTOB.

® YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO Haly Ha
OCHOBHOW 610K anekTponpubopa
1 NoBopayMBainTe ee No 4acoBow
CTpenke Lo ynopa.

® YCTaHOBUTE MPOTUPOYHOE CUTEHKO
C NlonacTblo.

® 3aKpoliTe MUKCEp KPbIWKO U MOBEPHUTE
€e Mo 4acoBOW CTpenkKe A0 yrnopa.

e [lepeBeaynTe NOBOPOTHLIN BbIKIOHATENb
B MONOXKEHNEe CKOPOCTU 4 (CMOTpUTe
LononHUTeNbHyo Bpowtopy «PeuenTbl
N peKOMeHAALLNN»).

e lI3BnekuTte Tonkatenb 1 3arpy3ute
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILIKE.

BHumaHue!

Crneaunte 3a ypoOHEM roJly4aemMoro rope.

CnvBariTe COK U3 Hawm rpexxae, 4em ero

YPOBEHbL AOCTUrHET HUXHErO KpaA BCTaBKU.

Makc. konnyectso: 1000 r

Mo okoH4aHun paboThbl

o [lepeBeanTte NOBOPOTHbIN BbIKNOHATENb
B nonoxxeHue «0/off».

® I3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKMU.

® [loBepHWTE KPbIWKY NPOTUB YacoBOM
CTPENKN U CHUMUTE €ee.

® CHuMUTe Hacaaky:

— W3BnekuTte 13 Hawu AnAa cMmewu-
BaHWA Aep)kaTenb ANA Hacafok
BMECTE C MHOMOOYHKLMOHAbHBIM
HOXOM. CHUMUTE MHOIOPYHKLMO-
HaNbHbIV HOX C Aep)XaTens.

Mocne YMCTKN MHOropyHKLMOHAIbHOIrO
HOXXa HaAeHbTe Ha Hero 3aWMuTHbIN YeXo.

— W3BneknTe N3 cmecuTenbHON Yawm
MECUIBHYIO Hacalky unm cbmBanb-
HbIl BEHYMK.

— W3Bnekute n3 cMecuTenbHOM Yalm
BCTaBKY-TEPKY UJIM COKOBLDKMMANKY.

— W3BneknTe n3 cMmecuTenbHON Hawm
Aep)KaTenb ANCKOB, B3ABLWMCH 3a
MMeloWnecA B HeM yrnybneHuA.
CHuUMNTE ANCKN.

® [loBepHMTE CMECUTENBHYIO Hawy NPOTUB

YacoBOW CTPENKM U CHUMUTE ee.

e [lpoBeauTe 4YMCTKY BCEX AeTanen, kak
yKasaHo B pasaene «HucTka u yxon».



Mukcep PucyHok J
OnacHocTs TPaBMUPOBaHNA

0 JIe3BUA HOX a/Bpallarolmiica
npusos!

Hukoraa He omnyckavite pyKy B MUKCED,
YCTaHOBJIEHHbIV Ha OCHOBHOW 6710K!
Mukcep paboTaeT TO/IbKO C PO4HO
3aKpy4eHHOV KpbIlKoui. Mukcep MoXHO
CHUMATb/yCTaHaBANBaTh Ha MECTO TOJbKO
r10c/1e r0JIHOV OCTaHOBKU MPUBOAA.

A OnacHocTb ounapuBaHnA!

lNpu nepepaboTke B MUKCEPE rOPA{NX
MPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY KDbIWKM
BbIXOAUT riap. B mukcep Hesb3A
3aimBate bosee 0,5 nuTpa ropaqes
WUIN CUIIbHOMEHAL eVCA XUAKOCTY.

BHumaHue!

Mukcep moxHo riospeanTs. Henb3a nepe-
pabartbiBaTe HUKaKMNE 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKTbI (3@ UCKNOHEHNEM KYOUKOB
nmiesoro baa). Mukcep He AomkeH
paboTatb BXOJIOCTYIO.

CmewmBaHve

BHumaHue!

HT06b1 MUKCEPOM MOXHO 6b1110 BOCI101530-

BaThkCA, CTakaH MyKcepa v CMecuTesibHasa

qauia f0/IXHbI 6bITb yCTaHOBJIEHb! HA OCHOB-

HOVI 610K 351eKTporprbopa 1 3aKpbiTb!

MJIOTHO 3aKpPy4eHHbIMY KPbILKaMU.

U3Bnekute ns cmecutenbHou Hawm

Hacaaku!

o CHUMUTE 3alMTHYIO KPbIWKY C NpueBoaa
MuKcepa.
JlnAa aToro HaXXMUTe Ha KHOMKY nocepe-
JWNHE KPbIWKK 1 3aTeM OTNYCTUTE ee.

® YcTaHOBUTE CTakaH MUKcepa Ha OCHOB-
Hol 610K (CTperka Ha cTakaHe MyKcepa
JOMKHA HaXOANTLCA HAMPOTMB TOYKKN Ha
OCHOBHOM 6110Ke) 1 MOBEPHUTE ero no
4acoBOW CTpefkKe A0 ynopa.

® 3arpys3uTe NpoAyKThbl.
MakcrmanbHoe Konm4ecTBO XUAKOCTN =
1,5 nuTpa (cunbHoMeHAWMeCA nnm
ropA4une xunakoctn — 0,5 nuTpa).
onTrManbHoe KONM4eCcTBO TBEPAbIX
KOMMoHeHToB = 100 T.

® HakpolTe MUKCep KPbIWKOW 1 MOBEPHUTE
ee M0 4acoBon cTpesike. BbICTyn KpbIWKM
LOJKEH A0 yropa BOWTU B Na3 py4qKu
MUKcepa.
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® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKNOHATEND
Ha Heo6XOANMYIO CKOPOCTb.

e Jina pobasneHnA NpoAyKToB
NMOBOPOTHBIN BbIKNOYaTeNb cneayeT
nepeBecTy B NosioxKeHme «0/off».

® CHMMUTE KPbIWKY 1 3arpy3nTe NPOAYKThI

mnm

® UN3BJEKUTE BOPOHKY U MOCTEMNEHHO
3arpy><avite TBepAble KOMMOHEHTbI
4yepes 0TBEPCTUE KPbILWKN

mnm

® 3aneiTe XXUAKOCTb 4epe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHUN cmewnBaHNA

® [lepeBenunTe NOBOPOTHBIN BbIKNIOHATENb
B nonoxxeHue «0/off».

® [loBepHUTE MUKCEP NPOTUB HacoBOW
CTPENKN Y CHAMUTE €ro.

® [loBepHUTE KpbIWKY NPOTUB 4acoBOM
CTPENKM 1 CHUMUTE €ee.

Hawa pekomeHAaumA: MUKCep Ny4lue BCero

o4MwaTh cpasy Nocne NUCcnob30BaHuA, Kak

yKa3aHo B pasgene «4uctka u yxon».

Yuctka n yxoa

OrnacHoCTb ropakeHuA
SJIEKTPUHECKUM TOKOM!

OcHoBHoVi 6110k aneKTporipubopa H1

B KOeM cJiyHae HeJlb3A Morpyxartk B BOAY
U HUKOr A& HEJIb3A MbITb B [IPOTOYHOM
BoZe.

BHumaHue!

lNoBepxHOCTBL aneKTporpubopa MoXxeT

ObiTb nospexxaeHa. He rnons3yiitech

abpasuBHbIMU YUCTAL UMY CPEACTBAMMU.

Yuctka ocHoBHoro 6s10ka

® lI3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKN.

® [IpoTpuTe OCHOBHOM 650K
anekTponpubopa BNa)kKHOM TPAMKOW.
Mpwn HeobxoanmocTn AobasbTe B BOAY
ANA NPOTUPKN HEMHOIO CPeACcTBa ANA
MbITbA MNOCYAbl BPY4YHY!O.

B 3aknto4eHne npoTpuTe anekTponpmbop

Hacyxo.

YucTka cmecuTenbHOM Yawu
M NpuHapaJieXxxHocTen

OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e38mA Hoxa!

He 6epuTtecs 3a 1e3BuA HOXa roJ104 PYKOW.

,ZZ!IH ero 4Y1ucTKku cseayert BOCrioslb30BaTbCA
1€ TKOM.
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Bce netanu anektponpubopa MOXHO MbITb
B NMOCYLOMOE4YHOM MallnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu HeNb3A 3aXUMaTb
B MaWVHe MeXAY NocyAon, Tak Kak He
UcKnoveHa nx aedopmauua.

Mpun nepepaboTke, HanprMep, MOPKOBU NN
KpacHOKOHYaHHOW KanyCTbl Ha nnacT-
MaccOoBbIX AeTanAx anekTponpubopa
NOABNAETCA LLBETHOM HaNeT, KOTOpbIN
MOXHO yAanunTb C MOMOLLLIO HECKONBKMX
Kanenb pacTUTensHOro macna.
C6viBanbHbI BEH4MK MOXXHO pa3obpaTb AnA
yao6¢cTBa 4MCTKN. 1nA 3TOro OCTOPOXKHO
CHUMUWTE BEHYVMK C AeprkaTenA 1 3aTemM
CHUMKTE KpbIWKy (pucyHok K). MNocne
YUCTKM CHOBa cobepuTe BEHHVK.

YucTka Mukcepa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BUA HoXa!

3a HoXu MuKcepa HeJlb3A bpaTbCA roos
pyKou. [na ero 4ucTku cneayet
BOCI0/1b30BaThCA LETKOM.

Jly4we Bcero 4MCTUTL MUKCEp cpasy nocne
ncnonb3oBaHvA. Toraa octaTky nepe-
pabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB HE NMPUCOXHYT
K HEMY, 1 Ha NnacTMaccy ero Kopnyca He
OKa)XyT BpeLHOro BO34eNCTBUA Takne
BelLecTBa, Kak, Hanpumep, aco1pHble Macna,
coaepxauinecsa B npAHocTAX. CTakaH
MUKCepa, KPbIWKY 1 BOPOHKY MOXXHO MbITb
B NOCyAOMO€e4YHOI MalmnHe. HoxXeByto
BCTaBKYy CneAyeT MbITb HE B NOCYA0MOEY-
HOM MaluHe, a B NPOTO4HON BoAe (HO He
OCTaBNATb AONIFO NIeXXaTb B HEWN).
Hawa pekomeHaaumAa: 1o6aBbTe B CTakaH
MUKcepa, yCTaHOBNEHHbLIN Ha OCHOBHOM
6nok anekTponpubopa, HEMHOIO BOAbI CO
CPeACTBOM AJIA MbITbA NOCY bl BPYHHY!O.
Bknto4nTe MUKCEpP Ha HECKONBKO CEKYHA,
YCTaHOBMB BbIKNtoHaTeNb B MonoxeHue «M».
Bbinelite MbinbHY0 BOAY 1 ONOAOCHUTE
MWKCEpP YMCTOI BOAOMN.
Kak pasobpaTb Mukcep PucyHok L
® Bo3bmuTeCh 3a NIOCKME BbICTYMbI
HO>XEeBOW BCTABKM M NOBEPHUTE ee
NPOTMB 4acoBOW CTPENKW.
Mpy Heobx0AMMOCTY BOCTIONL3YNTECH
B Ka4ecTBe BCNOMOraTenbHOro
WHCTPYMEHTA KPbIWKON MUKcepa.
HoxxeBanA BcTaBka BbIMAET U3 CTakaHa.
® CH/MUTe HOXXEBYIO BCTaBKY U ybepute
KOJbLLEBOE YMOTHEHME.
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C6opka Mukcepa

A OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA!

Hwu B koem cny4ae He npoBoanTe
cbopKy Mukcepa Ha OCHOBHOM
610ke anekTporpubopa.

® HapneHbTe ynnoTHUTENBHOE KONbLLO
Ha HOXKEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBbTe HOXXEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH MuKcepa.

® BosbmuTeCh 3a Nnockme BbICTYMbI
HO>KEBOW BCTaBKM N 3aTAHUTE ee,
BpalLan no 4acoBow cTernkKe. [Mpu aTom
BCTaBKy clneAyeT rnoBopaqvBath no
KpanHel Mepe A0 Tex Nop, Noka oAuH
13 BbICTYIMOB HE 3aKPOET MapKMPOBKY
Ha cTakaHe MUKcepa (MpaBuiibHoe
Nono>KeHne —> PUCYHOK L6).

YucTka COKOBbDXUMAJIKU
ANA LUTPYCOBLIX

Bce aetanu anektponprbopa MOXXHO

MbITb B MOCYA0MO€E4HON MawunHe. KoHyc
COKOBBDKMMaJKM JlyHlue BCero noMbiTb CO
BCEX CTOPOH B NPOTO4HOM BOAE cpa3y nocne
ncrnonb3osaHuA. B aTom cny4ae octaTkm
dOPYKTOBON MAKOTU HE MPUCOXHYT K KOHYCY.
YuctKa cCOKoBbDXUMaNKN PucyHok M
JnA YMCTKM COKOBbDKMMAanNKn onnb-
TPYIOLLYIO BCTaBKY cneayeT U3Bneyb

N3 eMKOCTU-TepKu. MpeasapuTenbHO
NPOMOITE BCe AeTann B NPOTO4HOM BOLE.
YucTky chunbTpylowen BCTaBku creayeTt
NPOBOAUTL OCTOPOXKHO, 4TObbI He
noBpeAUTb ee MNJIaCTUHKMU.

YucTka BCTaBKU-TEPKU PucyHok N
AnA ynobecTtBa 4MCTKM pa3bepuTe BCTaBKy-
TepKy. [lnA aToro HaXKMWTe CHM3Y Ha
nonacTb BCTaBKWN N U3BNEKUTe ee U3
NPOTMPOYHOI0 CUTEHKa.

XpaHeHue anektTponpubopa

® l13BneKkuTe BUNKY U3 PO3ETKW.

® 3aKpolTe Npu1BOA MUKCepa 3alMnTHON
KPbILWKOW.

® YcTaHOBWTE HAa MECTO CMEeCUTENbHYIO
Yauwy.

® [lepen TeM Kak MONOXWTb Ha XpaHeHue
MHOrOOYyHKLIMOHANbHBIN HOX, HaAeHbTE
Ha Hero 3aluTHbIA 4exon.

® Y6epuTe ceTeBOW WHYpP B OTAENEHNE
LNA ero xpaHeHus.



YKa3aHue:

Paznn4Hble BapnaHTbl XxpaHeHVA 6bITOBOro
anekTponpubopa n3obpaxkeHbl Ha
pucyHke O. MNepen NOBTOPHBLIM UCMONb-
30BaHVeM anekTponpubopa U3 cmecu-
TeNbHOM Haww nnm MUKcepa cneayet
n3Bne4b BCe NpuHaanexHocTn. Kpenutbea
K OCHOBHOMY OJIOKY AOMKHbI TONBKO Te
netanu, kotopbimu Bel Bynete
nonb30BaThCA.

CneuunanbHblie npnHaanexxHoctTu
— AUCKHU

(Ecnv npvHaAneXXHOCTEN HET KOMMNEKTe
NocTaBKW, TO UX MOXXHO npuobpecTun

B CrneumMann3vpoBaHHOM MarasvHe.)
MZ5PS02 — anA Hape3aHuA kapTodbenAa dopu
1 OpYKTOB ANIA NPUrOTOBNEHNA PPyKTOBOIro
canara.

MZ5JS01 — anAa Hape3aHuA oBowei AnA
NpUroToBNeHWA a3naTckux 6toa.

MZ5RS01 — nnA wrHKoBaHWA kapTodena
ANA NpUroToBReHVA KapTodenbHbIX KneLek
1 APaHWNKOB.

MZ5RS02 — anA nony4eHna TePTbIX OPEXOB,
OXNaXKAEHHOro TepToro wokonaaa

1 TBEPAOro chbipa.

MZ5KPO01 — anA Hape3aHvA 1 WMHKOBaHWA
oBoller, PPYKTOB U Cbipa.

Momoluwb Npu ycTpaHeHUN
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA!

lNepea Tem Kak rnpucTynuTh
K YCTPaHeHMIO HeUCpaBHOCTH,
U3BIIEKNTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

BaxkHaa nHcdpopmauma

[ ]

1 Mocne oTKNKOYEHNA 3NEKTPO-
SHEpPruM yCcTaHOBUTE MOBOPOTHBIN
BblKNto4aTenb B nonoxeHune 0/off
1 3aTeM CHOBa B MONoOXeHne
BKJIHOYEHMA.
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HeuncnpaBHOCTb:

KyXOHHbIN KoM6aliH BbIKNHOHaeTCcA BO BpeMA

MCMONb30BaHNA.

YcTpaHeHue:

CpaboTano ycTponcTBo 3almnThbl

OT neperpy3ku.

® BbIKNo4MTE KYXOHHbBI KOMGanH
1 N3BNEKUTE BUJKY U3 PO3ETKMN.

® YT06bl BBIKNIOHMTb YCTPOMCTBO 3alUTbI
OT Neperpysku, jante KyXoOHHOMY
KombaiHy OCTbITb B TeHEHME NPUMEPHO
15 MUHYT.

® Bknio4nTe npubop cHoBa.
Ecnu nocne atoro aguratens
He BKJIIO4UTCA, TO BbIKMO4MTE
XO3ANCTBEHHbIN NpUBOop 1 N3BNEKUTE
BUNKY U3 po3eTku. [Nocne aToro
NOMHOCTHLIO yAanuTe nepepabatsbl-
BaeMble NPOAYKThI.

CmecuTenbHasa Yawa

C NpuUHaAaJieXXHoCTAMU

HeuncnpaBHOCTb:

OnekTponpnbop He BKNOYaeTCA.

YcTpaHeHue:

® [loBepHUTE cMecUTENbHYIO Hauwy (4)
[0 yropa.

® 3aKponTe ee KpbIWKOW (5) 1 MOBepHUTE
KpbIWKY 40 yropa.

® 3akpouTe NPMBOA MVKCEpa 3alNTHON
KPbIWKOW (2).

Mukcep

HeucnpaBHOCTb:

OnekTponpnbop He BKAOHaeTcA.

YcTpaHeHue:

® [locTaBbTe Ha OCHOBHOM 610K
cMecuTenbHYIo Hauwy (4) ¢ Kpblwkol (5)
1 NOBepHWTe Yauwy A0 yropa.

® [loBepHuTE MUKcep (7) Ao ynopa.

® [lonoXxute Ha cTakaH MUKCepa KpbIWKY
(8a) n noBepHUTE €€ 80 ynopa.

Mpn BO3HNKHOBEHUM KaKnX-NnBO NHBIX

HevcnpaBHocTeln obpalanTecs,

noxxanywcra, 3a nomMolubto B Hawy Cnyx6y

cepsuca.
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ru

YTunusauua

OTOoT 6bITOBOM 3nekTpornpubop
nMeeT 0603Ha4eHne cornacHo
TpebosaHnAM anpekTusbl EC 2002/
96/EG 06 0TCNy>KMBLWMX CBOWN CPOK
NEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B aTon ampekTuBe NpuBELEHBI
npasuna, AeNCTBYOWNE Ha BCEN
Tepputopumn EC, no npuemy
N yTUAU3aLUN OTCAYXKUBLINX
CBOI CpoK NpnbopoB.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTrnnsaumm Bel cmoxeTe nony4nTb
y Bawero Toprosoro areHTa unu B opraHax
KOMMYHabHOr 0 yrnpasfieHUs No MecTy
Balwero xuTenbcTsa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4nTb UcHepnbiBaloLyo MHpopMaL Mo
06 ycnoBuAx rapaHTUHOro obcny>XnBaHuaA
Bkl MOXXeTe B Bawem 6nvkaniiem
aBTOPM30BAHHOM CEPBMCHOM LLEHTpE unm

B CEPBMCHOM LLEHTpe OT Npon3BoAUTENA
00O «BCX BbiTOBanA TexHWKa», a Takxe
HalT1 B OUPMEHHOM rapaHTUIMHOM TanoHe,
BblAaBaeMoM Mnpuv Npoaax<e.

MpaBo Ha BHeCeHVE U3MEHEHNI
ocTaBnAem 3a coboin.
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Afpeca cepBUCHbIX LIEHTPOB Ha TeppuTopuK Poccum no o6cnyKuBaHUIO GbITOBOM TEXHUKK

ABAKAH, WM Kobbinanckui P.C., 655016, np-1 [l. Hapoaos, .16,

Ten: (3902) 26-65-64, thakc: (3902) 22-65-64

ANIBMETBEBCK, 000 «AnbmeTbeackuit Cepauchbiii Lientpy,

423450, yn. Cynefimanosoii, 210, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
Garc: (8553) 30-25-00

AHTAPCK, 1K «Teneton», 665838, 8 mukpopaiion, 2.8-8A, als 2849,

Ten: (3955) 56-03-90

AHXKEPO-CY[KEHCK, 000 «CepsHcrbiii LuenTp Peruor-Macreps,
652473, yn. Mobeavi, 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATWTBI, AN Kopenatios A.I0., 184209, yn. 3unosbesa, A.223,

Ten: (81555) 6-61-06, dhaxc: (81555) 6-61-06

AP3AMAC, U1 ABpocumos [1.A., 607224, yn. 9-e Man, .4,

Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, thaxc: (83147) 7-73-83

APMABWP, 000 «®opet», 352900, yn. XantypuHa, A.107,

Ten: (8613) 73-36-96, dhaxc: (8613) 74-50-00

APXAHTENbCK, NI50I0f Ceprywios A.)., 163045, yn. Farapura, 1,
Tenlcharc: (8182) 27-60-66

ACTPAXAHb, UM Kysneuos A.0., 414041, yn. A6noukosa, 4,16,

Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, chaxc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, 1 Kyapun C.10., 662150, MkpH. 2, 2.6,

Ten: (39151) 4-42-22, 7-24-21, chaxc: (39151) 7-24-22

BANAKOBO, WM bapsiturinios E.B., 413853, yn.Uanaesa, a.1594,

Ten: (8453) 44-10-15, dhaxc: (8453) 44-10-15

BAALLIOB, 1M PoixenbkiHa H.C., 412309, yn. flynauapcxoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78

BAPHAYJI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Mlonoga, .55,

Ten: (3852) 48-50-67, dhakc: (3852) 48-40-67

BAPHAYJ1, 000 «Xesimu-Cepency, 656049, yn. Mponerapcxas, A.113,
Ten: (3852) 63-59-88, daxc: (3852) 63-94-02

BENTOPO/], 000 «Brib0p-Cepaincy, 308600, np. flenwna, 4.32,

Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36:92-90, 36-55-16, hakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, MM flechTini H.B., 676850, yn. flenmra, .43,

Ten: (41641) 2-52-02

BENOPEUEHCK, 000 «Tenewmup», 352630, yn. Lanuwmosa, 2.3,

Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, thaxc: (86155) 3-37-17

BEPE3HUKM, 000 «PembbiTropriextukar, 618419, yn. fl.Toncroro, 4.76 3,
Ten: (3424) 23-71-61, dhakc: (3424) 23-71-61

BUWCK, M1 yannkosa C.H., 659300, yn. Pesoniouny, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BIIATOBELLEHCK, OO0 «AMypCKMii CeBHCHbIN LEHTPy,

675000, yn. OkTabpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dakc: (4162) 33-36-38
BOMYUAHbI, 000 «Cepsuc ueHTp Ne3», 663430, yn. Nlenuna, 4.119,

Ten: (39162) 2-14-73, 2-16:35

BPATCK, /1 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonasTos, 4,60,

Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, haxc: (3953) 46-85-93

BPATCK, /N Lmakos 10.8., 665710, yn. CHexras, A.37a,

Ten: (3953) 44-91-01, dhakc: (3953) 44-91-01

BPAHCK, 000 «Ceneha-Cepsmcy, 241037, np-T Cranie AumnTposa, A.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, thakc: (4832) 72-1742

BENMKMI HOBFOPOJL, 000 «TKT», 173025, yn. Kouerosa, A.23A,

Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, (hac: (8162) 61-12-00

BIIATIMBOCTOK, I {03echosmt B.T", 690014, Hapoariit npocnek, 4,11,
Ten: (4232) 96-62-27

BIIATIMKABKA3, 000 «ApkTuka-Cepsicy, 362015, np. Kocra, 4,15,

Ten: (8672) 25-01-07, 55-08-70, dakc: (8672) 25-01-07

BIIAUMMP, 000 «Bnagummp-Cepancy, 600014, np-T Crpoutenei, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Tenicpakc: (4922) 36-45-19

BOMFOTPA/, 000 «[Inanera Cepeucy, 400107, yn. Puonckas, .3,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, chaxc: (8442) 36-64-26
BOMFOPAL, 000 «Tonumany, 400007, yn. Kyareuosa, a.49,

Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, hakc: (8442) 27-05-07

BOMOTPAf, 000 «Tonmat», 400082, yn. 50-u ne Oktabpa, 4.17,
Ten: (8442) 629374, haxc: (8442) 629374

BOIOTPAA, 000 «Tonumar», 400117, yn. 8- B03aywHoii apmik, 4,35,
Ten: (8442) 35-15-81, dpaxc: (8442) 35-15-81

BONIO/IOHCK, MM Woparuwos M.A,, 347387, yn. K. Mapkca, A.30,

Ten: (86392) 5-29-29, thakc: (86392) 5-29-29

BOJDKCKMM, 000 «Tonumaty, 404109, nn.Tpyaa, 4.10,

Ten: (8443) 58-75-72, daxc: (8443) 58-75-72

BOMOT/A, M Koosanos C.A., 160013, yn. MowexoHckoe wocce, A.62,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, hakc: (8172) 71-59-69

BOOT/IA, 000 «AgTopw30BanHbiii LieHTp «lorep Cepancy, 160024,
yn. Cenephan, 4.34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, pac: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «MEFA», 169900, yn. Tumiancias, A.8A,

Ten: (82151) 6-60-06, dhakc: (82151) 6-60-06

BOPOHEX, 1N Muxaiinos A.)., 394055, yn. Bopowwnosa, a.38A,

Ten: (4732 72-36-66, 257172, 25-92-44, chakc: (4732) 257172
BOTKMHCK, 000 «Pyt-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, 4.19,

Ten: (34145) 42002, dbakc: (34145) 42002

TPO3HBIN, 000 «TexHonniocy, 364029, yn. Xakkansckan, 4,75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

AVBHOTOPCK, MM Mutsies [1.H., 663090, yn. LkonbHas, 4.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

[MMUTPOBIPAL, UM ®epotos C.A., 433505, yn. OkTaibpucas, A.63,

Ten: (8423) 52-86'59, 59-14-64, hac: (8423) 52-86-59

EKATEPUHBYPT, 000 «Esporextna-Cepeucy, 620146, yn. Gapauna, 4.28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, akc: (3433) 59-50-50

ENELL WM Wynbrun A, 399776, yn. 220-4 Crpenkosoi ausnsny, 13,
Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, haxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, W Mpevartinkos A.B., 662978, np-T llenmnrpancknii, .21,
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chakc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAL, 000 «[lynbcap», 124365, r. 3enerorpap, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, dhakc: (499) 738-43-33

BHuMaHHue! CICOK CePBMUCHBIX LHTPOB NOCTORHHO 0BHOBNAETCA.

3MIATOYCT, 000 «PembBbiTTexHuKa - Cepeicy, 456228, yn.TaraHaiicka, 4.204,

Ten: (3513) 65-37-47, dakc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 «LieTp pemonTHbIX ycnyry, 153048, yn. Tewepana Xne6hu-
K082, 7136, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, dakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 (f1C», 426000, yn. K Maprca, 7393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, hakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cnyx6a cepamca «Baw flomy, 426057, yn. B.Cuakosa, 4.152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, chac: (3412) 24-95-13

VHTA, M Hecreposnu A.H., 169830, yn. Knposa, A.29,

Ten: (82145) 6-38-19, chaxc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, TIK «TeneTon», 664081, yn. Muckyosa, 4.156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MPKYTCK, 000 «Komry-Cepauc Liewtp», 664007, yn. MapTusanckan, 4.2,
Ten: (3952) 20-89-02, chakc: (3952) 22-27-32

VIOLLIKAP-OIA, 1M Bewkapesa C.B., 424000, yn. Cosetckan, 4.173,

Ten: (8362) 45-73-68, dakc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnatun Baw cepeucy, 420032, yn.Anadysosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «lya3o», 420080, yn. flexabpucros, a.106, kopn.5,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, chac: (8435) 62-46-14

KANUHWHTPALL, 000 «PemTexCepency, 236011, yn. CyaoctpouTenshas, A.75,

Ten: (4012) 30-38-00, hakc: (4012) 30-38-30
KAMYFA, 000 «Macrep-Cepancy, 248001, yn. Cysopoea, 117, c1p. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, hakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-YPATIbCKUIA, 1 Wiaiiaypos C.A., 623409, yn. Newnria, A.95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chaxc: (3439) 37-02-03
KAHALL, x;nxgxaxmuam 429330, yn. Nonesan, .20,

Ten: (8353) 34-14-63, chakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «I11eKTpoH/Ka n110C nHTepHewn», 663614, yn. AKoserko, 4.74,

Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, dakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Ky3bacc-Umnopr-Cepaucy, 650060, np-T Nlewura, 13713,
Tenicbakc: (3842) 51-05-33

KMHELIMA, 000 «PemGuiTrexHuka», 155800, yn. Mpasasi, A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, hakc: (49331) 2-16-39

KUPOB, 000 «Kaanpar Cepaics, 610014, yn. [Ipou3soacTaentan, 4.24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM, 610001, np-T OKTsbpsckui, 4.1163,

Ten: (8332) 54-40-42, cpac: (8332) 54-40-42

KUPOB, 000 «LINC-Knpos, 610000, yn. Mockosckas, 2.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chaxc: (8332) 35-55-13

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kuposa, .15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, (hac: (4966) 14-14-86
KOMCOMOTTbCK-HA-AMYPE, W Kacatkits 11.P.,

681010, yn. Bok3anbras, 41, Ten: (4217) 53-21-31

KOPEHOBCK, 1l I0nakoe 18., 353180, yn. Mypeixwtia, A.2a,

Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, dakc: (86142) 4-43-59

KOCTPOMA, 000 «Cepanchiit ueHTp «enapa,

156000, yn. Monouras ropa, 4.3, PuibHsie paasi, kop.1,

Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, chakc: (4942) 31-25-01

KPACHOJAP, 111 Kpackoexos K0.H., 350000, yn. [opskoro, 4.104,
Ten: (861) 292-77-90, 624-17-26, chakc: (861) 253-50-20

KPACHO[IAP, 000 «Kybanbpembuirycnyrus, 350049, yn. Ceaepran, .237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chaxc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, W brusnuos U.11., 660020, yn. Ayansckas, 4.12A,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chaxc: (391) 229-65-95
KYPTAH, 000 «ToBapuiLecTso npeanpusumateneii,

640020, yn. Kpacwta, 041, Ten: (3522) 45-87-54, chakc: (3522) 45-76-38
KYPCK, M Cyhuos AT, 305044, yn. Cranuonnan, a.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, drakc: (4712) 39-37-47

NECOCUBUPCK, UM Monosukos E.I., 662544, yn. 60 net BIKCM, 11-33,
Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

TIMBHbI, 000 «3n-cepency, 303850, yn. [ipyxGhi Hapopos, A.121,
Tenicbaxc: (4867) 72-10-07

TNELK, 3A0 CLL «Donnym», 398016, yn. KocmowasTos, 2.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-3, dakc: (4742) 34-07-13

TMNELK, 000 «Bnagon», 398032, yn. KocmowasTos, 4.6,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dakc: (4742) 31-25-17

TIACKM, W Typosuma U.B., 397901, yn. Kommynuctuueckas, 2.32,
Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MATAIAH, 1N Tepexy B.A., 685030, yn. Tarapuna, 2812, mar. «XXI sek»,
Ten: (4132) 65-13-65, dakc: (4132) 65-47-47

MAWKOT, 000 «3nekTpor-Cepeucy, 358018, yn. umnTposa, 25,
Ten/akc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Ul LWammnos W.0., 367026, np. Avama Liiamwuns, A.20,
Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, charc: (8722) 64-71-33

MAXAUKATIA, U1l Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, A.52,

Ten: (8722) 67-64-88, chakc: (8722) 78:04-14

MAXAUKATIA, 1Tl 3mupbexos A.A., 367000, yn. flenntia, a.113a,

Ten: (8722) 67-95-87, pac: (8722) 67-95-87

MEXAYPEUEHCK, UM baxuaes AA., 652870, yn. Mywknha, 4.2,

Ten: (38475) 5-35-00

MHACC, 000 «Pewbbitrexsmka - Cepsicy, 456228, np. AsTo3asonues, 8,
Ten: (3513) 55-59-40, dhakc: (3513) 65-13-56

MMHEPATTbHBIE BOflbI, 111 ;m?m%xé E.8., 357203, yn. FopbKoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, dakc: (8793) 33-93-69

MWHEPANbHBIE BOAbI, UM UepHasckuii E.B.,

357212, yn. 50 net Okisibps, A.67, Ten: (918) 759-99-14

MOXTA, 000 «Put-Cepaicy, 427790, yn. Moxrurckas, .51,

Ten: (34139) 32049, dpakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BrewPemTopr», 105062, yn. Moacocenckwii nep., 4.23,
C1p.8, Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, dhakc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 000 «Tlynbcap», 121096, yn. Onexo flywanua, .21, K2,

Ten: (495) 987-10-43

MOCKBA, 000 «Cepaichan pynna, 121087, yn. bapknas, 4.8,
TU «opbywikay, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, akc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOpH30BaHHbii LieHTp «lTHoHep Cepancr,

183038, yn. Caepanoea, 4.19A, Ten: (8152) 70-39-30, dhakc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 usiep-Cepeucy, 183038, yn Kunnosuua, a.46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dakc: (8152) 40-00-83

MYPOM, 1 Cepkosa T.A., 602267, yn. Mockosckas, A.1,

Tenlcparc: (4923) 43-35-54

HABEPEXHIE UETHBI, UMl Mawenosa T.A., 423819, np-T Mupa, .46, ke.112,
Ten: (8552) 38-24-96, dhakc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHIE UETTHbI, 000 «Inekam Cepauc Mnioc, 423815,

np-T Baxurosa, .20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HATBUMK, 000 «Anbcha-Cepancy, 360000, np. llewina, 24,

Ten: (8662) 42-04-30, Ten/bakc: (8662) 42-04-54

HAXO[IKA, U Kypakos C.00., 692922, yn. Morpatuutas, a.40,

Ten: (4236) 63-03-62, dhaxc: (4236) 62-99-54

HEQTEIOTAHCK, W Koxyxnh A.10., 628311, yn. 16A MukpopaiioH, 485,
Ten: (3463) 25-19-90, dhakc: (3463) 25-19-90

HWXKHEBAPTOBCK, WMl Llaxmatos H.I", 628600, yn.Muowepckas, .30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chaxc: (3466) 64-22-63
HWXKHMIA HOBFOPOJ1, 000 «Cimorar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chaxc: (8312 ) 75-44-57

HWKHMUIA TATWIT, 000 «Paanonmnopi», 622002, yn. bikosa, 4.24122,

Ten: (3435) 45-11-80, dhakc: (3435) 45-11-80

HOBOKY3HELIK, 000 «CHGcepency, 654066, yn. Tpanksi, 18,

Ten: (3843) 33-07-35, 8:904-967-9292

HOBOMOCKOBCK, GO0 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,

Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, chakc: (48762) 6-46-46

HOBOPOCCHICK, 000 «Aprow-Cepeucy, 353905, yn. Ceposa, A.14,

Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dakc: (8617) 63-03-95

HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocan, 630030, yn. Mepsowmaickan, 4.220,

Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, thaxc: (383) 337-36-26

HOBOCHBMPCK, 000 «3H-Cryavo», 630132, yn. Kenesnogopoxsas, 4.14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, thakc: (383) 220-51-73

HOTWHCK, 1N 3anbitnbiii AW, 142407, yn. 3-ro UkTepHaunonana, A.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, thakc: (496) 519-32-02

HOPMIILCK, UM Cepreenko O.8., 663300, yn. Komcomonbckas, 23881,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHMHCK, 000 «Panuorextma», 249030, yn. Kypuarosa, 46,

Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, chaxc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3A0 «Espotex-Cepsic, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/akc: (3812) 58-06-87

OPEN, 1M Tycesa O.E., 302043, yn. Kowcomonbckan, 4.241,

Ten: (4862) 72-16-95, (919) 201-09-30, (arc: (4862) 72-16:95

OPEN, I Koxyxoe 1.C., 302030, nn. Mpa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, bakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPI, 000 «/Inkoc-Cepanc nntocy, 460006, yn. Hesenbcxas, A.8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, hac: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «Acta - Cepaucy, 462431, yn. Kpamatopcxas, 4.50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, dakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcenan-Cepaucy, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, hac: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EpocTunb-Tlensa», 440600, yn. Bonopapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, akc: (8412) 54-43-01

NEPMb, 000 «/mnopr-Cepaitcy, 614107, yn. HixenepHas, .10,

Ten: (3422) 65-69-83, 66-12-60, hakc: (3422) 60-14-41

MEPMb, 000 «CatypH-Cepaycy, 614070, bynbeap Faraputa, 4.24,

Ten: (8342) 259-66-59, akc: (8342) 259-66-59

NEPMb, 1M 10anh C.B., 614068, yn. Kpucarosa, 4,29,

Ten: (3422) 36-30-33, thakc: (3422) 38-33-80

NETPO3ABO/ICK, OGO «dupma «AkanT - Cepamcy, 185002, yn. Cyonpackas,
2.8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, chaxc: (8142) 72-20-56
NETPOMAB/IOBCK-KAMUATCKWH, 1N Tuxommposa E.A.

683024, yn. flyKalesckoro, .23, Ten: (4152) 26-32-00

NOBOPMHO, M Unrapes M1.H., 397350, yn. Coserckan, .76,

Ten: (4737) 62-31-10

TPOKONEBCK, 000 «Anbchay, 653004, yn. LWnwikwta, A.39A,

Ten/barc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 «MutnMakcy, 180019, Puxckuii np., 449,

Tencbac: (8112) 72-13-90

NATUFOPCK, N Cokonos U.B., 357500, np-T Kanukwka, 4.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dakc: (8793) 97-35-98

NATUFOPCK, AN Uepsckwit E.B., 357551, yn. 1-n Habepeswas, A.32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, thaxc: (8793) 33-17-29

POCCOLLIb, M lly6posun C.A., 396655, yn. llponerapcxas, 4.148,

Ten: (4739) 64-76-76, chaxc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, GO0 «Ayc-Cepeucy, 344006, yn. C ueckas,

http:/lwww.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPF, 000 «AnsbaTpoc-Cepsno,
192148, yn.Ceposa, .37, 1. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chakc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Bepora», 430000, yn. Mponerapckas, 36,

Tenlcbaxc: (8342) 48-31-11

CAPAIYA, 000 «Put-Cepaicy, 427760, yn. Asuma, A.92,

Ten: (34147) 33079, haxc: (34147) 33079

CAPATOB, 000 «BO/ITA CEPBMC», 410600, yn. Mockoscas, 2.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepaic», 410004, 4-i Bakypoackuit np-a, .4,

Ten: (8452) 51-00-99, dakc: (8452) 51-00-99

CACOBO, Wl Tyces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, 4,49,

: (49133) 514-31, 2:03-11, dakc: (49133) 5-14-31

CMOJIEHCK, 000 «Texwocar-Cepamcy, 214018, yn. Paesckoro, 4.2A,

Ten: (4812) 55-27-56, cpakc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Coto3-Cepancs, 354000, yn. Mockosckas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, (hakc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepsmcy, 354002, yn. flowckas, 4.313,

Ten: (8622) 62-02-95, (hakc: (8622) 62-02-95

CTABPOMOfIb, 000 «Texto-Cepaicr, 355044, yn. 7-n Mpombilunentan, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, dhakc: (8652) 39-30-30
CTAPBIN OCKOJI, 3A0 Virch

Ten: (4725) 24-63-27, chaKc: (4725) 24-73-49
CYPIYT, 000 «ACLL MHTepcepancs, 628400, np. Komcomonbcknii, A.21, ke.111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, haxc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO «Pariyras, 446001, yn. Mobens!, A.16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, chac: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cepaic-3nexTpor, 446001, nep. locroesckoro, .7,

Ten: (8464) 91-06-92, dhakc: (8464) 91-06-92

CHIKTHIBKAF, 000 , 167000, yn. N i

: (8212) 22-84-90, 57-10-12, (hac: (8212) 22-84-90
TATAHPOT. /1 Kazapsn B.A., 347900, nep. Craprakooci, 4.2,
Mar. «CumeHy, Ten: (8634) 38-38-65, chakc: (8634) 38-38-65
TATAHPOT, 000 «BECT Cepency, 347900, nep. CuupHOBCKH, 4,45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, chaxc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| «AtnanT-Cepanc», 392000, yn. Mockosckas, 4.23A,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, axc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 (CT3KO-CEPEIC, 170002, npr Ualikoscioro, 2,100,
4822) 32-00-23, 35-40-81, chakc (4822) 35-40-81

TOMBATTH, 000 «xEnera-Cepsion, 445039, yn. Maepronmcroro, 4,253,

, 309509, M- a.1A,

A.78, 00.37,

TVIIA, 000 «Borronan-Texruncan, 300004, yn. Kyrysona, 2,24 | P 30pre, 2,25,
Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, chac: (4872) 41-90-30

TVNA, 000 (13T cepamcy, 300024, yn. Kykosckoro, 4,13,

Ten: (4872) 56-17-37, 55-60-96, akc: (4872) 56-17-37

TIOMEHb, 000 », 625035, Np-A. T .33,
Ten: (3452) 97-82-52, (hakc: (3452) 26-06-06

YINAH-YA3, M Murpocaros C.A., 670000, yn. Epbarosa, A.28,

Ten: (3012) 21-89-63, dhakc: (3012) 21-89-63

YAbAHOBCK, 000 «Macrep-Cepaicr, 432017, yn. MuHaesa, 442,
Ten: (8422) 32-07-33, 32-49-56, chac: (8422) 32-07-33

YPAW, 000 «[lufly, 628284, yn. Asponopt, A.29,

Ten: (3467) 63-15-15, dhakc: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK, 000 «Texrocepeucy, 692525, yn. Cosetckan, 4.96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, chac: (4234) 33-51-80

YOA, UMl Cansinos A.B., 450104, yn.Poccuiickan, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, dhakc: (3472) 33-72-46

YOA, 000 HI (AKKO», 450005, yn. Napxonenko. 5,106,

: (3472) 72-02-52, 74-15-05, chakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 <Capancrini ienrp SHKA Texsinicos, 680007,

yn. Bonouaesckas, 4.8, en: (4212) 23-33-33, 21-60-39, chac: (4212) 21-60-39
XAHT -MAHCHACK, VN Knimi A.A., 628012, yn. OBcas, 4.29,

: (3467) 30-00-05, hac: (3467) 30-00-01

UAMKOBCKIR, 000 <Pt Cepacs, 617764, yn. Bokzansian, 4.41,
3424) 45-74-74, 43-20-39, chaKc: (3412) 45-74-74

UEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepanicy, 428029, np. . fAiosnesa, 412,
Ten: (8352) 63-72-98, dhakc: (8352) 63-73-24

UEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepanc, 428009, np. M. [opbkoro, .32125,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, bakc: (8352) 41-70-24

UENABUHCK, 000 «loroc-Cepamcy, 454026, np-T Mobes:, 4.292,
Ten: (3517) 41-34-03, dhakc: (3517) 93-61-49

UEPEMOBELL MM Actanosuy U.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chakc: (8202) 29-55'64

141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/haxc: (863) 263-43-98
POCTOB-HA-IOHY, 000 «ABpHc-Mniocy, 344018, np. BynexHosckuii, 1.72a,
Ten: (863) 244-35-90, dhakc: (863) 299-36-00

PbIBMHCK, 000 «TpaHc-3kcneauums», 152920, np-T Ceposa, 4.8,

Ten: (4855) 28-65-10, dakc: (4855) 28-65-10

PA3AHb, 000 «ApkTuka-Cepsicy, 390046, yn. AXoHTOBa, A.19, M-H ApKTHKa»,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «Dupma «Cepauc-Lientp, 443090, yn. Muuypuna, 4.15,
oc Ne307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, haxc: (846) 263-74-74
CAMAPA, 000 «3ron-Cepaucy, 443090, yn. Cosetckoit Apmiw, 4.148,

Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8362) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX biToBas Texuka», 195009,

Coepanosckan Hab., 1.46, Ten: (812) 449-31-61, dakc: (812) 449-31-62
CAHKT-METEPBYPI, 000 «Touto & cpok», 196105, yn. Ceeaboprckan, 4.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chaxc: (812) 369-00-72

11, 000 7 LewTp «[norep Cepercy, 162600,
CoBeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94, chaxc: (8202) 20-53-94
UMTA, 000 «Criagen-Cepancr, 672039, yn. lliunosa, 2100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, chac: (3022) 35-26-26

UMTA, 000 «Apxumen», 672010, yn. Aroxwa, 4.10, Ten: (3022) 36-47-01
SMUCTA, 1N flonurckuit B.H., 358014, yn. Octana bewgepa, 4.6,

Ten: (84722) 9-52-07, daxc: (84722) 9-52-:07

HOKHO-CAXATIMHCK, 000 «Cepauc-1B», 693000, np-T KoMmyHHCTHUECKMT,
121, Ten: (4242) 76-06-66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 Cl «dw3tex-Cepancs, 677000, yn. Oktabpuckas, a.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, dhakc: (4112) 33-69-44

APOCIIABIb, 3A0 «TAV», 150001, yn. Mockosckwii np-T, 4.13, 1p.5,

Ten: (4852) 26-65-37, (hakc: (4852) 79-66-77

APOCIIABIIb, 000 «Cepanc uentp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukarcas, A3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, haxc: (4852) 58-12-86
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UHdopmauums o GbITOBOI TEXHUKE TOBAPHOIO
3Haka Siemens B COOTBETCTBUM C TPeOGOBaHUAMM
depepanbHoro 3akoHa P®D ot 27 pnekabpa 2009 .
Ne 347-d3

Manble GbiToBbIe NPUGOPbI (KoemalunHbl)

BHUMAHWE! ACCOPTUMEHT MPOAYKUMM MOCTOSAHHO OBOHOBNAETCS.
0 TexHu4eckne xapakTepucTUKU MPOAYKLMU, MOCTOSIHHO Y/yHLLIAIOTCS.
TP Mpoaykuusi  perynsipHo  NpoXoauT  mpouenypy — 06si3aTenbHOMN
cepTudukauun.  [lpu cepTrdurkaumm  nNpoaykUMs  Kak  NpaBuio
naeHTUGUUMpyeTcs no anpobGauvoHHOMY TUMy, HAHECEHHOMY Ha
TUNoBol Tabnuyke npubopa psAoM ¢ ero MoaenbHbiM 0603HaveHeM. Hdopmaumio o
PeKkBM3NTax akTyaslbHbIX CepTUdMKATOB COOTBETCTBMSI W CPOKax WX [AeicTBus,
nHbopMaumio 06 akTyasbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLUMM MOXHO MOJy4uThb Y
opraHvM3auuv, [eicTBylOLel Ha OCHOBaHWM [0roBopa C  MNPOU3BOAUTENIEM
000 «bCX BbiToBas TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, a.19,
ctp.1, Ten.:(495)737-2777, dakc: (495) 737-2798. B cocTaB COMPOBOAUTENbHOW
JLIOKYMEHTauun, NnpeaycMOTPEHHON N3roToBUTENEM ANst NPOAYKLMN, BXOAUT HacTosLwas
VHbOPMaUMS, MHCTPYKLMS NO 3KCryatauum, MHbopmauus 06 yCrnosrsix rapaHTUnHOrO
1 CepBUCHOro obcnyxmBaHns. MapkvpoBka NpoayKLyu NpU3BOAVTCS U3roTOBUTENEM
Ha TUNOBON Tabnuyke, Ha YNakOBOYHOW IJTUKETKE W/UAWM Ha APYrux Haknewnkax,
pacnonoxeHHblx Ha Npubope unm Ha ero ynakoske. NpoayKUMsi OTHOCUTCS K Knaccy
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.siemens-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar)
Tel.:01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.:01801 33 53 04
Fax:01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
aaiall Ly all el jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

Fax: 04 881 4805

www.siemens-home.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 240 260*
Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au
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BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.com

BG Bulgaria
EXP0O2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.:02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (22
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Siemens Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.:902 11 88 21
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméaentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.:020 7510 700

Fax:020 7510 790
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.siemens-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.cu.uk

or call

Tel.: 0844 892 8999*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax:2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.:2310 497 200
Fax:2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras
Tel.:2610 330 478

Fax:2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.siemens-home.com

HK Hong Kong, &
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:service.siemens@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021481 402
mailto:servis@andabaka.hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com

IL Israel, ®x2»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.com

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.siemens-home.com

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
Kombitechnocenter

Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.:272 793 333

Fax:272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ¢l—il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211

Fax:01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.lu

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br. 2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.:02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

Aplan Centre

B — Kara By Pass

B — Kara BKR

Tel.:021 480 590

Fax:021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt



NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidhoost

Storingsmelding:
Tel.:070 333 1234
Fax:070 333 3978
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:070 333 1234

Fax: 070 333 3980
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax:22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.:55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.:73 95 23 30

Fax:73 95 23 40
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:
Tel.:0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax:21 4250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:0801 000 110

Fax:021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com

RU Russia, Poccus

00O "bBCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoamTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495737 2962

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, Hhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax: 6751 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.:01 583 08 87

Fax:01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.:02 6446 3643

Fax:02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.:038 502 448

Fax:029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.:011 2147 110

Fax:011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantisbadi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TELZ 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen . - .
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus SIemens'lnfo'llne@ bShg.Com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberuhrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Madngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tGbernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationdr betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Siemens-Electrogerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090484148/11.2010
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, €l, tr, pl, hu, uk, ru, ar





























